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Campanha de Multivacinacao e Imunizacao contra a

= = I

Tendo em vista a baixa cobertura vacinal em

todo o pais da imunizacdo contra a
Poliomielite e Multivacinacdo, as campanhas
foram prorrogadas na Estancia Turistica de
Olimpia, seguindo as recomendacdes do
Ministério da Saude.

Com isso, a mobilizacdo que se encerraria
nesta sexta-feira, dia 09, foi estendida até o
fim do més, dia 30 de setembro (sexta).

A multivacinacao € destinada a atualizagcao da
caderneta vacinal de criancas e adolescentes
de 0 a 14 anos, 11 meses e 29 dias que estao
em atraso com vacinas ou ainda nao
receberam doses contra as doencas
imunopreveniveis. Ja a vacina contra a
Poliomielite tem como publico criangas de 1 a
5 anos.

O objetivo é atingir 95% do publico-alvo e
atualizar o esquema vacinal de criancas e
adolescentes menores de 15 anos, no entanto,
a meta esta longe de ser atingida em todo o
territério nacional.

Polio sao prorrogadas até o dia 30 de setembro

Em Olimpia, desde o inicio da campanha, que
comecou ha um més (08 de agosto), 1.414 mil
doses contra a Polio foram aplicadas, o que
corresponde a 52% do grupo de criancas que
deveriam se imunizar. Com relagao a
caderneta vacinal, cerca de 400 criancas e
adolescentes, que estavam com alguma
vacina em atraso, regularizaram a protecao
contra diversas doencas.

A vacinacdo esta disponivel em todas as
Unidades de Saude da cidade e dos distritos,
incluindo o ARE (Postao), de segunda a sexta,
das 8h as 16 horas.

A imunizagcao € importante para evitar
problemas mais sérios de saude como o
aumento das infecgcdes respiratdrias,

reintroducdo da transmissdo do sarampo e
surtos de febre amarela, entre outras doencas,
que podem ser coibidas com a prevengao
vacinal.
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EXPEDIENTE

O Diario Oficial da Estancia Turistica de Olimpia, veiculado
exclusivamente na forma eletrénica, € uma publicagdo
das entidades da Administragdo Direta e Indireta deste
Municipio, sendo referidas entidades inteiramente
responsaveis pelo conteudo aqui publicado.

ACERVO

As edi¢des do Diario Oficial Eletrénico de Olimpia poderéo
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endereco eletronico: www.olimpia.sp.gov.br

Para pesquisa por qualquer termo e utilizagdo de filtros,
acesse www.imprensaoficialmunicipal.com.br/olimpia

As consultas e pesquisas sdo de acesso gratuito e
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‘ Atos Oficiais ‘

‘ Decretos ‘

DECRETO N.2 8.538, DE 08 DE SETEMBRO DE 2022

Regulamenta dispositivos da Lei n.°
4.802, de 24 de agosto de 2022, que
dispbe sobre o Servico de Inspecao
Municipal de Produtos de Origem
Animal SIM-POA/OLIMPIA — SP e da
outras providéncias.

FERNANDO AUGUSTO CUNHA, Prefeito da Estancia Turistica de
Olimpia, Estado de Sao Paulo, no uso de suas atribuicdes legais,

DECRETA:

TiTULO I
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1.2 Este Decreto regulamenta disposicdes relativas a Lei n.?
4.802, de 24 de agosto de 2022, que criou o Servigo de Inspec¢ao Municipal de Produtos de
Origem Animal “SIM-POA/OLIMPIA”, vinculado a Secretaria Municipal de Agricultura,
Comércio e Industria, tendo por finalidade a fiscalizagéo prévia de produtos de origem
animal, seus derivados e subprodutos, adicionados ou nao de produtos de origem vegetal,
definindo procedimentos de inspecdo industrial e sanitaria nas instalagbes e
estabelecimentos presentes no Municipio, organizando o abastecimento alimentar nos
termos dos incisos Il e VIII do artigo 23 da Constituicdo Federal da Republica Federativa do
Brasil, em consonancia com o disposto nas Leis Federais n.? 7.889/1989, n.®2 8.078/1990 e
n.2 9.712/1998, os Decretos Federais n.2 5.741/2006, n.2 7.216/2010, n.° 10.468/2020, Lei
n.°© 17.453/2021-SP e a RDC ANVISA 216/2004 e Portaria CVS 05/2013 e Lei 11.326/2006.

Art. 2.2 Sa0 passiveis de inspegao todo produto de origem animal,
derivados e subprodutos, comestiveis e nao comestiveis, obtidos ou produzidos em
instalacbes e estabelecimentos, através de atividades de abate, fracionamento,
manipulagcao, beneficiamento, transformacao, preparacao, armazenamento e transporte,
suscetiveis de encontrarem-se depositados em armazéns ou entrepostos, como ponto de
partida para a sua distribuicdo ou em transito, ou destinados para comercializagdo e
consumo no Municipio da Estancia Turistica de Olimpia.

§ 1.2 Os produtos de estabelecimentos que estardo sujeitos aos
servigos de inspegao prévia de sanidade obrigatérios nos termos da Lei n.? 4.802, de 24 de
agosto de 2022, séo as carnes de animais de rebanhos da pecuaria, carnes dos animais da
criacdo doméstica, dos animais silvestres ou exdéticos produtos de capturas em areas de
reserva legal ou de manejo sustentavel, suas matérias primas, produtos e subprodutos, os
pescados, crustaceos, moluscos e congéneres comestiveis, os ovos e os derivados, o leite e
os seus derivados, o mel, a cera de abelhas e outros produtos da colméia, assim como os
subprodutos, insumos, aditivos e quaisquer outros, cuja caracteristica componha esta
cadeia produtiva.

§ 2.2 Nao havera por parte do “SIM-POA/OLIMPIA”, superposicoes,
paralelismos e duplicidade de inspecao industrial e ou sanitaria de produtos ou instalacdes
cuja fiscalizagéo ja tenha sido exercida por outro érgao responsavel, municipal, estadual ou
federal, nas matérias primas ou produtos finais expostos para comercializagédo pelos
atacadistas, lojas de varejo, ou que, venham a ser utilizados na manipulagao,
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processamento ou preparagdo por bares, lanchonetes, agougues, restaurantes,
supermercados e similares, ofertados ao consumidor final, assim como, daqueles cuja
fiscalizacdo sdo da competéncia da Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude.

Art. 3.2 Ficara a cargo da equipe responsavel pelo SIM-POA/Olimpia,
fazer cumprir estas normas, também outras que poderéo ser implantadas, desde que, por
meio de dispositivos legais, que digam respeito a Inspecao Industrial e Sanitaria a que se
refere o Artigo 2° deste Decreto.

Art. 4.2 Para os fins deste Decreto, sdo adotados os seguintes
conceitos:

| — analise de auto controle, efetuada pelo estabelecimento para
controle de processo e monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos
ingredientes, dos insumos e dos produtos;

Il — andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC -
sistema que identifica, avalia e controla perigos que sao significativos para a inocuidade dos
produtos de origem animal;

Il — andlise fiscal-analise efetuada pela Rede Nacional de
Laboratérios Agropecuarios do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria -
SUASA ou Laboratérios Oficias ou Laboratérios Oficiais do Governo do Estado de Séao
Paulo, e ou Laboratérios credenciados pelo Estado, as amostras serdo coletas pela equipe
do SIM-POA/Olimpia e encaminhadas a qualquer um destes laboratérios citados;

IV — analise pericial - andlise laboratorial realizada a partir da amostra
oficial de contraprova, quando o resultado da amostra da analise fiscal for contestado por
uma das partes envolvidas, para assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando
pertinente;

V — animais exoéticos - todos aqueles pertencentes as espécies da
fauna exdética, criados em cativeiro, cuja distribuicdo geografica nao inclua o territério
brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem, inclusive domésticas, em estado asselvajado,
ou também aquelas que tenham sido introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas
aguas jurisdicionais e que tenham entrado em territério brasileiro;

VI — animais silvestres - todos aqueles pertencentes as espécies da
fauna silvestre, nativa, migratéria e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de
vida ocorra, no todo ou em parte, dentro dos limites do territorio brasileiro ou das aguas
jurisdicionais brasileiras;

VIl — espécies de caca- aquelas definidas por norma do 6rgao publico
federal competente;

VIII — Boas Préticas de Fabricacao - BPF - condicbes e procedimentos
higiénico-sanitarios e operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produgao,
com o objetivo de garantir a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos
produtos de origem animal;

IX — desinfeccao-procedimento que consiste na eliminacdao de agentes
infecciosos por meio de tratamentos fisicos ou agentes quimicos;

X — equivaléncia de servicos de inspegdo- condicdo na qual as
medidas de inspecao e fiscalizagao higiénico-sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferentes
servigos de inspegdo, permitam alcangar os mesmos objetivos de inspecéo, fiscalizagao,
inocuidade e qualidade dos produtos, conforme o disposto na Lei n.° 8.171, de 1991
(http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/I8171.htm), e em suas normas regulamentadoras;

Xl — espécies de agougue - sdo os bovinos, bufalos, equideos,
suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos e aves domésticas, bem como os animais silvestres
criados em cativeiro, abatidos em estabelecimentos sob inspegao veterinaria;
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XII' — higienizagao-procedimento que consiste na execu¢cdo de duas
etapas distintas, limpeza e sanitizagao;

Xl — limpeza - remogéo fisica de residuos organicos, inorganicos ou
de outro material indesejavel das superficies das instalagcdes, dos equipamentos e dos
utensilios;

XIV — sanitizagdo - aplicagdo de agentes quimicos aprovados pelo
6rgao regulador da saude ou de métodos fisicos nas superficies das instalacbes, dos
equipamentos e dos utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza, com vistas a
assegurar nivel de higiene microbio logicamente aceitavel;

XV — padrao de identidade - conjunto de parametros que permite
identificar um produto de origem animal quanto a sua natureza, a sua caracteristica
sensorial, a sua composi¢cdao, ao seu tipo de processamento e ao seu modo de
apresentacdo, a serem fixados por meio de Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade;

XVI — Procedimento Padrdo de Higiene Operacional -PPHO-
procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo
estabelecimento, com vistas a estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento
evita a contaminagéao direta ou cruzada do produto e preserva sua qualidade e integridade,
por meio da higiene, antes, durante e depois das operacoes;

XVII — programas de autocontrole - programas desenvolvidos,
procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo
estabelecimento, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a
integridade dos seus produtos, que incluam, mas que nao se limitem aos programas de pré-
requisitos, BPF, PPHO e APPCC ou a programas equivalentes reconhecidos pelo Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;

XVIII — qualidade - conjunto de parametros que permite caracterizar as
especificagdbes de um produto de origem animal em relagdo a um padrdo desejavel ou
definido, quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e
tecnoldgicos;

XIX — rastreabilidade - é a capacidade de identificar a origem e seguir
a movimentacdo de um produto de origem animal durante as etapas de producao,
distribuicao e comercializacdo e das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos
utilizados em sua fabricagao;

XX — Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ - ato
normativo com o objetivo de fixar identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que
os produtos de origem animal devem atender;

XXI —inovacéao tecnolégica — produtos ou processos tecnologicamente
novos ou significativamente aperfeicoados, ndao compreendidos no estado da técnica, e que
proporcione melhoria do objetivo do processo ou da qualidade do produto de origem animal,
considerados de acordo com as normas nacionais de propriedade industrial € as normas e
diretrizes internacionais cabiveis;

XXIl — aproveitamento condicional- destinagdo dada pelo servico
oficial a matéria-prima e ao produto que se apresentar em desconformidade com a
legislacdo para e laboragdo de produtos comestiveis, mediante submissdo a tratamentos
especificos para assegurar sua inocuidade;

XXIIl — condenacgao - destinagao dada pela empresa ou pelo servico
oficial as matérias-primas e aos produtos que se apresentarem em desconformidade com a
legislagdo para elaboracdo de produtos nao comestiveis, assegurada a inocuidade do
produto final, quando couber;

XXIV — descaracterizagao - aplicagao de procedimento ou processo ao
produto ou a matéria-prima de origem animal com o objetivo de torna-lo visualmente
impréprio ao consumo humano;
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XXV — desnaturagao - aplicacao de procedimento ou processo ao
produto ou a matéria-prima de origem animal, com o uso de substancia quimica, como
objetivo de torna-lo visualmente impréprio ao consumo humano;

XXVI — destinagdo industrial - destinacédo dada pelo estabelecimento
as matérias-primas e aos produtos, devidamente identificados, que se apresentem em
desconformidade com a legislagédo ou ndo atendam as especificagdes previstas em seus
programas de autocontrole, para serem submetidos a tratamentos especificos ou para
elaboracédo de outros produtos comestiveis, asseguradas a rastreabilidade, a identidade, a
inocuidade e a qualidade do produto final;

XXVII —inutilizagao - destinacao para a destruicdo, dada pela empresa
ou pelo servigo oficial as matérias-primas e aos produtos que se apresentam em desacordo
com a legislacao;

XXVIII — recomendagdes internacionais - normas ou diretrizes editadas
pela Organizagcao Mundial da Saude Animal ou pela Comissdo do Codex Alimentarius da
Organizacao das Nagoes Unidas, para a Alimentagado e a Agricultura relativas a produtos de
origem animal.

Art. 5.° A inspecéao industrial e sanitaria de que trata o presente
Decreto sera executada de forma permanente ou periddica.

§ 1.° A inspecédo tera carater permanente nos estabelecimentos de
carnes e derivados durante o abate das diferentes espécies de agougue, caga, répteis e
anfibios.

§ 2.° Nos demais estabelecimentos, a inspecao sera exercida em
carater periddico.

TiTULO Il
DISPOSIGOES GERAIS

_ CAPITULOI
| - DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 6.2 Os estabelecimentos ficam obrigados a:

| — atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares e
especificas;

Il — disponibilizar sempre que necessério, nos estabelecimentos sob
inspecao em carater permanente (abatedouro-frigorifico), o apoio administrativo e o pessoal
para auxiliar na execucéo dos trabalhos de inspeg¢ao ante mortem e post mortem;

Il — disponibilizar instalagbes, equipamentos e materiais julgados
indispensaveis aos trabalhos de inspecao e fiscalizagao;

IV — alimentar o sistema de informacdes no que, compete a produgao
dos produtos registrados até o 10 (décimo) dia utii de cada més, subsequente ao
transcorrido e sempre que solicitado;

V — fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM-POA, sempre
que solicitado;

VI — manter atualizados os dados cadastrais, a documentacao de
interesse do SIM/POA, e as plantas baixas;

VIl — quando se tratar de estabelecimento sob inspecdo em carater
permanente, comunicar ao SIM-POA a realizagdo de atividades de abate e o horario de
inicio e de provavel conclusédo, com antecedéncia de, no minimo, setenta e duas horas;
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VIIlI — fornecer o material, os utensilios e as substancias especificos
para os trabalhos de coleta, acondicionamento e inviolabilidade e remeter as amostras
fiscais aos laboratoérios;

IX — arcar com o custo das andlises fiscais para atendimento de
requisitos estabelecidos em regulamentos;

X — manter locais apropriados para recepg¢ao e guarda de matérias-
primas e para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados a o
aproveitamento condicional;

Xl — fornecer as substancias para a desnaturagdo ou realizar a
descaracterizagdao visual permanente de produtos condenados, quando nao houver
instalagbes para sua transformagao imediata;

XII — dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos
produtos, do ambiente e do processo tecnoldégico empregado, conforme estabelecido em
normas especificas;

XII — manter registros auditaveis da recepcado de animais, matérias-
primas e insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do
processo de fabricagao, produtos fabricados, estoque, expedicao e destino;

Xl — manter equipe regularmente treinada para execucdo das
atividades do estabelecimento;

XIV — garantir o acesso da equipe do SIM-POA/Olimpia a todas as
instalacbes do estabelecimento, para a realizagao dos trabalhos de inspecéo, fiscalizagao,
supervisdo, auditoria, coleta de amostras, verificacdo de documentos e outros
procedimentos inerentes a inspegao e a fiscalizagdo industrial e sanitaria previstos neste
Decreto e em normas complementares e especificas;

XV — dispor de programa de rastreabilidade de matérias-primas e
produtos, abrangendo o recolhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente
expedidos, nos casos de:

a) constatagdo de nao conformidade que possa incorrerem risco a

saude; e

b) adulteracao.

XVI — realizar os tratamentos de aproveitamento condicional, de
destinagao industrial ou a inutilizagdo de produtos de origem animal, em observancia aos
critérios de destinagdo previstos no Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(RIISPOA) ou em normas complementares e especificas;

XVII — manter as instalagdes, os equipamentos e os utensilios em
condi¢cdes de manutencao adequadas para a finalidade a que se destinam;

XVIII — comunicarao SIM-POA:

a) com antecedéncia de, no minimo, cinco dias Uteis, a pretensao de
realizar atividades de abate em dias adicionais a sua regularidade
operacional, com vistas a avaliagdo da autorizagdo, quando se
tratar de estabelecimento sob carater de inspecao permanente;

b) sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento,
que contera a natureza das atividades a serem realizadas e os
horarios de inicio e de provavel conclusdo, quando se tratar de
estabelecimento sob inspecéo em carater periddico ou, quando se
tratar de estabelecimento sob inspecao em carater permanente,
para as demais atividades, exceto de abate; e

c) a paralisacdo ou o reinicio, parcial ou total, das atividades
industriais.
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XIX — construir e fazer funcionar estabelecimento cumprindo as
legislagbes ambientais pertinentes e estar devidamente licenciado nos 6rgaos ambientais
competentes, quando couber.

Art. 7.2 Os estabelecimentos devem dispor de programas de
autocontrole desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles
mesmos, contendo registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos
requisitos higiénico-sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em normas
especificas, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade
dos seus produtos, desde a obtengao e a recepgao da matéria-prima, dos ingredientes e dos
insumos, até a expedicao destes.

§ 1.° Os programas de auto controle devem incluir o bem- estar
animal, quando aplicavel, as BPF, o PPHO e a APPCC, ou outra ferramenta equivalente
reconhecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento.

§ 2.° Os programas de auto controle ndo devem se limitar ao disposto
no § 1° deste artigo.

§ 3.° Na hipotese de utilizagdo de sistemas informatizados para o
registro de dados referentes ao monitoramento e a verificagdo dos programas de
autocontrole, a seguranca, integridade e a disponibilidade da informagdo devem ser
garantidas pelos estabelecimentos.

Art. 8.2 Os estabelecimentos devem apresentar os documentos e as
informacdes solicitados pelo SIM-POA, de natureza fiscal ou analitica, e os registros de
controle de recepgao, estoque, producdo, expedicdo ou quaisquer outros necessarios as
atividades de inspegao e fiscalizagao.

Il - DA INSPECAO E FISCALIZAGCAO

Art. 9.2 O abate de animais para consumo publico, ou para matéria-
prima na fabricacdo de derivados, bem como o beneficiamento de leite no municipio,
estarao sujeitos as seguintes condicoes.

| — o abate, a industrializagdo de carnes e do leite s6 poderéao ser
realizados no municipio, em estabelecimentos registrados na Unido, Estado ou Municipio;

I — os animais e seus produtos deverdao ser acompanhados de
documentos sanitarios e fiscais pertinentes, para identificacdo da procedéncia, como Guia
de Transito Animal - GTA. e nota fiscal;

Il — os animais deverao ser, obrigatoriamente, submetidos a inspegao
veterinaria "ante" e "post-mortem" e abatidos mediante processo humanitario. A
manipulacdo, durante os procedimentos de abate e industrializagdo, devera observar os
requisitos da boa higiene;

IV — os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis
deverao ser providos de meios para geragao ou manutengao do frio.

Art. 10. A inspecao e fiscalizagdo sera de forma periédica e ou
permanente exercida:

| — nas propriedades rurais ou fontes produtoras, estabelecimento
agroindustrial rural de pequeno porte e no momento em que estiverem em transito os
produtos de origem animal, destinados a industrializagdo, a comercializagdo e ao consumo
humano ou animal;
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Il — nos estabelecimentos industriais especializados;

Il — nos entrepostos ou estabelecimentos que recebam, manipulem,
armazenem, conservem e acondicionem produtos de origem animal;

IV — nas casas atacadistas e nos estabelecimentos varejistas que
fabriquem, transformem ou produzam produtos de origem animal, destinados a alimentagao
humana e ou animal;

V — nos abatedouros-frigorificos (a fiscalizagdo sera permanente),
coibindo o abate clandestino e a respectiva comercializagao;

VI — nos laticinios e usinas de beneficiamento de leite, coibindo o
comércio de leite in natura e permitindo somente o comércio de leite pasteurizado, podendo
ser a pasteurizagao rapida, lenta ou ultra rapida (UHT).

Art. 11. A fiscalizagao no ambito Municipal € exercida nos termos da
Lei n.? 4.802, de 24 de agosto de 2022 e em caso de dlvidas, seguir no que couber as Leis,
Decretos e Resolugdes ja mencionadas no artigo 1°., abrangendo:

| — as condi¢des higiénico-sanitarias e tecnologicas da producgao,
manipulacao, beneficiamento, armazenamento e transporte de produtos de origem animal e
suas matérias-primas adicionadas ou nao de vegetais;

Il — as condi¢des técnicos sanitarias dos estabelecimentos em que sao
produzidos, preparados, manipulados, beneficiados, acondicionados, armazenados,
transportados e distribuidos produtos de origem animal;

Il — a fiscalizagdo e o controle do uso dos aditivos empregados na
industrializagao dos produtos de origem animal;

IV — a fiscalizagdo e o controle de todo material utilizado na
manipulacao, acondicionamento e embalagem dos produtos de origem animal.

Art. 12. As matérias-primas de origem animal que derem entrada em
industria e ou no comércio do préprio Municipio, deverao proceder de estabelecimento sob
inspecao industrial e sanitaria, de 6érgao federal, ou equivalente, estadual ou do proprio
municipio devidamente identificado por rétulos, carimbos, documentos sanitarios e fiscais
pertinentes.

Art. 13. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que,
venham a compor qualquer tipo de produto, deverao ter aprovagao nos érgaos competentes
Federais, Estaduais ou da ANVISA.

Art. 14. Os estabelecimentos sdo responsaveis por assegurar que
todas as etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma
higiénica, a fim de obter produtos in6cuos que, atendam aos padroes de qualidade, e que
nao apresentem risco a saude, a seguranga alimentar e ao interesse econ6mico do
consumidor.

Paragrafo unico. Ndo é permitido nas dependéncias destinadas a
manipulacdo e nos depdsitos de matérias-primas, produtos e insumos, o emprego de
produtos para a higienizagdo nao aprovados pelo 6rgéo regulador da saude.

Art. 15. Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos
estabelecimentos, inclusive reservatérios de agua e fabrica e silos de reservatério de gelo,
devem ser mantidos em condi¢gdes de higiene, antes, durante e apds a elaboragao dos
produtos.
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§ 1.2 Durante os procedimentos de higienizagdo nenhuma matéria—
prima ou produto deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operacédo de
limpeza.

§ 2.2 Os produtos utilizados na higienizagao deverao ser previamente
aprovados pelo 6rgao competente.

Art. 16. Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados de
modo a evitar a contaminacdo cruzada entre aqueles utilizados no acondicionamento de
produtos comestiveis daqueles utilizados no acondicionamento de produtos nao
comestiveis.

Art. 17. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de pragas e
vetores.

§ 1.2 O uso de substancias para o controle de pragas sé é permitido
nas dependéncias nao destinadas a manipulagdo ou depodsito de produtos comestiveis e
mediante conhecimento do Servigo de Inspec¢ao Municipal.

§ 2.2 E proibida a permanéncia de caes e gatos e de outros animais
nos estabelecimentos.

Art. 18. Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em
todas as etapas de producdo ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e
operacional que preservem a inocuidade dos produtos.

Paragrafo unico. Os funcionarios que trabalham em setores em que
se manipulem material contaminado, ou que exista maior risco de contaminagdo, devem
praticar habitos higiénicos com maior frequéncia e nao circular em areas de menor risco de
contaminacao, de forma a evitar a contaminagéao cruzada.

Art. 19. E proibida em toda a area industrial, a pratica de qualquer
habito que, possa causar contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou
outras praticas anti-higiénicas, bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais
estranhos.

Paragrafo unico. Deve ser prevista a separagdo de areas ou a
definicdo de fluxo de funcionéarios dos diferentes setores (utilizagdo de uniformes de cores
diferentes por setor) nas areas de circulagdo comuns, de forma a evitar a contaminagao
cruzada.

Art. 20. Durante todas as etapas de elaboragao, desde o recebimento
da matéria-prima até a expedigdo, incluindo o transporte, é proibido utilizar utensilios que
pela sua forma ou composicdo possam comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do
produto, devendo os mesmos ser mantidos em perfeitas condicbes de higiene e que
impegam contaminagdes de qualquer natureza.

Art. 21. Os funcionarios que trabalham na indUstria de produtos de
origem animal devem estar em boas condicdes de salude e dispor de atestado fornecido por
médico do trabalho ou autoridade sanitaria oficial do municipio.

Municipio de Olimpia - SP
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2, de 2001, e Lei 14.063, de 2020, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



DIARIO OFICIAL

MUNICIPIO DE OLIMPIA
Conforme Lei Municipal n® 4.254, de 14 de junho de 2017

Sexta-feira, 09 de setembro de 2022 Ano VI | Edicdo n2 1280 Pagina 11 de 90

§ 1.2 Nos atestados de saude de funcionarios envolvidos na
manipulacdo de produtos deve constar a declaracdo de que os mesmos estdo “aptos a
manipular alimentos”.

§ 2.2 O funcionario envolvido na manipulagcédo de produtos comestiveis
deve ser imediatamente afastado do trabalho sempre que fique comprovada a existéncia de
doencgas que possam contaminar os produtos, comprometendo sua inocuidade.

§ 3.2 Nos casos de afastamento por questoes de salde, o funcionario
s6 podera retornar as atividades depois de apresentar documento de salde que, ateste sua
aptidao a manipular alimentos.

Art. 22. Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde
0 recebimento até a expedi¢cdo, devera usar uniformes claros, em perfeito estado de higiene
e conservagao, sendo: calga, jaleco, gorro, boné ou touca e botas.

§ 1.2 Quando utilizados protetores impermeaveis, estes deverado ser de
plastico transparente ou branco, proibindo-se o uso de lona ou similares.

§ 2.2 O avental, bem como quaisquer outras pegas de uso pessoal,
serao guardados em local préprio, sendo proibida a entrada de operarios nos sanitarios,
portando tais aventais.

Art. 23. As matérias-primas de origem animal que, derem entrada em
industria e ou no comércio do proprio Municipio deverédo proceder de estabelecimento sob
inspecao industrial e sanitaria, de 6érgao federal, ou equivalente, estadual ou do préprio
municipio devidamente identificado por rétulos, carimbos, documentos sanitarios e fiscais
pertinentes.

Art. 24. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que,
venham a compor qualquer tipo de produto, deverao ter aprovagcédo nos 6rgaos competentes.

Art. 25. O Servigco de Inspecao Municipal respeitara as especificidades
dos diferentes tipos de produtos e das diferentes escalas de produgao, incluindo os produtos
produzidos pelos pequenos produtores pertencentes a Agricultura Familiar.

Paragrafo unico. Entende-se por estabelecimento agroindustrial rural
de pequeno porte o estabelecimento de propriedade de Agricultores Familiares, de forma
individual ou coletiva, localizado no meio rural, com area til construida nao superior a
duzentos e cinquenta metros quadrados (250 m?2), destinado exclusivamente ao
processamento de produtos de origem animal.

Il - DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 26. Para funcionamento dos estabelecimentos de produtos e
subprodutos de origem animal devem ser satisfeitas as seguintes condigbes basicas e
comuns:

| — dispor de luz natural e artificial suficiente, bem como de ventilagao
adequada em todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnolégicas
cabiveis;
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Il — possuir piso de material impermeavel, resistente a abrasédo e a
corrosao, de cor clara, ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das &aguas
residuais, bem como para permitir uma facil lavagem e desinfeccdo e mantido em perfeito
estado;

Ill — ter paredes lisas de material impermeavel, resistente a abrasao e
a corrosao, de cor clara, permitir uma facil lavagem e desinfecgdo e mantido em perfeito
estado;

IV — possuir, nas dependéncias de elaboracdo de comestiveis, forro de
material resistente e impermeavel a umidade e vapores construidos de modo a evitar o
acumulo de sujeira e contaminagao, de facil limpeza e higienizagdo. O mesmo pode ser
dispensado nos casos em que a cobertura proporcionar perfeita vedagdo a entrada de
poeira, insetos, passaros e assegurar uma perfeita higienizagdo, em areas especificas com
autorizagao do Servigo de Inspecéao Municipal,

V — dispor de dependéncias e instalagbes minimas, respeitadas as
finalidades a que se destinam para recebimento, industrializagdo, embalagem, depodsito e
expedicao de produtos comestiveis, sempre separados por meio de paredes totais, das
destinadas ao preparo de produtos nao comestiveis;

VI — dispor de mesas com revestimentos impermeaveis, de preferéncia
de aco inoxidavel, para os trabalhos de manipulacdo e preparo de matérias primas e
produtos comestiveis, construidas de forma a permitir facil e perfeita higienizagéo;

V — dispor de tanques, caixas, bandejas e quaisquer outros recipientes
de material impermeavel, de superficie lisa e de facil lavagem e higienizagdo para
acondicionamento de produtos;

VI — dispor de abastecimento de agua potavel clorada para atender
suficientemente as necessidades de trabalho do estabelecimento e das dependéncias
sanitarias;

VIl — quando necessario, dispor de vapor e agua quente abundante
em todas as dependéncias de manipulagdo e preparo, ndo s6 de produtos, como de
subprodutos ndo comestiveis;

VIIl — dispor de rede de esgotos em todas as dependéncias, com
dispositivo adequado, que evite refluxo de odores e a entrada de roedores, vetores e outros
animais, e quando necessario tubos coletores ligados ao sistema geral de escoamento,
dotado de canalizagdo e de instalagcao para depuracao artificial, e sistema adequado de
tratamento de residuos e efluentes compativeis com a solugéo escolhida para destinagéo
final;

IX — dispor, conforme legislacédo especifica, de vestiarios e instalacdes
sanitarias na proporcdao de no minimo 1 sanitario para 20 homens e 1 sanitario para 15
mulheres, com acesso indireto as dependéncias industriais, quando localizadas em seu
Corpo;

X — possuir quando necessarias instalacoes de frio em numero e area
suficientes, segundo a capacidade e a finalidade do estabelecimento;

X| — dispor de espagos minimos e de equipamentos que, permitam as
operagdes de modo higiénico e sanitario;

XII — dispor de equipamento necessario aos trabalhos, obedecidos aos
principios da técnica industrial e facilidade de higienizacao, inclusive para o aproveitamento
e preparo de subprodutos nao comestiveis;

Xl — dispor de dispositivos adequados para acondicionamento de
ingredientes, embalagens, materiais ou produtos de limpeza.

XIV — dispor de telas em todas as janelas, e nas demais aberturas
para evitar a entrada de insetos, passaros e roedores;

XV — deve localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de
odores desagradaveis e poeira de qualquer natureza;
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XVI — ser instalado, de preferéncia, em centro de terreno, devidamente
cercado, afastado dos limites das vias publicas, no minimo 05 (cinco) metros e dispor de
area de circulagdo que permita a livre movimentagéo dos veiculos de transporte, excegao
para aqueles instalados e que nao disponham de afastamento em relagéo as vias publicas,
os quais poderao funcionar desde que as operagdoes de recepgdo e expedicao se
apresentem interiormente;

XVII — dispor, de suficiente "pé direito" nas diversas dependéncias, de
modo que permita a disposicdo adequada dos equipamentos, principalmente da trilhagem
aérea, a fim de que os bovinos dependurados apds o atordoamento, permanegam com
apontado focinho distante do piso, no caso de esfola aérea;

XVIIlI — ter as dependéncias orientadas de tal modo que os raios
solares nao prejudiquem os trabalhos de fabricacédo ou maturagao dos produtos;
XIX — a construcdo dos estabelecimentos deve obedecer as

exigéncias que estejam previstas no Cédigo Municipal de Obras, na Legislagdo Federal e
Estadual e as de ordem sanitaria ou industrial, previstas neste regulamento;

XX — os estabelecimentos devem possuir equipamentos de frio
suficiente para climatizagdo, que garanta a temperatura de até 15°C, quando necessario a
adequagao do produto armazenado, segundo a capacidade e a finalidade do
estabelecimento, vedado ou s6 de ar condicionado;

XXI — dispor de instalacdo frigorifica com capacidade adequada,
dotada de termdmetro com visor externo, conforme a categoria do estabelecimento. A
instalagdo frigorifica devera assegurar temperatura de armazenamento de produtos
resfriados de 0°C a 4°C e temperatura de armazenamento de produtos congelados de no
maximo - 15°C;

XXl — quando necessario dispor de caldeiras com capacidade
suficiente para as necessidades do estabelecimento, a mesma devera estar localizada em
local proprio de forma a ndo promover acidentes de trabalho e contaminagdo ao processo
de producgao;

XXIIl — os angulos entre paredes e pisos serdao arredondados com o
mesmo material de impermeabilizacao;

XXIV — dispor de currais, pocilgas cobertas e/ou apriscos com pisos
pavimentados apresentando ligeiro caimento no sentido dos ralos. Deveréa ainda ser provido
de bebedouros para utilizagdo dos animais e pontos de agua, com pressao suficiente, para
facilitar a lavagem e desinfecgao dessas instalagdes e dos meios de transporte;

XXV — dispor de espagos minimos e de equipamentos que permitam
as operacdes de atordoamento, sangria, esfola, evisceracao, inspegao, acabamento das
carcagas e da manipulacdo dos miudos, com funcionalidade e que preservem a higiene do
produto final além de nao permitir que, haja contato das carcacgas, ja esfoladas, entre si,
antes de terem sido devidamente inspecionadas pelo SIM-POA;

XXVI — prover a segcdo de miudos, quando prevista, de separagao
fisica entre as areas de manipulagao do aparelho gastrointestinal e das demais visceras
comestiveis;

XXVII — dispor de programas de Auto Controles como: Manuais de
Instrucdo de Trabalhos, Boas Praticas de Fabricagdo, Procedimento Padrao de Higiene
Operacional.

Art. 27. Marcar equipamentos, carrinhos, tanques, caixas, de modo a
evitar qualquer confusdao entre os destinados ao transporte ou depdsito de produtos
comestiveis e os usados no transporte ou depésito de produtos ndo comestiveis. Para tal

utilizar-se-a as denominagdes "comestiveis", "ndo comestiveis" e "condenados".
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Art. 28. Lavar e desinfetar diaria e convenientemente os pisos e
paredes, assim como todos os equipamentos e utensilios utilizados nos estabelecimentos.
No caso de desinfecgéo, os desinfetantes empregados tém que ser previamente aprovados
pelos 6rgaos competentes.

Art. 29. Os estabelecimentos registrados no SIM devem ser mantidos
livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros insetos, além
de gatos, caes e outros animais, agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de
substancias quimicas previamente aprovados pelos 6rgdaos competentes.

Art. 30. Exigir do pessoal que trabalha com produtos comestiveis o
uso de uniforme de cor branca, protetores de cabega (gorro ou capacete) e botas,
dependendo da atividade, mantendo-os convenientemente limpos.

Art. 31. Exigir do pessoal que manipula produtos condenados e/ou
nao comestiveis a desinfecgdo dos equipamentos e instrumentos com produtos apropriados
e aprovados. Exigir-se-a, também, nestes casos, uniformes diferenciados.

Art. 32. Sera proibido que, o pessoal faga suas refeicdes nos locais de
trabalho, bem como deposite produtos, objetos e material estranho a finalidade da
dependéncia. Também é proibido fumar, cuspir, ou escarrar em quaisquer dependéncias de
trabalho.

Art. 33. Far-se-a todas as vezes que o SIM-POA julgar necessario, a
substituicao, raspagem, pintura e reparos em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 34. Lavar e desinfetar tantas vezes quanto necessario os pisos,
cercas dos currais, bretes de contencao, mangueiras, pocilgas, apriscos e outras instalagoes
préprias para guarda, pouso e contengcdo de animais vivos ou depoésitos de residuos
industriais, bem como de quaisquer outras instalagdes julgadas necessarias pelo SIM-POA.

Art. 35. Deverao as industrias inspecionar e manter convenientemente
limpas as caixas de sedimentagao de residuos, ligadas e intercaladas a rede de esgoto.

Art. 36. Conservar ao abrigo de contaminacao de qualquer natureza
os produtos comestiveis durante a sua obtencado, embarque e transporte.

Art. 37. E vedado o emprego de vasilhames de cobre, latdo, zinco,
ferro, estanho, madeira ou qualquer outro utensilio que, por sua forma e composi¢ao, possa
causar prejuizo a manipulagédo, estocagem e transporte de matérias primas e de produtos
usados na alimentagdo humana.

Art. 38. Exigir que os operarios sejam portadores de atestado médico
renovado anualmente. A inspegdo de salde é exigida sempre que a autoridade sanitaria
achar necessario, para qualquer empregado do estabelecimento, seus dirigentes ou
proprietarios, mesmo que exergcam esporadicamente atividades nas dependéncias do
matadouro ou industria. Sempre que ficar comprovada a existéncia de dermatoses
ouquaisquerdoengasinfectocontagiosasourepugnantesemqualquerpessoaqueexercaatividad
enosestabelecimentos, devendo ser imediatamente afastada do trabalho, cabendo ao
Servigo de Inspegao Municipal comunicar o fato a autoridade de satude publica.
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Art. 39. Nao sera permitida a guarda de material estranho nos
depdsitos de produtos, nas salas de matanga e seus anexos e na expedicao.

Art. 40. Nao sera permitida a utilizagdo do bloco industrial como
residéncia, mesmo que provisoriamente.

Art. 41. Higienizar diariamente e sempre que necessario 0s
instrumentos de trabalho.

Art. 42. Vedar a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo
quando devidamente uniformizadas e autorizadas pela chefiado estabelecimento, bem como
encarregado do SIM-POA/Olimpia.

CAPITULO Il _
DA CLASSIFICAGAO

Art. 43. Os estabelecimentos de produtos de origem animal sob
inspecao municipal sao classificados em:

| — de carne e derivados;

Il — de leite e derivados;

Il — de pescado e derivados;

IV — de ovos e derivados;

V — de produtos de abelhas e seus derivados;

VI — de armazenagem.

Paragrafo unico. A inspecéo e a fiscalizagcado a que, se refere o caput
deste artigo abrange, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspegao “ante e post-
mortem” dos animais, a recepgado, manipulagcdo, beneficiamento, industrializacao,
fracionamento, conservagdo, embalagem, rotulagem, armazenamento, expedicéo e transito
de quaisquer matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 44. A existéncia de varejo na mesma darea da industria implicara
no seu registro no 6rgao competente (Vigilancia Sanitaria do Municipio), independente do
registro da industria no Servigo de Inspegcao Municipal e as atividades e os acessos serao
totalmente independentes, tolerando-se a comunicagao interna do varejo com a industria
apenas por éculo.

SECAOI
DA CARNE E DERIVADOS

Art. 45. Os estabelecimentos de carnes e derivados séo classificados
e definidos:

| — abatedouro frigorifico: entende-se por abatedouro frigorifico o
estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, e a sua recepgao,
manipulacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo dos produtos
oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, podendo realizar o recebimento,
manipulacao, industrializagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao de
produtos comestiveis;

Il — unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos: entende-
se por unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos o estabelecimento destinado
a recepgao, manipulagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicédo de
carne e produtos carneos, podendo realizar industrializagdo de produtos comestiveis.
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Art. 46. E proibido o abate de suideos ndo castrados ou de animais
que, mostrem sinais de castragao recente, para o aproveitamento de sua carne in natura ou
de seus derivados.

Art. 47. E proibido o abate de animais que, ndao estejam em
excelentes condigdes sanitarias, para o aproveitamento de sua carne in natura ou de seus
derivados.

Art. 48. Para os fins deste Decreto, serao seguidas as seguintes
especificagdes:

| — produtos carneos sao aqueles obtidos de carnes, de miudos e de
partes comestiveis das diferentes espécies animais, com as propriedades originais das
matérias-primas modificadas por meio de tratamento fisico, quimico ou biol6égico, ou ainda
pela combinacdo destes métodos em processos que podem envolver a adicdo de
ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia;

Il — toucinho é o paniculo adiposo adjacente a pele dos suinos cuja
designacao é definida pelo processo tecnoldgico aplicado para sua conservagao;

Il — unto fresco ou gordura suina em rama € a gordura cavitaria dos
suinos, tais como as porgdes adiposas do mesentério visceral, do envoltério dos rins e de
outras visceras prensadas;

IV — carne mecanicamente separada (CMS) é o produto obtido da
remogao da carne dos 0ssos que a sustentam, apds a desossa de carcagas de aves, de
bovinos, de suinos ou de outras espécies autorizadas pelo Servigo de Inspecao Municipal,
utilizados meios mecénicos que provocam a perda ou modificacédo da estruturadas fibras
musculares;

V — carne temperada, seguida da especificagdo que couber, é o
produto carneo obtido dos cortes ou de carnes das diferentes espécies animais,
condimentado, com adi¢ao ou nao de ingredientes;

VI — embutidos séo os produtos carneos elaborados com carne ou
com 6rgaos comestiveis, curados ou nao, condimentados, cozidos ou nao, defumados e
dessecados ou nao, tendo como envoltério a tripa, a bexiga ou outra membrana animal.

a) as tripas e as membranas animais empregadas como envoltérios
devem estar rigorosamente limpas e sofrer outra lavagem,
imediatamente antes de seu uso.

b) é permitido o emprego de envoltérios artificiais, desde que
previamente aprovados pelo 6rgao regulador da saude.

VIl — defumados sédo os produtos carneos que, apds o processo de
cura, sdo submetidos a defumacao, para lhes dar cheiro e sabor caracteristicos, além de um
maior prazo de vida comercial por desidratagéo parcial.

a) é permitida a defumacgao a quente ou a frio.

b) A defumacao deve ser feita em estufas construidas para essa
finalidade e realizada com a queima de madeiras nao resinosas,
secas e duras.

VIII — carne cozida, seguida da especificagdo que couber, é o produto
carneo obtido de carne das diferentes espécies animais, desossada ou ndo, com adi¢cao ou
nao de ingredientes, e submetida a processo térmico especifico;

IX — produtos gordurosos comestiveis, segundo a espécie animal da
qual procedem, sdao os que resultam do processamento ou do aproveitamento de tecidos de
animais, por fusdo ou por outros processos tecnoldgicos especificos, com adigdo ou nao de
ingredientes.

a) quando os produtos gordurosos se apresentarem em estado

liquido, devem ser denominados 6leos.
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X — almbéndega é o produto carneo obtido a partir de carne moida de
uma ou mais espécies animais, moldado na forma arredondada, com adicdo ou n&o de
ingredientes, e submetido a processo tecnolédgico especifico;

Xl — hambuarguer é o produto carneo obtido de carne moida das
diferentes espécies animais, com adicdo ou ndo de ingredientes, moldado na forma de disco
ou na forma oval e submetido a processo tecnolégico especifico.

XII — quibe é o produto carneo obtido de carne bovina ou ovina moida,
com adicao de trigo integral, moldado e acrescido de ingredientes.

a) € facultada a utilizagdo de carnes de outras espécies animais na
elaboragao do quibe, mediante declaragéao em sua denominagéao de
venda.

Xl — linguiga é o produto carneo obtido de carnes cominuidas das
diferentes espécies animais, condimentado, com adigdo ou ndo de ingredientes, embutido
em envoltorio natural ou artificial e submetido a processo tecnoldgico especifico;

XIV —morcela é o produto carneo embutido elaborado principalmente a
partir do sangue, com adi¢ao de toucinho moido ou n&o, condimentado e cozido;

XV — mortadela € o produto carneo obtido da emulséo de carnes de
diferentes espécies animais, com adicdo ou nao de toucinho, de pele, de miudos e de partes
animais comestiveis, de ingredientes e de condimentos especificos, embutido em envoltério
natural ou artificial de calibre proprio em diferentes formas, e submetido a processo térmico
caracteristico;

XVI — salsicha é o produto carneo obtido da emulsdo de carne de uma
ou mais espécies de animais, com adicao ou nao de gordura, de pele, de miudos e de partes
animais comestiveis, com adicdo de ingredientes e de condimentos especificos, embutido
em envoltério natural ou artificial de calibre préprio, e submetido a processo térmico
caracteristico;

XVII — presunto é o produto carneo obtido exclusivamente do pernil
suino, curado, defumado ou nao, desossado ou nao, com adicao ou ndo de ingredientes, e
submetido a processo tecnolédgico adequado;

XVIII — apresuntado é o produto carneo obtido a partir de recortes ou
cortes das massas musculares dos membros anteriores ou posteriores de suinos,
transformado sem massa, condimentado, com adigdo de ingredientes e submetido a
processo térmico especifico;

XIX — fiambre é o produto carneo obtido de carne de uma ou mais
espécies animais, com adicdo ou nao de miudos e partes animais comestiveis,
transformados em massa, condimentado, com adigdo de ingredientes e submetido a
processo térmico especifico;

XX — salame é o produto carneo obtido de carne suina e de toucinho,
com adi¢ao ou nao de carne bovina ou de outros ingredientes, condimentado, embutido em
envoltorios naturais ou artificiais, curado, fermentado, maturado, defumado ou nao, e
dessecado;

XXI — pepperoni € o produto carneo elaborado de carne suina e de
toucinho cominuidos, com adicdo ou ndo de carne bovina ou de outros ingredientes,
condimentado, embutido em envoltérios naturais ou artificiais, curado, apimentado,
fermentado, maturado, dessecado, defumado ou nao;

XXIlI — copa é o produto carneo obtido do corte integro da carcaca
suina denominado de nuca ou sobre paleta, condimentado, curado, com adicao ou nao de
ingredientes, maturado, dessecado, defumado ou nao;

XXIIl — lombo é o produto carneo obtido do corte da regido lombar dos
suideos, dos ovinos ou caprinos, condimentado, com adigdo de ingredientes, salgado ou
nao, curado ou nao, e defumado ou ndo;
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XXIV — bacon é o produto carneo obtido do corte da parede téraco-
abdominal de suinos, que vai do esterno ao pubis, com ou sem costela, com ou sem pele,
com adicéo de ingredientes, curado e defumado;

XXV — pururuca é o produto carneo obtido da pele de suinos, com
adicao ou nao de ingredientes, submetido ao processamento térmico adequado, e que pode
ser fabricado com gordura ou carne aderidas;

XXVI — torresmo é o produto carneo obtido da gordura de suinos, com
adicdo ou nao de ingredientes, submetido ao processamento térmico adequado, e que pode
ser fabricado com pele ou carne aderidas;

XXVII — pasta ou paté é o produto carneo obtido a partir de carnes, de
miudos das diferentes espécies animais ou de produtos carneos, transformados em pasta,
com adicao de ingredientes e submetido a processo térmico especifico;

XXVl — charque é o produto carneo obtido de carne bovina, com
adicao de sal e submetido a processo de dessecacao;

XXIX — carne bovina salgada curada dessecada ou jerked beef é o
produto carneo obtido de carne bovina, com adicao de sal e de agentes de cura, submetido
a processo de dessecacgao;

XXX — banha €& o produto obtido pela fusdo de tecidos adiposos
frescos de suideos, com adicao ou nao de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia.

Art. 49. E permitida a adigao, nos limites fixados, de 4gua ou de gelo
aos produtos carneos com o objetivo de facilitar a trituracdo e a homogeneizagdo da massa,
ou para outras finalidades tecnoldgicas, quando prevista em Leis e Decretos Federais e em
Leis e Decretos do Estado de Sao Paulo e em normas complementares e especificas.

Art. 50. E permitida a adigdo, nos limites fixados, de amido ou de
fécula, de ingredientes vegetais e de proteinas ndo carneas aos produtos carneos quando
prevista neste Decreto e em normas complementares e especificas.

Art. 51. Os produtos carneos cozidos que, necessitam ser mantidos
sob refrigeragcdo devem ser resfriados logo apds o processamento térmico, em tempo e
temperatura que preservem sua inocuidade.

Art. 52. Todos os produtos condenados devem ser conduzidos ao
setor de produtos nédo comestiveis, proibida sua passagem por setores onde sejam
elaborados ou manipulados produtos comestiveis.

§ 1.° A condugao de material condenado até a sua desnaturagao pelo
calor deve ser efetuada de modo a se evitar a contaminacado dos locais de passagem, de
equipamentos e de instalacdes.

§ 2.° Os materiais condenados destinados a transformagdo em outro
estabelecimento devem ser previamente descaracterizados, vedada sua comercializagao e
seu uso, sob qualquer forma, para alimentagao humana.

Art. 53. Quando os produtos ndo comestiveis se destinarem a
transformagao em outro estabelecimento, devem ser:

| — armazenados e expedidos em local exclusivo para esta finalidade; e

Il — transportado sem veiculos vedado se que possam ser
completamente higienizados apds a operagao.

Municipio de Olimpia - SP
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2, de 2001, e Lei 14.063, de 2020, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



DIARIO OFICIAL

MUNICIPIO DE OLIMPIA
Conforme Lei Municipal n® 4.254, de 14 de junho de 2017

Sexta-feira, 09 de setembro de 2022 Ano VI | Edicdo n2 1280 Pagina 19 de 90

Art. 54. Apds sua obtencdo, os produtos de origem animal néao
comestiveis ndo podem ser manipulados em se¢des de elaboracédo de produtos comestiveis.

SECAOII
DO LEITE E DERIVADOS

Art. 55. Os estabelecimentos de leite e derivados s&o assim
classificados e definidos:

| — unidade de beneficiamento de leite e derivados: entende-se por
unidade de beneficiamento de leite e derivados o estabelecimento destinado a recepgéao, ao
pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de leite para o consumo humano direto, facultada a
transferéncia, manipulacdo, fabricagdo, maturagdo, fracionamento, ralacao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e a expedi¢cao de derivados lacteos, permitida
também a expedigao de leite fluido a granel de uso industrial;

Il — granja leiteira: entende-se por granja leiteira o estabelecimento
destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao de leite para o consumo humano
direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua
producdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulagao,
fabricacdo, @ maturacdo, ralagdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedi¢ao;

Il — queijaria: entende-se por queijaria o estabelecimento destinado a
fabricacao de queijos que envolva as etapas de fabricacdo, maturacdo, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedicdo, € que caso nao realize o processamento completo
do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados;

IV — posto de refrigeragdo: entende-se por posto de refrigeracao o
estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as unidades de beneficiamento
de leite e derivados destinado a selecdo, recepgdo, mensuragcao de peso ou volume,
filtrac&o, refrigeragdo, acondicionamento e expedicdo de leite cru refrigerado, facultada a
estocagem temporaria do leite até sua expedicao.

Art. 56. A inspecao de leite e seus derivados, além das exigéncias
previstas no presente Decreto, abrange a verificacao:

| — do processo de ordenha, do acondicionamento, da conservagao e
do transporte do leite;

Il — do estado sanitario dos animais, especialmente das vacas em
lactagdao, e adocao de medidas de carater permanente contra a tuberculose, brucelose,
mastite e outras doencgas que, possam comprometer a inocuidade do leite (Atestado de
Vacinagao de Febre Aftosa, Exames de Brucelose e Tuberculose e quaisquer outros tipos
de atestados e exames que a legislagao Federal, Estadual e Municipal assim o exigirem).

Art. 57. O gado leiteiro deve ser mantido sob controle veterinario,
abrangendo os aspectos discriminados a seguir e outros estabelecidos em legislagcao
especifica:

| — regime de criagao;

Il — manejo nutricional;

Il — controle dos produtos de uso veterinarios utilizados no rebanho;

IV — qualidade da agua destinada aos animais e da utilizada na
higienizagao de instalagdes, equipamentos e utensilios;
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V — condig¢des higiénicas dos equipamentos e utensilios, locais da
ordenha, currais, estabulos e demais instalagées que, tenham relagcdo com a produgédo de
leite;

VI — manejo e higiene da ordenha;

VII — condigbes de saude dos ordenhadores, para realizagdo de suas
fungdes, com comprovacao documental;

VIIl — exame do leite de conjunto e, se necessario, do leite individual;

IX — condi¢bes de refrigeragao, conservacao e transporte do leite.

Paragrafo unico. E proibido ministrar substancias estimulantes de
qualquer natureza, capazes de provocar aumento da secregdo Lactea, com prejuizo da
saude animal e humana.

Art. 58. E obrigatéria a obtencdo de leite em condigdes higiénicas,
abrangendo o manejo do gado leiteiro e os procedimentos de ordenha, conservagao e
transporte.

§ 1.2 Logo apds a ordenha, manual ou mecanica, o leite deve ser
filtrado por meio de utensilios especificos previamente higienizados.

§ 2.2 O leite cru mantido na propriedade rural deve ser conservado sob
temperatura e periodo definidos em normas complementares.

§ 3.2 E permitido o transporte do leite em latdes da propriedade até a
instalacdo industrial, onde o mesmo sera processado, desde que conservado em
temperatura de até 4°C e garantida a sua rastreabilidade.

§ 4.2 O vasilhame ou equipamento para conservagao do leite na
propriedade rural até a sua captagdo deve permanecer em local proprio e especifico,
mantido em condicdes adequadas de higiene.

SECAO Il
DO PESCADO E DERIVADOS

Art. 59. Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados
sao classificados em:

| — barco—fabrica: embarcacdo de pesca destinada a captura ou
recepcao, lavagem, manipulagdo, ao acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicédo de pescado e produtos de pescado, dotada de instalagcdes de frio industrial, que
pode realizar a industrializagao de produtos comestiveis;

Il — abatedouro frigorifico de pescado: o estabelecimento destinado ao
abate de anfibios e répteis, a recepcgao, lavagem, manipulagdo, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedicao dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o
recebimento, manipulacao, industrializagcdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicao de produtos comestiveis;

Il — unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: o
estabelecimento destinado a recepcéo, lavagem do pescado recebido da produgao primaria,
manipulacao, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo de pescado e de
produtos de pescado, que pode realizar também sua industrializacéo;

IV — estacdo depuradora de moluscos bivalves: o estabelecimento
destinado a recepgao, depuragao, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢cao
de moluscos bivalves.
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Art. 60. Sao produtos e derivados comestiveis de pescado, aqueles
elaborados a partir de pescado inteiro ou parte dele, aptos para o0 consumo humano.

Paragrafo unico. Qualquer derivado de pescado deve conter no
minimo 50% (cinquenta por cento) de pescado.

Art. 61. Os controles oficiais do pescado, seus produtos, derivados e
compostos, no que for aplicavel, abrangem entre outros:

| — origem das matérias-primas;

Il — analises sensoriais;

Il — indicadores de frescor;

IV— histamina, nas espécies formadoras;

V — outras analises fisico-quimicas ou microbioldgicas;

VI — aditivos, residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes;

VIl — biotoxinas ou outras toxinas perigosas para salde humana;

VIl — parasitos;

IX — espécies venenosas, como das familias Tetraodontidae,
Diodontidae, Molidae e Canthigasteridae; e

X — espécies causadores de disturbios gastrintestinais, como Ruvettus
pretiosus e Lepdocybium flavobrunneum.

Art. 62. O pescado em natureza pode ser:
| — fresco;

Il — resfriado;

Il — congelado.

§ 1.2 Entende-se por "fresco" o pescado dado ao consumo sem ter
sofrido qualquer processo de conservagao, a nao ser a agao do gelo.

§ 2.2 Entende-se por ‘"resfriado” o pescado devidamente
acondicionado em gelo e mantido em temperatura entre -0,5 a -2°C (menos meio grau
centigrado a menos dois graus centigrados).

§ 3.2 Entende-se por "congelado" o pescado tratado por processos
adequados de congelagao, em temperatura nao superior a -25°C (menos vinte e cinco graus
centigrados).

Art. 63. Depois de submetido a congelacdo o pescado deve ser
mantido em camara frigorifica a -15°C (quinze graus centigrados abaixo de zero).

Paragrafo unico. O pescado uma vez descongelado nao pode ser
novamente recolhido a camaras frigorificas.

Art. 64. O pescado fresco proprio para consumo devera apresentar as
seguintes caracteristicas organolépticas:

| — PEIXES:

a) superficie do corpo limpa, com relativo brilho metélico;

b) olhos transparentes, brilhantes e salientes, ocupando
completamente as 6rbitas;

c) guelras réseas ou vermelhas, Umidas e brilhantes com odor natural,
préprio e suave;
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d) ventre rolico, firme, ndo deixando impresséo duradoura a pressao
dos dedos;

e) escamas brilhantes, bem aderentes a pele e nadadeiras
apresentando certa resisténcia aos movimentos provocados;

f) carne firme, consisténcia elastica, de cor propria a espécie;

g) visceras integras, perfeitamente diferenciadas;

h) anus fechado;

i) cheiro especifico, lembrando o das plantas marinhas.

Il — CRUSTACEOS:

a) aspecto geral brilhante, tmido;

b) corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes e resistentes;
c) carapaga bem aderente ao corpo;

d) coloracao propria a espécie, sem qualquer pigmentacao estranha;
e) olhos vivos, destacados;

f) cheiro proéprio e suave.

Il — MOLUSCOS:

a) Bivalves (Mariscos):

1. devem ser expostos a venda vivos, com valvas fechadas e com
retencao de agua incolor e limpida nas conchas;

2. cheiro agradavel e pronunciado;

3. carne Uumida, bem aderente a concha, de aspecto esponjoso, de cor
cinzenta-clara nas ostras e amareladas nos mexilhdes.

b) Cefal6podes (Polvo, Lula):

1. pele lisa e umida;

2. olhos vivos, salientes nas orbitas;

3. carne consistente e elastica;

4. auséncia de qualquer pigmentagao estranha a espécie;

5. cheiro préprio.

IV — ANFIBIOS:

a) superficie do corpo limpa, com relativo brilho;

b) auséncia de qualquer pigmentagao estranha a espécie;
c) cheiro proprio.

Paragrafo unico. As caracteristicas a que se refere o presente Artigo
serdo extensivas, no que for aplicavel, aos demais produtos da pesca usados na
alimentacao humana.

Art. 65. As determinacgoes fisicas e quimicas para caracterizagdo do
pescado fresco sao:

| — reacdo negativa de gas sulfidrico e de indol, com excecdao dos
crustaceos nos quais o limite maximo de indol sera de 4 (quatro) gramas por cem gramas;

Il — ph de carne externa inferior a 6,8 (seis e oito décimos) e da
interna, inferior a 6,5 (seis e cinco décimos) nos peixes;

Il — bases volateis total inferiores a 0,030 (trinta centigramas) de
nitrogénio (processo de difuséo) por 100 g (cem gramas) de carnes;

IV — bases volateis terciarias inferiores a 0,004g (quatro miligramas)
porcento de nitrogénio em 100g (cem gramas) de carne.
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Art. 66. O julgamento das condi¢des sanitarias do pescado resfriado e
do congelado sera realizado de acordo com as normas previstas, para o pescado fresco,
naquilo que lhes for aplicavel.

SECAO IV
DOS OVOS E DERIVADOS

Art. 67. Os estabelecimentos de ovos e derivados sao classificados
em:
| — granja avicola: entende-se por granja avicola o estabelecimento
destinado a produgdo, ovoscopia, classificagdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de ovos oriundos, exclusivamente, de producdo propria
destinada a comercializagao direta.
a) € permitida a granja avicola a comercializacdo de ovos para a
unidade de beneficiamento de ovos e derivados;
b) caso disponha de estrutura e condi¢cdes apropriadas, é facultada a
quebra de ovos na granja avicola, para destinagdo exclusiva para
tratamento adequado em unidade de beneficiamento de ovos e
derivados, nos termos do disposto neste Decreto.
Il — unidade beneficiamento de ovos e derivados: entende-se por
unidade de beneficiamento de ovos e derivados estabelecimento destinado a produgéao, a
recepgao, ovoscopia, classificagdo, industrializagdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedi¢cao de ovos e derivados.
a) é facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de
beneficiamento de ovos e derivados receber ovos ja classificados.
b) se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se,
exclusivamente, a expedicao de ovos, podera ser dispensada a
exigéncia de instalagdes para a industrializagao de ovos.

SECAO V
DO PRODUTO DE ABELHA E DERIVADOS

Art. 68. Produtos de abelhas sao aqueles elaborados pelas abelhas,
delas extraidos ou extraidos das colmeias, sem qualquer estimulo de alimentacgéao artificial
capaz de alterar sua composicao original e, obtidos mediante processamento especifico,
classificando-se em:

| — produtos de abelhas do género Apis, que sdo o mel, o pdlen
apicola, a geleia real, a propolis, a cera de abelhas e a apitoxina;

Il — produtos de abelhas sem ferrdo ou nativas, que s&o o mel de
abelhas sem ferréo, o pélen de abelhas sem ferrdao e a propolis de abelhas sem ferréo.

Art. 69. Para os fins deste Decreto, serao seguidas as seguintes
especificagoes:

| — mel é o produto alimenticio produzido pelas abelhas meliferas a
partir do néctar das flores ou das secregdes procedentes de partes vivas das plantas ou de
excrecoes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre as partes vivas de plantas que
as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias especificas préprias,
armazenam e deixam maturar nos favos da colmeia;

Il — mel para uso industrial é aquele que se apresenta fora das
especificagdes para o indice de diastase, de hidroximetilfurfural, de acidez ou em inicio de
fermentacdo, que indique alteracao em aspectos sensoriais que nao o desclassifique para o
emprego em produtos alimenticios;
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Il — pbélen apicola é o produto resultante da aglutinagao do pélen das
flores, efetuada pelas abelhas operarias, mediante néctar e suas substancias salivares, o
qual é recolhido no ingresso da colmeia;

IV — geleia real é o produto da secreg¢ao do sistema glandular cefalico,
formado pelas glandulas hipofaringeanas e mandibulares de abelhas operarias, colhida em
até setenta e duas horas;

V — prépolis é o produto oriundo de substancias resinosas, gomosas e
balsamicas, colhidas pelas abelhas de brotos, de flores e de exsudatos de plantas, nas
quais as abelhas acrescentam secrecoes salivares, cera e polen para a elaboracgao final do
produto;

VI — cera de abelhas é o produto secretado pelas abelhas para
formacao dos favos nas colmeias, de consisténcia plastica, de cor amarelada e muito
fusivel;

VII — apitoxina é o produto de secregdo das glandulas abdominais ou
das glandulas do veneno de abelhas operarias, armazenado no interior da bolsa de veneno;

VIII — mel de abelhas sem ferréo é o produto alimenticio produzido por
abelhas sem ferrao a partir do néctar das flores ou das secrec¢des procedentes de partes
vivas das plantas ou de excregdes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre partes
vivas de plantas que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias
especificas préprias, armazenam e deixam maturar nos potes da colmeia.

a) nao é permitida a mistura de mel com mel de abelhas sem ferrao.

IX — pélen de abelhas sem ferrdo é o produto resultante da aglutinagao
do pdlen das flores, efetuada pelas abelhas operarias sem ferrdo, mediante néctar e suas
substancias salivares, o qual é recolhido dos potes da colmeia.

a) nao é permitida a mistura de polen apicola com pdélen de abelhas

sem ferrdo.

X — prépolis de abelhas sem ferrdo é o produto oriundo de substancias
resinosas, gomosas e balsamicas, colhidas pelas abelhas sem ferrédo de brotos, de flores e
de exsudatos de plantas, nas quais as abelhas acrescentam secregdes salivares, cera e
polen para a elaboracéo final do produto.

a) nao é permitida a mistura de prépolis com propolis de abelhas

sem ferrao.

Art. 70. Derivados de produtos de abelhas sdo aqueles elaborados
com produtos de abelhas, com adigao ou nao de ingredientes permitidos, classificado sem:

| — composto de produtos de abelhas sem adi¢ao de ingredientes; ou

Il — composto de produtos de abelhas com adi¢ao de ingredientes.

Art. 71. Para os fins deste Decreto, serao seguidas as seguintes
especificagdes:

| — composto de produtos de abelhas sem adicéo de ingredientes € a
mistura de dois ou mais produtos de abelhas combinados entre si, os quais devem
corresponder a cem porcento do produto final;

Il — composto de produtos de abelhas com adicado de ingredientes é a
mistura de um ou mais produtos de abelhas, combinados entre si, com adicdo de
ingredientes permitidos.

§1.° O composto de produtos de abelhas com adicdo de
ingredientes deve ser constituido, predominantemente, em termos quantitativos, de produtos
de abelhas.
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§ 2.° E proibido o emprego de aclcares ou de solugdes agucaradas
como veiculo de ingredientes de qualquer natureza na formulacdo dos compostos de
produtos de abelhas com adigao de outros ingredientes.

Art. 72. Os estabelecimentos destinados ao mel e cera de abelhas sédo
classificados em:

| — unidade de beneficiamento de produtos de abelhas: entende-se por
unidade de beneficiamento de produtos de abelhas o estabelecimento destinado a
recepcao, classificacdo, beneficiamento, industrializacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedigdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de
outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a extragdo de
matérias-primas recebidas de produtores rurais.

Paragrafo Unico. E permitida a recepgdo de matéria prima
previamente extraida pelo produtor rural, desde que, atendido o disposto neste Decreto.

3 SECAO VI
DOSPADROES DE IDENTIDADE E DE QUALIDADE

Art. 73. O Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ)
para os produtos de origem animal esta previsto no Regulamento de Inspegéo Industrial e
Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, em regulamentos técnicos especificos e também descritos no SISP (Servigo
de Inspecao Estadual da Secretaria de Agricultura e Abastecimento de Sao Paulo).

Art. 74. O sal e seus substitutivos, os condimentos e as especiarias
empregados no preparo de produtos de origem animal devem possuir indicagdo para 0 uso
em alimentacdo humana e ser isentos de substancias estranhas a sua composigao,
atendendo ainda a legislagao especifica.

Paragrafo Unico. E proibido o reaproveitamento de sal, para produtos
comestiveis, apds seu uso em processos de salga.

Art. 75. E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas,
com cheiro amoniacal, fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razao.

Paragrafo tnico. E permitido o tratamento com vistas a recuperagéo
de salmouras por meio de métodos como filtragdo por processo continuo, pasteurizagao ou
pelo uso de substancias quimicas autorizadas pelo érgdo competente, desde que, nao
apresentem alteragdes de suas caracteristicas originais.

Art. 76. E permitida a utilizagdo de aditivos ou coadjuvantes de
tecnologia autorizados pelos 6rgaos reguladores atendendo-se aos limites estabelecidos.

_SECAO VII
INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Art. 77. O estabelecimento devera ser instalado afastado dos limites
da via publica, preferentemente a 5 m (cinco metros), com entradas laterais que permitam a
movimentagcdo e circulagdo de veiculos transportadores de matérias-primas e veiculos
transportadores de produtos, quando possivel com entradas independentes.
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Paragrafo unico. As dependéncias que por sua natureza produzam
mau cheiro devem estar localizadas de maneira que os ventos predominantes e a situagao
topografica do terreno ndo levem em diregdo ao estabelecimento poeira ou emanagoes.

SECAO Vil
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 78. Entreposto de produtos de origem animal: entende-se por
entreposto de produtos de origem animal o estabelecimento destinado exclusivamente a
recepgao, a armazenagem e a expedicao de produtos de origem animal comestiveis, que
necessitem ou nao de conservagao pelo emprego de frio industrial, dotado de instalagbes
especificas para a realizagao de reinspecao.

§ 1.° Nao serao permitidos trabalhos de manipulagdo, de
fracionamento ou de substituicio de embalagem primaria, permitida a substituicdo da
embalagem secundaria que se apresentar danificada.

§ 2.° E permitida a agregacao de produtos de origem animal rotulados
para a formacgao de kits ou conjuntos, que nao estao sujeitos a registro.

_ CAPITULO Il
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 79. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e
qualquer substancia que entre em suas elaboragbes, estdo sujeitos a analises fisicas,
microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais analises que
se fizerem necessarias para a avaliagao da conformidade.

Paragrafo unico. Sempre que o “SIM-POA/OLIMPIA” julgar
necessario, realizara a coleta de amostras para analises laboratoriais.

Art. 80. As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas,
acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a garantir a manutencao de sua
integridade fisica e conferir conservagao adequada ao produto.

Paragrafo unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida
pela equipe do SIM-POA que, estiver procedendo a coleta.

Art. 81. A coleta de amostras para andlise & obrigatoria pelo
fabricante, definida e realizada pelo responsavel do “SIM-POA/OLIMPIA”.

Paragrafo unico. A coleta de amostra de matéria-prima, de produto
ou de qualquer substancia que, entre em sua elaboragao e de agua de abastecimento para
andlise fiscal deve ser efetuada por servidores do “SIM-POA/OLIMPIA”.

Art. 82. O custeio e o transporte das amostras coletadas para analise
oficial sdo de responsabilidade do estabelecimento.

Art. 83. Compete ao SIM-POA realizar de forma programada, quando
necessaria, a coleta de amostra de insumos, matérias-primas, aditivos, coadjuvantes,
recipientes, equipamentos, utensilios, embalagens, substancias e produtos de interesse a
saude, para efeito de andlise fiscal.
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Paragrafo unico. A coleta de amostra para fins de analise fiscal
devera ser realizada mediante a lavratura do termo de coleta de amostra.

Art. 84. Nos estabelecimentos de produtos de origem animal
destinado a alimentagdo humana é considerado basico, para efeito de registro, a
apresentacao prévia de boletim oficial de exame de agua de abastecimento do
estabelecimento, que deve se enquadrar nos padrdes microbioldgicos e fisicos quimicos da
legislagao federal e ou estadual em vigor pertinente.

Art. 85. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e
qualquer substancia que entre em suas elaboragbes, estao sujeitos a analises fisicas,
microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e de mais analises que,
se fizerem necessarias para a avaliacdo da conformidade.

Paragrafo unico. Sempre que o SIM-POA julgar necessario, realizara
a coleta de amostras para analises laboratoriais.

Art. 86. Para realizagcéao das analises fiscais sera coletada amostra em
triplicata, assegurando-se sua inviolabilidade e conservagao.

§ 1.° Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao
laboratério, e as demais amostras serdo utilizadas como contraprova, sendo uma entregue
ao detentor ou responsavel pelo produto e a outra mantida em poder do Servigo de
Inspecao Municipal.

§ 2.° E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo
produto, a conservacdo de sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua
integridade fisica.

§ 3.° Nao serao coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

| —a quantidade ou a natureza do produto nao permitirem;

Il — o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja
tempo habil para a realizagao da analise de contraprova;

Il — se tratar de analises fiscais realizadas durante os procedimentos
de rotina de inspecgao oficial;

IV — forem destinadas a realizagcdo de analises microbiol6gicas, por
ser considerada impertinente a analise de contraprova nestes casos; e

V — se tratar de ensaios para deteccdo de analitos que, nédo se
mantenham estaveis ao longo do tempo.

§ 4.° Para os fins do inciso Il do § 3°, considera-se que o produto
apresenta prazo de validade exiguo quando possuir prazo de validade remanescente igual
ou inferior a quarenta e cinco dias, contado da data da coleta.

§ 5.°A coleta de amostra sera realizada mediante a lavratura do Termo
de Coleta de Amostra ou do Termo de Coleta e Laudo dos Pardmetros Basicos de
Potabilidade da Agua, o que couber, ambos lavrados em 3 vias, destinando-se:

| — a primeira via ao laboratorio que realizara as andlises;

Il — a segunda via ao responsavel pelo estabelecimento, e;

Il — a terceira ao Servigo de Inspec¢ao Municipal.
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Art. 87. A equipe do SIM-POA/Olimpia lavrara o Termo de Coleta de
Amostra, o qual contera:

| — nimero e série do Termo de Coleta de Amostra;

Il — o local, a data e a hora da lavratura;

Il — a indicagdo da motivacéo da coleta;

IV — a identificagdo do interessado juntamente com a especificagcao do
ramo de atividade e endereco, a razédo social e o niumero de cadastro de pessoa juridica
(CNPJ);

V — informagdes detalhando o item coletado, os nimeros dos lacres
utilizados nas amostras e quais analises serao realizadas;

VI — nome e numero de credencial de nomeagdo de membros da
equipe do SIM-POA responsavel pela coleta;

VIl — a ciéncia do interessado:

a) 0 nome e a assinatura do interessado, quando se tratar de pessoa

fisica;

b) o nome, o CPF e a assinatura de seu representante legal, ou de

preposto, ou do responsavel técnico, quando se tratar de pessoa
juridica.

§ 1.° Em caso de recusa ou de impossibilidade de ciéncia do
interessado sera feita anotagéo do fato e o interessado sera cientificado do Termo de Coleta
de Amostra por meio de notificagdo que, sera feita através de carta registrada e por
publicagao de edital, conforme previsto na Lei n.? 4.802, de 24 de agosto de 2022.

§ 2.° O modelo do Termo de Coleta de Amostra é apresentado nos
Anexos deste Decreto.

Art. 88. Quando necessario a equipe do SIM-POA lavrara o Termo de
Coleta de Amostra e Laudo dos Parametros Basicos de Potabilidade da Agua, o qual
contera:
| — nimero e série do Termo de Coleta de Amostra;
Il — o local, a data e a hora da lavratura;
IIl — a indicacado da motivacao da coleta;
IV — a identificagdo do interessado juntamente com a especificagao do
ramo de atividade e endereco:
a) o nome e o numero de cadastro de pessoa fisica (CPF), quando se
tratar de pessoa fisica;
b) a razdo social e o nimero de cadastro de pessoa juridica (CNPJ),
quando se tratar de pessoa juridica.
V — informagdes detalhando o item coletado, caso tenha sido realizada
analise in loco a indicagao dos valores obtidos e quais andlises serao realizadas;
VI — nome e numero de credencial de nomeacdo de membro da
equipe do SIM-POA responsavel pela coleta;
VIl — a ciéncia do interessado:
a) o0 nome e a assinatura do interessado, quando se tratar de pessoa
fisica;
b) o nome, o CPF e a assinatura de seu representante legal, ou de
preposto, ou do responsavel técnico, quando se tratar de pessoa
juridica.
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§ 1.° Em caso de recusa ou de impossibilidade de ciéncia do
interessado, pessoa fisica ou juridica, sera feita anotacdo do fato e o interessado sera
cientificado do Termo de Coleta de Amostra e Laudo dos Parédmetros Basicos de
Potabilidade da Agua por meio de notificagao, que sera feita através de carta registrada e
por publicacdo de edital, conforme previsto na Lei n.? 4.802, de 24 de agosto de
2022.

§ 2.° O modelo do Termo de Coleta de Amostra e Laudo dos
Parametros Basicos de Potabilidade da Agua é apresentado nos Anexos deste decreto.

Art. 89. A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de
qualquer substancia que entre em sua elaboragao e de agua de abastecimento para analise
fiscal deve ser efetuada pela equipe do SIM-POA/Olimpia.

§ 1.° A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenga
do detentor do produto ou de seu representante, conforme o caso.

§ 2.° Nao deve ser coletada amostra de produto cuja identidade,
composigao, integridade ou conservagao esteja comprometida.

§ 3.° Quando da coleta de amostra de agua de abastecimento, a
critério da equipe do SIM-POA e, em observancia as normas especificas, determinados
analitos poderao ser aferidos in loco, e nestes casos a conclusao final sobre a potabilidade
da agua ocorrera apoés laudo da analise em laboratério, caso a amostra tenha sido enviada.

Art. 90. As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas,
acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a garantir a manutencao de sua
integridade fisica e a conferir conservagao adequada ao produto.

Art. 91. Nos casos de resultados de andlises fiscal em desacordo com
a legislagcao, o Servico de Inspecdo Municipal cientificara o interessado dos resultados
analiticos obtidos e adotara as agdes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 92. Nos casos de resultados de analises fiscais em desacordo
com a legislagao é facultado ao responsavel legal do estabelecimento requerer ao Servigo
de Inspecao Municipal a analise pericial na amostra de contra prova, caso esta exista, num
prazo de 48 (quarenta e oito) horas a contar da data de ciéncia do resultado.

§ 1.° Diante da ndo apresentacdo do requerimento dentro do prazo
estipulado no caput mantém-se o resultado da analise fiscal.

§ 2.° Ao requerer a analise da contraprova, o interessado deve indicar
no requerimento o nome de um assistente habilitado com competéncia técnica para
acompanhar a realizagao da analise pericial na amostra de contraprova.

§ 3.° O Servigo de Inspegao Municipal e o interessado estabelecerao
conjuntamente a data, a hora e o laboratério oficial ou credenciado em que se realizara a
analise pericial na amostra de contraprova.

§ 4.° Deve ser utilizada na analise pericial a amostra de contra prova
que se encontra em poder do interessado.
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§ 5.° Deve ser utilizada na pericia de contraprova o0 mesmo método de
andlise empregado na analise fiscal.

§ 6.° A analise pericial ndo sera realizada no caso da amostra de
contraprova apresentar indicios de alteragao ou violagao.

§ 7.° Na hipétese de que trata o § 6°, o resultado da analise fiscal sera
considerado definitivo.

§ 8.° Na hipétese de divergéncia quanto ao resultado da analise fiscal
ou discordancia entre os resultados da andlise fiscal com o resultado da analise pericial de
contraprova, sera realizado novo exame pericial sobre a amostra de contraprova em poder
do laboratério ou do Servico de Inspegao Municipal.

§ 9.° O ndao comparecimento do assistente indicado pelo interessado
na data e hora estabelecidas ou a inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do
interessado, implica a aceitagcao do resultado da analise fiscal.

Art. 93. O estabelecimento deve realizar controle de seu processo
produtivo, por meio de analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular, histolégicas e demais que se fizerem necessarias para a avaliagdo da
conformidade de matérias-primas e de produtos de origem animal prevista em seu programa
de autocontrole, de acordo com métodos com reconhecimento técnico e cientifico
comprovados, e dispondo de evidéncia sauditaveis que comprovem a efetiva realizacao do
referido controle.

Art. 94. Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de
remessa de amostras para analises fiscais, bem como sua frequéncia, seguirdo o
estabelecido em normas especificas.

Art. 95. As despesas de andlises fiscal, relativas ao
acondicionamento, transporte e analise laboratoriais, correrdo por conta do estabelecimento.

§ 1.° As andlises devem ser realizadas em laboratério oficial ou
laboratorio credenciado pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento na Rede
Nacional de Laboratérios Agropecuarios do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade
Agropecuaria.

§ 2.° Também estdo compreendidas como despesas do
estabelecimento a realizagdo das analises periciais em amostras de contraprova.

CAPITULO IV
DO REGISTRO NO SIM-POA/Olimpia

Art. 96. Deverao possuir o registro no "SIM-POA/OLIMPIA" todas as
instalagbes e estabelecimentos relacionados nos artigos 1° e 2° deste Decreto que, estao
em situagao irregular no municipio.

Paragrafo unico. As instalagbes e ou estabelecimentos que, nao
possuam registro ou que estejam realizando comercializagdo de seus produtos
exclusivamente no Municipio da Estancia Turistica de Olimpia, deverao fazer o
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encaminhamento da documentagdo necessaria ao registro junto ao "SIM-POA/OLIMPIA", no
prazo de 90 (noventa) dias contados a partir da data de publicagdo do presente Decreto.

Art. 97. Para obter o registro no servico de inspecdao municipal, o
interessado devera apresentar o pedido instruido pelos seguintes documentos:

| — protocolo de viabilidade junto ao municipio;

Il — requerimento — ANEXO X;

IIl — dados do proprietario — ANEXO XlI;

IV — dados do estabelecimento — ANEXO XIl;

V — dados do responsavel — ANEXO XIlI;

VI — Memorial Econdémico Sanitario do Estabelecimento — ANEXO VII;

VIl — declaragao — ANEXO XVI,

VIII — formulario de Registro do Produto— ANEXO VIII;

IX — fluxograma de producao — ANEXO XVIII;

X — declaragao de Responsabilidade de Coordenagdo de Produgédo —
ANEXO XIX;

XI — copia do CNPJ;

XII — cépia do contrato social;

XIIl — cépia de locagao/arrendamento ou do registro do imével,

XIV — copia do alvara de licencga;

XV — certiddo Negativa de Débito — CND;

XVI — coépias dos documentos pessoais do proprietario e/ou
responsavel (RG e CPF);

XVII — termo de coleta de amostras — ANEXO XXI;

XVIII - relatério de inspecéao — ANEXO llI;

IX — relatério de supervisdo — ANEXO VI;

XX — Inicio das atividades — ANEXO XVII.

Art. 98. Todos os novos empreendimentos tipificados no segmento de
fabricagdo e comercializagdo de produtos de origem animal que, pretendam se instalar no
Municipio, deverao formalizar seus registros no "SIM-POA/OLIMPIA".

Art. 99. Qualquer ampliagdo, remodelagdo ou construgdo nos
estabelecimentos registrados, tanto de suas dependéncias como de suas instalagbes, s6
poderao ser feitas apds aprovagao prévia do projeto, realizada por técnicos do Servigo de
Inspecao Municipal.

Paragrafo unico. Qualquer alteragdo no estabelecimento (alteragédo
de razao social, responsavel legal, responsavel técnico, alteragdo de enderego, telefone,
ampliagdo da planta, inicio de fabricacdo de novos produtos, entre outros, devera ser
comunicado ao Servigo de Inspecao Municipal.

Art. 100. Concluidas as obras e instalados os equipamentos, de
acordo com o0 cronograma, sera requerido ao SIM-POA a vistoria final da obra, para
autorizacao do inicio dos trabalhos.

Art. 101. A Secretaria Municipal de Agricultura, Comércio e Industria
da Estancia Turistica de Olimpia fica autorizada a estabelecer parcerias em cooperagao
técnica com Municipios, Estados e a Unido, instituicdes publicas e particulares de ensino e
pesquisa, representacdes e entidades de classe, e também solicitar a adesado ao Sistema
Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria-SUASA, em especifico ao Sistema
Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal SISBI-POA.
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§ 1.2 Identificados interesses reciprocos, € permitida ao Municipio a
assinatura de "Acordos Mutuos de Aceitabilidade de Servico de Inspecdo Municipal de
Produtos de Origem Animal — SIM-POA", firmados através da assinatura de seus Chefes do
Executivo, com quaisquer Municipios do Estado de Sao Paulo.

§ 2.2 Feita a ades&o do "SIM-POA/OLIMPIA" ao SUASA e SISBI-POA,
os produtos inspecionados poderdo ser comercializados em todo o territério nacional, de
acordo com a legislacao vigente.

Art. 102. Entende-se por “embalagem” o invélucro ou recipiente
destinado a proteger, acomodar e preservar materiais destinados a exposi¢cao, embarque,
transporte e armazenagem.

§ 1.2 Os produtos de origem animal, destinados a alimentagdo humana
s6 podem ser acondicionados ou embalados em recipientes aprovados pelo 6rgdo de
fiscalizacdo competente.

§ 2.2 Em hipdtese alguma podem ser reutilizadas embalagens, se
anteriormente tenham sido empregadas no acondicionamento de produtos.

Art. 103. Estardo sujeitos a rotulagem do "SIM-POA/OLIMPIA" todos
os produtos de origem animal, comestiveis ou de interesse a saulde, produzidos,
beneficiados, transformados, distribuidos e/ou comercializados no ambito do Municipio,
quaisquer sejam as suas origens, procedéncias ou destinacdo, e que nao possuam outra
rotulacéo de 6rgao de inspecgdao oficial.

Art. 104. Todos os produtos de origem animal expedidos devem estar
identificados por meio de rétulos.

Paragrafo unico. Entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscrigéo,
legenda, imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa,
estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou
contentores do produto de origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificagao.

’ Art. 105. O carimbo de inspecao representa a marca oficial do "SIM-
POA/OLIMPIA" e constitui a garantia de que, o produto é procedente de estabelecimento
inspecionado e fiscalizado pelo Servigo de Inspecao Municipal, conforme modelo constante
no Anexo deste decreto.

Art. 106. Cancelado o registro ou o relacionamento, os materiais
pertencentes ao Governo Municipal, inclusive de natureza cientifica, os documentos,
certificados, lacres e carimbos oficiais serao recolhidos pelo Servico de Inspecéo.

Art. 107. No caso de cancelamento de registro ou relacionamento de
estabelecimento, fica 0 mesmo obrigado a inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob
supervisao do Servico de Inspecéo.

Art. 108.2 As carcacas de aves e outros pequenos animais de
consumo serao isentas de carimbo direto no produto.

Art. 109. O Responsavel Técnico da empresa, fica responsavel em
implantar os programas de autocontrole de produgao:
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| — Elaboracao do Manual de Boas Praticas de Fabricagao (BPF), bem
como sua aplicacao;

Il — Procedimento Padrao de Higiene Pré-Operacional (PPHO);

IIl — Procedimento Padrao de Higiene Operacional (PPHO);

IV — Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (HACCP);

V — Programa de Reduc¢ao de Patogenos;

VI — Programa de Recolhimento de Produto (RECALL);

VIl — Programa de Controle de Formulagdes (PCF);

VIII — Controle de Matéria Prima, Ingredientes e Embalagens;

IX — Procedimentos Sanitarios Operacionais (PSO);

X — Cronograma Anual de Coleta de Analise;

XI — Treinamento de Higiene Pessoal;

XII — Controle Integrado de Pragas (CIP);

XIII — Programa de Rastreabilidade.

CAPITULO V
ROTULAGEM

Art. 110. Os rétulos devem conter obrigatoriamente as seguintes
indicacoes:

I — nome verdadeiro do produto ou nome aceito por ocasidao da
aprovagcao da rotulagem, em caracteres destacados e uniformes em corpo e cores
contrastantes, sem intercalacdo de desenhos e outros dizeres, obedecendo as
discriminagdes estabelecidas neste Decreto;

Il — nome e endereco da firma responsavel pela producéao;

Il — nome e endereco completo da firma que tenha realizado
operagdes de acondicionamento quando for o caso;

IV — carimbo oficial do Servigo de Inspec¢ao Municipal;

VI — natureza do estabelecimento, de acordo com a classificacéo
oficial prevista neste Decreto;

VII — CNPJ e Inscricao Estadual da firma responsavel pelo
acondicionamento ou CPF quando couber;

VIIl — marca comercial do produto;

IX — algarismos correspondentes a data de fabricacédo e data de
validade em caracteres ostensivos na ordem de dia, més e ano;

X — pesos liquido e de embalagem, quando néao for possivel, constar
os dizeres "DEVESERPESADONAPRESENCA DO CONSUMIDOR";

XI — composicao do produto e outros dizeres quando previsto neste
Decreto e devidamente aprovado pelo 6rgdo competente;

XII — constar no rétulo da embalagem, o nimero de registro no Servigo
de Inspecao Municipal;

Xl — instrugdes basicas de conservagao e uso para correta utilizacao
do produto; )

XIV — a especificagédo: "Industria Brasileira — feito em OLIMPIA-SP";

XV — outras informagdes que as autoridades sanitarias competentes
julgarem necessarias par a perfeita apresentacdo do produto e esclarecimento ao
consumidor.

CAPIiTULO VI
DAS INFRAGOES E PENALIDADES
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Art. 111. Considera-se infracdo sanitaria para fins deste Decreto e de
suas normas técnicas a desobediéncia ou a inobservancia ao disposto nas normas legais e
regulamentos que, por qualquer forma, se destinem a promogdo, preservagdo e
recuperagao da saude.

Art. 112. Assim como a Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal de
Saude, a Superintendéncia de Agua, Esgoto e Meio Ambiente do Municipio da Estancia
Turistica de Olimpia ou qualquer outro 6rgdo, responsavel pela qualidade da agua de
abastecimento do municipio, podera oferecer parceria e cooperagéo técnica ao "SIM/POA-
OLIMPIA" junto ao seu publico-alvo, indicando e recomendando aos 6rgaos responsaveis
pelos licenciamentos e autorizagbes para a prospecgao, captagdo, andlises, tratamento,
armazenamento e distribuicdo da agua utilizada, quanto ao correto tratamento, descarte,
supressao e esgotamento dos residuos e contaminantes sdélidos, liquidos e solluveis
resultantes da linha de producao, sistemas de protecdo empregados contra insetos e seus
impactos ao meio ambiente.

Art. 113. Através de seus agentes de atendimento, a Secretaria
Municipal de Agricultura, Comércio e Industria prestara todas as informagdes e assisténcia,
para profissionalizagcao do Produtor Rural pertencente a Agricultura Familiar e ou pequenas
empresas que, queiram produzir produtos de origem animal, informando sobre as
adequacgles fisicas, orientagbes sobre as técnicas da boa pratica de fabricagcdo e de
padroes de identidade e programas de autocontrole, legalizacédo de sua atividade quando
necessaria, elaboracado de cadastro para futura insergéo e participagcdo de seus produtos
nas feiras livres, além do encaminhamento para a apresentacao das linhas de microcréditos
para empreendedorismo, oferecidos junto as instituicdes de crédito e programas de érgaos
governamentais.

Art. 114. O SIM-POA/QOlimpia devera dispor de pessoal técnico (Ex.:
Médico Veterinario concursado, responsavel pela fiscalizacdo de produtos de origem animal
e seus respectivos subprodutos e outros funciondrios concursados que, fardo parte da
equipe e também atuardo na fiscalizagdo) devidamente capacitados para realizagcao de
inspecao sanitaria.

Art. 115. Deve dispor de meios para registro em compilagdo dos
dados estatisticos referentes ao abate e as condenacoes.

§ 1.2 O SIM-POA/Olimpia devera verificar in loco ou solicitar ao
estabelecimento, a qualquer momento, os dados referentes a producdo ou outros que
porventura se tornem necessarios.

Art. 116. Os funcionarios do Servico de Inspe¢ao Municipal deverao
ser identificados através de crachas, uniformes, e jalecos com a identificagdo estampada do
"SIM-POA/OLIMPIA".

Art. 117. O "SIM-POA/OLIMPIA" proporcionaré aos seus servidores
treinamento e capacitagdo em universidades, centros de pesquisa e demais instituicoes
publicas e privadas, com a finalidade de aprimoramento técnico e profissional, inclusive por
meio de acordos e convénios de intercambio técnico com 6rgaos congéneres, deve também
facilitar a seus técnicos a realizacdo de estagios e cursos, participacdo em Seminarios,
Féruns e Congressos relacionados com os objetivos deste Decreto.
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Art. 118. Sempre que necessario, o "SIM-POA/OLIMPIA" solicitara
parecer do 6rgado competente da Saude, para registro de produtos com alegacdes
funcionais, indicacdo para alimentacdo de crianga de primeira infancia ou grupos
populacionais que apresentem condi¢cdes metabolicas e fisioldgicas especificas ou outros
que, nao estejam estabelecidos em normas especificas.

Art. 119. O "SIM-POA/OLIMPIA" e o setor competente pela Sanidade
Animal (Secretaria de Agricultura e Abastecimento do Estado de Sao Paulo, através da
Coordenadoria de Defesa Agropecudria — EDA), no ambito de suas competéncias, atuarao
conjuntamente no sentido de salvaguardar a satde animal e a segurancga alimentar.

Art. 120. As sancgoes por falta de registro e certificacéo, e infragdes
sanitarias, sem prejuizo das sancdes de natureza civil ou penal cabiveis, serdo punidas,
alternativa ou cumulativamente, com penalidades de:

| — adverténcia;

Il — inutilizagcdo das matérias-primas, produtos alimenticios,
subprodutos, ingredientes, rétulos e embalagens;

Il — suspensédo da Licenga;

IV — cassacéao de Licencga.

Paragrafo unico. Quando aplicada a penalidade de inutilizagéo,
previstas nestes incisos, caberd ao detentor ou responsavel pelos produtos, matérias-
primas, subprodutos e derivados, rotulagens, etiquetas, embalagem sem carimbos, o 6nus
do recolhimento, transporte e inutilizacdo, acompanhado pela equipe do SIM-POA, até nao
mais ser possivel sua utilizagao.

Art. 121. A adverténcia sera cabivel nas seguintes condicoes:
| — o infrator ser primario;

Il — o dano puder ser reparado;

Il — a infracdo cometida ndo causar prejuizo a terceiros;

IV — a infracéo ser classificada como leve.

Paragrafo unico. Sera concedido o prazo de 30 dias corridos, para
defesa ou impugnagao ao auto de infragao.

Art. 122, A inutilizagao dos produtos a que se refere este decreto deve
ser precedida de termo de inutilizagao, assinado pelo autuado e por uma testemunha.

Art. 123. A suspensdo da licenga podera ser levantada depois de
constatado, em reinspegcao completa, o atendimento das exigéncias que, motivaram a
sancgao.

Art. 124. A cassacdao de licenca ocorrera, apos penalidade de
suspensao do mesmo, caso o infrator seja reincidente.

Art. 125. Constituem infragdes ao disposto neste Decreto, e suas
respectivas penalidades, além de outras previstas:
| — fazer funcionar estabelecimento de produtos de origem animal sem
o devido registro no érgao oficial de inspegao.
a) penalidade-adverténcia, apreenséo, inutilizagao, interdicdo e/ou
multa.
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Il — construir, ampliar, remodelar ou reformar instalagdes sem a prévia
aprovacgao do projeto.

a) penalidade-adverténcia, apreensao, inutilizacao, interdicdo e/ou

multa.

Il — ndo realizar as transferéncias de responsabilidade junto ao
Servigo de Inspegado Municipal por ocasiao de venda, aluguel, arrendamento ou doagao de
estabelecimento.

a) penalidade-adverténcia e/ou multa.

IV — fazer funcionar estabelecimento de produto de origem animal sem
a habilitagdo de responsavel técnico médico veterinario.

a) penalidade-adverténcia e/ou multa.

V — utilizar rétulo que nao atende ao disposto na legislagao especifica
aplicavel.

a) penalidade-adverténcia, apreensdo, inutilizagdo, interdicao,

suspensao e/ou multa.

VI — construir ou fazer funcionar estabelecimentos em possuir
licenciamento no 6rgao ambiental competente e/ou descumprir normas e regulamentos na
area de saneamento ambiental.

a) penalidade-adverténcia, interdicdo, suspensao, cancelamento

e/ou multa.

VIl — armazenar ou expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou
embalagens em condi¢gdes inadequadas, com prazo de validade expirado ou apor novos
prazos depois de expirada a sua validade.

a) penalidade-adverténcia, apreensao, inutilizagdo, interdicdo e/ou

multa.

VIII — expedir produtos e ma indicagao de prazo de validade.

a) penalidade-adverténcia, apreensao, inutilizacao, interdicdo e/ou

multa.

IX — ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializagao,
de beneficiamento ou de armazenagem.

a) penalidade-adverténcia, apreensao, inutilizacdo, interdicao e/ou

multa.

X — elaborar produtos que nao possuam processos de fabricacéo, de
formulagao e de composicao registrados no Servigo de Inspe¢ao Municipal.

a) penalidade-apreensao, inutilizagdo, suspensao, interdigao,

cancelamento do registro do estabelecimento e/ou multa.

XI — expedir produtos sem rétulos ou produtos que nao tenham sido
registrados no Servico de Inspegao Municipal.

a) penalidade-apreensao, inutilizagdo, interdicdo  suspensao,

cancelamento do registro do estabelecimento e/ou multa.

XII — desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal
dispostos neste Decreto e em normas especificas referentes aos produtos de origem animal.

a) penalidade-suspensao, interdicao, cancelamento do registro do

estabelecimento e/ou multa.

Xl — receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-
prima, ingrediente ou produto desprovido da comprovagao de sua procedéncia.

a) penalidade-adverténcia, apreenséo, inutilizagcéo, interdicdo e/ou

multa.

XIV — nédo cumprir os procedimentos previstos pelo estabelecimento
em seus programas de autocontrole ou nao cumpridos prazos fixados nos mesmos.

a) penalidade-adverténcia e/ou multa.
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XV — fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com
rotulagem falsificada.
a) penalidade-apreensao, inutilizagdo, interdicdo, suspensao,
cancelamento do registro do estabelecimento e/ou multa.

XVI — elaborar produtos que nao atendem ao disposto na legislagao
especifica ou em desacordo com os processos de fabricacdo, de formulacdo e de
composigao registrados pelo Servico de Inspecao Municipal.

a) penalidade-apreensdo, inutilizacdo, interdicdo, suspensao,

cancelamento do registro do estabelecimento e/ou multa.

XVII — iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias
estabelecidas por ocasiao da concesséao do Certificado de Registro do Estabelecimento.

a) penalidade-adverténcia, suspensao, interdigdo e/ou multa.

XVIII - utilizar de forma irregular ou inserir informacdes ou
documentagao falsas, enganosas ou inexatas nos sistemas informatizados do Servigo de
Inspecé&o Municipal.

a) penalidade-adverténcia e/ou multa.

XIX — transgredir outras normas legais, federal, estadual ou municipal,
destinadas a garantir a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos
de origem animal.

a) penalidade-adverténcia, apreensdo, inutilizagdo, interdicao,
suspensao, cancelamento do registro do produto, suspensédo do
registro do estabelecimento, cancelamento do registro do
estabelecimento e/ou multa.

Art. 126. As infragdes ao disposto neste Decreto sdo classificadas em:

| — leves, aquelas em que o infrator seja beneficiado por circunstancias
atenuantes;

Il — graves, aquelas em que for verificada uma circunstancia
agravante;

Il — gravissimas, aquelas em que seja verificada a existéncia de pelo
menos duas circunstancias agravantes.

Art. 127. Para graduagdo e imposicao da penalidade devem ser
considerados os seguintes elementos:

| — as circunstancias atenuantes e agravantes;

Il — a gravidade do fato, quanto a qualidade e inocuidade do produto
de origem animal,

Il — o histérico de ndo conformidade concernente as leis e normas
relacionadas aos produtos de origem animal.

Paragrafo unico. Sem prejuizo do disposto neste artigo para a
aplicacdo da penalidade de multa devera ser considerada a capacidade econdémica do
infrator.

Art. 128. Para os efeitos deste Decreto sao consideradas
circunstancias atenuantes:

| — a acéo do infrator nao ter sido fundamental para a consecucéao do
evento;

Il — o infrator, por espontdnea vontade, imediatamente, procurar
reparar ou minorar as consequéncias do ato lesivo a saude publica que Ihe for imputado;
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Il — ser o infrator primario, e a falta cometida, sem consequéncias
graves para a saude publica.

Art. 129. Para os efeitos deste Decreto sdo consideradas
circunstancias agravantes:

| — ser o infrator reincidente;

Il — ter cometido a infragao para obter vantagem pecuniaria;

Il — o infrator coagir outrem para execugao material da infracéo;

IV — ter a infragdo consequéncias graves a salude publica;

V — ter agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma-fé;

VI — ter havido, intencionalmente, obstrugcdo ou interposicédo de
obstaculos dificultando a agao de inspecao e fiscalizagdo da producgao industrial e sanitaria
dos produtos de origem animal.

Art. 130. A penalidade de cancelamento do registro do
estabelecimento podera ser aplicada nos casos de:

| — reincidéncia em infragao classificada com o gravissima;

Il — reincidéncia em infracao cuja penalidade tenha sido:

a) interdicdo total do estabelecimento;

b) suspenséao de vendas de produtos, subprodutos e derivados;

c) suspensdo de fabricagao de produtos; e

d) suspensdo do registro do estabelecimento.

Il — interdicao total do estabelecimento ou suspensdo do registro do
estabelecimento por periodo superior a doze meses.

CAPITULO Vi )
DAS MEDIDAS CAUTELARES E DOS PRODUTOS IMPROPRIOS PARA CONSUMO
HUMANO

Art. 131. Se houver evidéncia ou suspeita de que, um produto de
origem animal represente risco a salde publica ou seja improprio para o consumo humano,
o Servico de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal, tomard as mediadas
cabiveis descritas na Lei n.° 4.802, de 24/08/2022 e também comunicara a Vigilancia
Sanitaria do Municipio, para que também tome medidas cabiveis sobre esta ocorréncia.

§ 1.2 Em suplementacédo as acgdes de caracter cautelar o Servico de
Inspecao Municipal de Produtos de Origem Animal podera:

a) coletar amostras do produto para realizagdo de andlises fiscais; ou

b) determinar que, o estabelecimento realize a coleta de amostras
para andlises fiscais, a serem realizadas em laboratério oficial ou
credenciado oficial ou laboratério credenciado pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento na Rede Nacional de
Laboratérios Agropecuarios do Sistema Unificado de Atengao a
Sanidade Agropecuéria, Laboratério Oficial do Estado de Sao Paulo
e ou Laboratério credenciado pelo Estado seguindo os
procedimentos estabelecidos neste Decreto.

§ 2.2 As medidas cautelares adotadas devem ser proporcionais e
tecnicamente relacionadas aos fatos que as motivaram.

Municipio de Olimpia - SP
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2, de 2001, e Lei 14.063, de 2020, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



DIARIO OFICIAL

MUNICIPIO DE OLIMPIA
Conforme Lei Municipal n® 4.254, de 14 de junho de 2017

Sexta-feira, 09 de setembro de 2022 Ano VI | Edicdo n2 1280 Pagina 39 de 90

§ 3.2 Quando a apreensao e/ou interdicdo de produtos for motivada
por deficiéncias de controle do processo de produgao, as medidas cautelares poderao ser
estendidas a outros lotes de produtos fabricados sob as mesmas condigdes.

§ 4.2 Apds a identificagdo da causa da irregularidade e a adogao das
medidas corretivas cabiveis, a retomada do processo de fabricagdo sera autorizada.

§ 5.2 Quando for tecnicamente pertinente, a liberacao de produtos
apreendidos e/ou interditados podera ser condicionada a apresentagdo de laudos
laboratoriais que evidenciem a inexisténcia da irregularidade.

§ 6.2 O SIM-POA podera determinar que, o estabelecimento
desenvolva e aplique um plano de amostragem para realizagao de analises laboratoriais,
cujos resultados respaldardo a manutencao da retomada do processo de fabricacao quando
a causa que motivou a adogdo da medida cautelar for relacionada as deficiéncias do
controle de processo de produgéo.

§ 7.2 O disposto no caput nao afasta as competéncias de outros
orgaos fiscalizadores, na forma da legislagao.

Art. 132. Consideram-se impréprios para o consumo humano, na
forma em que se apresentam, no todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de
origem animal que:

| — apresentem-se alterados;

Il — apresentem-se adulterados;

Il — apresentem-se danificados por umidade ou fermentacao,
rangosos, com caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades
ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, na elaboragdo, na conservagao ou no
acondicionamento;

IV — contenham substéncias ou contaminantes que nao possuam limite
estabelecido em legislacao, mas que possam prejudicar a saude do consumidor;

V — contenham substancias téxicas ou compostos radioativos em
niveis acima dos limites permitidos em legislacao especifica;

VI — contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos
limites permitidos neste Decreto, em normas complementar e se em legislacéo especifica;

VIl — revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VIIl — contenham contaminantes, residuos de agrotdxicos, de produtos
de uso veterinario acima dos limites estabelecidos em legislacédo especifica;

IX — sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a
tratamento com produtos de uso veterinario ou durante o periodo de caréncia recomendado
pelo fabricante;

X — sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de
uso veterinario que possam prejudicar a qualidade do produto;

XI — apresentem embalagens estufadas;

XII — apresentem embalagens defeituosas, perfuradas ou rasgadas,
com seu conteldo exposto a contaminagao e a deterioragao;

XIII — estejam com o prazo de validade expirado;

XIV — ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XV — néo estejam claramente identificados como oriundos de
estabelecimentos de inspegao sanitaria.
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Paragrafo unico. Outras situagdes ndo previstas nos incisos de | a XV
podem tornar as matérias-primas e os produtos impréprios para consumo humano, conforme
critérios definidos pelo Servigo de Inspegao Municipal de Produtos de Origem Animal.

Art. 133. As carnes ou os produtos carneos devem ser considerados
improprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| — sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de
condenacao previstos neste Decreto e em normas especificas;

Il — estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a
presenca de mofos seja uma consequéncia natural de seu processamento tecnoldgico; ou

Il — estejam infestados por parasitas ou com indicios de agao por
insetos ou roedores.

Paragrafo unico. Sdo ainda considerados impréprios para consumo
humano a carne ou os produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais nao
submetidos a inspegéao sanitaria oficial.

Art. 134. O pescado ou os produtos de pescado devem ser
considerados improéprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| — estejam em mau estado de conservagdo e com aspecto
repugnante;

Il — apresentem sinais de deterioragdo;

Il — sejam portadores de les6es ou doengas;

IV — apresentem infeccdo muscular macica por parasitas;

V — tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores nao
autorizados pelo Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal;

VI — tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em
operagdes de pesca; ou

VIl — apresentem perfuragdes dos envoltérios dos embutidos por
parasitas.

Art. 135. Os ovos e derivados devem ser considerados impréprios
para consumo humano, na forma como se encontram, quando apresentem:

| — alteragdes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema
rompida, presenca de manchas escuras ou de sangue alcancando também a clara,
presenca de embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

Il — mumificacdo ou estejam secos por outra causa;

IIl — podridao vermelha, negra ou branca;

IV — contaminagao por fungos, externa ou internamente;

V — sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido
contato com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI — rompimento da casca e estejam sujos; ou

VIl — rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo unico. Sao também considerados impréprios para
consumo humano os ovos que foram submetidos ao processo de incubagao.

Art. 136. Considera-se improprio para qualquer tipo de aproveitamento
o leite cru, quando:

| — provenha de propriedade interditada pela autoridade de saulde
animal competente;
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Il — na selecdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos
inibidores, de neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice
crioscopico, de conservadores, de agentes inibidores do crescimento microbiano ou de
outras substancias estranhas a sua composic¢ao;

Il — apresente corpos estranhos ou impurezas que causem
repugnancia; ou

IV — revele presenca de colostro.

Paragrafo unico. O leite considerado impréprio para qualquer tipo de
aproveitamento e qualquer produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha
sido misturado devem ser descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 137. Sado considerados improprios para consumo humano, na
forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrdo que, evidenciem
fermentacéo avangada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o disposto
em normas especificas.

Art. 138. Para efeito das infracoes previstas neste Decreto, as
matérias-primas e os produtos podem ser considerados alterados ou adulterados.

§ 1.° Sao considerados alterados as matérias-primas ou os produtos
que nao apresentem condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e
incorrem em risco a saude publica.

§ 2.° Sao considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos

de origem animal:

| — fraudados:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados
parcial ou totalmente de seus componentes caracteristicos em
razao da substituicdo por outros inertes ou estranhos e néao
atendem ao disposto na legislacao especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adigdo de ingredientes, de
aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o
objetivo de dissimular ou de ocultar alteracdes, deficiéncias de
qualidade da matéria-prima ou defeitos na elaboragéo do produto;

c) as matérias-primas e os produtos elaborados com adicao de
ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de
substancias com o objetivo de aumentar o volume ou o peso do
produto; ou

d) as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados
em desacordo com a tecnologia ou o processo de fabricagao
estabelecido em normas especificas ou em desacordo com o
processo de fabricagdo registrado, mediante supressao,
abreviagdo ou substituicdo de etapas essenciais para qualidade
ou identidade do produto.

Il — falsificados:

a) as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas
denominacoes diferentes das previstas neste Decreto, em normas
especificas ou no registro de produtos junto ao Servico de
Inspecao Municipal;
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b) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados,
fracionados ou reembalados, expostos ou ndo ao consumo, com a
aparéncia e as caracteristicas gerais de outro produto registrado
junto ao Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal da Secretaria de Defesa Agropecuaria do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e que se denominem como
este, sem que o seja;

c) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de
espécie diferente da declarada no rétulo ou divergente da indicada
no registro do produto;

d) as matérias-primas e os produtos que nao tenham sofrido o
processamento especificado em seu registro, expostos ou ndao ao
consumo, e que estejam indicados com o um produto processado;

e) as matérias-primas e os produtos que sofram alteragées no prazo
de validade; ou as matérias-primas e os produtos que nao
atendam as especificagdes referentes a natureza ou a origem
indicadas na rotulagem.

TITULO Il
DISPOSICOES FINAIS

Art. 139. Na auséncia de norma ou regulamento municipal, bem como
para a suplementagdo dos mesmos, serao empregados o estadual e ou federal pertinentes.

Art. 140. A Secretaria Municipal de Agricultura, Comércio e Industria
expedird normas complementares necessarias a execucao deste Decreto.

Art. 141. Os casos omissos ou as duvidas que, forem suscitadas na
execugcao deste Decreto, serdo resolvidos pelo Secretario de Agricultura, Comércio e
IndUstria, junto com a equipe do SIM-POA/Olimpia.

Art. 142. Todos os documentos a serem usados pelo SIM seguiréo os
modelos padronizados e indicados nos anexos deste Decreto.

Art. 143. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacéao.
Registre e publique.

Prefeitura da Estancia Turistica de Olimpia, em 08 de setembro de
2022.

FERNANDO AUGUSTO CUNHA
Prefeito Municipal

Registrado e publicado no setor competente da Prefeitura Municipal da
Esténcia Turistica de Olimpia, em 08 de setembro de 2022.

CLEBER LUIS BRAGA
Supervisor de Expediente
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ANEXO |

| — Tarifas de Registro de Estabelecimento

a) Matadouros-frigorificos; matadouros, matadouros de pequenos e
médios animais; matadouros de aves, e atividades correlatas

b) Charqueadas; fabrica de conservas, fabrica de produtos suinos, fabrica
de produtos gordurosos, entrepostos de carnes e derivados, fabrica de | 05 UFESP
produtos ndo comestiveis, entrepostos frigorificos, e atividades correlatas
c) Granjas leiteiras, estabulos leiteiros, usinas de beneficiamento, fabrica
de laticinios, entrepostos usinas, entrepostos de laticinios, postos de | 05 UFESP
refrigeracéo, postos de coagulacao, e atividades correlatas

d) Entrepostos de pescados, fabrica de conserva de pescado e atividades

10 UFESP

correlatas 05 UFESP
e) Entrepostos de ovos, fabrica de conserva de ovos, e atividades 03 UFESP
correlatas
f) Estabelecimentos de beneficiamento do mel e derivados, e atividades 03 UFESP
correlatas

g) Mudancga de razao social, arrendamento da empresa, mudanga do
quadro societario da empresa, e ou mudanca de Responsavel Legal da | 02 UFESP
Empresa (incluso neste Decreto)
Il — Tarifas de Registro de Produto 01 UFESP
lll - Tarifas de Renovacéao do Registro de Estabelecimento
a) Matadouros-frigorificos; matadouros, matadouros de pequenos e
médios animais, matadouros de aves e atividades correlatas
b) Charqueadas; fabrica de conservas, fabrica de produtos suinos, fabrica
de produtos gordurosos, entrepostos de carnes e derivados, fabrica de | 03 UFESP
produtos ndo comestiveis, entrepostos frigorificos e atividades correlatas
c) Granjas leiteiras, estabulos leiteiros, usinas de beneficiamento, fabrica
de laticinios, entrepostos usinas, entrepostos de laticinios, postos de | 03 UFESP
refrigeracdo, postos de coagulacéo e atividades correlatas
d) Entrepostos de pescados, fabrica de conserva de pescado, e
atividades correlatas
e) Entrepostos de ovos, fabrica de conserva de ovos e atividades
correlatas
f) Estabelecimentos de beneficiamento do mel e derivados, e atividades 03 UFESP
correlatas
IV — Tarifas de Andlise para Ampliacao e Remodelacao de Estabelecimento
a) Matadouros-frigorificos; matadouros, matadouros de pequenos e 04 UFESP
médios animais, matadouros de aves e atividades correlatas
b) Charqueadas; fabrica de conservas, fabrica de produtos suinos, fabrica
de produtos gordurosos, entrepostos de carnes e derivados, fabrica de | 02 UFESP
produtos ndo comestiveis, entrepostos frigorificos e atividades correlatas
c) Granjas leiteiras, estabulos leiteiros, usinas de beneficiamento, fabrica
de laticinios, entrepostos usinas, entrepostos de laticinios, postos de | 02 UFESP
refrigeracdo, postos de coagulacéo e atividades correlatas
d) Entrepostos de pescados, fabrica de conserva de pescado e atividades

05 UFESP

03 UFESP

03 UFESP

02 UFESP
correlatas
e) Entrepostos de ovos, fabrica de conserva de ovos e atividades 02 UFESP
correlatas

f) Estabelecimentos de beneficiamento do mel e derivados, e atividades 02 UFESP
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ANEXO Il - Termo de Coleta .
SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA, COMERCIO E INDUSTRIA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM-POA)

TERMO DE COLETA DE AMOSTRA N¢ /2022
Lacre n°
Aos dias do més de de 202 as horas,
Eu e , Autoridades Sanitarias com
credenciais respectivamente.

1- Colhi Amostra:( ) Triplicata () Unica

2- Para Analise:( ) Fiscal () Prévia () Controle
() Outra

3- Com o objetivo de: ( ) Atender Programa ( ) Atender Denuncia
() Investigar Surto () Outra: Analise Oficial

4- Analise Solicitada:( ) Microbiol6gica () Fisico-Quimica
() Microscopia () Outra:

5- Produto:

6- Lote: , Data de fabricacao:
Validade:

7- Data da Coleta: , Horario:

8- Temperatura no momento da coleta:
9- Estabelecimento: ,
endereco:

,Cidade: Olimpia UF: SP,

Telefone:

10- Assinatura das Autoridades Sanitarias:

Olimpia, de de 202 .

Nome por extenso do Proprietario ou Representante da Empresa
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ANEXO IIl - Relatério de Inspecéo .
SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA, COMERCIO E INDUSTRIA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM-POA)

RELATORIO DE INSPECAO
ESTABELECIMENTO: SIM Ne:
DATA:

LOCAL/AREA | EQUIPAMENTOS/INSTALACOES/ PROCEDIMENTOS C/NC/NA

ITEM NC DESCRICAO DA NAO CONFORMIDADE (NC)

PRAZO PARA ADEQUACOES:

IDENTIFICAGCAO DO AGENTE FISCALIZADOR

Nome: Credencial:
Nome: Credencial:

CIENCIA DO PROPRIETARIO OU RESPONSAVEL DO ESTABELECIMENTO

Olimpia, de de20 .

Nome: C.P.F.:

Assinatura:
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ANEXO IV — Auto de Infracdo .
SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA, COMERCIO E INDUSTRIA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM/POA)

AUTO DE INFRAGAO Ne¢ /2022

Aos __ dias do més de do ano de 202 ,
eu no
exercicio das atribuicbes como membro da equipe do Servico de Inspegcdo Municipal,
verifiquei que, o Estabelecimento de Razao Social ,
com CNPJ:

Estabelecido a

em Olimpia, incorreu em infragdo por

contrariar o(s) artigo(s)

da Lei Municipal N? 4.802, de 24 de agosto de 2022, estando sujeito as penas previstas por
esta Lei ou Leis Federais e do Estado de Sao Paulo.

Ficando concedido o prazo de 30 dias corridos, para a defesa ou impugnacao deste AUTO,
de acordo com a legislagao sanitaria vigente.

Olimpia, de de 2022

Autoridade Sanitaria

Ciente / /

Assinatura do Proprietario/Representante

Testemunhas (quando o infrator recusar assinar ou for analfabeto)
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ANEXO V — Auto de Imposicéo de Penalidades :
SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA, COMERCIO E INDUSTRIA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM/POA)

AUTO DE IMPOSICAO DE PENALIDADE DE
Adverténcia/Multa/Apreenséo do produto
Inutilizacdo do produto/Interdicdo do produto
Cancelamento de Registro do Produto
Interdicdo Parcial ou Total do Estabelecimento
Suspencao de venda e ou fabricacdo do produto

Aos dias do més de de 20 ,
eu, no exercicio das atribuicbes
como membro da equipe do Servigo de Inspecdo Municipal, tendo verificado pelo Auto de
Infragé@o n° que, Estabelecimento de Razao
Social , com
CNPJ:

Estabelecido a

em Olimpia.

Por o disposto no (s) artigo (s)

Fica concedido ao infrator o prazo de 30 dias corridos, contatos da ciéncia deste Auto para
interposicao de recurso ou pagamento da multa, de acordo com a legislagdo sanitaria
vigente.

Ciente em / /
Data

Assinatura e ldentificagdo do Autuado  Assinatura e Identificagdo da Autoridade Sanitaria
a_
b-
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ANEXO VI — Relatério de Superviséo .
SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA, COMERCIO E INDUSTRIA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM/POA)

RELATORIO DE SUPERVISAO

1-RAZAO SOCIAL/SIM:

DATA:

TODA NAO CONFORMIDADE~DEVERA CONSTAR EM RNC
S = SIM (CONFORME); N = NAO CONFORME; NA = NAO SE APLICA
AVALIACAO [s [N [NA

1. EDIFICACAO E INSTALACOES

1.1 AREA EXTERNA:

1.1.1 Area externa livre de focos de insalubridade, de objetos em desuso ou
estranhos ao ambiente, de vetores e outros animais no patio e vizinhanga; de focos de
poeira; de acumulo de lixo nas imediacdes, de dgua estagnada, dentre outros.

1.1.2 Vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao
transito sobre rodas, escoamento adequado e limpas.

1.2 ACESSO:

1.2.1 Direto, ndo comum a outros usos (habitac&o). | | |

1.3 AREA INTERNA:

1.3.1 Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente. I l I

1.4 PISO:

1.4.1 Material que permite facil e apropriada higienizagdo (liso, resistente,
drenados com declive, impermeavel e outros).

1.4.2 Em adequado estado de conservagao (livre de defeitos, rachaduras,
trincas, buracos e outros).

1.4.3 Sistema de drenagem dimensionado adequadamente, sem acumulo de
residuos. Drenos, ralos sifonados e grelhas colocados em locais adequados de forma a
facilitar o escoamento e proteger contra a entrada de baratas, roedores etc.

1.5 TETOS:

1.5.1 Acabamento liso, em cor clara, impermeavel, de facil limpeza e, quando for
0 caso, desinfeccéo.

1.5.2 Em adequado estado de conservacao (livre de trincas, rachaduras,
umidade, bolor, descascamentos e outros).

1.6 PAREDES E DIVISORIAS:

1.6.1 Acabamento liso, impermeavel e de facil higienizagdo até uma altura adequada
para todas as operacdes. De cor clara.

1.6.2 Em adequado estado de conservacao (livres de falhas, rachaduras,
umidade, descascamento e outros).

1.6.3 Existéncia de angulos abaulados entre as paredes e o piso e entre as
paredes e o teto.

1.7 PORTAS:

1.7.1 Com superficie lisa, de facil higienizagdo, ajustadas aos batentes, sem
falhas de revestimento.

1.7.2 Portas externas com fechamento automatico (mola, sistema eletrénico ou
outro) e com barreiras adequadas para impedir entrada de vetores e outros animais
(telas milimétricas ou outro sistema).

1.7.3 Em adequado estado de conservagao (livres de falhas, rachaduras,
umidade, descascamento e outros).
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1.8 JANELAS E OUTRAS ABERTURAS:

1.8.1 Com superficie lisa, de facil higienizagcdo, ajustadas aos batentes, sem
falhas de revestimento.

1.8.2 Existéncia de protegdo contra insetos e roedores (telas milimétricas ou
outro sistema).

1.8.3 Em adequado estado de conservagdo (livres de falhas, rachaduras,
umidade, descascamento e outros).

1.9 ESCADAS, ELEVADORES DE SERVICO, MONTA CARGAS E ESTRUTURAS AUXILIARES

1.9.1 Construidos, localizados e utilizados de forma a ndo serem fontes de
contaminacao.

1.9.2 De material apropriado, resistente, liso e impermeavel, em adequado
estado de conservacao.

1.10 INSTALACOES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA OS MANIPULADORES:

1.10.1 Quando localizados isolados da area de produgdo, acesso realizado por
passagens cobertas e calcadas.

1.10.2 Independentes para cada sexo (conforme legislacdo especifica),
identificados e de uso exclusivo para manipuladores de alimentos.

1.10.3 Instalagbes sanitarias com vasos sanitarios; mictérios e lavatorios integros
e em proporg¢ao adequada ao numero de empregados (conforme legislacao especifica).

1.10.4 Instalagbes sanitarias servidas de 4&gua corrente, dotadas
preferencialmente de torneira com acionamento automatico e conectadas a rede de
esgoto ou fossa séptica.

1.10.5 Auséncia de comunicagao direta (incluindo sistema de exaustdao) com a
area de trabalho e de refeigdes.

1.10.6 Portas com fechamento automatico (mola, sistema eletrénico ou outro).

1.10.7 Pisos e paredes adequadas e apresentando satisfatério estado de
conservagao.
1.10.8 lluminacgao e ventilagdo adequadas.

1.10.9 Instalagdes sanitarias dotadas de produtos destinados a higiene pessoal:
papel higiénico, sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e anti-
séptico, toalhas de papel ndo reciclado para as maos ou outro sistema higiénico e seguro
para secagem.

1.10.10 Presenca de lixeiras com tampas e com acionamento ndo manual.

1.10.11 Coleta frequente do lixo.
1.10.12 Presenca de avisos com os procedimentos para lavagem das maos.

1.10.13 Vestiarios com area compativel e armarios individuais para todos os
manipuladores.

1.10.14 Duchas ou chuveiros em numero suficiente (conforme legislagao
especifica), com agua fria ou com agua quente e fria.

1.10.15 Apresentam-se organizados e em adequado estado de conservagao.

1.11 INSTALACOES SANITARIAS PARA VISITANTES E OUTROS:

1.11.1 Instaladas totalmente independentes da area de producio e higienizados. | l |

1.12 LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO:

1.12.1 Existéncia de lavatérios na area de manipulagdo com &agua corrente,
dotados preferencialmente de torneira com acionamento automatico, em posi¢coes
adequadas em relagcao ao fluxo de produgéao e servigo, e em numero suficiente de modo
a atender toda a area de producéo.
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1.12.2 Lavatérios em condigdes de higiene, dotados de sabonete liquido inodoro
anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e anti-séptico, toalhas de papel ndo reciclado ou
outro sistema higiénico e seguro de secagem e coletor de papel acionados sem contato
manual.

1.13 ILUMINACAO E INSTALACAO ELETRICA

1.13.1 Natural ou artificial adequada a atividade desenvolvida, sem ofuscamento,
reflexos fortes, sombras e contrastes excessivos.

1.13.2 Luminarias com protecdo adequada contra quebras e em adequado
estado de conservacao.

1.13.3 Instalagdes elétricas embutidas ou quando exteriores revestidas por
tubulacdes isolantes e presas a paredes e tetos.

1.14 VENTILACAO E CLIMATIZACAO:

1.14.1 Ventilagéo e circulagcdo de ar capazes de garantir o conforto térmico e o
ambiente livre de fungos, gases, fumaga, pos, particulas em suspensao e condensacao
de vapores sem causar danos a producao.

1.14.2 Ventilagao artificial por meio de equipamento(s) higienizado(s) e com
manutencado adequada ao tipo de equipamento.

1.14.3 Ambientes climatizados artificialmente com filtros adequados.

1.14.4 Existéncia de registro periédico dos procedimentos de limpeza e
manutencao dos componentes do sistema de climatizacao (conforme legislagao
especifica) afixado em local visivel.

1.14.5 Sistema de exaustdo e ou insufla mento com troca de ar capaz de
prevenir contaminacoes.

1.14.6 Sistema de exaustado e ou insufla mento dotados de filtros adequados.

1.14.7 Captacao e diregdo da corrente de ar nao seguem a diregdo da area
contaminada para area limpa.

1.15 HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES:

1.15.1 Existéncia de um responsavel pela operagdo de higienizacao
comprovadamente capacitado.

1.15.2 Frequéncia de higienizacao das instalacbes adequada.

1.15.3 Existéncia de registro da higienizacao.

1.15.4 Produtos de higienizacdo regularizados pelo Ministério da Salde.

1.15.5 Disponibilidade dos produtos de higienizagdo necessarios a realizagéo da
operagao.

1.15.6 A diluicao dos produtos de higienizagao, tempo de contato e modo de
uso/aplicacao obedecem as instrucdes recomendadas pelo fabricante.

1.15.7 Produtos de higienizacao identificados e guardados em local adequado.

1.15.8 Disponibilidade e adequagcao dos utensilios (escovas, esponjas etc.)
necessarios a realizacdo da operacdo. Em bom estado de conservacao.

1.15.9 Higienizacao adequada.

1.16 CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS:

1.16.1 Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua
presenca como fezes, ninhos e outros.

1.16.3 Em caso de adocao de controle quimico, existéncia de comprovante de
execucao do servico expedido por empresa especializada.

1.17 ABASTECIMENTO DE AGUA:

1.17.1 Sistema de abastecimento ligado a rede publica.

1.17.2 Sistema de captagao prépria, protegido, revestido e distante de fonte de
contaminacao.

1.17.3 Reservatério de agua acessivel com instalagdo hidraulica com volume,
pressao e temperatura adequados, dotado de tampas, em satisfatoria condi¢gdo de uso,
livre de vazamentos, infiltracées e descascamentos.

1.17.4 Existéncia de responsavel comprovadamente capacitado para a
higienizacédo do reservatério da agua.

1.17.5 Apropriada frequéncia de higienizacao do reservatério de agua.
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1.17.6 Existéncia de registro da higienizacdo do reservatério de agua ou
comprovante de execucao de servico em caso de terceirizacao.

1.17.7 Encanamento em estado satisfatério e auséncia de infiltracbes e
interconexdes, evitando conexao cruzada entre agua potavel e ndo potavel.

1.17.8 Existéncia de planilha de registro da troca peridédica do elemento filtrante.

1.17.9 Potabilidade da agua atestada por meio de laudos laboratoriais, com
adequada periodicidade, assinados por técnico responsavel pela analise ou expedidos
por empresa terceirizada.

1.17.10 Disponibilidade de reagentes e equipamentos necessdrios a analise da
potabilidade de agua realizadas no estabelecimento.

1.17.11 Controle de potabilidade realizado por técnico comprovadamente
capacitado.

1.17.12 Gelo produzido com agua potavel, fabricado, manipulado e estocado sob
condi¢des sanitarias satisfatérias, quando destinado a entrar em contato com alimento
ou superficie que entre em contato com alimento.

1.17.13 Vapor gerado a partir de agua potavel quando utilizado em contato com
o alimento ou superficie que entre em contato com o alimento.

1.18 MANEJO DOS RESIDUOS:

1.18.1 Recipientes para coleta de residuos no interior do estabelecimento de facil
higienizagéo e transporte, devidamente identificados e higienizados constantemente; uso
de sacos de lixo apropriados. Quando necessario, recipientes tampados com
acionamento nao manual.

1.18.2 Retirada frequente dos residuos da area de processamento, evitando
focos de contaminacao.

1.18.3 Existéncia de area adequada para estocagem dos residuos.

1.19 ESGOTAMENTO SANITARIO:

1.19.1 Fossas, esgoto conectado a rede publica, caixas de gordura em
adequado estado de conservacao e funcionamento.

1.20 LAYOUT:

1.20.1 Leiaute adequado ao processo produtivo: nimero, capacidade e
distribuicdo das dependéncias de acordo com o ramo de atividade, volume de producao
e expedicao.

1.20.2 Areas para recepgdo e depodsito de matéria-prima, ingredientes e
embalagens distintas das areas de producdo, armazenamento e expedicao de produto

final.
2. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS
AVALIACAO [s [N [NA
2.1 EQUIPAMENTOS:
2.1.1 Equipamentos da linha de produgdo com desenho e nimero adequado ao
ramo.

2.1.2 Dispostos de forma a permitir facil acesso e higienizacdo adequada.

2.1.3 Superficies em contato com alimentos lisas, integras, impermeaveis,
resistentes a corroséo, de facil higienizacdo e de material ndo contaminante.

2.1.4 Em adequado estado de conservacao e funcionamento.

2.1.5 Equipamentos de conservacao dos alimentos (refrigeradores,
congeladores, camaras frigorificas e outros), bem como os destinados ao processamento
térmico, com medidor de temperatura localizado em local apropriado e em adequado
funcionamento.

2.1.6 Existéncia de planilhas de registro da temperatura, conservadas durante
periodo adequado.

2.1.7 Existéncia de registros que comprovem que 0s equipamentos e
maquindrios passam por manutencao preventiva.

2.1.8 Existéncia de registros que comprovem a calibracdo dos instrumentos e
equipamentos de medigao ou comprovante da execug¢ao do servigo quando a calibragcao
for realizada por empresas terceirizadas.
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2.2 MOVEIS: (mesas, bancadas, vitrines, estantes)

2.2.1 Em numero suficiente, de material apropriado, resistentes, impermeaveis;
em adequado estado de conservacao, com superficies integras.

2.2.2 Com desenho que permita uma facil higienizagéo (lisos, sem rugosidades e
frestas).

2.3 UTENSILIOS:

2.3.1 Material ndo contaminante, resistentes a corrosao, de tamanho e forma que
permitam facil higienizacdo: em adequado estado de conservacdo e em numero
suficiente e apropriado ao tipo de operacao utilizada.

2.3.2 Armazenados em local apropriado, de forma organizada e protegidos
contra a contaminacao.

2.4 HIGIENIZACAO DOS EQUIPAMENTOS E MAQUINARIOS, E DOS MOVEIS E UTENSILIOS:

2.4.1 Existéncia de um responsavel pela operagdo de higienizacao
comprovadamente capacitado.

2.4.2 Frequéncia de higienizagdo adequada.

2.4.3 Existéncia de registro da higienizacao.

2.4.4 Produtos de higienizacao regularizados pelo Ministério da Saude.

2.4.5 Disponibilidade dos produtos de higienizagdo necessarios a realizagdo da
operacao.

2.4.6 Diluicdo dos produtos de higienizagdo, tempo de contato e modo de
uso/aplicacao obedecem as instrugcdes recomendadas pelo fabricante.

2.4.7 Produtos de higienizacao identificados e guardados em local adequado.

2.4.8 Disponibilidade e adequagado dos utensilios necessarios a realizagdao da
operacdo. Em bom estado de conservacao.

2.4.9 Adequada higienizacao.

3. MANIPULADORES

AVALIACAO [s [N [NA

3.1 VESTUARIO:

3.1.1 Utilizagdo de uniforme de trabalho de cor clara, adequado a atividade e
exclusivo para area de producéao.

3.1.2 Limpos e em adequado estado de conservacgao.

3.1.3 Asseio pessoal: boa apresentagao, asseio corporal, maos limpas, unhas
curtas, sem esmalte, sem adornos (anéis, pulseiras, brincos, etc.); manipuladores
barbeados, com os cabelos protegidos.

3.2 HABITOS HIGIENICOS:

3.2.1 Lavagem cuidadosa das maos antes da manipulagao de alimentos,
principalmente apds qualquer interrupcdo e depois do uso de sanitarios.

3.2.2 Manipuladores nédo espirram sobre os alimentos, ndo cospem, ndo tossem,
nao fumam, ndao manipulam dinheiro ou nao praticam outros atos que possam
contaminar o alimento.

3.2.3 Cartazes de orientagdo aos manipuladores sobre a correta lavagem das
maos e demais habitos de higiene, afixados em locais apropriados.

3.3 ESTADO DE SAUDE:

3.3.1 Auséncia de afecgbes cutaneas, feridas e supuragdes; auséncia de
sintomas e infeccdes respiratérias, gastrointestinais e oculares.

3.4 PROGRAMA DE CONTROLE DE SAUDE:

3.4.1 Existéncia de supervisao periédica do estado de salde dos manipuladores.

3.4.2 Existéncia de registro dos exames realizados.

3.5 EQUIPAMENTO DE PROTECAO INDIVIDUAL:

3.5.1 Utilizagao de Equipamento de Protegéo Individual. | | |

3.6 PROGRAMA DE CAPACITACAO DOS MANIPULADORES E SUPERVISAO:

3.6.1 Existéncia de programa de capacitagdo adequado e continuo relacionado a
higiene pessoal e a manipulacao dos alimentos.

3.6.2 Existéncia de registros dessas capacitagdes.
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3.6.3 Existéncia de supervisdo da higiene pessoal e manipulacédo dos alimentos.

3.6.4 Existéncia de supervisor comprovadamente capacitado.

4. PRODUCAO E TRANSPORTE DO ALIMENTO

AVALIACAO [s [N [NA

4.1 MATERIA-PRIMA, INGREDIENTES E EMBALAGENS:

4.1.1 Operagdes de recepgao da matéria-prima, ingredientes e embalagens sao
realizadas em local protegido e isolado da area de processamento.

4.1.2 Matérias - primas, ingredientes e embalagens inspecionados na recepcao.

4.1.3 Existéncia de planilhas de controle na recepcao (temperatura e
caracteristicas sensoriais, condicées de transporte e outros).

4.1.4 Matérias-primas e ingredientes aguardando liberagdo e aqueles aprovados estao
devidamente identificados.

4.1.5 Matérias-primas, ingredientes e embalagens reprovados no controle
efetuado na recepgao sao devolvidos imediatamente ou identificados e armazenados em
local separado.

4.1.6 Rétulos da matéria-prima e ingredientes atendem a legislacao.

4.1.7 Critérios estabelecidos para a selecdo das matérias-primas sdo baseados
na seguranca do alimento.

4.1.8 Armazenamento em local adequado e organizado; sobre estrados distantes
do piso, ou sobre palhetes, bem conservados e limpos, ou sobre outro sistema aprovado,
afastados das paredes e distantes do teto de forma que permita apropriada higienizagao,
iluminacéo e circulacédo de ar.

4.1.9 Uso das matérias-primas, ingredientes e embalagens respeita a ordem de
entrada dos mesmos, sendo observado o prazo de validade.

4.1.10 Acondicionamento adequado das embalagens a serem utilizadas.

4.1.11 Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de matérias-
primas e ingredientes.

4.2 FLUXO DE PRODUCAO:

4.2.1 Locais para pé - preparo ("area suja") isolados da area de preparo por
barreira fisica ou técnica.

4.2.2 Controle da circulacéo e acesso do pessoal.

4.2.3 Conservacao adequada de materiais destinados ao reprocessamento.

4.2.4 Ordenado, linear e sem cruzamento.

4.3 ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO DO PRODUTO-FINAL:

4.3.1 Dizeres de rotulagem com identificagdo visivel e de acordo com a
legislacao vigente.

4.3.2 Produto final acondicionado em embalagens adequadas e integras.

4.3.3 Alimentos armazenados separados por tipo ou grupo, sobre estrados
distantes do piso, ou sobre palhetes, bem conservados e limpos ou sobre outro sistema
aprovado, afastados das paredes e distantes do teto de forma a permitir apropriada
higienizagdo, iluminagéo e circulacéo de ar.

4.3.4 Auséncia de material estranho, estragado ou téxico.

4.3.5 Armazenamento em local limpo e conservado

4.3.6 Controle adequado e existéncia de planilha de registro de temperatura,
para ambientes com controle térmico.

4.3.7 Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de alimentos.

4.3.8 Produtos avariados, com prazo de validade vencido, devolvidos ou
recolhidos do mercado devidamente identificados e armazenados em local separado e
de forma organizada.

4.3.9 Produtos finais aguardando resultado analitico ou em quarentena e aqueles
aprovados devidamente identificados.

4.4 CONTROLE DE QUALIDADE DO PRODUTO FINAL:

4.4.1 Existéncia de controle de qualidade do produto final.

4.4.2 Existéncia de programa de amostragem para andlise laboratorial do
produto final.
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4.4.3 Existéncia de laudo laboratorial atestando o controle de qualidade do
produto final, assinado pelo técnico da empresa responsavel pela andlise ou expedido
por empresa terceirizada.

4.4.4 Existéncia de equipamentos e materiais necessarios para analise do
produto final realizadas no estabelecimento.

4.5 TRANSPORTE DO PRODUTO FINAL:

4.5.1 Produto transportado na temperatura especificada no rétulo.

4.5.2 Veiculo limpo, com cobertura para protecao de carga. Auséncia de vetores
e pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenca como fezes, ninhos e outros.

4.5.3 Transporte mantém a integridade do produto.

4.5.4 Veiculo nao transporta outras cargas que comprometam a seguranga do
produto.

455 Presenga de equipamento para controle de temperatura quando se
transporta alimentos que necessitam de condicdes especiais de conservacao.

5. DOCUMENTACAO

AVALIACAO [s [N [NA
5.1 MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO:
5.1.1 Operagdes executadas no estabelecimento estdo de acordo com o Manual
de Boas Praticas de Fabricacao.
5.2 PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS:
5.2.1 Higienizacao das instalacdes, equipamentos e utensilios:
5.2.1.1 Existéncia de PROGRAMA DE AUTOCONTROLE estabelecido para este

item.

5.2.1.2 PROGRAMA DE AUTOCONTROLE descrito esta sendo cumprido.

5.2.2 CONTROLE DE POTABILIDADE DA AGUA:

5.2.2.1 Existéncia de PROGRAMA DE AUTOCONTROLE estabelecido para
controle de potabilidade da dgua.

5.2.2.2 PROGRAMA DE AUTOCONTROLE descrito esta sendo cumprido.

5.2.3 HIGIENE E SAUDE DOS MANIPULADORES:

5.2.3.1 Existéncia de PROGRAMA DE AUTOCONTROLE estabelecido para este

item.

5.2.3.2 PROGRAMA DE AUTOCONTROLE descrito estd sendo cumprido.

5.2.4 MANEJO DE RESIDUOS:

5.2.4.1 Existéncia de PROGRAMA DE AUTOCONTROLE estabelecido para este
item.

5.2.4.2 O PROGRAMA DE AUTOCONTROLE descrito esta sendo cumprido.
CONSIDERACOES FINAIS

RESPONSAVEL(s) PELA INSPECAO

Local e data:

Nome e assinatura:

RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO
Local e data:
Nome e assinatura:

Municipio de Olimpia - SP
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2, de 2001, e Lei 14.063, de 2020, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



DIARIO OFICIAL

MUNICIPIO DE OLIMPIA
Conforme Lei Municipal n® 4.254, de 14 de junho de 2017

Sexta-feira, 09 de setembro de 2022 Ano VI | Edicdo n2 1280 Pagina 55 de 90

ANEXO VII — Memorial Econémico Sanitario do Estabelecimento
SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA, COMERCIO E INDUSTRIA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM/POA)

MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO
1- IDENTIFICACAO

1 - IDENTIFICACAO DO | 02 - S.I.M DO | 03 — N° DE PROCESSO
ESTABELECIMENTO ESTABELECIMENTO
2- NATUREZA DA SOLICITACAO
04- APROVACAO PREVIA 05- REGISTRO DEFINITIVO
DATA DO | DATA DA DATA DO | DATA DA
PEDIDO APROVACAO PEDIDO APROVACAO
06- RESERVA DO SIM 07- REFORMA (1) / AMPLIACAO (2) /
ALTERACAO (3)
DATA DO | DATA DA
PEDIDO APROVACAO

3- IDEI:ITIFICAQAO DO ESTABELECIMENTO
08- RAZAO SOCIAL

09 - CNPJ 10- PROPRIEDADE

11- DENOMINAGCAO COMERCIAL '

4- LOCALIZAGCAO DO ESTABELECIMENTO
12- ENDERECO

13- BAIRRO
14- CEP 15- MUNICIPIO 16- UF
17- EMAIL 18- CAIXA POSTAL 19- TELEFONE

5- CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO
20- CODIGO/ DENOMINACAO (CNAE)

6- GERENTE
21- NOME
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7- RESPONSAVEL TECNICO
22- NOME

23- CPF 24-CONSELHO(CRMV) N° REGISTRO CONSELHO

8- POSSUEM DEPENDENCIAS PARA ELABORACAO DE PRODUTOS NAO
COMESTIVEIS

25- TIPO 26- DENOMINACAO

9- NUMERO ESTIMADO DE COLABORADORES
MASCULINO FEMININO

10- CAPACIDADES APROXIMADAS DO ESTABELECIMENTO

26-CAPACIDADE DE | 27- CAPACIDADES DE | 28- ESTOCAGEM FRESCO
CONGELAMENTO RESFRIAMENTO

29- ESTOCAGEM | 30- ESTOCAGEM CURADAS | 31- CAPACIDADE DE SALGA
CONSERVA (TOTAL)

11- INSPECAO MUNICIPAL
32- NOME DO RESPONSAVEL PELO S.I.M-POA

12- PRODUTOS QUE PRETENDE FABRICAR

33- PRODUTO 34-PRODUCAO DIARIA 35- UNID. MEDIDA
36- RECEBIMENTO (DESCRICAO) 37- ~ ESTOCAGEM
(DESCRIGAO)

13- RECEBIMENTO E ESTOCAGEM (MATERIA-PRIMA)

Municipio de Olimpia - SP
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2, de 2001, e Lei 14.063, de 2020, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



DIARIO OFICIAL

MUNICIPIO DE OLIMPIA
Conforme Lei Municipal n® 4.254, de 14 de junho de 2017

Sexta-feira, 09 de setembro de 2022 Ano VI | Edicdo n2 1280 Pagina 57 de 90

14- MEIOS DE TRANSPORTE
38- DESCRICAO

15- PROCEDENCIA DA MATERIA PRIMA DE ORIGEM ANIMAL
39- DESCRICAO

16-PROCEDENCIA DOS INGREDIENTES (CONDIMENTOS, CONSERVANTES, DENTRE
OUTROS):

17- EMBALAGENS (PRIMARIA, SECUNDARIAS, ENVOLUCROS E OUTROS)
DETALHAR:

18- FLUXOGRAMA DA PRODUCAO DOS PRODUTOS
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19- ARMAZENAMENTO DOS PRODUTOS PRONTOS

20- TRANSPORTE

21- MAQUINAS E EQUIPAMENTOS
38- DENOMINACAO | 39- QUANTIDADE 40- CAPAC./ TOTAL | 41- UNID. MEDIDA

22- INSTALACOES INDUSTRIAIS (SEPARACAO DAS AREAS)
42- ~ 43- TEMP. DE | 44- CAPACIDADE | 45- UNID. MEDIDA
DENOMINACAO | TRABALHO °C

23- NATUREZA DO PISO E MATERIAL (INCLUIR RALOS) DE IMPERMEABILIZACAO
DAS PAREDES
46-DESCRICAO
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24- TETO DAS SALAS DE ELABORAGAO DOS PRODUTOS COMESTIVEIS (INCLUIR
ILUMINACAO)
47- DESCRICAO

25- LABORQT()RIO DE CONTROLE (proprio ou terceirizado)
48- DESCRIGAO

26- NATUREZA E REVESTIMENTO DAS MESAS, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
49- DESCRICAO

27- VESTIARIO
50- DESCRIGAO

28- INFORMACOES SOBRE BANHEIROS E INSTALACOES SANITARIAS
51- DESCRIGCAO

29- ESPECIE QUE PRETENDE ABATER (caso se instale algum abatedouro-frigorifico
no municipio)
52- DENOMINAGCAO 53- CAPACIDADE | 54- VELOCIDADE DE ABATE
CABECA/ DIA CABECA/CARCACA

30- PROCESSO DE ABATE
55- DESCRIGCAO
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31- AGUA DO ABASTECIMENTO
57- DESCRICAO

32- DESTINO DADO AS AGUAS RESIDUAIS
58- DESCRIGCAO

33- SEPARACAO ENTRE AS DEPENDENCIAS
59- DESCRIGCAO

34- SEPARACAO ENTRE AREAS SUJAS E LIMPAS
60- DESCRICAO

35- TELAS A PROVA DE INSETOS, CORTINAS DE AR E PORTAS COM FECHAMENTO
AUTOMATICO
61- DESCRICAO

36- INDICAGAO DE EXISTENCIA NAS PROXIMIDADES DE PONTOS PRODUTORES DE
MAU CHEIRO E/OU CONTAMINANTES
62- DESCRICAO

DATA | CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE DO | CARIMBO E ASS. DO
ESTABELECIMENTO RESPOSAVEL TECNICO
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ANEXO VIl - Formulario de Registro do Produto .
SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA, COMERCIO E INDUSTRIA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM/POA)
FORMULARIO DE REGISTRO DE ROTULO

PETICAO

Sre. Chefe do S.I.M-POA/Olimpia,
A firma abaixo qualificada, através de seu representante legal e do seu responsavel técnico,
requer que seja providenciado neste centro, o atendimento da solicitagdo especificada neste

documento.
Atestamos que todas as informagdes descritas sado verdadeiras e que serdao cumpridos 0s

processos descritos e as legislagbes vigentes.

1 - IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

1.1 - Ne SIM DO | 1.2- NOME FANTASIA DA EMPRESA
ESTABELECIMENTO (se

houver)

00

1-3 - RAZAO SOCIAL / PESSOA FISICA

Preencher conforme contrato social e cartao do CNPJ.

1-4 C.N.P.J. 1-5 CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO
Classificacao conforme Lei Municipal n® 4802/24/2022
1-6 ENDERECO (rua, avenida, etc., nimero) 1.7 BAIRRO
Completo
1-8 CEP 1.9. MUNICIPIO 1.10 1.11 E-MAIL
TELEFONE

2 - NATUREZA DA SOLICITACAO

2-1( ) REGISTRO 22 ( ) ALTERACAO DE LAY 23 )
ouT CANCELAMENTO
2-4 ( ) ALTERACAO DE COMPOSIGAO / PROCESSO DE 2-5 ( )

FABRICACAO DO PRODUTO

3 - IDENTIFICACAO DO PRODUTO
3-1 NOME DO PRODUTO UTILIZAR RTIQ OU OUTRA LEGISLACAO QUE

CONSTE NOMENCLATURA OFICIAL

3-2 MARCA
Conforme previsto no contrato social ou registro da marca. Nao tendo nenhum destes,

apresentar declaracado de responsabilidade pelo uso da marca.
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4 - CARACTERISTICAS DO ROTULO E DA EMBALAGEM

ACONDICIONADO /UNIDADE DE MEDIDA

Produto com peso fixo: informar o peso/conteddo
liquido das apresentagodes.

Produto com peso variavel (se permitido): informar
os dizeres da informacao obrigatéria que constara
no rétulo (ex. Deve ser pesado em presenga do
consumidor).

41 ROTULO
411 () 412 ( ) 413 ( ) 414 ( ) 416 ()
IMPRESSO ETIQUETA  LITOGRAFAD GRAVADO A
o) QUENTE
42
EMBALAGEM
4211 () 4.2.1.2( ) 4.2.1.3( ) 4.2.1.4( ) 4215( )
421 PLASTICO  PAPEL LATA VIDRO
PRIMARIA:
4221 ( ) 4222 ) 4.2.2.3( ) 4.2.2.4( ) 4225 )
422 CX. PAPEL PLASTICO ~ VIDRO
SECUNDARIA:  PAPELAO
423 4.2.3.1
TERCIARIA:
5 - QUANTIDADE/FORMA DE INDICACAO
5.1 QUANTIDADE DE PRODUTO | 5.2 DATA DE FABRICACAO, DATA DE

VALIDADE E LOTE (local e forma de

indicacao)
Informar como sera a indicacao das
datas e lote e Informar o tipo de

aplicacéo da indicagao: carimbo-datador,
etiqueta etc). Informar como é o controle
do lote (por dia, turno, maquina, outro)

6 - AUTENTICACAO

6.1 DATA 6-2 PROPRIETARIO / REPRESENTANTE | 6-3 RESPONSAVEL
LEGAL DO ESTABELECIMENTO TECNICO
preencher (Assinatura) (Assinatura e Carimbo)
preencher preencher
7 - COMPOSICAO DO PRODUTO
7-1 MATERIA PRIMA KGOUL [ %

Municipio de Olimpia - SP
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Citar a matéria-prima na ordem decrescente de acordo com as | preencher
quantidades Preencher
Ex.: leite pasteurizado, pernil suino, lombo suino, mel de abelhas, etc.

*kkk

matérias-primas devem ter origem em estabelecimentos
inspecionados por érgao oficial.

SUB TOTAL preencher | Preencher

7-2 INGREDIENTES E ADITIVOS (funcao, nome e INS) KG OU L %o
Citar os ingredientes e aditivos na ordem DECRESCENTE de acordo | preencher | Preencher
com as quantidades

Indicar se o produto final ira conter: gluten, amarelo tartrazina,
fenilalanina, transgénicos, corante, aromatizante.

**** Arquivar lista atualizada com nome das empresas fornecedoras
dos ingredientes e aditivos

SUBTOTAL preencher | Preencher
7-3 MATERIA PRIMA + INGREDIENTES %
TOTAL
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8 - AUTENTICACAO

8.1 DATA 8-2 PROPRIETARIO / REPRESENTANTE | 8-3 RESPONSAVEL
LEGAL DO ESTABELECIMENTO TECNICO

preencher (Assinatura) (Assinatura e Carimbo)
preencher preencher

9 - SISTEMA DE EMBALAGEM

DESCRICAO

DESCREVER O SISTEMA DE EMBALAGEM E ROTULAGEM (SISTEMA MANUAL ou
AUTOMATICO - informar como é o PROCEDIMENTO E QUAIS OS EQUIPAMENTOS
UTILIZADOS.

e MANTER ARQUIVADO LAUDO PARA COMPROVACAO DE INOCUIDADE DA
EMBALAGEM PRIMARIA E DOS ROTULOS QUE ENTRAM EM CONTATO DIRETO COM
PRODUTO FINAL

10 - ARMAZENAMENTO
DESCRICAO

DESCREVER TEMPERATURA DO PRODUTO FINAL.
Detalhes de temperatura devem ser referenciados no item 15

11 - METODO DE CONTROLE DE QUALIDADE E CONSERVAGAO REALIZADO PELO
ESTABELECIMENTO (BPF, PPHO, POP, ANALISES, etc.)

DESCRICAO

CITAR os métodos de controles utilizados pelo estabelecimento para a garantia da qualidade e
inocuidade na matéria prima, no processo de fabricacdo e no produto final (Ex: BPF,
AUTOCONTROLES, ETC). ) )

CITAR as ANALISES FISICO QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS a serem realizadas na matéria-
prima e no produto final (TIPO DE ANALISE e FREQUENCIA de realizagdo). REFERENCIAR as
normativas técnicas utilizadas para tais analises.

CITAR onde serao realizadas as analises. Em laboratério proprio ou de terceiros (verificar
legislagao sobre essa possibilidade).

e £ FUNDAMENTAL e OBRIGATORIA a descricdo do tipo de andlise e sua
freqUéncia (matéria-prima e produto final)
Maiores detalhes deverao constar nos manuais de controle (ex.: BPF)
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12 - TRANSPORTE DO PRODUTO PARA O MERCADO CONSUMIDOR
DESCRICAO

CITAR veiculo utilizado, meio de acondicionamento e temperatura de conservagao do produto;
informar se o transporte sera realizado pela empresa ou terceiros.

*** Manter ARQUIVADO documentos que identifiquem o veiculo ou os dados da empresa
transportadora (caso seja realizada por terceiros).

13- DOCUMENTOS ACOMPANHANTES (INCLUIR CROQUIIMPRESSOS DAS
EMBALAGENS, entre outros)
RELACIONAR

- CROQUI/PRINTS DAS EMBALAGENS E ROTULAGENS (PRIMARIA, SECUNDARIA,
TERCIARIA). Anexar apos este requerimento.

- AUTORIZAGAO DO USO DE MARCAS (CASO HAJA MARCAS DE TERCEIROS).

- TERMO DE COMPROMISSO NO CASO DE PRODUTOS ORGANICOS, CONFORME
LEGISLACAO EM VIGOR (ANEXO Il DA INSTRUGAO NORMATIVA 16/2004 E DOCUMENTO
DE CERTIFICACAO.

Frweas MANTER EM ARQUIVO OS SEGUINTES DOCUMENTOS ATUALIZADOS:

- MARCA REGISTRADA ou protocolo de processo no inpi (se houver);

- FICHA/ESPECIFICACOES TECNICAS de aditivos, fermentos utilizados;

- DECLARACAO DE ATENDIMENTO AO RTIQ e quanto ao percentual permitido de aditivos no
produto final (quando houver), assinadas pelo reponsavel legal e responsavel técnico

- TERMO DE COMPROMISSO no caso de produtos light, diet, enriquecido e para dietas
especiais, declarando o atendimento as legislagcoes pertinentes, assinadas pelo responsavel legal
e técnico.

14 — AUTENTICAGAO

14.1 DATA | 14-2 PROPRIETARIO / REPRESENTANTE | 14-3 RESPONSAVEL TECNICO
LEGAL DO ESTABELECIMENTO (Assinatura e Carimbo)

preencher (Assinatura)
preencher

preencher

15 - PROCESSO DE FABRICACAO (descrever DETALHADAMENTE todas as etapas de
fabricacdo desde a recepcao até a expedicao e distribuicao)

Descrever o processo de fabricacao, de forma clara e detalhada. Informando, em cada uma das
etapas, o tempo, temperatura, umidade e pressao, quando couber. Na descricdo da expedicao,
incluir as informagdes relativas a distribuicao dos produtos.

Incluir fluxograma
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16 - AUTENTICACAO
16.1 DATA | 16-2 PROPRIETARIO / REPRESENTANTE | 16-3 RESPONSAVEL TECNICO

LEGAL DO ESTABELECIMENTO (Assinatura e Carimbo)
preencher (Assinatura)

preencher

preencher
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ANEXO IX — Formulario de Mapa Estatistico .
SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA, COMERCIO E INDUSTRIA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM/POA)

FORMULARIO DE MAPA ESTATISTICO

Estabelecimento: Més:
Matéria Prima KG PRODUTO FINAL KG
Data: /]

Assinatura Responsavel Técnico
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ANEXO X
REQUERIMENTO
Eu, ,
RG ,CPF Residente:
, no Municipio
, proprietario da empresa
com registro no CNPJ n° , situado a
Rua , Bairro no municipio de Olimpia, que

trabalhara com

, para comercializagdo no Municipio da Estancia
Turistica de Olimpia, venho requerer de V.Sa., o registro e Certificagdo de meu
estabelecimento e ou Produto no Servico de Inspecdao Municipal de Produtos de Origem
Animal “SIM-POA/Olimpia”.

Olimpia, de de 20

Assinatura
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ANEXO XI
DADOS DO PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO
Nome: Endereco residencial:
; ne
Complemento: , Bairro:
Cidade: , CEP:
Fone: , e-mail:
Documentos: )
RG: , Orgao Expedidor:
CPF:
Assinatura
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ANEXO XII
DADOS DO ESTABELECIMENTO
Lista de equipamentos utilizados no estabelecimento para o processamento dos produtos:

o
3-
4-
5
6-
7-
8-
9O-
10-
11-
12-
13-
14-
15-

Assinatura
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ANEXO Xill

DADOS DO RESPONSAVEL
Nome:
Formacéo:
ENDERECO RESIDENCIAL:
Endereco residencial: , n®
Complemento:
Bairro: Cidade: UF:
CEP: Fone:
e-mail:

DOCUMENTOS: ]
RG: , Orgéao Expedidor: ,
CPF: .
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. ANEXO XIV
MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO
1. Nome da firma, do proprietario ou arrendatario:

2. Denominagao dada ao estabelecimento (identificagao):

3. Localizacao do estabelecimento:

4. Caracteristicas e tipo do estabelecimento:

5. Produtos que pretende trabalhar:

6. Capacidade maxima diaria de industrializacdo ou manipulacdo dos produtos:

7. Procedéncia da matéria-prima por municipio:

8. Mercado de consumo que, pretende abastecer:

9. Numero de funcionarios do estabelecimento:
10. Meio de transporte do produto final:
11. Agua de abastecimento, procedéncia, captagdo, tratamento, vazao, capacidade dos
depdsitos, distribuicao
12. Destino das aguas servidas:
13. Detalhar a ventilagao e iluminagao nas diversas dependéncias:

14. Detalhar a separagéao entre as dependéncias de produtos comestiveis

15. Indicar o sistema de protegdo usado para moscas e outros insetos:

16. Detalhar a natureza dos pisos, paredes, portas, teto e sala de elaboracdo de produtos
comestiveis:

17. Detalhar o revestimento das mesas, tanques:
18. Detalhar a dimensao, localizagcdao, capacidade do vestuario, banheiro e refeitério:

19. Informar se existe nas proximidades, outros estabelecimentos ou induUstrias que,
produzem mau cheiro:

20. Detalhar as instalagdes frigorificas, sistemas de frio, fabrica de gelo, caixas de
conservacao, freezer, geladeira, etc.

, de de 20

Assinatura
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ANEXO XV

CADASTRAMENTO DO PRODUTO
1. Identificacao da Empresa
Razao Social:
CNPJ: , Atividade:
Endereco:
Bairro: , Telefone: ()
CEP: , Cidade: Olimpia, Estado de Sao Paulo
Representante Legal:
RG/Orgao Expedidor , CPF:

e-mail:

2. Registro do Produto
Nome Completo:
Marca em Destaque:
Apresentacéo do Produto:
Tipo de Produto:
Capacidade de producgao/dia:
Cuidados de Conservacao:
Validade:

Ingredientes:
Aditivos:

Embalagem:
Registro:
Nome do Fabricante da embalagem:

Assinatura
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ANEXO XVI
Declaracao
Eu RG CPF

estou ciente que a minha empresa nao poderd iniciar as suas atividades sem
autorizagao do Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem Animal SIM/POA -
Olimpia, para o devido acompanhamento dos profissionais do Servico de Inspecao
Municipal e para a confeccdo dos rétulos dos produtos da empresa com o carimbo
n® SIM/POA, os quais deverao ser encaminhados ao Departamento
do Servigo de Inspegdo Municipal, solicitando (modelo préprio autorizado pelo SIM/POA) a
quem cabera emitir o parecer e autorizagdo para confecgao dos mesmos.

- SP, de de 20

Assinatura
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ANEXO XVII
Inicio das Atividades
Solicito ao Departamento do Servigo de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal
“SIM/POA - Olimpia” a autorizagao para a Empresa
, com registro no CNPJ n°

situado na Rua

Bairro , dar inicio as atividades de produgé!o a partir do
dia de de 20 .

- SP, de de 20
Assinatura
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ANEXO XVIII ~
FLUXOGRAMA DE PRODUCAO
[ (oo [ ] (o 13
- SP, de de 20
Assinatura
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_ ANEXO XIX . -

DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE DE COORDENACAO DE PRODUCAO
Declaro para os devidos fins, junto ao Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem
animal (SIM-POA/Olimpia), que o(a) Sr(a).
€ 0 (a) responsavel pelo setor de recepgao de
matéria-prima, producdo, armazenamento e expedicado de produtos do estabelecimento,

situado a

de propriedade de
, por ser verdade as duas partes assinam e dao fé.

- SP, de de 20

Municipio de Olimpia - SP
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ANEXO XX
Modelo Para carimbo:

P DE INSPECAQ ;- Wi
“

< INSPECIONADO

000/000

SIM/POA - OLIMPIA-SP

a. Dimensodes: 3,5cm (trés centimetros e meio) de didmetro;

b. Forma: oval;
c. Dizeres: horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIONADQO” com letras mailsculas e

imediatamente abaixo o nUmero de registro da empresa no SIM. Acompanhando a curva
superior o “NOME DO MUNICIPIO - UF” e acompanhando a curva inferior a sigla “SIM”,
todos em letras mailsculas, letra de forma “Times New Roman”, com especificagao

minima de tamanho da fonte no 12, em negrito;

Municipio de Olimpia - SP
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ANEXO XXI
TERMO DE COLETA DE AMOSTRAS
TERMO DE COLETA DE AMOSTRA N° /20
lacre N® .o,
No dia ........... domésde ................. de 20.......... ,AS i, horas

1- Colhi Amostra: () Triplicata () Unica

2- Para Analise: ( ) Fiscal ( ) Prévia ( ) Controle ( ) Outra
3- Com o objetivo de: () Atender Programa () Atender Denuncia

() Investigar Surto () Outra: Analise Oficial

4- Analise Solicitada:( ) Microbioldgica ( ) Fisico-Quimica ( ) Microscépia

() Outra:

5- Produto:

6— Lote: ; Data de fabricagao:
Validade:

Data da Coleta: Horario:

Temperatura no momento da coleta:
Estabelecimento:
Endereco:

Cidade:
Telefone:
Olimpia, de de 202__ .

Nome por extenso do Proprietario ou Representante da Empresa

Assinatura do Proprietario ou Representante da Empresa

Municipio de Olimpia - SP
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Portarias

Ratificacao

PORTARIA N.2 52.636, DE 08 DE SETEMBRO DE 2022

Dispbe sobre designacdo de
servidor.

FERNANDO AUGUSTO CUNHA, Prefeito Municipal da
Estancia Turistica de Olimpia, Estado de Sao Paulo, no uso
de suas atribuicdes legais,

DESIGNA, a partir de 12 de setembro de 2022, o
servidor RENAN MATHEUS GEROLIM FERREIRA,
portadora do RG n.2 36.054.724-2, para exercer as funcdes
de Chefe do Setor de Inspecao de Produtos de Origem
Animal, da Divisao de Agricultura, da Secretaria Municipal
de Agricultura, Comércio e IndUstria, sem prejuizo de seus
vencimentos, fazendo jus a “Gratificacdo de Funcdo”, em
conformidade com o paragrafo 2.2, do artigo 75, da Lei n.2
4.571, de 16 de dezembro de 2020.

Registre e publique.

Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Olimpia,
em 08 de setembro de 2022.

FERNANDO AUGUSTO CUNHA
Prefeito Municipal

Registrado e publicado no setor competente da
Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Olimpia, em 08
de setembro de 2022.

CLEBER LUIS BRAGA
Supervisor de Expediente

Licitacoes e Contratos

Extrato

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

CONTRATANTE: PREFEITURA MUNICIPAL ESTANCIA
TURISTICA DE OLIMPIA.

Contratada: Associacao Educacional da Juventude -
ASSE]. Objeto: contratacdo de empresa especializada para
prestacao de servicos terceirizados de profissional de apoio
escolar, para exercer atividades de alimentacao, higiene e
locomocao dos alunos com deficiéncia e atuar em todas as
atividades escolares, para atender as necessidades do
Municipio de Olimpia/SP. Data de Assinatura: 29/08/2022.
Origem: Aditivo n° 187/2022-1 - Pregdo Eletronico N°
154/2022. Acréscimo de quantitativo. Vigéncia: 13/01/2023.

Contratada: Integrativa Tecnologia e Gestao de
Negdcios LTDA. Objeto: contratacdo de empresa
especializada para implantacdo de sistema de
gerenciamento de processos de execucao fiscal eletronica,
integrado com o Tribunal de Justica do Estado de Sao Paulo,
para atender as necessidades do Municipio de Olimpia/SP.
Data de Assinatura: 19/08/2022. Origem: Aditivo n°®
163/2018-4 - Pregao Presencial N° 175/2018. Reequilibrio
de valor. Vigéncia: 28/11/2022.

TERMO DE RATIFICACAO

Maria Claudia Vieira Marcondes Lemos de Toledo,
Secretéria Municipal de Salde da Estancia Turistica de
Olimpia, Estado de Sao Paulo, no uso de suas atribuicdes
legais, RESOLVE:

Fica RATIFICADA a Dispensa de Licitagao n°. 57/2022,
referente a contratacdo da empresa: CENTRO
TERAPEUTICO NOVA ESPERANCA, CNPJ:
19.086.463/0001-46, situado ao Ac Sitio Conceigao, s/n,
Bairro Conceicao, CEP: 13.165-000, no municipio de
Engenheiro Coelho/SP, destinado a contratacdo de Clinica
ou Comunidade Terapéutica, especializados em tratamento
e recuperacdo de dependentes quimicos ou alcodlicos, em
regime de contencado (internacdo compulséria),
reconhecendo a Dispensa de Licitacdo nos termos do Artigo
24, Inciso IV, da Lei 8.666/93 e suas alteragdes.

Prefeitura Municipal de Olimpia, 08 de setembro de
2022.

Maria Claudia Vieira Marcondes Lemos de Toledo
Secretdria Municipal de Saude

TERMO DE RATIFICACAO

Maria Claudia Vieira Marcondes Lemos de Toledo,
Secretdria Municipal de Salde da Estancia Turistica de
Olimpia, Estado de Sao Paulo, no uso de suas atribuicdes
legais, RESOLVE:

Fica RATIFICADA a Dispensa de Licitacao n°. 56/2022,
referente a contratacdo da empresa Cristdlia Produtos
Quimicos Farmacéuticos LTDA, inscrita no CNPJ
44.734.671/0001-51, Rod. Itapira-Lindoia, S/N, Fazenda
Estancia Cristalia, KM 14, CEP 13.974-900, Itapira/SP, para
aquisicdo de medicamento Anestésico Mepivacaina 3% sem
vaso-constritor, para atender as necessidades da Secretaria
de Salde do municipio de Olimpia/SP, reconhecendo a
Dispensa de Licitacdo, nos termos do Artigo 24, Inciso IV,
da Lei 8.666/93 e suas alteracoes.

Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Olimpia,
06 de setembro de 2022.

Maria Claudia Vieira Marcondes Lemos de Toledo
Secretdria Municipal de Saude

Municipio de Olimpia - SP
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Outros atos

 PREFEITURA DA ESTANCIA TURISTICA DE OLIMPIA
CAPITAL NACIONAL DO FOLCLORE E TERRA DE AGUAS QUENTES

NOTIFICACAO EXTRAJUDICIAL

MARIO ANTONIO ANGELICOLA — SUPERMERCADOS LTDA

CNPJ: 39.420.850/0001-84

e-mail — sergicantoniod@vahoo.com.br

Assunto: Pregdo Eletrénico para registro de pregos n° 322/2021 — ATA para Registro de Precos
37/2022

Autorizactes de Fornecimento n® 5362/2022, 5368/2022

Ref.: Entrega de Alimentos em atraso.
Senhor Fornecedor,

Considerando a noticia de que essa empresa, até o presente momento, ndo entregou os
Alimentos objetos das Autorizactes de Fornecimento supramencionadas;

Considerando que mesmo apés cobrancga via e-mail no dia 01/06/2022, essa empresa nao
realizou a entrega dos Alimentos conforme as especificages das referidas Autorizagdes de
Fornecimento;

Considerando o item 2.1, da ATA para Registro de Pregos n° 37/2022, do Pregao
Eletrénico n°® 322/2021 o prazo de entrega dos alimentos devera ser de 05 (cinco) dias corridos
apos o recebimento das Autorizacdes de Fornecimento.

Considerando tratar-se de alimentos destinados & Casa de Acolhimento I, gque néo pode
sofrer solugdo de continuidade;

Notificamos o representante legal desta empresa nos seguintes termos:

1) No prazo de 05 (cinco) dias, contados do recebimento desta, entregue os alimentos
objeto da Autorizagéo de Fornecimento supramencionada, nos exatos termos contratados;

2) O néo cumprimento do prazo supramencionado constitui em mora a contratada,
sujeitando-a aplicacéo das penalidades previstas na clausula 7.2.2 do Pregao Eletrénico, a saber:

7.2.3. 1% (um por cento) por dia de atraso, na entrega do objeto da licitagao,
calculado sobre o valor correspondente & parte inadimplente, até o limite de 10% (dez por
cento), que corresponde a 10 (dez) dias de atraso;

7.2.4. 2% (dois por cento) por dia de atraso, na entrega do objeto da licitagao,
calculado, desde o primeiro dia de atraso, sobre o valor correspondente a parte
inadimplente, em carater excepcional, e a critério da CONTRATADA, guando o atraso
ultrapassar 10 (dez) dias;

7.2.5. 5% (cinco por cento) sobre o valor total contratado, por descumprimento do
prazo de entrega do objeto da licitagdo, sem prejuizo da aplicacao do disposto nos
subitens 7.2.3 e 7.2.4;

7.2.6. 15% (quinze por cento) sobre o valor total contratado nos casos de recusa ou

inexecugao

Municipio de Olimpia - SP ' o . .
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PREFEITURA DA ESTANCIA TURISTICA DE OLIMPIA
CAPITAL NACIONAL DO FOLCLORE E TERRA DE AGUAS QUENTES

2.1) A multa serd apurada na entrega dos Alimentos e cobrada por procedimento
administrativo estabelecido no contrato.

3) Nos termos do disposto na clausula 7.3 do contrato, 0 descumprimento das obrigagoes
contratuais podera ensejar, ainda, a rescisao do Contrato, ensejando as penalidades decorrentes,
entre elas a suspenséo do direito de licitar e contratar com esta administragéo, nos termos do
disposto na clausula 7.3.1 do contrato.

4) Em ateng&o ao principio da ampla defesa, concedo o prazo de 05 (cinco) dias, a contar
do recebimento desta, para a empresa, em querendo, apresentar O contraditério, em face do
disposto na presente notificagao.

Olimpia, 08 de Setembro de 2022.

)
l\;)f.u,adga,[
Gisele Adriana Mendes
Chefe‘do setor de Almoxarifado

-/ PRAGA RUI BARBOSA, N* 54 —CENTRO — CEP 15.400-000 — OLIMPIA/SP (@ OLIMPMASPGOVEBR S (1M 3279-27127
\J 0 T
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NOTIFICACAO EXTRA-JUDICIAL

KEILA DA SILVA MIGUEL

CNPJ: 45.602.845/0001-95

e-mail — gerenciakeilasp@gmail.com

Assunto: Pregdo Eletrbnico para registro de pregos n® 107/22 - Ata de Registro de Pregos n°
153/2022

AutorizagOes de Fornecimento n.°: 5729/2022, 6341/2022, 6344/2022, 6345/2022, 6347/2022,
6348/2022, 6378/2022, 6391/2022, 6392/2022, 6393/200, 6396/2022, 6397/2022

Ref.: Entrega de alimentos em atraso.

Senhor Fornecedor,

Considerando a noticia de que essa empresa, até o presente momento, muito embora
formalmente notificada para o cumprimento de obrigacdes contratuais, no entregou os alimentos
objeto da Autorizacdo de Fornecimento Supramencionada, notificamos o representante legal da
mesma nos seguintes termos:

1) No prazo de 24 (vinte e quatro horas) contados do recebimento desta, entregue os alimentos
da Autorizacdo de Fornecimento supramencionada, nos termos contratados:

2) O ndo cumprimento do prazo Supramencionado constitui em mora a contratada,
sujeitando-a aplicagéo das penalidades previstas na clausula 7.2.b do Pregéo Eletrénico, a saber:

bl) — 1% (um por cento) por dia de atraso, na entrega do objeto da licitacao,
calculado sobre o valor correspondente & parte inadimplente, até o limite de 10% (dez por
cento), que corresponde a 10 (dez) dias de atraso;

b2) — 2% (dois por cento) por dia de atraso, na entrega do objeto da licitacao,
calculado, desde o primeiro dia de atraso, sobre o valor correspondente a parte
inadimplente, em carater excepcional, e a critério da CONTRATADA, quando o atraso
ultrapassar 10 (dez) dias;

b3) — 5% (cinco por cento) sobre o valor total contratado, por descumprimento do
prazo de entrega do objeto da licitacdo, sem prejuizo da aplicacdo do disposto nos
subitens bl e b2;

b4) — 15% (quinze por cento) sobre o valor total contratado nos casos de recusa ou
inexecucao.

Municipio de Olimpia - SP N ' o . o
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PREFEITURA DA ESTANCIA TURISTICA DE OLIMPIA
CAPITAL NACIONAL DO FOLCLORE E TERRA DE AGUAS QUENTES

2.1) A multa sera apurada na entrega dos alimentos e cobrada por procedimento
administrativo estabelecido no contrato.

3) Em atengao ao principio da ampla defesa, concedo o prazo de 05 (cinco) dias, a contar
do recebimento desta, para a empresa, em querendo, apresentar 0 contraditdrio, tendo em vista
que o descumprimento do prazo requerido e concedido podera ensejar a rescisdo do contrato por
descumprimento de obrigagdes nos lermos do disposto na clausula 7.4 e suspensao do direito de
licitar e contratar com esta administragao, nos termos do disposto na clausula 7.4.a do contrato.

Olimpia, 08 de Setembro de 2022.

{‘

(™ N
Aoy
sisele/Adriana Mendes
Chefe do Setor de Almoxarifado

PRACA RUI BARBOSA, N 54 —CENTRO— CEP 15.400-000 —OUMPIA/SP @ OUMPMASPOOVER O3 (17)3279-2727
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NOTIFICAGAO EXTRA-JUDICIAL

LUMAR COMERCIO DE PRODUTOS FARMACEUTICOS LTDA

CNPJ: 49.228.695/0001-52

e-mail — comercial@lumarfranca.com.br

Assunto: Pregdo Eletronico para registro de pregos n® 41/2022 — ATA de registro de precos n°
85/2022

Autorizagbes de Fornecimento n.°: 6243/2022

Ref.: Entrega de materiais hospitalares e medicamentos em atraso.

Senhor Fornecedor,

Considerando a noticia de que essa empresa, até o presente momento, muito embora
formalmente notificada para o cumprimento de obrigag¢des contratuais, ndo entregou os materiais
hospitalares e medicamentos objeto da Autorizagdo de Fornecimento supramencionada,
notificamos o representante legal da mesma nos seguintes termos:

1) No prazo de 24 (vinte e quatro horas) contados do recebimento desta, entregue os materiais
hospitalares e medicamentos objeto da Autorizagdo de Fornecimento supramencionada, nos
termos contratados;

2) O n&o cumprimento do prazo supramencionado constitui em mora a contratada,
sujeitando-a aplicacio das penalidades previstas na clausula 7.2.2 do Pregao Eletronico, a saber:

7.2.3. 1% (um por cento) por dia de atraso, na entrega do objeto da licitacao,
calculado sobre o valor correspondente & parte inadimplente, até o limite de 10% (dez por
cento), que corresponde a 10 (dez) dias de atraso;

7.2.4. 2% (dois por cento) por dia de atraso, na entrega do objeto da licitacéo,
calculado, desde o primeiro dia de atraso, sobre o valor correspondente & parte
inadimplente, em carater excepcional, e a critério da CONTRATADA, quando o atraso
ultrapassar 10 (dez) dias;

7.2.5. 5% (cinco por cento) sobre o valor total contratado, por descumprimento do
prazo de entrega do objeto da licitagdo, sem prejuizo da aplicagdo do disposto nos
subitens 7.2.3e 7.2.4;

7.2.6. 15% (quinze por cento) sobre o valor total contratado nos casos de recusa ou
inexecugao.

Municipio de Olimpia - SP o . .
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2, de 2001, e Lei 14.063, de 2020, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



DIARIO OFICIAL

MUNICIPIO DE OLIMPIA
Conforme Lei Municipal n® 4.254, de 14 de junho de 2017

Sexta-feira, 09 de setembro de 2022 Ano VI | Edicdo n2 1280 Pagina 86 de 90

 PREFEURADAESTANCIATURISTICADEOLIMPIA
CAPITAL NACIONAL DO FOLCLORE E TERRA DE AGUAS QUENTES

2.1) A multa ser4 apurada na entrega dos materiais hospitalares € medicamentos e
cobrada por procedimento administrativo estabelecido no contrato.

3) Em atengéo ao principio da ampla defesa, concedo o prazo de 05 (cinco) dias, a contar
do recebimento desta, para a empresa, em querendo, apresentar o contraditério, tendo em vista
que o descumprimento do prazo requerido e concedido podera ensejar a rescisdo do contrato por
descumprimento de obrigagdes nos termos do disposto na clausula 7.3 e suspensao do direito de
licitar e contratar com esta administragao, nos termos do disposto na clausula 7.3.1 do contrato.

Olimpia, 08 de Setembro de 2022,

/

A Freitas ‘dg‘ Oliveira /
Chefe d r de Contr: nvénios

PRAGA RUI BARBOSA, I 54 — CENTRO ~ CEP 15.400-000 — OLIMPIA/SP OLIMPIASPGOVBR 2 (17)3279-2727
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DAEMO |

Licitacoes e Contratos ‘

Homologacao / Adjudicacao ‘

DAEMQ,

DAEMO Paginal/1
PREGAO ELETRONICO N2 35/2022

ADJUDICAGAO DO PREGAO ELETRONICO N° 35/2022

Nos termos do artigo 38 VI, da Lei n°. 8.666/93, fica ADJUDICADO o Pregéo Eletrdnico N° 35/2022, que tem como objeto: AQUISIGAO DE

CLORETO DE SODIO.

Vencedor
SALINADIAMANTE BRANCO LTDA

Item

1-CLORETO DE SODIO GRANULAGAO GROSSA

Totaldo Fornecedor

CPF/CNPJ
01.464.886/0002-78
Qtde Valor Unitario Valor Total
96,00 1.198,0000 115.008,00
115.008,00

DAEMO, 06 de Setembro de 2022.

RODRIGO GONCALVES DE JESUS
Pregoeiro

Municipio de Olimpia - SP
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DAEMQ
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PREGAO ELETRONICO N2 35/2022

HOMOLOGAGAO DO PREGAO ELETRONICO N° 35/2022

As 16:59 horas do dia 06/09/2022, apds constatada a regularidade dos atos procedimentais, o(a) Sr(a). TULIO ANTONIO PINHEIRO,
Autoridade Competente, HOMOLOGA o Preg3o Eletrdnico N° 35/2022, que tem como objeto: AQUISICAO DE CLORET O DE SODIO.

DAEMO, 06 de Setembro de 2022.

TULIO ANTONIO PINHEIRO
Autoridade Competente

Municipio de Olimpia - SP
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Deliberacao

Termo de Deliberacao
Tomada de Precos n2 02/2022
A Comissao Permanente de Licitagcdao da
Superintendéncia de Agua e Esgoto da Estancia Turistica do
Municipio de Olimpia torna publico para fins da lei n®
8.666/93, que na sessao de julgamento das propostas
apresentadas a Tomada de Precos n? 02/2022, tendo como
objeto a Elaboracdo de projeto basico e executivo, incluindo
o licenciamento ambiental completo junto a CETESB
(Companhia Ambiental do Estado de Sao Paulo), de Estagao
de Tratamento de Esgoto (ETE), para tratamento dos
efluentes sanitérios gerados no distrito de Ribeiro dos
Santos, da Estancia Turistica De Olimpia - SP, foi declarada
vencedora a empresa Empresa de Engenharia Ambiental,
CNPJ n? 03.345.558/0001-05, com o valor global de R$
64.000,00.
Olimpia, 08 de setembro de 2022. Ariane C. Cristofolo
Martinussi - Presidente CLP; Rodrigo Gongalves de Jesus -
Membro; Leandro Pitelli Bertazzi - Membro

PODER LEGISLATIVO

Licitacoes e Contratos

Aditivos / Aditamentos / Supressoes

EXTRATO DO TERMO ADITIVO N2 13/2022

CONTRATANTE: CAMARA MUNICIPAL DA
ESTANCIATURISTICA DE OLIMPIA

CONTRATADA: SINO CONSULTORIA E INFORMATICA
LTDA. - EPP

CNPJ: 56.982.416/0001-07

CONTRATO Ne: 29/2021

TERMO ADITIVO Ne: 13/2022

OBJETO: PRESTACAO DE SERVICOS TECNICOS DE
INFORMATICA, CONTEMPLANDO LICENCA DE USO DE UM
PORTAL WEBSITE.

DATA DA ASSINATURA: 29/08/2022

VIGENCIA: 12 (DOZE) MESES

Municipio de Olimpia - SP
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‘ Atos Administrativos ‘

‘ Outros atos administrativos ‘

Camara Municipal da Estancia Turistica de Olimpia

“Capital Nacional do Folclore e Terra de Aguas Quentes”

CONVALIDACAO DE ATOS ADMINISTRATIVOS

A CAMARA MUNICIPAL DA ESTANCIA TURISTICA DO MUNICIPIO DE OLiMPIA/SP,
inscrita no CNPJ sob o n°. 51.359.818/0001-36, situada na Avenida Aurora Forti Neves, n° 867,
Olimpia/SP, CEP 15400-057, neste ato, representada por seu Presidente Senhor JOSE ROBERTO
PIMENTA, brasileiro, inscrito no CPF sob o n® 070.415.378-54 ¢ RG n°. 19.242.547 SSP/SP, vem, por
meio deste ato, ante a regularizacdo da capacidade do engenheiro Vitor Hugo Braga de representar
juridicamente a empresa PATRICIO IMPERMEABILIZACAO EM EDIFICIOS LTDA e a auséncia de
prejuizos ao interesse publico e a terceiros, CONVALIDAR os contratos administrativos n°® 18/2021 e
35/2021 pactuados entre esta ultima e a Casa de Leis, com fundamento no artigo 55, da Lei 9.784/99 e
no artigo 54 da Lei 8.666/93 c/c 662 do Codigo Civil.

JOSE ROBERTO PIMENTA ] ]
PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL DA ESTANCIA TURISTICA DE OLIMPIA

Praca Joao Fossalussa, 867 —Olimpia—SP — CEP 15400-000 — Fone (17) 3279-3999 - www.camaraolimpia.sp.gov.br
CNPJ. 51.359.818/0001-36
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