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PODER EXECUTIVO

Atos Oficiais

LEI N.° 8.832 - DE 7 DE NOVEMBRO DE 2024
“Denomina Ewerton Andrey Petroli da Silva a Rua 6 do
Loteamento Residencial Barcelona I1”

(Projeto de Lei n.2 76/2024, do Vereador Wesley da
Dialogue - PODEMOS)

O PREFEITO MUNICIPAL DE ARACATUBA,

FACO SABER que a Camara Municipal de Aracatuba
aprovou e eu sanciono e promulgo a seguinte Lei:

Art. 1.2 Fica denominada Ewerton Andrey Petroli da Silva
a Rua 6 do Loteamento Residencial Barcelona II.

Art. 2.2 Esta Lei entra em vigor na data de sua
publicagao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 7 de novembro
de 2024, 115 anos da Fundacao de Aracatuba e 102 anos de
Sua Emancipacao Politica.

DILADOR BORGES DAMASCENO

Prefeito Municipal
DEOCLECIANO BORELLA JUNIOR
Chefe do Gabinete do Prefeito
ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Secretdrio Municipal de Governo
ERNESTO TADEU CAPELLA CONSONI
Secretdrio Municipal de Planejamento Urbano e Habitacao

Publicada e arquivada pela Assessoria de Apoio, Controle e
Elaboracao dos Atos Oficiais do Gabinete do Prefeito, nesta
data.

VALDEMIR SARAIVA DA SILVA
Assessor de Apoio, Controle e Elaboragao dos Atos Oficiais

LEI N.° 8.833 - DE 7 DE NOVEMBRO DE 2024
“Denomina Pastor Altair Moreno Crivellari a Rua 6 do Conjunto
Residencial Mao Divina”

(Projeto de Lei n.2 83/2024, do Vereador Joao
Moreira - PP)

O PREFEITO MUNICIPAL DE ARACATUBA,

FACO SABER que a Camara Municipal de Aracatuba
aprovou e eu sanciono e promulgo a seguinte Lei:

Art. 1.2 Fica denominada Pastor Altair Moreno Crivellari a
Rua 6 do Conjunto Residencial Mao Divina.

Art. 2.2 Esta Lei entra em vigor na data de sua
publicagao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 7 de novembro
de 2024, 115 anos da Fundacao de Aracatuba e 102 anos de
Sua Emancipacao Politica.

DILADOR BORGES DAMASCENO

Prefeito Municipal
DEOCLECIANO BORELLA](JNIOR
Chefe do Gabinete do Prefeito
ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Secretario Municipal de Governo
ERNESTO TADEU CAPELLA CONSONI
Secretdrio Municipal de Planejamento Urbano e Habitacao
Publicada e arquivada pela Assessoria de Apoio, Controle e
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Elaboracdo dos Atos Oficiais do Gabinete do Prefeito, nesta
data.
VALDEMIR SARAIVA DA SILVA
Assessor de Apoio, Controle e Elaboragao dos Atos Oficiais

LEI N.° 8.834 - DE 11 DE NOVEMBRO DE 2024
“Denomina Sidnei Antonio dos Santos a Rua 4 do Residencial
Barcelona II”

(Projeto de Lei n.2 81/2024, do Vereador Wesley da
Dialogue - PODEMOS)

O PREFEITO MUNICIPAL DE ARACATUBA,

FACO SABER que a Camara Municipal de Aracatuba
aprovou e eu sanciono e promulgo a seguinte Lei:

Art. 1.2 Fica denominada Sidnei Antonio dos Santos a Rua
04 do Residencial Barcelona Il.

Art. 2.2 Esta Lei entra em vigor na data de sua
publicagao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 11 de novembro
de 2024, 115 anos da Fundacao de Aracatuba e 102 anos de
Sua Emancipacdo Politica.

DILADOR BORGES DAMASCENO

Prefeito Municipal
DEOCLECIANO BORELLA JUNIOR
Chefe do Gabinete do Prefeito
ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Secretdrio Municipal de Governo
ERNESTO TADEU CAPELLA CONSONI
Secretdrio Municipal de Planejamento Urbano e Habitacao

Publicada e arquivada pela Assessoria de Apoio, Controle e
Elaboracao dos Atos Oficiais do Gabinete do Prefeito, nesta
data.

VALDEMIR SARAIVA DA SILVA
Assessor de Apoio, Controle e Elaboracao dos Atos Oficiais

LEI N.° 8.835 - DE 11 DE NOVEMBRO DE 2024
“Dd a denominacdo de NEIVA NOGUEIRA DOS SANTOS VIEIRA
ao Centro de Longevidade Ativa - CLA, localizado na Rua Dr.
Luiz de Almeida, no Bairro Paraiso”

O PREFEITO MUNICIPAL DE ARACATUBA,

FACO SABER que a Camara Municipal de Aracatuba
aprovou e eu sanciono e promulgo a seguinte Lei:

Art. 1.2 Fica denominado NEIVA NOGUEIRA DOS SANTOS
VIEIRA o Centro de Longevidade Ativa - CLA, localizado na Rua
Dr. Luiz de Almeida, no Bairro Paraiso.

Art. 2.2 Esta Lei entra em vigor na data de sua
publicacao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 11 de novembro
de 2024, 115 anos da Fundacao de Aracatuba e 102 anos de
Sua Emancipacao Politica.

DILADOR BORGES DAMASCENO

Prefeito Municipal
DEOCLECIANO BORELLA]I]NIOR
Chefe do Gabinete do Prefeito
ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Secretdrio Municipal de Governo
ERNESTO TADEU CAPELLA CONSONI
Secretdrio Municipal de Planejamento Urbano e Habitacao

Publicada e arquivada pela Assessoria de Apoio, Controle e
Elaboracdo dos Atos Oficiais do Gabinete do Prefeito, nesta
data.

VALDEMIR SARAIVA DA SILVA
Assessor de Apoio, Controle e Elaboragao dos Atos Oficiais
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LEI N.° 8.836 - DE 11 DE NOVEMBRO DE 2024
“Dd a denominacao de ANTONIO DE SOUSA ao prédio do
Centro de Apoio Educacional Especializado e Multidisciplinar de
Aracatuba - CAEMA, localizado na Rua Sao Benedito, n.2 310,
Bairro Monte Carlo”

O PREFEITO MUNICIPAL DE ARACATUBA,

FACO SABER que a Camara Municipal de Aracatuba
aprovou e eu sanciono e promulgo a seguinte Lei:

Art. 1.2 Fica denominado ANTONIO DE SOUSA o prédio do
Centro de Apoio Educacional Especializado e Multidisciplinar de
Aracatuba - CAEMA, localizado na Rua Sao Benedito, n.2 310,
Bairro Monte Carlo.

Art. 2.2 Esta Lei entra em vigor na data de sua
publicacao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 11 de novembro
de 2024, 115 anos da Fundacao de Aracatuba e 102 anos de
Sua Emancipacao Politica.

DILADOR BORGES DAMASCENO

Prefeito Municipal
DEOCLECIANO BORELLA JUNIOR
Chefe do Gabinete do Prefeito
ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Secretdrio Municipal de Governo
ERNESTO TADEU CAPELLA CONSONI
Secretdrio Municipal de Planejamento Urbano e Habitacao

Publicada e arquivada pela Assessoria de Apoio, Controle e
Elaboracdo dos Atos Oficiais do Gabinete do Prefeito, nesta
data.

VALDEMIR SARAIVA DA SILVA
Assessor de Apoio, Controle e Elaboracao dos Atos Oficiais

LEI N.° 8.837 - DE 19 DE NOVEMBRO DE 2024
“Declara de Utilidade Publica a Associacdo EQUO ARACATUBA"

(Projeto de Lei n.2 115/2024, do Vereador Mauricio
Bem Estar - UNIAO BRASIL)

O PREFEITO MUNICIPAL DE ARACATUBA,

FACO SABER que a Camara Municipal de Aracatuba
aprovou e eu sanciono e promulgo a seguinte Lei:

Art. 1.2 Fica declarada de Utilidade Publica a Associacao
EQUO ARACATUBA, inscrita no Cadastro Nacional da Pessoa
Juridica sob o0 n.2 51.297.396/0001-11, com sede na Rua
Doutor Alcides Fagundes Chagas, n.2 600, portdo 8, no Bairro
Aviacao.

Art. 2.2 Esta Lei entra em vigor na data de sua
publicagao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 19 de novembro
de 2024, 115 anos da Fundacao de Aracatuba e 102 anos de
Sua Emancipacao Politica.

DILADOR BORGES DAMASCENO
Prefeito Municipal
DEOCLECIANO BORELLAJ(JNIOR
Chefe do Gabinete do Prefeito
ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Secretdrio Municipal de Governo

Publicada e arquivada pela Assessoria de Apoio, Controle e
Elaboracdo dos Atos Oficiais do Gabinete do Prefeito, nesta
data.

VALDEMIR SARAIVA DA SILVA
Assessor de Apoio, Controle e Elaboragao dos Atos Oficiais

LEI N.° 8.838 - DE 19 DE NOVEMBRO DE 2024
“Denomina Francisco Gratao o Sistema de Recreio do
Loteamento Jardim Dona Amélia”

(Projeto de Lei n.2 70/2024, do Vereador Wesley da
Dialogue - PODEMOS)

O PREFEITO MUNICIPAL DE ARACATUBA,

FACO SABER que a Camara Municipal de Aracatuba
aprovou e eu sanciono e promulgo a seguinte Lei:

Art. 1.2 Fica denominado Francisco Gratao o Sistema de
Recreio do Loteamento Jardim Dona Amélia.

Art. 2.2 Esta Lei entra em vigor na data de sua
publicacdo.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 19 de novembro
de 2024, 115 anos da Fundacao de Aracatuba e 102 anos de
Sua Emancipacao Politica.

DILADOR BORGES DAMASCENO

Prefeito Municipal
DEOCLECIANO BORELLAJUNIOR
Chefe do Gabinete do Prefeito
ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Secretdrio Municipal de Governo
ERNESTO TADEU CAPELLA CONSONI
Secretdrio Municipal de Planejamento Urbano e Habitacao

Publicada e arquivada pela Assessoria de Apoio, Controle e
Elaboracao dos Atos Oficiais do Gabinete do Prefeito, nesta
data.

VALDEMIR SARAIVA DA SILVA
Assessor de Apoio, Controle e Elaboragao dos Atos Oficiais

LEI N.° 8.839 - DE 19 DE NOVEMBRO DE 2024
“Denomina Maria Cleméncia Magalhaes Pereira a Rua 8, do
Loteamento Residencial Costa Home”

(Projeto de Lei n.2 111/2024, do Vereador Dr. Alceu
- PSDB)

O PREFEITO MUNICIPAL DE ARACATUBA,

FACO SABER que a Camara Municipal de Aracatuba
aprovou e eu sanciono e promulgo a seguinte Lei:

Art. 1.2 Fica denominada Maria Cleméncia Magalhdes
Pereira a Rua 8, do Loteamento Residencial Costa Home.

Art. 2.2 Esta Lei entra em vigor na data de sua
publicagao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 19 de novembro
de 2024, 115 anos da Fundacao de Aracatuba e 102 anos de
Sua Emancipacdo Politica.

DILADOR BORGES DAMASCENO

Prefeito Municipal
DEOCLECIANO BORELLA JUNIOR
Chefe do Gabinete do Prefeito
ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Secretario Municipal de Governo
ERNESTO TADEU CAPELLA CONSONI
Secretdrio Municipal de Planejamento Urbano e Habitacao

Publicada e arquivada pela Assessoria de Apoio, Controle e
Elaboracdo dos Atos Oficiais do Gabinete do Prefeito, nesta
data.

VALDEMIR SARAIVA DA SILVA
Assessor de Apoio, Controle e Elaboracao dos Atos Oficiais
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DECRETO N.° 23636 - DE 14 DE NOVEMBRO DE 2024
Regulamenta a Lei n.2 8.747, de 20 de dezembro de 2023, que dispde sobre a
instituicdo do Servigo de Inspe¢do Municipal de Produtos de Origem Animal —
SIM e da outras providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE ARACATUBA,
No uso de suas atribuicOes legais,
DECRETA:

TITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES E DO AMBITO DE ATUACAO

CAPITULO |
DISPOSICOES PREMILINARES

Art. 1.2 Este Decreto dispde sobre a fiscalizacdo e a inspec¢do industrial e
sanitaria de produtos de origem animal no ambito do municipio de Aragatuba-SP, conforme
previsto na Lei Federal n.2 1.283, de 18 de dezembro de 1950, Lei Federal n.2 7.889, de 23 de
novembro de 1989 e no Decreto Federal n.2 9.013 de 29 de margo de 2017.

§ 1.2 Desde que haja reconhecimento da equivaléncia do Servigo junto ao
Ministério da Agricultura e Pecudria, conforme o disposto na legislacdo especifica do Sistema
Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria — SUASA, de acordo com o disposto na Lei
Federal n.2 8.171, de 17 de janeiro de 1991, e na Lei Federal n.2 9.712, de 20 de novembro
de 1998, é facultado o comércio interestadual aos estabelecimentos registrados no SIM e
aderidos ao Sistema Brasileiro de Inspeg¢do de Produtos de Origem Animal — SISBI POA.

§ 2.2 As atividades de que trata o caput serdo executadas pelo Servico de
Inspecdao Municipal de Produtos de Origem Animal — SIM, subordinado diretamente a

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial.

§ 3.2 As atividades de que trata o caput devem observar as competéncias e as
normas prescritas pelos drgdos publicos de saude.

Art. 2.2 Este Decreto e as normas que o complementarem:

| - serao orientados:

a) entre outros, pelos principios constitucionais:

1) do federalismo;

2) da promocdo das microempresas e das empresas de pequeno porte;

3) do desenvolvimento cientifico e da inovagdo tecnoldgica; e

DECRETO N.° 23.636/24
Pég. 1
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b) pelos principios contidos:

1) na Lei Federal n.2 8.078, de 11 de setembro de 1990;
2) na Lei Federal n.2 13.874, de 20 de setembro de 2019;
3) na Lei Complementar Federal n.2 123, de 14 de dezembro de 2006; e

Il - terdo por objetivo a racionalizagdo, a simplificagdo e a virtualizagdo de
processos e procedimentos.

CAPITULO Il
DO AMBITO DE ATUACAO

Art. 3.2 Ficam sujeitos a inspec¢do e a fiscalizagdo previstas neste Decreto, os
animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, o leite e
seus derivados, os ovos e seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados,
comestiveis e ndo comestiveis, com adicdo ou ndo de produtos vegetais.

Paragrafo unico. A inspecdo e fiscalizagdo a que se refere este artigo
abrangem, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspecdo ante mortem e post mortem
dos animais, a recep¢do, a manipulagdo, o beneficiamento, a industrializacdo, o
fracionamento, a conservagdao, o acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o
armazenamento, a expedicdo e o transito de quaisquer matérias-primas e produtos de
origem animal.

Art. 4.2 A inspecdo e a fiscalizagdo de que trata este Decreto serdo realizadas:

| - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a
manipula¢do ou ao processamento de produtos de origem animal;

Il - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais
previstas neste Decreto para abate ou industrializacao;

lll - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para
manipulacdo, distribuicdo ou industrializacdo;

IV - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados
para distribuigdo ou industrializagao;

V - nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para
beneficiamento ou industrializacdo;

VI - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e
seus derivados para beneficiamento ou industrializacdo;

VII - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem,
acondicionem ou expecam matérias-primas e produtos de origem animais comestiveis e ndo

DECRETO N.° 23.636/24
Pag.2
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comestiveis procedentes de estabelecimentos registrados.

Art. 5.2 A inspec¢do a que se refere o artigo anterior é privativa do Servico de
Inspecdo Municipal (SIM) vinculado a Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Agroindustrial (SMDA), sempre que se tratar de produtos de origem animal fabricados no
municipio de Aragatuba.

Paragrafo Unico. A execucdo da inspecdo e da fiscalizacao pelo SIM isenta o
estabelecimento de qualquer outra fiscalizagcdo industrial ou sanitdria federal, estadual ou
municipal, para produtos de origem animal.

Art. 6.2 O Servico de Inspe¢do Municipal serd composto por, no minimo, um
coordenador e uma equipe técnica.

§ 1.2 O Servico de Inspecdo Municipal deverd ser coordenado por Médico
Veterinario Oficial, em conformidade com a Lei Federal n.2 5.517, de 23 de outubro de 1968.

§ 2.2 A equipe técnica sera formada por médico veterinario e auxiliar técnico
(fiscal sanitdrio) cujas fungGes serdo executadas respeitando-se as devidas competéncias
previstas.

Art. 7.2 Para os fins deste Decreto entende-se por estabelecimento de
produtos de origem animal, sob inspecdo municipal, qualquer instalacdo industrial na qual
sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes e onde sejam obtidos,
recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados, conservados,
armazenados, acondicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial
ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados,
o leite e seus derivados ou os produtos de abelhas e seus derivados incluidos os
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal conforme
dispde a Lei Federal n.2 8.171/91, e suas normas complementares.

Art. 8.2 Para os fins deste Decreto entende-se por produto ou derivado o
produto ou a matéria-prima de origem animal.

Art. 9.2 Para os fins deste Decreto sdo adotados os seguintes conceitos:

| - andlise de autocontrole: analise efetuada pelo estabelecimento para
controle de processo e monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos
ingredientes, dos insumos e dos produtos;

Il - andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC: sistema que
identifica, avalia e controla perigos que sdo significativos para a inocuidade dos produtos de
origem animal;

Il - andlise fiscal: andlise efetuada pelos laboratérios credenciados pelo SIM
em amostras coletadas pelos servidores do SIM;

DECRETO N.° 23.636/24
Pag.3
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IV - andlise pericial: analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de
contraprova, quando o resultado da amostra da analise fiscal for contestado por uma das
partes envolvidas, para assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando pertinente;

V - animais exoéticos: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exdtica,
criados em cativeiro, cuja distribuicao geografica ndao inclua o territério brasileiro, aquelas
introduzidas pelo homem, inclusive domésticas, em estado asselvajado, ou também aquelas
que tenham sido introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas aguas jurisdicionais e
gue tenham entrado em territdrio brasileiro;

VI - animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna
silvestre, nativa, migratdria e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de vida
ocorra, no todo ou em parte, dentro dos limites do territério brasileiro ou das aguas
jurisdicionais brasileiras;

VII - apreensdo: consiste em o Servico de Inspe¢do Municipal apreender as
matérias primas, produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes, rotulos, embalagens,
equipamentos e utensilios que se encontrem em desacordo com a Lei Municipal n.2 8.747 de
18 de janeiro de 2023, este regulamento e outras normas técnicas relacionadas, dando-lhes
a destinagdo cabivel, de acordo com este regulamento;

VIII - aproveitamento condicional: destinacdo dada pelo servico oficial a
matéria-prima e ao produto que se apresentar em desconformidade com a legislagdo para
elaboragdo de produtos comestiveis, mediante submissdo a tratamentos especificos para
assegurar sua inocuidade;

IX - Boas Praticas de Fabricagcdo — BPF: condi¢des e procedimentos higiénico-
sanitarios e operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produc¢do, com o
objetivo de garantir a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de
origem animal;

X - certificacdo sanitdria: emissdo de documentacdo sanitaria para o transito
de produtos de origem animal quando houver exigéncia prevista em normas
complementares;

Xl - condenacgdo: destinagdo dada pela empresa ou pelo servigo oficial as
matérias-primas e aos produtos que se apresentarem em desconformidade com a legislacao
para elaboracdo de produtos ndo comestiveis, assegurada a inocuidade do produto final,
quando couber;

Xl - descaracterizagdo: aplicacdo de procedimento ou processo ao produto ou
a matéria-prima de origem animal com o objetivo de tornd-lo visualmente impréprio ao
consumo humano;

Xl - desinfeccdo: procedimento que consiste na eliminacdo de agentes
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infecciosos por meio de tratamentos fisicos ou agentes quimicos;

XIV - desnaturacdo: aplicacdo de procedimento ou processo ao produto ou a
matéria-prima de origem animal, com o uso de substancia quimica, com o objetivo de torna-
lo visualmente impréprio ao consumo humano;

XV - destinac¢do industrial: destinagdo dada pelo estabelecimento as matérias-
primas e aos produtos, devidamente identificados, que se apresentem em desconformidade
com a legislagdo ou ndo atendam as especificacGes previstas em seus programas de
autocontrole, para serem submetidos a tratamentos especificos ou para elaboragdo de
outros produtos comestiveis, asseguradas a rastreabilidade, a identidade, a inocuidade e a
qualidade do produto final;

XVI - equivaléncia de servicos de inspecdo: condi¢cdo na qual as medidas de
inspecao e fiscalizacdo higiénico-sanitdria e tecnoldgica aplicadas por diferentes servicos de
inspecdo permitam alcancar os mesmos objetivos de inspecdo, fiscalizacdo, inocuidade e
qualidade dos produtos, conforme o disposto na Lei Federal n.2 8.171/91, e em suas hormas
regulamentadoras;

XVII - espécies de agougue: sao os bovinos, bufalos, equideos, suideos, ovinos,
caprinos, lagomorfos e aves domésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro,
abatidos em estabelecimentos sob inspecao veterinaria;

XVIII - espécies de caca: aquelas definidas por norma do érgdo publico federal
competente;

XIX - higienizacdo: procedimento que consiste na execugdo de duas etapas
distintas, limpeza e sanitizagdo;

XX - inutilizagdo: destinagao para a destruicdo, dada pela empresa ou pelo
servico oficial as matérias-primas e aos produtos que se apresentam em desacordo com a
legislacdo;

XXI - inovagdo tecnoldgica: produtos ou processos tecnologicamente novos ou
significativamente aperfeicoados, ndo compreendidos no estado da técnica, e que
proporcionem a melhoria do objetivo do processo ou da qualidade do produto de origem
animal, considerados de acordo com as normas nacionais de propriedade industrial e as
normas e diretrizes internacionais cabiveis;

XXII - limpeza: remogao fisica de residuos organicos, inorganicos ou de outro
material indesejavel das superficies das instalagGes, dos equipamentos e dos utensilios;

XXIII - memorial descritivo: documento que descreve, conforme o caso, as
instalagGes, equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao
estabelecimento de produtos de origem animal;
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XXIV - norma complementar: ato normativo emitido pelo municipio de
Aracatuba-SP, ou por outros drgdos oficiais de esferas superiores, contendo diretrizes
técnicas ou administrativas a serem executadas durante as atividades de inspec¢do e
fiscalizagdo junto aos estabelecimentos ou transito de produtos de origem animal,
respeitadas as competéncias especificas;

XXV - padrdo de identidade: conjunto de parametros que permite identificar
um produto de origem animal quanto a sua natureza, a sua caracteristica sensorial, a sua
composicdo, ao seu tipo de processamento e ao seu modo de apresentacdo, a serem fixados
por meio de Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ;

XXVI - Procedimento Padrao de Higiene Operacional — PPHO: procedimentos
descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com
vistas a estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminagao
direta ou cruzada do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da higiene,
antes, durante e depois das operagoes;

XXVIlI - Programas de Autocontrole — PAC: programas desenvolvidos com
procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo
estabelecimento, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a
integridade dos seus produtos, que incluam, mas que ndo se limitem aos programas de pré-
requisitos, BPF, PPHO e APPCC ou a programas equivalentes reconhecidos pelo Ministério da
Agricultura e Pecudria e pelo SIM;

XXVIIl - qualidade: conjunto de parametros que permite caracterizar as
especificacdes de um produto de origem animal em relagdo a um padrdo desejavel ou
definido, quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitdrios e
tecnoldgicos;

XXIX - rastreabilidade: é a capacidade de identificar a origem e seguir a
movimentacao de um produto de origem animal durante as etapas de producao, distribuicao
e comercializacdo e das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua
fabricacdo;

XXX - recomendagbes internacionais: normas ou diretrizes editadas pela
Organizagdo Mundial da Saude Animal ou pela Comissdo do Codex Alimentarius da
Organizacdo das Nagdes Unidas para a Alimentagdo e a Agricultura relativas a produtos de
origem animal;

XXXI - registro: o conjunto de procedimentos técnicos e administrativos de
avaliacdo das caracteristicas industriais, tecnoldgicas e sanitarias de producdo, dos produtos,
dos processos produtivos e dos estabelecimentos para habilitar a producdo, a distribuicdo e a
comercializacdo de produtos alimenticios observando a legislacdo vigente;

XXXII - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ: ato normativo
com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os
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produtos de origem animal devem atender;

XXXIIl - rotulagem: é toda inscricdo, legenda, imagem ou toda matéria
descritiva ou gréfica, escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou
litografada, ou colada sobre a embalagem do alimento;

XXXIV - sanitizagdo: aplicagdo de agentes quimicos aprovados pelo érgao
regulador da satde ou de métodos fisicos nas superficies das instalacdes, dos equipamentos
e dos utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza, com vistas a assegurar nivel
de higiene microbiologicamente aceitavel;

XXXV - supervisdo: procedimento técnico-administrativo conduzido por equipe
composta pelo Coordenador do SIM, ou outro servidor do SIM indicado por este, com o
objetivo de:

a) apurar o desempenho do servico junto aos estabelecimentos sob inspecdo
em carater permanente e periodico; e

b) avaliar as condicGes técnicas e higiénico-sanitarias dos estabelecimentos
registrados;

XXXVI - suspensdo das atividades: medida administrativa na qual Servico de
Inspecdao Municipal suspende as atividades desenvolvidas, no todo ou em parte, durante o
procedimento fiscalizatério de empresas regulares, por periodo certo e determinado.

Art. 10. A inspecao e fiscalizacdo industrial e sanitaria municipal sera realizada
em carater permanente ou periddico.

§ 1.2 A inspecdo em carater permanente consiste na presenca do servigo
oficial de inspe¢do para a realizagdo dos procedimentos de inspegdo e fiscalizagdo ante
mortem e post mortem, durante as operacdes de abate das diferentes espécies de agougue,
de caca, de anfibios e répteis nos estabelecimentos;

§ 2.2 A inspecdo em carater periddico consiste na presenga do servico oficial
de inspecdo para a realizagdo dos procedimentos de inspe¢do e fiscalizagdo nos demais
estabelecimentos registrados e nas outras instalagdes industriais dos estabelecimentos de
que trata o art. 4.2 com a frequéncia estabelecida em normas complementares,
considerando o risco dos diferentes produtos e processos produtivos envolvidos, o
desempenho de cada estabelecimento e em fun¢do da implementagdo dos programas de
autocontrole.

Art.11. A inspecdo e a fiscalizacdo industrial e sanitaria de produtos de origem
animal abrangem, entre outros, os seguintes procedimentos:

| - inspe¢do ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;
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Il - verificacdo das condi¢Ges higiénico-sanitarias das instalagGes, dos
equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

Il - verificacdo da prdatica de higiene e dos habitos higiénicos pelos
manipuladores de alimentos;

IV - verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V - verificacdo da rotulagem e dos processos tecnoldgicos dos produtos de
origem animal quanto ao atendimento da legisla¢cdo especifica;

VI - coleta de amostras para analises fiscais e avaliagdo dos resultados de
andlises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histoldgicas e demais
que se fizerem necessdrias a verificacdo da conformidade dos processos produtivos ou dos
produtos de origem animal, podendo abranger também aqueles existentes nos mercados de
consumo;

VII - avaliagdo das informacGes inerentes a producgdo primaria com implicagdes
na saude animal e na saude publica;

VIII - avaliagao do bem-estar dos animais destinados ao abate;

IX - verificacdo da 4gua de abastecimento;

X - fases de obtencdo, recebimento, manipulacdo, beneficiamento,
industrializagdo, fracionamento, conservagdo, armazenagem, acondicionamento, embalagem,
rotulagem, expedicdo e transporte de todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e

suas matérias-primas, com adi¢dao ou ndo de vegetais;

XI - classificagdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrdes
fixados em legislagdo especifica ou em férmulas registradas;

Xll - verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos
derivados e suas matérias-primas destinados a alimenta¢do humana;

XIlI - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

XIV - verificagdo dos controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-
primas, dos insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir
de seu recebimento nos estabelecimentos;

XV - certificagdo sanitdria dos produtos de origem animal; e

XVI - outros procedimentos de inspe¢do, sempre que recomendarem a pratica
e o desenvolvimento da industria de produtos de origem animal.
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Paragrafo unico. O SIM realizarad supervisdes para avaliar o desempenho do
servidor oficial de inspe¢do quanto a execugdo das atividades de inspecdo e fiscalizagdo de
que tratam o caput e o art. 11.

Art. 12. Os procedimentos de inspec¢do e de fiscalizagdo poderao ser alterados
pelo SIM, mediante a aplicacdo da andlise de risco, de acordo com o nivel de
desenvolvimento tecnoldgico, envolvendo, no que couber, toda a cadeia produtiva, segundo

os preceitos instituidos e universalizados, com vistas a segurancga alimentar.

Art. 13. A inspecgdo e a fiscalizagdo previstas neste Decreto sdo de atribuicdo
do servidor ou empregado publico, com formagdo em Medicina Veterindria.

Art. 14. Os servidores incumbidos da execu¢do das atividades de que trata
este Decreto devem possuir documento de identificacdo funcional fornecido pelo SIM.

§ 1.2 Os servidores a que se refere este artigo, no exercicio de suas funcoes,
devem exibir o documento de identificagdo funcional.

§ 2.2 Os servidores do SIM, devidamente identificados, no exercicio de suas
funcgGes, terdo livre acesso aos estabelecimentos de que trata o art. 4.2.

§ 3.2 O servidor podera solicitar auxilio de autoridade policial nos casos de
risco a sua integridade fisica, de impedimento ou de embaraco ao desempenho de suas

atividades.

TITULO Il
DA CLASSIFICACAO GERAL

Art. 15. Os estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem
comércio municipal, sob inspegao municipal, sdo classificados em:

| - de carnes e derivados;

Il - de pescado e derivados;

Il - de ovos e derivados;

IV - de leite e derivados;

V - de produtos de abelhas e derivados.

Paragrafo unico. A designacdo “estabelecimento” abrange todas as

classificac0es de estabelecimentos para produtos de origem animal previstas no presente
neste regulamento.
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CAPITULO |
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNE E DERIVADOS

Art. 16. Os estabelecimentos de carne e derivados sdo aqueles destinados a
recepcdo, manipulagdo, elaboragdo, conservacdao, acondicionamento, armazenagem e
expedicao de produtos carneos, podendo ou ndo dispor de instalagdes para aproveitamento
de produtos ndo comestiveis.

Art. 17. Os estabelecimentos de carne derivados sao classificados em:
| - abatedouro frigorifico; e
Il - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 1.2 Para fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o
estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepgdo, a
manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo dos
produtos oriundos do abate, dotado de instalacdes de frio industrial, que pode realizar o
recebimento, a manipulagdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de produtos comestiveis.

§ 2.2 Para fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
carne e de produtos carneos o estabelecimento destinado a recepg¢do, a manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de carne e produtos carneos,
que pode realizar industrializagdo de produtos comestiveis.

Art. 18. A fabricacdo de gelatina e produtos colagénicos sera realizada nos
estabelecimentos classificados como unidade de beneficiamento de carne e produtos
carneos.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos de que trata o caput assegurardo o
atendimento aos requisitos estabelecidos no § 22 do art. 313 pelos estabelecimentos
fornecedores de matérias-primas para uso em suas atividades.

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 19. Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo estabelecimentos
industriais que tem a capacidade para receber, lavar, manipular, acondicionar, rotular,
armazenar e expedir pescados e produtos de pescados e produtos ndo comestiveis.

Art. 20. Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em:

| - abatedouro frigorifico de pescado;

Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;
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Il - estagao depuradora de moluscos bivalves.

§ 1.2 Para fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico de
pescado o estabelecimento destinado ao abate de anfibios e répteis, recepgdo, lavagem,
manipula¢do, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo dos produtos
oriundos do abate, que pode realizar recebimento, manipulagdo, industrializacdo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢ao de produtos comestiveis;

§ 2.2 Para fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
pescado e de produtos de pescado o estabelecimento destinado a recepgao, a lavagem do
pescado recebido da producdo primdria, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e a expedicdao de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar
também sua industrializacdo.

§ 3.2 Para os fins deste Decreto, entende-se por estacdo depuradora de
moluscos bivalves o estabelecimento destinado a recepcdo, a depuragdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de moluscos bivalves.

CAPITULO IlI
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 21. Estabelecimentos de ovos sdo estabelecimentos destinados a
recepcdo, ovoscopia, classificacdo, acondicionamento, identificacdo, armazenagem e
expedicdo de ovos em natureza.

Art. 22. Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:
| - granja avicola;
Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1.2 Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o
estabelecimento destinado a producdo, a ovoscopia, a classificacdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos oriundos, exclusivamente, de produgdo
prépria destinada a comercializa¢do direta.

§ 2.2 £ permitida a granja avicola a comercializacdo de ovos para a unidade de
beneficiamento de ovos e derivados.

§ 3.2 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento
de ovos e derivados, o estabelecimento destinado a producgdo, a recepc¢do, a ovoscopia, a

classificacdo, a industrializagcdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de ovos e derivados.

§ 4.2 E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de beneficiamento
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de ovos e derivados receber ovos ja classificados.

§ 5.2 Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se,
exclusivamente, a expedicdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagdes para
a industrializa¢do de ovos.

§ 6.2 Caso disponha de estrutura e condi¢Ges apropriadas, é facultada a
quebra de ovos na granja avicola, para destinacao exclusiva para tratamento adequado em
unidade de beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto neste Decreto e em
normas complementares.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 23. O estabelecimento de leite e derivados é aquele destinado a producao
de leite para posterior processamento, como recepc¢do, refrigeracdo, beneficiamento,
industrializagdo, manipulagdo, fabricagdo, maturacdo, fracionamento, embalagem, rotulagem,
acondicionamento, conservagao, armazenagem e expedicdo de leite e seus derivados.

Art. 24. Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em:
| - granja leiteira;

Il - posto de refrigeracgdo;

Il - unidade de beneficiamento de leite e derivados;

IV - queijaria.

§ 1.2 Para os fins deste Decreto, entende-se por Granja Leiteira o
estabelecimento destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao
envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem, e a expedi¢cdo de leite para o
consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite
exclusivo de sua producdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento,
manipulac¢do, fabrica¢do, maturagdo, ralagdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo.

§ 2.2 Para os fins deste Decreto, entende-se por posto de refrigeracdo o
estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as unidades de beneficiamento
de leite e derivados destinado a selecdo, a recep¢do, a mensuracdo de peso ou volume, a
filtracdo, a refrigeracdo, ao acondicionamento e a expedicdo de leite cru refrigerado,
facultada a estocagem temporaria do leite até sua expedicao.

§ 3.2 Para os fins deste Decreto, entende-se por Unidade de Beneficiamento
de Leite e Derivados o estabelecimento destinado a recepgdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
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expedicdo de leite para o consumo humano direto, facultada a transferéncia, a manipulagdo
a fabricacdo, a maturagdo, o fracionamento, a ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de derivados lacteos, permitida também a expedicdo de leite
fluido a granel de uso industrial.

§ 4.2 Para os fins deste Decreto, entende-se por Queijaria o estabelecimento
destinado a fabricagdo de queijos, que envolva as etapas de fabricagdo, maturagao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo, e que, caso nao realize o
processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento
de leite e derivados.

CAP{TULO V
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 25. Estabelecimento de produtos de abelhas e derivados sdo
estabelecimentos destinados a extracdo, classificacdo, beneficiamento, industrializacdo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do dos produtos das abelhas.

Art. 26. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo
classificados em:

| - unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 1.2 Para os fins deste Decreto, entende-se por Unidade de Beneficiamento
de Produtos de Abelhas o estabelecimento destinado a recepcgdo, a classificacdo, ao
beneficiamento, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros
estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a extragao de matérias-
primas recebidas de produtores rurais.

§ 2.2 E permitida a recep¢do de matéria-prima previamente extraida pelo
produtor rural, desde que atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

TITULO NI
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
DO REGISTRO

Art. 27. Todo estabelecimento que realize o comércio municipal de produtos
de origem animal, conforme previsto no art. 42 desse Decreto, deve estar registrado no SIM
e utilizar a classificagdo de que trata este Decreto.

Art. 28. Para fins de registro e de controle das atividades realizadas pelos
estabelecimentos, o SIM estabelecerd, em normas complementares, as diferentes atividades
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permitidas para cada classificacdo de estabelecimento prevista neste Decreto, inclusive para
os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal,
mencionados na Lei Federal n.2 8.171/91, e em suas normas regulamentadoras.

Art. 29. Para obtencdo do registro do estabelecimento serdo observadas as
seguintes etapas:

| - requerimento de registro de estabelecimento efetuada pelo responsdvel
legal pelo estabelecimento ao SIM acompanhada dos elementos informativos e documentais,

nos termos do disposto em normas complementares;

Il - avaliagdo e aprovacdo, pela fiscalizacdo, da documentacdo apresentada
pelo estabelecimento;

Il - vistoria in loco do estabelecimento edificado, com emissdo de parecer
conclusivo em laudo elaborado por Médico Veterinario do Servigo de inspegao oficial;

VI - concessao do registro do estabelecimento.

Art. 30. A construcdo do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias
que estejam previstas em legislagdo da Unido, dos Estados e do Distrito Federal, do
Municipio e de outros 6rgdaos de normatizacdao técnica, desde que ndo contrariem as
exigéncias de ordem sanitdria ou industrial previstas neste Decreto ou em normas
complementares.

Art. 31. Atendidas as exigéncias estabelecidas neste Decreto e nas normas
complementares, o Coordenador do SIM emitira o Certificado de Registro do
Estabelecimento, no qual constara, no minimo:

| - 0o numero do registro;

Il - a data de validade do registro do estabelecimento;

Il - a razdo social e o nimero de cadastro de pessoa juridica (CNPJ);

IV - a localizagdo do estabelecimento;

V - a assinatura do médico veterinario coordenador do SIM; e

VI - a assinatura do Secretario Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial.

§ 1.2 O numero de registro do estabelecimento é Unico e identifica a unidade
fabril no Municipio.

§ 2.2 No caso de emissado digital do Certificado de Registro do Estabelecimento
podera ser utilizada assinatura digital pelo sistema automatizado ou outro recurso
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tecnoldgico que valide o documento eletronico.

§ 3.2 O certificado a que se refere o caput tera prazo de validade de 12 (doze)
meses, contados a partir da data de sua emissao.

§ 4.2 Os estabelecimentos deverao solicitar a renovagao do Certificado de
Registro do Estabelecimento junto ao SIM, no minimo 30 (trinta) dias antes de expirar sua
validade.

Art. 32. O titulo de registro emitido pelo Coordenador do SIM é o documento
habil para autorizar o funcionamento dos estabelecimentos.

§ 1.2 Quando se tratar de estabelecimentos sob inspe¢do em carater
permanente, além do titulo de registro de que trata o caput, o inicio das atividades
industriais estd condicionado a designacdo de equipe de servidores responsdvel pelas
atividades de que trata o inciso | do caput do art. 10., pelo Coordenador do SIM.

§ 2.2 Os estabelecimentos atenderdo as exigéncias ou pendéncias
estabelecidas quando da concessdo do titulo de registro anteriormente ao inicio de suas
atividades industriais.

Art. 33. A ampliagdo, a remodela¢do ou a constru¢do nas dependéncias e nas
instalacdes dos estabelecimentos registrados, que implique aumento de capacidade de
producdo ou alteracdo do fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios
poderdo ser realizadas somente apds:

| - aprovacdo prévia do projeto; e
Il - atualizagdo da documentacgdo prevista em normas complementares.

Art. 34. Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagdes
independentes, situadas na mesma area industrial, pertencentes ou ndo a mesma empresa,
a construcdo isolada de dependéncias comuns de abastecimento de agua tratamento de
efluentes, laboratério, almoxarifado e sociais podera ser dispensada.

§ 1.2 Cada estabelecimento, caracterizado pelo nimero do registro, serd
responsabilizado pelo atendimento as disposicbes deste Decreto e das normas
complementares nas dependéncias que sejam comuns e que afetem direta ou indiretamente
a sua atividade.

§ 2.2 Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial localizados em uma
mesma area industrial serdo registrados sob o mesmo nimero.

Art. 35. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por
periodo superior a seis meses somente podera reiniciar os trabalhos apds inspe¢do prévia de
suas dependéncias, suas instalagdes e seus equipamentos, observada a sazonalidade das
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atividades industriais.

Paragrafo uUnico. O registro do estabelecimento que interromper,
voluntariamente, seu funcionamento pelo periodo de um ano, sera cancelado.

Art. 36. No caso de cancelamento do registro, sera apreendida a rotulagem e
serdo recolhidos os materiais pertencentes ao SIM, além de documentos, lacres e carimbos
oficiais.

Art. 37. O cancelamento de registro sera oficialmente comunicado via
publicacdo em edital, a autoridade competente da Vigilancia Sanitaria do Municipio e,
quando for o caso, ao Ministério da Agricultura e Pecudria para atualizagdo devida do
cadastro oficial (e-SISBI).

Art. 38. O SIM editard normas complementares sobre os procedimentos e as
exigéncias documentais para:

| - aprovacdo prévia de projeto de construcdo, reforma e ampliacdo de
estabelecimentos;

Il - registro de estabelecimentos; e
Il - cancelamento de registro de estabelecimentos.

CAPITULO Il
DA TRANFERENCIA

Art. 39. Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado,
alugado ou arrendado, sem que, concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro
junto ao SIM.

§ 1.2 No caso do adquirente, locatdrio ou arrendatario se negar a promover a
transferéncia, o fato deverda ser imediatamente comunicado por escrito ao SIM pelo
alienante, locador ou arrendador.

§ 2.2 Os empresarios ou as sociedades empresariais responsdveis por esses
estabelecimentos devem notificar os interessados na aquisi¢cdo, na locagdo ou no
arrendamento a situacdo em que se encontram, durante as fases do processamento da
transagdo comercial, em face das exigéncias deste Decreto.

§ 3.2 Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, o empresario ou a sociedade
empresarial em nome dos quais esteja registrado o estabelecimento continuardo
responsaveis pelas irregularidades que se verifiquem no estabelecimento.

§ 4.2 No caso do alienante, locador ou arrendante ter feito a comunicagdo a
que se refere o § 1.2, e o adquirente, locatario ou arrendatario ndo apresentar, dentro do
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prazo maximo de trinta dias, os documentos necessarios a transferéncia, sera cassado o
registro do estabelecimento.

§ 5.2 Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, e for
realizada a transferéncia do registro, o novo empresario ou sociedade empresarial sera
obrigado a cumprir todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de
outras que venham a ser determinadas.

§ 6.2 As exigéncias de que trata o § 5.2 incluem aquelas:
| - relativas ao cumprimento de prazos de:

a) modelo de plano de agao;
b) intimacGes; ou
c) determinagdes sanitdrias de qualquer natureza; e

Il - de natureza pecuniaria, que venham a ser estabelecidas em decorréncia da
apuracdo administrativa de infragGes cometidas pela antecessora em processos pendentes
de julgamento.

Art. 40. O processo de transferéncia obedecera, no que for aplicavel, o mesmo
critério estabelecido para o registro.

TITULO IV
DAS CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
DAS INSTALACOES E DOS EQUIPAMENTOS

Art. 41. N3o serd autorizado o funcionamento de estabelecimento que nao
esteja completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine, conforme
projeto aprovado pelo SIM.

Paragrafo unico. As instalacdes e os equipamentos de que trata o caput
compreendem as dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face
da capacidade de producgdo de cada estabelecimento e do tipo de produto elaborado.

Art. 42. Os estabelecimentos de produtos de origem animal devem satisfazer
as seguintes condi¢des basicas comuns, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis,
sem prejuizo de outros critérios estabelecidos em normas complementares:

| - localizagdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de
potenciais contaminantes;

Il - localizagdo em terreno com area suficiente para a circulagao e fluxo de
matérias-primas e produtos recebidos e expedidos, desde que protegidos de intempéries;
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Il - area delimitada e suficiente para construcdo das instalagGes industriais e
das demais dependéncias;

IV - pétio e vias de circulagdo pavimentados e perimetro industrial em bom
estado de conservagao e limpeza;

V - dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do
estabelecimento e apropriadas para obtencdo, recepcdo, manipulagdo, beneficiamento,
industrializagdo, fracionamento, conservagdo, acondicionamento, embalagem, rotulagem,
armazenamento ou expedicdo de matérias-primas e produtos comestiveis ou ndo
comestiveis;

VI - dependéncias e instalagGes industriais de produtos comestiveis separadas
por paredes inteiras daquelas que se destinem ao preparo de produtos ndo comestiveis e
daquelas nao relacionadas com a producgao;

VII - dependéncias e instalagGes para armazenagem de ingredientes, aditivos,
coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higieniza¢do, produtos
quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas;

VIII - ordenamento das dependéncias, das instalagGes e dos equipamentos,
para evitar estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminagao cruzada;

IX - paredes e separagGes revestidas ou impermeabilizadas e construidas para
facilitar a higienizagao;

X - pé-direito com altura suficiente para permitir a disposicao adequada dos
equipamentos e atender as condigdes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas especificas para
suas finalidades;

Xl - forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepcdo,
manipulacdo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

XIl - pisos impermeabilizados, de cor clara, com material resistente e de facil
higienizagdo, construidos de forma a facilitar a coleta das dguas residuais e a sua drenagem
para seus efluentes sanitdrios e industriais;

XIlI - ralos de facil higienizagdo e sifonados;

XIV - barreiras sanitdrias que possuam equipamentos e utensilios especificos
em todos os acessos a drea de producdo e pias para a higienizagdo de maos nas areas de
producao.

Paragrafo unico. A barreira sanitaria deve possuir cobertura, lavador de botas,
pias com torneiras com fechamento sem acionamento manual, sabdo liquido inodoro e
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neutro, toalhas descartaveis de papel ndo reciclado ou dispositivo automatico de secagem de
maos, cestas coletoras de papel com tampa acionadas sem contato manual e substancia
sanitizante.

XV - janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a
prevenir a entrada de vetores e pragas e evitar o acimulo de sujidades;

XVI - luz natural ou artificial e ventilacdo adequadas em todas as dependéncias;

XVII - iluminagdo artificial, quando necessaria, com luz fria e dispositivo de
protecdo contra estilhagos ou queda sobre produtos, quando for o caso, observando-se um
minimo de intensidade luminosa de 300 lux nas areas de produgdo e de 500 lux nas areas de
inspecdo e de uso de facas, considerando-se os valores medidos ao nivel das mesas,
plataformas, norias e/ou locais de execucdo das operacdes;

XVIIl - portas construidas com material impermeavel, resistente as
higienizacGes e ndo oxidavel;

XIX - exaustores ou sistema para climatizacdo do ambiente quando a
ventilagdo natural ndo for suficiente para evitar condensag¢des, desconforto térmico ou
contaminagoes;

Paragrafo Unico. E proibida a instalagio de ventiladores nas &reas de
processamento, com excec¢do feita para unidades de beneficiamento de ovos, na area de
selecdo.

| - cortinas de ar devem ser instaladas sempre que as aberturas (portas e
Oculos) se comuniquem diretamente com o meio exterior, ou quando servirem de ligagdo
entre as dependéncias ou areas com temperaturas diferentes

Il - equipamentos e utensilios resistentes a corrosdo, de facil higienizagdo e
atoxicos que ndo permitam o acumulo de residuos;

lll - equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricacdo
calibrados e aferidos e considerados necessdrios para o controle técnico e sanitario da
producao;

IV - dependéncia para higienizacdo de recipientes utilizados no transporte de
matérias-primas e produtos;

V - equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis e
identificados na cor exclusiva para esse fim;

VI - rede de abastecimento de dgua com instalagdes para armazenamento e
distribuicdo, em volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais e,
quando for o caso, instalagdes para tratamento de agua;
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VII - agua potavel nas areas de producdo industrial de produtos comestiveis;

VIII - rede diferenciada e identificada para agua nao potavel, quando a agua
for utilizada para outras aplica¢des, de forma que ndo oferega risco de contaminagdo aos
produtos;

IX - rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizacao
dos pontos de coleta de residuos, dotada de dispositivos e equipamentos destinados a
prevenir a contaminagdo das areas industriais;

X - vestidrios e sanitarios em nuUmero proporcional ao quantitativo de
funcionarios, com fluxo interno adequado;

XI - local para realizacdo das refeicGes, de acordo com o previsto em legislacdo
especifica dos érgdos competentes;

XIl - local e equipamento adequado, ou servico terceirizado, para higienizacdo
dos uniformes utilizados pelos funcionarios nas areas de elaborac¢do de produtos comestiveis;

Xl - armazenagem de materiais de limpeza, de produtos quimicos ou outros
utilizados no controle de pragas deve ser realizada em local exclusivo, de acesso restrito e
com uso de cadeados, separadamente da drea de producao;

XIV - armazenagem de embalagens, rétulos, ingredientes e demais insumos a
serem utilizados feita em local que ndo permita contamina¢Ges de nenhuma natureza,
separados uns dos outros de forma a ndo permitir contaminagdo cruzada, podendo ser
realizada em armarios de facil limpeza;

XV - agua fria e quente nas dependéncias de manipulagdo e preparo de
produtos;

XVI - instalagdes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura
nos equipamentos resfriadores e congeladores, nos tuneis, nas camaras, nas antecamaras e
nas dependéncias de trabalho industrial;

XVII - instalagBes e equipamentos para recep¢do, armazenamento e expedicao
dos residuos ndo comestiveis;

XVII - local, equipamentos e utensilios destinados a realizagdo de ensaios
laboratoriais;

XIX - dgua fria abundante e, quando necessario, de instalacdes de vapor e
dgua quente em todas as dependéncias de manipulagdo e preparo de produtos;

XX - gelo de fabricagdo prépria ou adquirido de terceiros, quando necessario;
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XXI - dependéncia especifica dotada de ar filtrado e pressdo positiva, quando
for possivel;

XXII - laboratério adequadamente equipado, caso necessario, para a garantia
da qualidade e da inocuidade do produto;

XXIII - sede para o SIM, compreendidos a drea administrativa, os vestiarios e as
instalacGes sanitarias, nos estabelecimentos sob inspecdo em carater permanente;

XXIV - locais e equipamentos que possibilitem a realizagcdo das atividades de
inspecdo e de fiscalizacdo sanitarias.

Art. 43. Os estabelecimentos de carnes e produtos cdrneos, respeitadas as
particularidades tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

| - instalagGes e equipamentos para recepcdo e acomodacdo dos animais, com
vistas ao atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia que
ndo comprometa a inocuidade dos produtos;

Il - instalagdes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou
com suspeita de doenga;

Il - instalacdo especifica para necropsia com equipamento equivalente
destinado a destruicdo dos animais mortos e de seus residuos ou armazenamento de
residuos a serem destinados a fabrica de farinha e éleos externa;

IV - instalagdes e equipamentos para higienizacdao e desinfec¢do de veiculos
transportadores de animais; e

V - instalagdes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento,
armazenamento e expedicdo de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo unico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma
espécie, as dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas
especificas para cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 44. Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as
particularidades tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

| - cobertura que permita a protecdo do pescado durante as operagbes de
descarga nos estabelecimentos que possuam cais ou trapiche;

Il - camara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos
estabelecimentos que o recebam diretamente da produgdo primaria;
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Il - local para lavagem e depuragdo dos moluscos bivalves, tratando-se de
estacao depuradora de moluscos bivalves.

Paragrafo Unico. Os barcos-fabrica devem atender as mesmas condicGes
exigidas para os estabelecimentos em terra, no que for aplicavel.

Art. 45. Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as
particularidades tecnoldgicas cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de
instalacGes e equipamentos para a ovoscopia e para a classificacdo dos ovos.

Art. 46. Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as
particularidades tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

| - instalacbes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das
dependéncias industriais, no caso de granja leiteira;

Il - instalacbes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para
fabricacdo de queijo, no caso das queijarias.

Paragrafo Unico. Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo
do queijo, a Unidade de Beneficiamento de Leite e Derivados serd co-responsdvel por
garantir a inocuidade do produto por meio da implantagdo e do monitoramento de
Programas de Sanidade do rebanho e de Programas de Autocontrole (PAC).

Art. 47. O SIM poderd exigir alteragGes na planta industrial, nos processos
produtivos e no fluxograma de operagdes, com o objetivo de assegurar a execugdo das
atividades de inspecdo e garantir a inocuidade do produto e a saide do consumidor.

Art. 48. O estabelecimento de produtos de origem animal ndo poderd
ultrapassar a capacidade de suas instalagdes e equipamentos.

Art. 49. Serd permitida a armazenagem de produtos de origem animal
comestiveis de natureza distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida
identificacdo, que ndo ofereca prejuizos a sua inocuidade e a qualidade dos produtos e que
haja compatibilidade em relagdo a temperatura de conservagao, ao tipo de embalagem ou
ao acondicionamento.

Art. 50. Serd permitida a utilizacdo de instalagdes e equipamentos destinados
a fabricacdo ou ao armazenamento de produtos de origem animal para a elaboracdo ou
armazenagem de produtos que ndo estejam sujeitos a incidéncia de fiscalizacdo de que trata
a legislacdo que cria o servico de inspecdo municipal, desde que ndo haja prejuizo das
condic¢des higiénico-sanitdrias e da seguranga dos produtos sob inspecdao municipal, ficando
a permissdo condicionada a avaliagdo dos perigos associados a cada produto.

Paragrafo Unico. Nos produtos de que trata o caput ndo podem ser utilizados
os carimbos oficiais do SIM.
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Art. 51. As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos
equipamentos dos estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de
origem animal serdo disciplinadas em normas complementares especificas, observado o
risco minimo de disseminagdo de doencas para saude animal, de pragas e de agentes

microbioldgicos, fisicos e quimicos prejudiciais a saude publica e aos interesses dos
consumidores.

CAPITULO Il
DAS CONDICOES DE HIGIENNE

Art. 52. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas
as etapas de fabricagao dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica,
a fim de se obter produtos que atendam aos padrées de qualidade, que ndo apresentem
risco a saude, a seguranca e ao interesse do consumidor.

Art. 53. As instalacGes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos
devem ser mantidos em condicdes de higiene antes, durante e apds a realizacdo das
atividades industriais.

Paragrafo unico. Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados
regularmente e sempre que necessdrio, respeitando-se as particularidades de cada setor
industrial, de forma a evitar a contaminagao dos produtos de origem animal.

Art. 54. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de
controle integrado de pragas e vetores.

§ 1.2 Nao é permitido o emprego de substancias ndao aprovadas pelo drgao
regulador da salde para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulagao e
nos depdsitos de matérias-primas, produtos e insumos.

§ 2.2 Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa
especializada ou por pessoal capacitado, conforme legislacdo especifica, e com produtos
aprovados pelo 6rgdo regulador da saude.

Art. 55. E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo
industrial nos estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 56. Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os
funcionarios devem usar uniformes apropriados e higienizados.

§ 1.2 Os funciondrios que trabalham na manipulagdo e, diretamente, no
processamento de produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor
clara que possibilite a facil visualiza¢cdo de possiveis contaminantes.

§ 2.2 E proibida a circulagdo dos funciondrios uniformizados entre areas de
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diferentes riscos sanitarios ou fora do perimetro industrial.

§ 3.2 Os funciondrios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que
executem fung¢des que possam acarretar contaminagdo cruzada ao produto devem usar
uniformes diferenciados por cores.

Art. 57. Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as
atividades industriais devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que
preservem a inocuidade dos produtos.

Art. 58. Deve ser prevista a separacdo de areas ou a definicdo de fluxo de
funcionarios dos diferentes setores nas areas de circulagdo comum, tais como refeitérios,
vestidrios ou areas de descanso, entre outras, de forma a prevenir a contaminagao cruzada,
respeitadas as particularidades das diferentes classificacdes de estabelecimentos.

Paragrafo Unico. Os funcionarios que trabalham em setores onde se manipule
material contaminado, ou onde exista maior risco de contaminagdo, ndo devem circular em
areas de menor risco de contaminacgdo, de forma a evitar a contaminacao.

Art. 59. S3o proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depésito de
produtos, roupas, objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as
atividades industriais.

Art. 60. E proibido fumar nas dependéncias destinadas a manipula¢do ou ao
depdsito de matérias-primas, de produtos de origem animal e de seus insumos.

Art. 61. O SIM determinard, sempre que necessario, melhorias e reformas nas
instalacGes e nos equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservagdo e
funcionamento, e minimizar os riscos de contaminagao.

Art. 62. As instalacdes de recepcdo, os alojamentos de animais vivos e os
depdsitos de residuos industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que
necessario.

Art. 63. As matérias-primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos
em condigdes que previnam contaminagdes durante todas as etapas de elaboragdo, desde a
recepc¢ao até a expedicdo, incluindo o transporte.

Art. 64. E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composicdo,
possam comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto todas as etapas de
elaboracdo, desde a recepcdo até a expedicdo, incluindo o transporte.

Art. 65. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos
para garantir que os funcionarios que trabalhem ou circulem em areas de manipulagdo ndo
sejam portadores de doengas que possam ser veiculadas pelos alimentos.
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§ 1.2 Deve ser apresentada comprovacdo médica atualizada anualmente,
sempre que solicitada, de que os funcionarios estdo aptos a manipular alimentos e que ndo
apresentam doencas que os incompatibilizem coma fabricacdo de alimentos.

§ 2.2 No caso de constatacdo ou suspeita de que o manipulador apresente
alguma enfermidade ou problema de salde que possa comprometer a inocuidade dos
produtos, ele deverd ser afastado de usas atividades.

Art. 66. O SIM definirda o procedimento para garantir o cumprimento das
disposicdes do § 1.2 do art. 65 pelos servidores que atuam na inspecdo e fiscalizagdo nos
estabelecimentos de produtos de origem animal.

Art. 67. Os reservatérios de agua devem ser protegidos de contaminagao
externa e higienizados regularmente e sempre que for necessario.

Art. 68. As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento
devem ser regularmente higienizados e protegidos contra contaminacao.

Paragrafo unico. O gelo utilizado na conservacdo do pescado deve ser
produzido a partir de dgua potavel.

Art. 69. E proibido residir nos edificios onde sdo realizadas atividades
industriais com produtos de origem animal.

Paragrafo unico. Conforme legislacdo especifica, nas agroindustrias de
pequeno porte, quando o estabelecimento estiver instalado anexo a residéncia, deve possuir
acesso independente.

Art. 70. As camaras frigorificas, antecamaras, tuneis de congelamento e
equipamentos refrigeradores e congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 71. Serd obrigatdria a higienizacdo dos recipientes, dos veiculos
transportadores de matérias-primas e produtos e dos vasilhames ante da sua devolugdo.

Art. 72. Nos ambientes nos quais hd risco imediato de contaminagdo de
utensilios e equipamentos, é obrigatéria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que
promovam a sanitizagdo com dgua renovavel a temperatura minima de 82,2°C (oitenta e dois
inteiros e dois décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecida
pelas diretrizes definidas pelo MAPA.

CAPITULO IlI
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 73. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:

| - atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares;

DECRETO N.° 23.636/24
Pag. 25



"3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edigao 1135 | Pagina 29 de 290

Il - disponibilizar sempre que necessario, nos estabelecimentos sob inspecdo
em carater permanente, o apoio administrativo e o pessoal para auxiliar a execu¢do dos
trabalhos de inspe¢do post mortem, conforme normas complementares;

Il - disponibilizar instalagdes, equipamentos e materiais julgados
indispensaveis aos trabalhos de inspecdo e fiscalizagdo;

IV - fornecer os dados estatisticos, de interesse do SIM, através dos Mapas de
Estatisticos, até o 15.2 (décimo quinto) dia util de cada més subsequente ao transcorrido e
sempre que solicitado;

V - manter atualizados:
a) os dados cadastrais de interesse do SIM,;
b) o projeto aprovado dos estabelecimentos registrados junto ao SIM;

VI - quando se tratar de estabelecimento sob inspe¢do em carater permanente,
comunicar ao SIM a realizacdo de atividades de abate e o hordrio de inicio e de provavel
conclusdo, com antecedéncia de, no minimo, setenta e duas horas;

VIl - fornecer o material, os utensilios e as substancias especificos para os
trabalhos de coleta, acondicionamento e inviolabilidade; e remeter as amostras fiscais aos
laboratorios;

VIII - manter locais apropriados para sequestro de matérias-primas e de
produtos suspeitos ou destinados ao aproveitamento condicional;

IX - fornecer as substancias para a desnaturagao e a descaracterizagao visual
permanente de produtos condenados, quando ndo houver instalagdes para transformacao
imediata;

X - dispor de controle de temperatura das matérias-primas, dos produtos, do
ambiente e do processo tecnoldgico empregado, conforme estabelecido em normas
complementares;

Xl - manter registros auditdveis da recepcdao de animais, matérias-primas e
insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles de processo de
fabricacdo, produtos fabricados, estoque, expedicdo e destino;

Xl - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execuc¢do das
atividades do estabelecimento;

Xl - arcar com o custo das andlises fiscais dos produtos de origem animal
registrados no SIM;
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XIV - garantir o acesso de representantes do SIM a todas as instala¢des do
estabelecimento para a realizacdo dos trabalhos de inspecdo, fiscalizacdo, auditoria,
supervisdo, coleta de amostras, verificagdo de documentos e outros procedimentos
inerentes a inspecdo e a fiscalizacdo industrial e sanitdria previstos neste Decreto e em
normas complementares;

XV - dispor de programa de recolhimento dos produtos (recall) por eles
elaborados e eventualmente expedidos, nos casos de:

a) constatacdo de nao conformidade que possa incorrer em risco a saude;
b) adulteracgdo.

XVI - realizar os tratamentos de aproveitamento condicional, de destinacdo
industrial ou a inutilizacdo de produtos de origem animal, em observancia aos critérios de
destinagdo estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares federais ou
municipais, e manter registros auditaveis de sua realizacdo;

XVII - manter as instalagGes, os equipamentos e os utensilios em condig¢Ges de
manutencao adequadas para a finalidade a que se destinam;

XVIII - disponibilizar, nos estabelecimentos sob cardter de inspecao periddica,
local reservado para uso do SIM durante as fiscalizagGes;

XIX - comunicar ao SIM:

a) com antecedéncia de, no minimo, cinco dias Uteis, a pretensdo de realizar
atividades de abate em dias adicionais a sua regularidade operacional, com vistas a avaliagao
da autorizagao, quando se tratar de estabelecimento sob cardter de inspecao permanente;

b) sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que
contera a natureza das atividades a serem realizadas e os horarios de inicio e de provavel
conclusdo, quando se tratar de estabelecimento sob inspecdo em cardter periddico ou,
guando se tratar de estabelecimento sob inspe¢do em carater permanente, para as demais
atividades, exceto de abate;

c) a paralisagdo ou o reinicio, parcial ou total, das atividades industriais.
§ 1.2 Os materiais e 0s equipamentos necessarios as atividades de inspec¢do
fornecidos pelos estabelecimentos constituem patriménio destes, mas ficardo a disposicdo e

sob a responsabilidade do SIM;

§ 2.2 No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obrigado
a inutilizar a rotulagem existente em estoque sob supervisdao do SIM.
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Art. 74. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos,
contendo registros auditdveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-
sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em normas complementares, com
vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos,
desde a obtengdo e a recep¢do da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a
expedicdo destes.

§ 1.2 Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal,
quando aplicavel, as BPF, o PPHO e a APPCC, ou outras ferramentas equivalentes
reconhecidas pelo SIM.

§ 2.2 Os programas de autocontrole ndao devem se limitar ao disposto no § 1.9.

§ 3.2 Na hipdtese de utilizagdo de sistemas informatizados para o registro de
dados referentes ao monitoramento e a verificagdo dos programas de autocontrole, a
seguranca, integridade e a disponibilidade da informagdo devem ser garantidas pelos
estabelecimentos.

§ 4.2 O SIM estabelecerda em normas complementares os procedimentos
oficiais de verificagdo dos programas de autocontrole dos processos de produgao aplicados
pelos estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padrdo de qualidade dos produtos.

Art. 75. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para
assegurar a rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com a disponibilidade de
informacgGes de toda a cadeia produtiva, em consonadncia com este Decreto e com normas
complementares.

Paragrafo unico. Para fins de rastreabilidade da origem do leite, fica proibida a
recepc¢ao de leite cru resfriado, transportado em veiculo de propriedade de pessoas fisicas
ou juridicas ndo vinculadas formal e comprovadamente ao programa de qualificacdo de
fornecedores.

Art. 76. Os estabelecimentos devem apresentar os documentos e as
informacgdes solicitados pelo SIM, seja de natureza fiscal ou analitica, e os registros de
controle de recepcdo, estoque, produgdo, expedicdo ou quaisquer outros necessarios as
atividades de inspecdo e fiscalizagdo.

Art. 77. Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na condugdo
dos trabalhos de natureza higiénico-sanitdria e tecnoldgica, cuja formagdo profissional
devera atender ao disposto em legislagdo especifica.

Paragrafo Unico. O SIM deverd ser comunicado sobre eventuais substituicGes
dos profissionais de que trata o caput.

Art. 78. Todo estabelecimento deve apresentar, mensalmente, até o décimo
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dia de cada més, os mapas estatisticos contendo uma lista qualitativa e quantitativa de toda
matéria prima de origem animal utilizada na fabricacdo dos produtos registrados junto a este
Servico de Inspe¢do Municipal.

Paragrafo unico. Os dados necessarios nestes mapas estatisticos e os modelos
para preenchimento serdao definidos em normas complementares.

Art. 79. Os estabelecimentos sob SIM sé podem receber produtos de origem
animal destinados ao consumo humano que estejam claramente identificados como
fabricados em estabelecimento sob inspegao oficial.

§ 1.2 As matérias-primas e produtos de origem animal recebidas pelos
estabelecimentos registrados no SIM habilitados junto ao SISBI-POA, obrigatoriamente
deverdo ser procedentes de estabelecimentos sob SIF ou em outros ambitos de inspecao,
desde que haja reconhecimento da equivaléncia deste servico de inspecao pelo Ministério da
Agricultura e Pecuaria e o estabelecimento conste no cadastro geral do Sistema Brasileiro de
Inspec¢do dos Produtos de Origem Animal.

§ 2.2 E permitida a entrada de matérias-primas para elaboracdo de gelatina e
produtos colagénicos procedentes de:

| - estabelecimentos registrados nos servicos de inspec¢dao federal, estadual,
distrital e municipal; e

Il - estabelecimentos processadores de peles vinculados ao érgdo de saude
animal competente.

Art. 80. Na hipdtese de constatacdo de perda das caracteristicas originais de
conservagao, é proibida a recuperagao pelo frio dos produtos e das matérias-primas que
permaneceram em condi¢des inadequadas de temperatura.

Paragrafo Unico. Os produtos e as matérias-primas que apresentem sinas de
perda de suas caracteristicas originais de conserva¢do devem ser armazenados em condig¢des

adequadas até sua destinac¢do industrial.

Art. 81. Os estabelecimentos sé podem expor a venda e distribuir produtos
que:

| - ndo representem risco a saude publica;
Il - ndo tenham sido adulterados;

Ill - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtencdo, recepcao,
fabricacdo e de expedicdo; e

IV - atendam as especificacGes aplicaveis estabelecidas neste Decreto ou em
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normas complementares.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos adotardo as providéncias necessarias
para o recolhimento de lotes de produtos que representem risco a saude publica ou que
tenham sido adulterados.

TiTULO V
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 82. O SIM estabelecera em normas complementares os procedimentos de
inspecdo e fiscalizacdo de produtos de origem animal e desenvolvera programas de controle
oficial com o objetivo de avaliar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos
produtos e de seus processos produtivos.

Paragrafo tnico. Os programas de que trata o caput contemplardo a coleta de
amostras para as analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular,
histoldgicas e demais que se fizerem necessarias para a avaliagdo da conformidade de
matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 83. O SIM, durante a fiscalizagdo no estabelecimento, pode realizar as
andlises previstas neste Decreto, no RTIQ, em normas complementares ou em legislagao
especifica, nos programas de autocontrole e outras que se fizerem necessdrias ou
determinar as suas realizacdes pela empresa.

CAPITULO |
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

Art. 84. Nos estabelecimentos sob inspe¢do municipal é permitido o abate de
bovinos, bubalinos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas e lagomorfos,
animais exéticos, animais silvestres, anfibios e répteis, nos termos do disposto neste Decreto
e em normas complementares.

§ 1.2 O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser
realizado em instalagdes e equipamentos especificos para a correspondente finalidade.

§ 2.2 O abate de que trata o § 1.2 pode ser realizado desde que seja
evidenciada a completa segregacao entre as diferentes espécies e seus respectivos produtos
durante todas as etapas do processo operacional, respeitadas as particularidades de cada
espécie, inclusive quanto a higienizagdo das instalagdes e dos equipamentos.

Art. 85. Os estabelecimentos de abate sdo responsaveis por garantir a
identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtencdo na produgao
primaria até a recepc¢do no estabelecimento, incluindo o transporte.

§ 1.2 Os estabelecimentos de abate que recebem animais oriundos da
producdo primaria devem possuir cadastro atualizado de produtores.
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§ 2.2 Os estabelecimentos de abate que recebem animais de produgao
primaria sdo responsdveis pela implementa¢do de programas de melhoria da qualidade da
matéria-prima e de educac¢do continuada dos produtores.

Segao |
Da inspegao ante mortem

Art. 86. O recebimento de animais para abate em qualquer dependéncia do
estabelecimento deve ser feito com prévio conhecimento do SIM.

Art. 87. Por ocasido do recebimento dos animais e do desembarque dos
animais, o estabelecimento deve verificar os documentos de transito previstos em normas
especificas com vistas a assegurar a procedéncia dos animais.

Paragrafo unico. E vedado o abate de animais desacompanhados de
documentos de transito.

Art. 88. Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie, devem
ser desembarcados e alojados em instalagGes apropriadas e exclusivas, onde aguardardo
avaliagdo do SIM.

Paragrafo unico. Os animais que chegarem em veiculos transportadores
lacrados por determinagGes sanitdrias, conforme definicdo do orgdo de saude animal
competente, poderdo ser desembarcados somente na presencga de um servidor do SIM.

Art. 89. O estabelecimento é obrigado a adotar medidas para evitar maus
tratos aos animais e aplicar agdes que visem a protecdo e ao bem-estar animal, desde o
embarque na origem até o momento do abate.

Art. 90. O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a
programagdo de abate e a documentacdo referente a identificagdo, ao manejo e a
procedéncia dos lotes e as demais informagbes previstas em legislacdo especifica para a

verificacdo das condic¢des fiscais e sanitdrias dos animais pelo SIM.

§ 1.2 No caso de suspeita de uso substancias proibidas ou de falta de
informacgdes sobre o cumprimento do prazo de caréncia de produtos de uso veterinario, o
SIM podera apreender os lotes de animais ou de produtos, proceder a coleta das amostras e
adotar outros procedimentos que respaldem a decisao acerca de sua destinagao.

§ 2.2 Sempre que o SIM julgar necessario, os documentos com informacgGes de
interesse sobre o lote devem ser disponibilizados com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia.

Art. 91. E obrigatéria a realizacio do exame ante mortem dos animais
destinados ao abate por servidor competente do SIM.
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§ 1.2 O exame de que trata o caput compreende a avaliagdo documental, do
comportamento e do aspecto do animal e dos sintomas de doencas de interesse para as
areas de saude animal e de saude publica, atendido o disposto neste Decreto e em normas
complementares.

§ 2.2 Qualquer caso suspeito implica a identificagdo e o isolamento dos
animais envolvidos. Quando necessdrio, se procederd ao isolamento de todo o lote.

§ 3.2 Os casos suspeitos serdo submetidos a avaliacdo, por servidor ou
empregado publico, com formagdo em Medicina Veterinaria, que pode compreender exame
clinico, necropsia ou outros procedimentos com a finalidade de diagnosticar e determinar a
destinacgdo, aplicadas a¢des de saude animal quando o caso exigir.

§ 4.2 O exame ante mortem deve ser realizado no menor intervalo de tempo
possivel apds a chegada dos animais no estabelecimento de abate.

§ 5.2 O exame sera repetido caso decorra periodo superior a vinte e quatro
horas entre a primeira avaliagdo e 0 momento de abate.

§ 6.2 Dentre as espécies de abate de pescado, somente os anfibios e os répteis
devem ser submetidos a inspe¢do ante mortem.

Art. 92. Na inspecdo ante mortem, quando forem identificados animais
suspeitos de zoonoses ou enfermidades infectocontagiosas, ou animais que apresentem
reacdo inconclusiva ou positiva em testes diagndsticos para essas enfermidades, o abate
deve ser realizado em separado dos demais animais, adotadas as medidas profilaticas
cabiveis.

Paragrafo Unico. No caso de suspeita de doengas ndo previstas neste Decreto
ou em normas complementares, o abate deve ser realizado também em separado, para
melhor estudo das lesdes e verificagdes complementares.

Art. 93. Quando houver suspeita de doencas infectocontagiosas de notificagdo
imediata determinada pelo servico oficial de saude animal, além das medidas ja
estabelecidas, cabe ao SIM:

| - notificar o servico oficial de saude animal, primeiramente na area de
jurisdicao do estabelecimento;

Il - isolar os animais e manter o lote sob observacdo enquanto ndo houver
definicdo das medidas epidemioldgicas de saude animal a serem adotadas; e

Ill - determinar a imediata desinfeccdao dos locais, dos equipamentos e dos
utensilios que possam ter entrado em contato com os residuos dos animais ou qualquer
outro material que possa ter sido contaminado, atendidas as recomendagdes estabelecidas
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pelo servico oficial de saide animal.

Art. 94. Quando no exame ante mortem forem constatados casos isolados de
doencgas ndo contagiosas que permitam o aproveitamento condicional ou impliquem a
condenacdo total do animal, este deve ser abatido por ultimo ou em instala¢des especificas
para este fim.

Art. 95. As fémeas com gestacdo adiantada ou com sinais de parto recente,
ndo portadoras de doencas infectocontagiosas, podem ser retiradas do estabelecimento para
melhor aproveitamento, observados os procedimentos definidos pelo servico de saude
animal.

Paragrafo unico. As fémeas com sinais de parto recente ou aborto somente
poderdo ser abatidas apds no minimo dez dias, contados da data do parto, desde que nao
sejam portadoras de doenca infectocontagiosa, caso em que serdo avaliadas de acordo com
este Decreto e com as normas complementares.

Art. 96. Os animais de abate que apresentem hipotermia ou hipertermia
podem ser condenados, levando-se em consideracdo as condig¢Ges climaticas, de transporte
e os demais sinais clinicos apresentados, conforme dispdem normas complementares.
Paragrafo Unico. O disposto no caput ndo se aplica aos animais pecilotérmicos.

Art. 97. A existéncia de animais mortos ou impossibilitados de locomog¢dao em
veiculos transportadores que estejam nas instalacGes para recepcdo e acomodacdo de
animais ou qualquer dependéncia do estabelecimento deve ser imediatamente levada ao
conhecimento do SIM, para que sejam providenciados a necropsia ou o abate de emergéncia
e sejam adotadas as medidas que se fagcam necessdrias, respeitadas as particularidades de
cada espécie.

§ 1.2 O lote de animais no qual se verifique qualquer caso de morte natural sé
deve ser abatido depois do resultado da necropsia.

§ 2.2 A necropsia de aves sera realizada, por servidor ou empregado publico
com formagdo em Medicina Veterindria, na hipétese de suspeita clinica de enfermidades e
sua realizagao serd compulséria quando estabelecida em normas complementares.

Art. 98. As carcagas de animais que tenham morte acidental nas dependéncias
do estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, podem ser destinadas ao
aproveitamento condicional apds exame post mortem, a critério do servidor ou empregado
publico com formac¢do em Medicina Veterinaria.

Art. 99. Quando o SIM autorizar o transporte de animais mortos ou
agonizantes para o local onde serd realizada a necropsia, este deve ser feito utilizando
veiculo ou contentor apropriado, impermeadvel e que permita desinfec¢do logo apds o uso.

§ 1.2 No caso de animais mortos com suspeita de doenca infectocontagiosa,
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deve ser feito o tamponamento das aberturas naturais do animal antes do transporte, de
modo a ser evitada a disseminacado das secregdes e excregoes.

§ 2.2 Confirmada a suspeita, o animal morto e os seus residuos devem ser:
| - incinerados;
Il - autoclavados em equipamento préprio; ou

Ill - submetidos a tratamento equivalente, que assegure a destruicio do
agente.

§ 3.2 Concluidos os trabalhos de necropsia, o veiculo ou contentor utilizado no
transporte, o piso da dependéncia e todos os equipamentos e utensilios que entraram em
contato com o animal devem ser lavados e desinfetados.

Art. 100. As necropsias, independentemente de sua motivagdo, devem ser
realizadas em local especifico e os animais e seus residuos serdo destinados conforme nos
termos do disposto neste Decreto e nas normas complementares.

Art. 101. O SIM levard ao conhecimento do servigo oficial de salde animal o
resultado das necropsias que evidenciarem doengas infectocontagiosas e remetera, quando
necessario, material para diagndstico conforme legislacao de saude animal.

Secao ll
Do abate dos animais

Art. 102. Nenhum animal pode ser abatido sem a autorizagao do SIM.

Art. 103. E proibido o abate de animais que n3o tenham permanecido em
descanso, jejum e dieta hidrica, respeitadas as particularidades de casa espécie e as
situagGes emergenciais que comprometam o bem-estar animal.

Paragrafo Unico. Os parametros a serem fiscalizados referentes ao descanso,
a0 jejum e a dieta hidrica dos animais serdo aqueles previstos em legislacdo federal
pertinente.

Subsecdo |
Do abate de emergéncia

Art. 104. Os animais que chegam ao estabelecimento em condi¢Ges precdrias
de saude, impossibilitados ou ndo de atingirem a dependéncia de abate por seus préprios
meios, e os que forem excluidos do abate normal apdés exame ante mortem, devem ser
submetidos ao abate de emergéncia.

Paragrafo Unico. As situacdes de que trata o caput compreendem animais
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doentes, com sinais de doencas infectocontagiosas de notificacdo imediata, agonizantes,
contundidos, com fraturas, hemorragia, hipotermia ou hipertermia, impossibilidade de
locomogdo, com clinicos neuroldgicos e outras condigdes previstas em normas
complementares.

Art. 105. O abate de emergéncia sera realizado na presenga de servidor ou
empregado publico com formagdao em Medicina Veterinaria.

Paragrafo unico. Na impossibilidade do acompanhamento do abate de
emergéncia por profissional de que trata o caput, o estabelecimento realizard o sacrificio do
animal por método humanitario e o segregara para posterior realizagdo da necropsia.

Art. 106. O SIM deve coletar material dos animais destinados ao abate de
emergéncia que apresentem sinais clinicos neuroldgicos e enviar aos laboratdrios oficiais
para fins de diagndstico e adotar outras acdes determinadas na legislacdo de sadde animal.

Art. 107. Animais com sinais clinicos de paralisia decorrente de alteracdes
metabdlicas ou patoldgicas devem ser destinados ao abate de emergéncia.

Paragrafo unico. No caso de paralisia decorrente de alteragdes metabdlicas, é
permitido retirar os animais do estabelecimento para tratamento, observados os
procedimentos definidos pela legislagdo de saude animal.

Art. 108. Nos casos de duvida no diagndstico de processo septicémico, o SIM
deve realizar coleta de material para andlise laboratorial, principalmente quando houver
inflamacdo dos intestinos, do ubere, das articulagGes, dos pulmdes, da pleura, do peritonio
ou das lesGes supuradas e gangrenosas.

Art. 109. S3o considerados imprdprios para consumo humano os animais que,
abatidos de emergéncia, se enquadrem nos casos de condenagao previstos neste Decreto ou
em normas complementares.

Art. 110. As carcagas de animais abatidos de emergéncia que ndo forem
condenadas podem ser destinadas ao aproveitamento condicional ou, ndo havendo qualquer
comprometimento sanitdrio, serdo liberadas, conforme previsto neste Decreto ou em
normas complementares.

Subsecdo Il
Do abate normal

Art. 111. SO é permitido o abate de animais com o emprego de métodos
humanitarios, utilizando-se de prévia insensibilizacdo, baseada em principios cientificos,
seguida de imediata sangria.

§ 1.2 Os métodos empregados para cada espécie animal serdo aqueles
estabelecidos por normas complementares federais.
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§ 2.2 E facultado o abate de animais de acordo com preceitos religiosos, desde
que seus produtos sejam destinados total ou parcialmente ao consumo por comunidade
religiosa que os requeira.

Art. 112. Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem passar
por banho de aspersdao com dagua suficiente ou processo equivalente para promover a
limpeza e a remocao de sujidades, respeitadas as particularidades de cada espécie.

Art. 113. A sangria deve ser a mais completa possivel e realizada com o animal
suspenso pelos membros posteriores ou com o emprego de outro método aprovado em
legislacdo federal complementar.

Paragrafo unico. Nenhuma manipulacdo pode ser iniciada antes que o sangue
tenha escoado o maximo possivel, respeitando o periodo minimo de sangria previsto em
normas complementares.

Art. 114. As aves podem ser depenadas:

| - a seco;

Il - apds escaldagem em d&gua previamente aquecida e com renovagdo
continua; ou

Il - por outro processo aprovado em legislacdo federal complementar.

Art. 115. Sempre que for entregue para o consumo com pele, é obrigatéria a
depilagdo completa de toda a carcaga de suideos pela prévia escaldagem em 4gua quente ou
processo similar aprovado em legislagao federal complementar.

§ 1.2 A depilagdo pode ser completada manualmente ou com a utilizacdo de
equipamento apropriado e as carcacgas devem ser lavadas apds a execugdo do processo.

§ 2.2 E proibido o chamuscamento de suideos sem escaldagem e depilacdo
prévia.

§ 3.2 £ obrigatdria a renovacdo continua da dgua nos sistemas de escaldagem
dos suideos.

§ 4.2 Pode ser autorizado o emprego de coadjuvantes de tecnologia na agua
de escaldagem, conforme critérios definidos pelo MAPA.

Art. 116. Quando forem identificadas deficiéncias no curso do abate, o SIM
determinard a interrupg¢do do abate ou a reducdo de sua velocidade.

Art. 117. A evisceragao deve ser realizada em local que permita pronto exame
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das visceras, de forma que ndo ocorram contaminacdes.

§ 1.2 Caso ocorra retardamento da evisceragdo, as carcagas e visceras serao
julgadas de acordo com o disposto em normas complementares.

§ 2.2 O SIM deve aplicar as medidas estabelecidas na Sec¢do lll, do Capitulo |,
do Titulo V, no caso de contaminagdo das carcagas e dos drgaos no momento da evisceragao.

Art. 118. Deve ser mantida a correspondéncia entre as carcagas, as partes das
carcagas e suas respectivas visceras até o término do exame post mortem pelo SIM,
observado o disposto em normas complementares.

§ 1.2 £ vedada a realizacdo de operacdes de toalete antes do término do
exame post mortem.

§ 2.2 E de responsabilidade do estabelecimento a manutengdo da correlacdo
entre a carcaga e as visceras e o sincronismo entre estas na linha de inspegdo.

Art. 119. A insuflacdo é permitida como método auxiliar no processo
tecnoldgico de esfola e desossa das espécies de abate.

§ 1.2 O ar utilizado na insuflagdo deve ser submetido a um processo de
purificacdo de forma que garanta a sua qualidade fisica, quimica e microbioldgica final.

§ 2.2 E permitida a insuflacdo dos pulmdes para atender as exigéncias de
abate segundo preceitos religiosos.

Art. 120. Todas as carcagas, as partes de carcagas, os érgaos e as visceras
devem ser previamente resfriados ou congelados, dependendo da especificagdao do produto,
antes de serem armazenados em camaras frigorificas onde ja se encontrem outras matérias-
primas.

Paragrafo Unico. E obrigatério o resfriamento ou o congelamento dos
produtos de que trata o caput previamente ao transporte.

Art. 121. As carcacas ou as partes de carcagas, quando submetidas ao
processo de resfriamento pelo ar, devem ser penduradas em camaras frigorificas, respeitadas
as particularidades de cada espécie, e dispostas de modo que haja suficiente espaco entre
cada peca e entre elas e as paredes, colunas e pisos.

Paragrafo unico. E proibido depositar carcacas e produtos diretamente sobre
0 piso.

Art. 122. O SIM deve verificar o cumprimento dos procedimentos de
desinfec¢dao de dependéncias e equipamentos na ocorréncia de doengas infectocontagiosas,
para evitar contaminacgdes cruzadas.
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Art. 123. E obrigatéria a remoc3o, a segregacdo e a inutilizacdo dos Materiais
Especificados de Risco — MER para encefalopatias espongiformes transmissiveis de todos os
ruminantes destinados ao abate.

§ 1.2 Os procedimentos de que trata o caput devem ser realizados pelos
estabelecimentos, observado o disposto em normas complementares.

§ 2.2 As especificagbes dos orgdos, das partes ou dos tecidos animais
classificados como MER sera realizada pela legislagdo de satde animal.

§ 3.2 £ vedado o uso dos MER para alimentacdo humana ou animal, sob
qualquer forma.

Secao llI
Dos aspectos gerais da inspecao post mortem

Art. 124. Nos procedimentos de inspec¢do post mortem, o médico veterindrio
oficial pode ser assistido por Agentes de Inspecdo Sanitdria e Industrial de Produtos de
Origem Animal ou por auxiliares de inspe¢do devidamente capacitados.

Paragrafo tnico. A equipe de inspec¢do deve ser suficiente para a execugdo das
atividades, conforme estabelecido em normas complementares.

Art. 125. A inspegao post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da
carcaga, das cavidades, dos érgdos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagdo,
palpacdo, olfacdo e incisdo, quando necessario, e demais procedimentos definidos em
normas complementares especificas para cada espécie animal.

Art. 126. Todos os 6rgaos e as partes das carcagas devem ser examinados nas
dependéncias de abate, imediatamente depois de removidos das carcacas, assegurada
sempre a correspondéncia entre eles.

Art. 127. As carcacgas, as partes das carcacas e os Orgdos que apresentem
lesGes ou anormalidades que ndo tenham implicagdes para a carcagca e para os demais
6rgdos podem ser condenados ou liberados nas linhas de inspegdo, observado o disposto em
normas complementares.

Art. 128. Toda carcaca, partes de carcacas e dos orgaos, examinados nas linhas
de inspecdo, que apresentarem lesdes e anormalidades que possam ter implicacGes para a
carcaga e para os demais orgdaos devem ser desviados para o Departamento de Inspecdo
Final para que sejam examinados, julgados e tenham a devida destinacao.

§ 1.2 A avaliagdo e o destino das carcacgas, das partes das carcagas e dos
6rgdos sao atribuicdes do servidor ou empregado publico com formagdo em Medicina
Veterinaria.
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§ 2.2 Quando se tratar de doencas infectocontagiosas, o destino dado aos
orgdos sera similar aquele dado a respectiva carcaga.

§ 3.2 As carcacas, as partes das carcagas e os 6rgaos condenados devem ficar
retidos pelo SIM e serem removidos do Departamento de Inspegao Final por meio de
tubulagdes especificas, carrinhos especiais ou outros recipientes apropriados e identificados
para este fim.

§ 4.2 O material condenado sera descaracterizado quando:
| - ndo for processado no dia do abate; ou
Il - for transportado para transformacao em outro estabelecimento.

§ 5.2 Na impossibilidade da descaracterizacao de que trata o § 4.2, o material
condenado sera desnaturado.

Art. 129. S3o proibidas a remocao, a raspagem ou qualquer pratica que possa
mascarar lesdes das carcagas ou dos érgdos, antes do exame pelo SIM.

Art. 130. As carcagas julgadas em condi¢do de consumo devem receber as
marcas oficiais previstas deste Decreto, sob supervisdo do SIM.

Art. 131. Sempre que requerido pelos proprietarios dos animais abatidos, o
SIM disponibilizara, nos estabelecimentos de abate, laudo em que constem as eventuais
enfermidades ou patologias diagnosticadas nas carcagas, mesmo em carater presuntivo,
durante a inspegao sanitdria e suas destinagdes.

Art. 132. Durante os procedimentos de inspe¢do ante mortem e post mortem,
o julgamento dos casos ndo previstos neste Decreto fica a critério do SIM, que deve
direcionar suas acgGes principalmente para a preservacdo da inocuidade do produto, da
saude publica e da saude animal.

Paragrafo uUnico. O SIM coletard material, sempre que necessario, e
encaminhard para andlise laboratorial para confirmacgdo diagndstica.

Art. 133. As carcagas, as partes de carcagas e os Orgdos que apresentem
abscessos multiplos ou disseminados com repercussdo no estado geral da carcaca devem ser
condenados, observando ainda o que segue:

| - devem ser condenadas carcagas, partes das carcagas ou 6rgdos que sejam
contaminados acidentalmente com material purulento;

Il - devem ser condenadas as carcagas com alteragGes gerais como caquexia,
anemia ou ictericia decorrentes de processo purulento;
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Il - devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor as
carcagas que apresentem abscessos multiplos em érgdos ou em partes, sem repercussao no
estado geral, depois de removidas e condenadas as dreas afetadas.

IV - podem ser liberadas as carcagas que apresentem abscessos multiplos em
um Unico 6rgdo ou parte de carcaga, com exce¢do dos pulmdes, sem repercussao nos
linfonodos ou no estado geral, depois de removidas e condenadas as areas atingidas; e

V - podem ser liberadas as carcagas que apresentem abscessos localizados,
depois de removidos e condenados os érgaos e as areas atingidas.

Art. 134. As carcagas devem ser condenadas quando apresentarem lesdes
generalizadas ou localizadas de actinomicose ou actinobacilose nos locais de eleicdo, com
repercussao no seu estado geral, observando-se ainda o que segue:

| - quando as lesGes sdo localizadas e afetam os pulmdes, mas sem
repercussao no estado geral da carcaga, permite-se o aproveitamento condicional desta para
esterilizacdo pelo calor, depois de removidos e condenados os drgdos atingidos;

Il - quando a lesdo é discreta e limitada a lingua afetando ou n3do os linfonodos
correspondentes,permite-se o aproveitamento condicional da carne de cabega para
esterilizacdo pelo calor, depois de removidos e condenados a lingua e seus linfonodos;

Il - quando as lesGes sdo localizadas, sem comprometimento dos linfonodos e
de outros érgdos, e a carcaga encontra-se em bom estado geral, esta pode ser liberada para
o consumo, depois de removidas e condenadas as areas atingidas; e

IV - devem ser condenadas as cabegas com lesdes de actinomicose, exceto
quando a lesdao dssea for discreta e estritamente localizada, sem supuragao ou trajetos
fistulosos.

Art. 135. As carcagas de animais acometidos de afec¢des extensas do tecido
pulmonar, em processo agudo ou crénico, purulento, necrético, gangrenoso, fibrinoso,
associado ou ndo a outras complicagdes e com repercussao no estado geral da carcaga
devem ser condenadas.

§ 1.2 A carcaca de animais acometidos de afec¢Ges pulmonares, em processo
agudo ou em fase de resolugdo, abrangido o tecido pulmonar e a pleura, com exsudato e
com repercussdo na cadeia linfatica regional, mas sem repercussdo no estado geral da
carcaca deve ser destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do calor.

§ 2.2 Nos casos de aderéncias pleurais sem qualquer tipo de exsudato,
resultantes de processo patoldgicos resolvidos e sem repercussao na cadeia linfatica regional,
a carcaga pode ser liberada para o consumo, apds a remogao das areas atingidas.
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§ 3.2 Os pulmdes que apresentarem lesdes patoldgicas de origem inflamatoria,
infecciosa, parasitdria, traumatica ou pré-agonica devem ser condenados, sem prejuizos do
exame das caracteristicas gerais da carcaca.

Art. 136. As carcacas de animais que apresentem septicemia, piemia, toxemia
ou indicios de viremia, cujo consumo possa causar infec¢ao ou intoxicagao alimentar devem

ser condenadas.

Paragrafo unico. Incluem-se, mas ndo se limitam as afec¢des de que trata o
caput, os casos de:

| - inflamacdo aguda da pleura, do periténio, do pericardio e das meninges;

Il - gangrena, gastrite e enterite hemorragica ou cronica;

Il - metrite;

IV - poliartrite;

V - flebite umbilical;

VI - hipertrofia generalizada dos nddulos linfaticos; e

VII - rubefacdo difusa do couro.

Art. 137. As carcacas e os Orgdos de animais com sorologia positiva para
brucelose devem ser condenadas, quando estes estiverem em estado febril no exame ante

mortem.

§ 1.2 Os animais reagentes positivos a testes diagndsticos para brucelose
devem ser abatidos separadamente.

§ 2.2 As carcacas dos suinos, dos caprinos, dos ovinos e dos bufalos, reagentes
positivos ou ndo reagentes a testes diagndsticos para brucelose, que apresentem lesdo
localizada, devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, depois de
removidas e condenadas as areas atingidas.

§ 3.2 As carcacas dos bovinos e dos equinos, reagentes positivos ou nao
reagentes a testes diagndsticos para brucelose, que apresentem lesdo localizada, podem ser
liberadas para consumo em natureza, depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

§ 4.2 Os animais reagentes positivos a testes diagndsticos para brucelose, na
auséncia de lesdes indicativas, podem ter suas carcacas liberadas para consumo em natureza.

§ 5.2 Nas hipdteses dos § 2.2, § 3.2 e § 4.2, devem ser condenados os érgaos, o
Ubere, o trato genital e o sangue.
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Art. 138. As carcagas e os 0rgdos de animais em estado de caquexia devem ser
condenados.

Art. 139. As carcagas de animais acometidos de carbuinculo hematico devem
ser condenadas, incluindo peles, chifres, cascos, pelos, 6rgaos, conteldo intestinal, sangue e
gordura, impondo-se a imediata execug¢do das seguintes medidas:

| - ndo podem ser evisceradas as carcagcas de animais com suspeita de
carbunculo hematico;

Il - quando o reconhecimento ocorrer depois da evisceracdo, impde-se
imediatamente a desinfecgdao de todos os locais que possam ter tido contato com residuos
do animal, tais como area de sangria, pisos, paredes, plataformas, facas, serras, ganchos,
equipamentos em geral, uniformes dos funciondrios e qualquer outro material que possa ter
sido contaminado;

Il - uma vez constatada a presenca de carblnculo, o abate deve ser
interrompido e a desinfec¢do deve ser iniciada imediatamente;

IV - recomenda-se, para desinfeccao, o emprego de solugao de hidréxido de
sédio a 5% (cinco por cento), hipoclorito de sédio a 1% (um por cento) ou outro produto com
eficacia comprovada;

V - devem ser tomadas as precaucdes necessarias em relagdo aos funciondrios
que entraram em contato com o material carbunculoso, aplicando-se as regras de higiene e
antissepsia pessoal com produtos de eficdcia comprovada, devendo ser encaminhados ao
servigo médico como medida de precaucdo;

VI - todas as carcagas, as partes de carcagas, inclusive pele, cascos, chifres,
orgdos e seu conteudo que entrem em contato com animais ou material infeccioso devem
ser condenados; e

VIl - a dgua do tanque de escaldagem de suinos por onde tenha passado
animal carbunculoso deve ser desinfetada e imediatamente removida para a rede de
efluentes industriais.

Art. 140. As carcacas e os Orgdos de animais acometidos de carbunculo
sintomatico devem ser condenados.

Art. 141. As carcagas de animais devem ser condenadas quando apresentem
alteragées musculares acentuadas e difusas e quando existe degenerescéncia do miocardio,
do figado, dos rins ou reacdo do sistema linfatico, acompanhada de alteragGes musculares.

§ 1.2 Devem ser condenadas as carcagas cujas carnes se apresentarem flacidas,
edematosas, de coloragdo palida, sanguinolenta ou com exsudacdo;
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§ 2.2 A critério do SIM, podem ser destinadas a salga, ao tratamento pelo calor
ou a condenacdo as carcagas com alteragGes por estresse ou fadiga dos animais.

Art. 142. As carcagas, as partes de carcacas e os 6rgdos com aspecto
repugnante, congestos, com coloragdo anormal ou com degeneragdes devem ser
condenados.

Paragrafo Unico. S3o também condenadas as carcacas em processo
putrefativo, que exalem odores medicamentosos, urindrios, sexuais, excrementicios ou
outros considerados anormais.

Art. 143. As carcagas e os 0Orgdos sanguinolentos ou hemorragicos, em
decorréncia de doencas ou afec¢bes de carater sistémico, devem ser condenados.

Paragrafo Unico. A critério do SIM devem ser condenados ou destinados ao
tratamento pelo calor as carcagas e os 6rgdos de animais mal sangrados.

Art. 144. Os figados com cirrose atréfica ou hipertréfica devem ser
condenados.

Paragrafo unico. Podem ser liberadas as carcacgas no caso do caput, desde que
nao estejam comprometidas.

Art. 145. Os 6rgdos com alteragdes como congestdo, infartos, degeneragdo
gordurosa, angiectasia, hemorragias ou colora¢do anormal, relacionados ou ndo a processos
patoldgicos sistémicos devem ser condenados.

Art. 146. As carcagas, as partes de carcagas e os 6rgdos que apresentem dareas
extensas de contaminagao por conteudo gastrintestinal, urina, leite, bile, pus ou outra
contaminacdo de qualquer natureza devem ser condenados quando ndo for possivel a
remocdo completa da area contaminada.

§ 1.2 Nos casos em que nao seja possivel delimitar perfeitamente as areas
contaminadas, mesmo apds a sua remogdo, as carcagas, as partes de carcagas, os 6rgdos ou
as visceras devem ser destinados a esterilizacdo pelo calor.

§ 2.2 Quando for possivel a remog¢do completa da contaminacgdo, as carcacas,
as partes de carcacas, os 6rgdos e ou as visceras podem ser liberados.

§ 3.2 Poderd ser permitida a retirada da contaminacdo sem a remocdo
completa da drea contaminada, conforme estabelecido em normas complementares.

Art. 147. As carcagas de animais que apresentarem contusado generalizada ou
multiplas fraturas devem ser condenadas.
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§ 1.2 As carcagas que apresentem lesdes extensas, sem que tenham sido
totalmente comprometidas, devem ser destinadas ao tratamento pelo calor depois de
removidas e condenadas as areas atingidas.

§ 2.2 As carcagas que apresentem contusdo, fratura ou luxacdo localizada
podem ser liberadas depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 148. As carcacas que apresentem edema generalizado no exame post
mortem devem ser condenadas.

Paragrafo unico. Nos casos discretos e localizados, as partes de carcacas e dos
drgdos que apresentem infiltracdes edematosas devem ser removidas e condenadas.

Art. 149. As carcagcas e os Orgaos de animais parasitados por
Oesophagostomum sp. (esofagostomose) devem ser condenados quando houver caquexia.
Paragrafo unico. Os intestinos ou suas partes que apresentem nddulos em pequeno nimero
podem ser liberados.

Art. 150. Os pancreas infectados por parasitas do género Eurytrema,
causadores de euritrematose devem ser condenados.

Art. 151. As carcacas e os érgaos de animais parasitados por Fasciola hepatica
devem ser condenados quando houver caquexia ou ictericia.

Paragrafo unico. Quando a lesdo for circunscrita ou limitada ao figado, sem
repercussdo no estado geral da carcaga, este érgdo deve ser condenado e a carcaca podera
ser liberada.

Art. 152. Os fetos procedentes do abate de fémeas gestantes devem ser
condenados.

Art. 153. As linguas que apresentarem glossite devem ser condenadas.

Art. 154. As carcacas e os 6rgdos de animais que apresentarem cisto hidatico
devem ser condenados quando houver caquexia.

Paragrafo unico. Os érgdos que apresentarem lesdes periféricas, calcificadas e
circunscritas podem ser liberados depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 155. As carcagas e os orgdos de animais que apresentem ictericia devem
ser condenados.

Paragrafo unico. As carcacas de animais que apresentem gordura de cor
amarela decorrente de fatores nutricionais ou caracteristicas raciais podem ser liberadas.

Art. 156. As carcacas de animais em que for evidenciada intoxicacdo em
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virtude de tratamento por substdncia medicamentosa ou ingestdo acidental de produtos
toxicos devem ser condenadas.

Paragrafo unico. Pode ser dado a carcaga aproveitamento condicional ou
determinada a sua liberagdo para o consumo, a critério do SIM, quando a lesdo for restrita
aos érgdos e sugestiva de intoxicagdo por plantas téxicas.

Art. 157. Os coragdes com lesdes de miocardite, endocardite e pericardite
devem ser condenados.

§ 1.2 As carcacgas de animais com lesdes cardiacas devem ser condenadas ou
destinadas ao tratamento pelo calor, sempre que houver repercussao no seu estado geral, a
critério do SIM.

§ 2.2 As carcacas de animais com lesdes cardiacas podem ser liberadas, desde
que ndo tenham sido comprometidas, a critério do SIM.

Art. 158. Os rins com lesdes como nefrites, nefroses, pielonefrites,
uronefroses, cistos urindrios ou outras infeccdes devem ser condenadas, devendo-se ainda
verificar se estas lesdes estdo ou ndo relacionadas a doengas infectocontagiosas ou
parasitarias e se acarretaram altera¢des na carcaga.

Paragrafo Unico. A carcaca e os rins podem ser liberados para o consumo
quando suas lesdes ndo estiverem relacionadas a doencas infectocontagiosas, dependendo
da extensdo das lesdes, depois de removidas e condenadas as areas atingidas do drgdo.

Art. 159. As carcagas que apresentem lesdes inespecificas generalizadas em
linfonodos de distintas regies, com comprometimento do seu estado geral, devem ser
condenadas.

§ 1.2 No caso de lesdes inespecificas progressivas de linfonodos, sem
repercussao no estado geral da carcaca, condena-se a area de drenagem destes linfonodos,
com o aproveitamento condicional da carcaca para esterilizacdo pelo calor.

§ 2.2 No caso de lesGes inespecificas discretas e circunscritas de linfonodos,
sem repercussdo no estado geral da carcaga, a drea de drenagem deste linfonodo deve ser
condenada, liberando-se o restante da carcaga, depois de removidas as areas atingidas.

Art. 160. As carcagas e os orgdos de animais magros livres de qualquer
processo patoldgico podem ser destinados ao aproveitamento condicional, a critério do SIM

Art. 161. As carcacgas e os 6rgdos de animais que apresentem mastite devem
ser condenadas, sempre que houver comprometimento sistémico.

§ 1.2 As carcagas e os 6rgaos de animais que apresentem mastite aguda,
quando ndo houver comprometimento sistémico, depois de removida e condenada a
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glandula mamaria, serdo destinadas a esterilizagdo pelo calor.

§ 2.2 As carcagas e os orgdos de animais que apresentem mastite cronica,
quando ndo houver comprometimento sistémico, depois de removida e condenada a
glandula mamaria, podem ser liberados.

§ 3.2 As glandulas mamarias devem ser removidas intactas, de forma a ndo
permitir a contaminacdo da carcaca por leite, pus ou outro contaminante, respeitadas as
particularidades de cada espécie e a correlagdo das glandulas com a carcaca.

§ 4.2 As glandulas mamarias que apresentem mastite ou sinais de lactacdo e
as de animais reagentes a brucelose devem ser condenadas.

§ 5.2 O aproveitamento da glandula mamaria para fins alimenticios pode ser
permitido, depois de liberada a carcaca.

Art. 162. As partes das carcacgas, os 0rgdos e as visceras invadidos por larvas
(mifases) devem ser condenados.

Art. 163. Os figados com necrobacilose nodular devem ser condenados.

Paragrafo unico. Quando a lesdo coexistir com outras altera¢gdes que levem
ao comprometimento da carcaca, esta e os érgaos devem ser condenados.

Art. 164. As carcagas de animais com neoplasias extensas, com ou sem
metastase e com ou sem comprometimento do estado geral, devem ser condenadas.

Paragrafo uUnico. Quando se tratar de lesdes neoplasicas discretas e
localizadas, e sem comprometimento do estado geral, a carcaga pode ser liberada para o
consumo depois de removidas e condenadas as partes e os 6rgaos comprometidos.

Art. 165. Os 6rgdos e as partes que apresentem parasitoses ndo transmissiveis
ao homem devem ser condenados, podendo a carcacga ser liberada, desde que ndo tenha
sido comprometida.

Art. 166. As carcagas de animais que apresentem sinais de parto recente ou de
aborto, desde que ndo haja evidéncia de infecgdao, devem ser destinadas ao aproveitamento
condicional pelo uso do calor, devendo ser condenados o trato genital, o Ubere e o sangue
destes animais.

Art. 167. As carcacas com infeccdo intensa por Sarcocystis spp (sarcocistose)
devem ser condenadas.

§ 1.2 Entende-se por infec¢do intensa a presenca de cistos em incisGes
praticadas em vdrias partes da musculatura.
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§ 2.2 Entende-se por infeccdo leve a presenca de cistos localizados em um
Unico ponto da carcaca ou do drgdo, devendo a carcacga ser destinada ao cozimento, apds
remocado da drea atingida.

Art. 168. As carcacgas de animais com infestagdo generalizada por sarna, com
comprometimento do seu estado geral devem ser condenadas.
Pardgrafo Unico. A carcaga pode ser liberada quando a infestagdo for discreta e ainda
limitada, depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 169. Os figados que apresentem lesdo generalizada de telangiectasia
maculosa devem ser condenados.

Pardgrafo Unico. Os figados que apresentem lesdes discretas podem ser
liberados depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 170. As carcacas de animais com tuberculose devem ser condenadas
quando:

| - no exame ante mortem o animal esteja febril;
Il - sejam acompanhadas de caquexia;

Il - apresentem lesdes tuberculdsicas nos musculos, nos 0ssos, nas
articulagGes ou nos linfonodos que drenam a linfa destas partes;

IV - apresentem lesdes caseosas concomitantes em orgaos ou serosas do térax
e do abdoémen;

V - apresentem lesdes miliares ou perldceas de parénquimas ou serosas;

VI - apresentem lesGes multiplas, agudas e ativamente progressivas,
identificadas pela inflamagdo aguda nas proximidades das lesGes, necrose de liquefacdo ou a
presenca de tubérculos jovens;

VII - apresentem linfonodos hipertrofiados, edemaciados, com caseificacdo de
aspecto raiado ou estrelado em mais de um local de eleigao; ou

VIII - existam lesGes caseosas ou calcificadas generalizadas, e sempre que
houver evidéncia de entrada do bacilo na circulagdo sistémica.

§ 1.2 As lesdes de tuberculose sdo consideradas generalizadas quando, além
das lesdes do aparelho respiratdrio, digestério e de seus linfonodos correspondentes, forem
encontrados tubérculos numerosos distribuidos em ambos os pulmées ou encontradas
lesGes no bago, nos rins, no Utero, no ovario, nos testiculos, nas cdpsulas suprarrenais, no
cérebro e na medula espinhal ou nas suas membranas.
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§ 2.2 Depois de removidas e condenadas as areas atingidas, as carcacas
podem ser destinadas a esterilizagdo pelo calor quando:

| - os 6rgdos apresentarem lesdes caseosas discretas, localizadas ou
encapsuladas, limitadas a linfonodos do mesmo érgao;

Il - os linfonodos da carcaga ou da cabega apresentarem lesdes caseosas
discretas, localizadas ou encapsuladas; e

Il - existam lesGes concomitantes em linfonodos e em drgdos pertencentes a
mesma cavidade.

§ 3.2 Carcagas de animais reagentes positivos a teste de diagndstico para
tuberculose devem ser destinadas a esterilizacdo pelo calor, desde que n3do se enquadrem
nas condicdes previstas nos incisos | a VIl do caput.

§ 4.2 A carcaca que apresente apenas uma lesdo tuberculdsica discreta,
localizada e completamente calcificada em um Unico drgdo ou linfonodo pode ser liberada,
depois de condenadas as areas atingidas.

§ 5.2 As partes das carcagas e os 6rgdos que se contaminarem com material
tuberculoso, por contato acidental de qualquer natureza, devem ser condenados.

Art. 171. Os produtos destinados ao aproveitamento condicional em
decorréncia do julgamento da inspe¢do ante mortem e post mortem, nos termos do disposto
deste Decreto e em normas complementares, devem ser submetidos, a critério do SIM, a um
dos seguintes tratamentos:

| - pelo frio, em temperatura ndo superior a -10°C (dez graus Celsius negativos)
por dez dias;

Il - pelo sal, em salmoura com minimo 24°Be (vinte e quatro graus Baumé) em
pecas de no maximo 3,5cm (trés e meio centimetros) de espessura, por no minimo vinte e
um dias; ou

Il - pelo calor por meio de:

a) cozimento em temperatura de 76,6°C (setenta e seis inteiros e seis décimos
de graus Celsius) por no minimo trinta minutos;

b) fusdo pelo calor em temperatura minima de 121°C (cento e vinte e um
graus Celsius); ou

c) esterilizagdo pelo calor Umido, com um valor de FO igual ou maior que trés
minutos ou a redu¢do de doze ciclos logaritmicos (12 logl0) de Clostridium botulinum,
seguido de resfriamento imediato.
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§ 1.2 A aplicagao de qualquer um dos tratamentos condicionais citados no
caput deve garantir a inativacdo ou a destruicdo do agente envolvido.

§ 2.2 Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos no caput, desde
que atinjam as mesmas garantias, com embasamento técnico-cientifico e aprovados pelo
SIM.

§ 3.2 Na inexisténcia de equipamento ou instalacGes especificas para aplicagdo
do tratamento condicional determinado pelo SIM, deve ser adotado sempre um critério mais
rigoroso, no préprio estabelecimento ou em outro que possua condi¢Ges tecnoldgicas para
esse fim, desde que haja efetivo controle de sua rastreabilidade e comprovacdo de aplicagao
do tratamento condicional determinado.

Subsecao |
Da inspegdo post mortem de aves e lagomorfos

Art. 172. Na inspecdo de aves e lagomorfos, além do disposto nesta Subsecdo
aplica-se, no que couber, o disposto na Secao Il deste capitulo.

Art. 173. Nos casos em que, no ato da inspe¢do post mortem de aves e
lagomorfos se evidenciem a ocorréncia de doengas infectocontagiosas de notificacdao
imediata, determinada pela legislacdo de salude animal, além das medidas ja estabelecidas
deste Decreto, cabe ao SIM interditar a atividade de abate, isolar o lote de produtos
suspeitos e manté-lo apreendido enquanto se aguarda definicdo das medidas
epidemioldgicas de saude animal a serem adotadas.

Paragrafo unico. No caso de doengas infectocontagiosas zoonéticas, devem
ser adotadas as medidas profilaticas cabiveis, considerados os lotes envolvidos.

Art. 174. As carcagas de aves ou os 6rgdos que apresentem evidéncias de
processo inflamatorio ou lesGes caracteristicas de artrite, aerossaculite, coligranulomatose,
dermatose, dermatite, celulite, pericardite, enterite, ooforite, hepatite, salpingite, sindrome
ascitica, devem ser julgados de acordo com os seguintes critérios:

| - quando as lesdes forem restritas a uma parte da carcaga ou somente a um
6rgdo, apenas as areas atingidas devem ser condenadas; ou

Il - quando a lesdo for extensa, multipla ou houver evidéncia de carater
sistémico, as carcacas e os drgdos devem ser condenados.

§ 1.2 Para os estados anormais ou patoldgicos ndo previstos no caput a
destinacdo sera realizada a critério do SIM.

§ 2.2 O critério de destinagdo de que trata o § 1.2 ndo se aplica aos casos de
miopatias e de discondroplasia tibial, hipétese em que as carcacas de aves devem ser
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segregadas pelo estabelecimento para destinagdo industrial.

Art. 175. Nos casos de fratura, contusGes e sinais de ma sangria ocorridos no
abate, por falha operacional ou tecnoldgica, as carcagas de aves devem ser segregadas pelo
estabelecimento para destinagao industrial.

Paragrafo unico. O disposto no caput nao se aplica as contusdes extensas ou
generalizadas e aos casos de dreas sanguinolentas ou hemorragicas difusas, hipdteses em
que a destinagdo sera realizada pelo SIM nas linhas de inspecdo.

Art. 176. Nos casos de endoparasitoses ou de ectoparasitoses das aves,
guando ndo houver repercussdo na carcaga, os Orgaos ou as areas atingidas devem ser
condenados.

Art. 177. No caso de lesdes provenientes de canibalismo, com envolvimento
extensivo repercutindo na carcaca, as carcacas e os 6rgdos devem ser condenados.

Paragrafo Unico. Ndo havendo comprometimento sistémico, a carcaca pode
ser liberada apés a retirada da area atingida.

Art. 178. No caso de aves que apresentem lesdes mecanicas extensas,
incluidas as decorrentes de escaldagem excessiva, as carcagas e os 6rgdos devem ser
condenados.

Paragrafo Unico. As lesGes superficiais determinam a condenagdo parcial em
liberacdo do restante da carcaca e dos 6rgaos.

Art. 179. As aves que apresentem alteragGes putrefativas, exalando odor
sulfidrico-amoniacal e revelando crepitacdo gasosa a palpagdao ou modificacdo de coloragdo
da musculatura devem ser condenadas.

Art. 180. No caso de lesdes de doenga hemorragica dos coelhos, além da
ocorréncia de mixomatose, tuberculose, pseudo-tuberculose, piosepticemia, toxoplasmose,
espiroquetose, clostridiose, e pasteurelose, as carcagas e os érgaos dos lagomorfos devem
ser condenados.

Art. 181. As carcagas de lagomorfos podem ter aproveitamento parcial no
caso de lesdes de necrobacilose, aspergilose ou dermatofitose, apds a remocao das areas
atingidas, desde que ndo haja comprometimento sistémico da carcaca.

Art. 182. No caso de endoparasitose e ectoparasitoses dos lagomorfos
transmissiveis ao homem ou aos animais ou com comprometimento da carcacga, estas devem
ser condenadas e também os érgdos.

Paragrafo unico. Apenas os 6rgdos ou as areas atingidas devem ser
condenados quando ndo houver comprometimento da carcaca.
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Subsecao Il
Da inspecdo post mortem de bovinos e bufalos

Art. 183. Na inspecdo de bovinos e bufalos, além do disposto nesta Subsecao
e em norma complementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Secdo Il deste Capitulo.

Art. 184. As carcacgas e os 0rgdos de animais com hemoglobinuria bacilar dos
bovinos, variola, septicemia hemorragica e febre catarral maligna devem ser condenados.

Art. 185. As carcagas com infecg¢do intensa por Cysticercus bovis (cisticercose
bovina) devem ser condenadas.

§ 1.2 Entende-se por infeccdo intensa quando sdo encontrados, pelo menos,
oito cistos, vidveis ou calcificados, assim distribuidos:

| - quatro ou mais cistos em locais de elei¢cdo examinados na linha de inspec¢do
(musculos da mastigacao, lingua, coracdo, diafragma e seus pilares, esofago e figado); e

Il - quatro ou mais cistos localizados no quarto dianteiro (musculos do pescoco,
do peito e da paleta) ou no quarto traseiro (musculos do coxdo, da alcatra e do lombo), apos
pesquisa no DIF, mediante incisdes multiplas e profundas.

§ 2.2 Nas infecgGes leves ou moderadas, caracterizadas pela detecgdo de cistos
vidveis ou calcificados em quantidades que ndo caracterizem a infec¢do intensa, considerada
a pesquisa em todos os locais de eleicdo examinados na linha de inspecdo e na carcaca
correspondente, esta deve ser destinada ao tratamento condicional pelo frio ou pelo calor,
apds remocgado e condenagdo das dreas atingidas.

§ 3.2 O diafragma e seus pilares, o es6fago e o figado, bem como outras partes
passiveis de infeccdo, devem receber o mesmo destino dado a carcaca.

§ 4.2 Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de eleicdo
examinados rotineiramente devem atender ao disposto nas normas complementares.

Subsecao llI
Da inspegao post mortem de equideos

Art. 186. Na inspecdo de equideos, além do disposto nesta Subsecdo e em
norma complementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Secdo Il deste Capitulo.

Paragrafo uUnico. Os procedimentos para detec¢do e julgamento de animais
acometidos por Trichinella spiralis (triquinelose), de que trata o art. 196, sdo aplicaveis aos
equideos.

Art. 187. As carcagas e os Orgdos de equideos acometidos de: meningite

DECRETO N.° 23.636/24
Pag. 51



"‘3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edigao 1135 | Pagina 55 de 290

cérebro-espinhal, encefalomielite infecciosa, febre tifdide, durina, mal de cadeiras, azoturia,
hemoglobinuria paroxistica, garrotilho e quaisquer outras doencas e alteracées com lesdes
inflamatodrias ou neoplasias malignas devem ser condenados.

Art. 188. As carcacgas e os 6rgdos devem ser condenados quando observadas
lesGes indicativas de anemia infecciosa equina.

Paragrafo Unico. As carcacas de animais com sorologia positiva podem ser
liberadas para consumo, desde que nao sejam encontradas lesGes sistémicas no exame post
mortem.

Art. 189. As carcacas e os 6rgdos de animais nos quais forem constatadas
lesGes indicativas de mormo devem ser condenados, observando-se os seguintes
procedimentos:

| - o abate deve ser prontamente interrompido e todos os locais, os
equipamentos e os utensilios que possam ter tido contato com residuos do animal ou
qualquer outro material potencialmente contaminado serem imediatamente higienizados
quando identificadas as lesdes na inspecdao post mortem, atendendo as recomendagdes
estabelecidas pelo servigo oficial de saude animal;

Il - as precaug¢des necessdrias devem ser tomadas em relagdo aos funcionarios
que entraram em contato com o material contaminado, com aplicacdo das regras de higiene
e antissepsia pessoal com produtos de eficacia comprovada e encaminhamento ao servico
médico; e

Il - todas as carcacas ou partes das carcagas, inclusive peles, cascos, 6rgaos e
seu conteudo que entraram em contato com animais ou material infeccioso devem ser
condenados.

Subsecao IV
Da inspegdo post mortem de ovinos e caprinos

Art. 190. Na inspecdo de ovinos e caprinos, além do disposto nesta Subsecdo e
em norma complementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Sec¢do Il deste Capitulo.

Art. 191. As carcagas de ovinos acometidas por infec¢do intensa por
Sarcocystis spp (sarcocistose) devem ser condenadas.

§ 1.2 A infeccdo intensa é caracterizada pela presenca de cistos em mais de
dois pontos da carcaca ou dos 6rgaos.

§ 2.2 Nos casos de infeccdo moderada, caracterizada pela presenca de cistos
em até dois pontos da carcaga ou dos érgdos, a carcaga deve ser destinada ao cozimento,
apds remocao da area atingida.
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§ 3.2 Nos casos de infeccdo leve, caracterizada pela presenga de cistos em um
Unico ponto da carcaca ou do 6rgdo, a carcaga deve ser liberada, apds remocdo da area
atingida.

Art. 192. As carcagas de animais parasitados por Coenurus cerebralis
(cenurose) quando acompanhadas de caquexia devem ser condenadas.

Paragrafo unico. Os 6rgdos afetados, o cérebro, ou a medula espinhal devem
sempre ser condenados.

Art. 193. As carcacas com infeccdo intensa pelo Cysticercus ovis (cisticercose
ovina) devem ser condenadas.

§ 1.2 Entende-se por infeccdo intensa quando sdo encontrados cinco ou mais
cistos, considerando-se a pesquisa em todos os pontos de eleicdo e na musculatura da
carcaga.

§ 2.2 Quando forem encontrados mais de um cisto e menos do que o
caracteriza a infec¢do intensa, considerando-se a pesquisa em todos os pontos de elei¢do, as
carcacas e os demais tecidos envolvidos devem ser destinados ao aproveitamento
condicional pelo uso do calor, depois de removidas e condenadas as dreas atingidas.

§ 3.2 Quando for encontrado um Unico cisto, considerando-se a pesquisa em
todos os pontos de elei¢do, a carcaga pode ser liberada para consumo humano direto, depois
de removida e condenada a drea atingida.

§ 4.2 Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de eleicdo
examinados rotineiramente devem atender ao disposto nas normas complementares.

Art. 194. As carcagas de animais que apresentem lesGes de linfadenite caseosa
em linfonodos de distintas regides, com ou sem comprometimento do seu estado geral,
devem ser condenadas.

§ 1.2 As carcacas com lesdes localizadas, caseosas ou em processo de
calcificagdo devem ser destinadas a esterilizagdo pelo calor, desde que permitam a remoc¢do
e a condenacgdo da area de drenagem dos linfonodos atingidos.

§ 2.2 As carcacas de animais com lesdes calcificadas discretas nos linfonodos
podem ser liberadas para consumo, depois de removida e condenada a area de drenagem
destes linfonodos.

§ 3.2 Em todos os casos em que se evidencie comprometimento dos érgdos e
das visceras, estes devem ser condenados.

Subsegdo V
Da inspegdo post mortem de suideos
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Art. 195. Na inspecgdo de suideos, além do disposto nesta Subsecdo e em
norma complementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Secdo Il deste Capitulo.

Art. 196. As carcacas que apresentem afec¢des de pele, tais como eritemas,
esclerodermia, urticarias, hipotricose cistica, sarnas e outras dermatites podem ser liberadas
para o consumo, depois de removidas e condenadas as areas atingidas, desde que a
musculatura se apresente normal.

Paragrafo Unico. As carcacas acometidas com sarnas em estagios avancados,
que demonstrem sinais de caquexia ou extensiva inflamagdo na musculatura, devem ser
condenadas.

Art. 197. As carcacas com artrite em uma ou mais articulagdes, com reacado
nos linfonodos ou hipertrofia da membrana sinovial, acompanhada de caquexia, devem ser
condenadas.

§ 1.2 As carcagas com artrite em uma ou mais articulagcdes, com reacdo nos
linfonodos, hipertrofia da membrana sinovial, sem repercussdo no seu estado geral, devem
ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor.

§ 2.2 As carcagas com artrite sem reagdao em linfonodos e sem repercussao no
seu estado geral podem ser liberadas para o consumo, depois de retirada a parte atingida.

Art. 198. As carcacas com infeccdo intensa por Cysticercus celullosae
(cisticercose suina) devem ser condenadas.

§ 1.2 Entende-se por infec¢do intensa a presenca de dois ou mais cistos,
vidveis ou calcificados, localizados em locais de eleicdo examinados nas linhas de inspecao,
adicionalmente a confirmag¢do da presencga de dois ou mais cistos nas massas musculares
integrantes da carcaca, apds a pesquisa mediante incisdes multiplas e profundas em sua
musculatura (paleta, lombo e pernil).

§ 2.2 Quando for encontrado mais de um cisto, viavel ou calcificado, e menos
do que o fixado para infecgao intensa, considerando a pesquisa em todos os locais de elei¢cdo
examinados rotineiramente e na carca¢a correspondente, esta deve ser destinada ao
aproveitamento condicional pelo uso do calor, depois de removidas e condenadas as areas
atingidas.

§ 3.2 Quando for encontrado um Unico cisto viavel, considerando a pesquisa
em todos os locais de eleicdo examinados, rotineiramente, e na carcacga correspondente, esta
deve ser destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do frio ou da salga, depois de
removida e condenada a area atingida.

§ 4.2 Quando for encontrado um Unico cisto calcificado, considerados todos os
locais de eleicdo examinados rotineiramente na carcagca correspondente, esta pode ser
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liberada para consumo humano direto, depois de removida e condenada a area atingida.

§ 5.2 A lingua, o coragdo, o esOfago e os tecidos adiposos, bem como outras
partes passiveis de infeccdo, devem receber o mesmo destino dado a carcaga.

§ 6.2 Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de elei¢do
examinados rotineiramente devem atender ao disposto nas normas complementares.

§ 7.2 Pode ser permitido o aproveitamento de tecidos adiposos procedentes
de carcagas com infec¢Ges intensas para a fabricacdo de banha, por meio da fusdo pelo calor,
condenando-se as demais partes.

Art. 199. As carcagas de suideos que apresentarem odor sexual devem ser
segregadas pelo estabelecimento para destinagdo industrial.

Art. 200. As carcagas de suideos com erisipela que apresentem multiplas
lesGes de pele, artrite agravada por necrose ou quando houver sinais de efeito sistémico
devem ser condenadas.

§ 1.2 Nos casos localizados de endocardite vegetativa por erisipela, sem
alteragdes sistémicas, ou nos casos de artrite cronica, a carcaga deve ser destinada ao
aproveitamento condicional pelo uso do calor, apds condenagdo do 6rgao ou das dareas
atingidas.

§ 2.2 No caso de lesdo de pele discreta e localizada, sem comprometimento de
orgdo ou da carcaga, esta deve ser destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do
calor, apds remocdo da area atingida.

Art. 201. As carcagas de suinos que apresentem lesdes de linfadenite
granulomatosa localizadas e restritas a apenas um sitio primario de infecgao, tais como nos
linfonodos cervicais ou nos linfonodos mesentéricos ou nos linfonodos mediastinicos,
julgadas em condicdo de consumo, podem ser liberadas apds condenacdo da regido ou do
orgdo afetado.

Paragrafo unico. As carcagas suinas em bom estado, com lesGes em linfonodos
que drenam até dois sitios distintos, sendo linfonodos de érgdos distintos ou com presenca
concomitante de lesdes em linfonodos e em um o6rgdo, devem ser destinadas ao
aproveitamento condicional pelo uso do calor, apds condenacdo das areas atingidas.

Art. 202. As carcagas de suinos acometidos de peste suina devem ser
condenadas.

§ 1.2 A condenacdo deve ser total quando os rins e os linfonodos revelarem
lesGes duvidosas, desde que se comprove lesdo caracteristica de peste suina em qualquer
outro 6rgdo ou tecido.
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§ 2.2 Lesdes discretas, mas acompanhadas de caquexia ou de qualquer outro
foco de supuragdo, implicam igualmente condenacdo total.

§ 3.2 A carcaca deve ser destinada a esterilizagdo pelo calor, depois de
removidas e condenadas as dreas atingidas, quando as lesdes forem discretas e circunscritas
a um érgdo ou tecido, inclusive nos rins e nos linfonodos.

Art. 203. As carcacgas acometidas de Trichinella spirallis (Triquinelose) devem
ser destinadas ao aproveitamento condicional, por meio de tratamento pelo frio.

§ 1.2 O tratamento pelo frio deve atender aos seguintes bindmios de tempo e
temperatura:

| - por trinta dias, a -15°C (quinze graus Celsius negativos);
Il - por vinte dias, a -25°C (vinte e cinco graus Celsius negativos); ou
Il - por doze dias, a -29°C (vinte e nove graus Celsius negativos).

§ 2.2 O SIM podera autorizar outros tratamentos para aproveitamento
condicional desde que previstos em norma complementar.

§ 3.2 Os procedimentos para deteccdo de Trichinella spiralis nas espécies
suscetiveis serdo definidos em normas complementares.

Art. 204. Todos os suideos que morrerem asfixiados, seja qual for a causa, e os
que forem escaldados vivos, devem ser condenados.

Paragrafo unico. Excluem-se dos casos de morte por asfixia previstos no caput
aqueles decorrentes da insensibilizagao gasosa, desde que seguidos de imediata sangria.

Subsecdo VI
Da inspecdo post mortem de pescado

Art. 205. Na inspec¢do de pescado, além do disposto nesta Subsecdo e em
norma complementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Secgdo Il deste Capitulo.

Art. 206. E vedado o abate e o processamento de anfibios e répteis que ndo
atendam ao disposto na legislacdo ambiental.

Art. 207. As carcagas, as partes e os Orgdos de anfibios e répteis que
apresentem lesdes ou anormalidades que possam tornd-los improprios para consumo devem
ser identificados e conduzidos a um local especifico para inspecao.

Paragrafo Unico. As carcagas, partes e érgaos de anfibios e répteis julgados
improprios para consumo humano serdo condenadas.
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Art. 208. Nos casos de aproveitamento condicional, o pescado deve ser
submetido a um dos seguintes tratamentos:

| - congelamento;
Il - salga; ou
Il - tratamento pelo calor.

CAPITULO Il
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DO PESCADO E DERIVADOS

Art. 209. Entende-se por pescado os peixes, os crustaceos, os moluscos, os
anfibios, os répteis, os equinodermos e outros animais aqudticos usados na alimentacao
humana.

Paragrafo unico. O pescado proveniente da fonte produtora ndo pode ser
destinado a venda direta ao consumidor sem que haja prévia fiscalizagdo, sob o ponto de
vista industrial e sanitério.

Art. 210. Os dispositivos previstos deste Decreto sdo extensivos aos
gastropodes terrestres, no que for aplicével.

Paragrafo unico. Os procedimentos de inspecdo adotados para os gastrépodes
terrestres serdo os estabelecidos em legislacdo federal pertinente.

Art. 211. S3o vedados a recepgao e o processamento do pescado capturado
ou colhido sem atencgdo ao disposto nas legislagdes ambientais e pesqueiras.

Art. 212. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a
qualidade e a rastreabilidade do pescado, desde sua obteng¢do na produc¢do primdria até a
recepc¢do no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 1.2 O estabelecimento que recebe pescado oriundo da produgdo primdria
deve possuir cadastro atualizado de fornecedores que contemplara os produtores

§ 2.2 O estabelecimento que recebe pescado da producdo primaria é
responsavel pela implementacdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e
de educacgdo continuada dos fornecedores.

Art. 213. E obrigatdria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria-
prima para consumo humano direto ou para a industrializacdo de forma a promover a
limpeza, a remogdo de sujidades e microbiota superficial.

Art. 214. Sem prejuizo das disposi¢des deste Capitulo, os controles do pescado
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e dos seus produtos realizados pelo estabelecimento abrangem, no que for aplicavel:
| - andlises sensoriais;
Il - indicadores de frescor;
Il - controle de histamina, nas espécies formadoras;

IV - controle de biotoxinas ou de outras toxinas perigosas para saide humana;

V - controle de parasitas.

Art. 215. Na avaliagcdo dos atributos de frescor do pescado, respeitadas as
particularidades de cada espécie, devem ser verificadas as seguintes caracteristicas
sensoriais para:

| - peixes:

a) superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico e reflexos multicores
préprios da espécie, sem qualquer pigmentagdo estranha;

b) olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes, ocupando
toda a cavidade orbitaria;

c) branquias ou guelras réseas ou vermelhas, Umidas e brilhantes com odor
natural, préprio e suave;

d) abdémen com forma normal, firme, ndo deixando impressdo duradoura a
pressao dos dedos;

e) escamas brilhantes, bem aderentes a pele, e nadadeiras apresentando certa
resisténcia aos movimentos provocados;

f) carne firme, consisténcia elastica, da cor prépria da espécie;

g) visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritonio aderente a parede
da cavidade celomatica;

h) anus fechado; e
i) odor préprio, caracteristico da espécie.
Il - crustaceos:

a) aspecto geral brilhante, Umido;
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b) corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes e resistentes;
c) carapaca bem aderente ao corpo;

d) coloragdo propria da espécie, sem qualquer pigmentagdo estranha;
e) olhos vivos, proeminentes;

f) odor préprio e suave; e

g) lagostas, siris e caranguejos, estarem vivos e vigorosos.

Il - moluscos:

a) bivalves:

1) estarem vivos, com valvas fechadas e com retencdo de agua incolor e
limpida nas conchas;

2) odor préprio e suave; e

3) carne umida, bem aderente a concha, de aspecto esponjoso, da cor
caracteristica de cada espécie.

b) cefaldpodes:

1) pele lisa e Umida;

2) olhos vivos, proeminentes nas érbitas;

3) carne firme e elastica;

4) auséncia de qualquer pigmentagdo estranha a espécie; e
5) odor préprio.

c) gastropodes:

1) carne Umida, aderida a concha, de cor caracteristica de cada espécie;
2) odor préprio e suave; e
3) estarem vivos e vigorosos.

IV - anfibios:
a) carne de ra:

1) odor suave e caracteristico da espécie;

2) cor rosa palida na carne, branca e brilhante nas proximidades das
articulagoes;

3) auséncia de lesdes e elementos estranhos; e

4) textura firme, elastica e tenra.
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V - répteis:
a) carne de jacaré:

1) odor caracteristico da espécie;

2) cor branca rosada;

3) auséncia de lesdes e elementos estranhos; e

4) textura macia com fibras musculares dispostas uniformemente.

b) carne de quel6nios:

1) odor préprio e suave;
2) cor caracteristica da espécie, livre de manchas escuras; e
3) textura firme, elastica e tenra.

§ 1.2 As caracteristicas sensoriais a que se refere este artigo sdo extensivas, no
que for aplicavel, as demais espécies de pescado usadas na alimentagdo humana.

§ 2.2 As caracteristicas sensoriais a que se refere o caput sdo aplicaveis ao
pescado fresco, resfriado ou congelado, recebido como matéria-prima, no que couber.

§ 3.2 Os pescados de que tratam os incisos de | a Ill do caput devem ser
avaliados quanto as caracteristicas sensoriais por pessoal capacitado pelo estabelecimento,
com utilizacdo de tabela de classificagcdo e pontuagcdo com embasamento técnico-cientifico,
nos termos do disposto em normas complementares ou, na sua auséncia, em
recomendacdes internacionais.

§ 4.2 Nos casos em que a avaliagdo sensorial revele duvidas acerca do frescor
do pescado, deve-se recorrer a exames fisico-quimicos complementares.

Art. 216. Pescado fresco é aquele que atende aos seguintes parametros fisico-
quimicos complementares, sem prejuizo da avaliacdo das caracteristicas sensoriais:

| - pH da carne inferior a 7,00 (sete inteiros) nos peixes;

Il - pH da carne inferior a 7,85 (sete inteiros e oitenta e cinco décimos) nos
crustaceos;

Il - pH da carne inferior a 6,85 (seis inteiros e oitenta e cinco décimos) nos
moluscos; e

IV - bases volateis total inferiores a 30 mg (trinta miligramas) de
nitrogénio/100g (cem gramas) de tecido muscular.

§ 1.2 Poderdo ser estabelecidos valores de pH e base volateis totais distintos
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dos dispostos neste artigo para determinadas espécies, a serem definidas em normas
complementares, quando houver evidéncias cientificas de que os valores naturais dessas
espécies diferem dos fixados.

§ 2.2 As caracteristicas fisico-quimicas a que se refere este artigo sao aplicaveis
ao pescado fresco, resfriado ou congelado, no que couber.

Art. 217. Nos estabelecimentos de pescado, é obrigatdria a verificacdo visual
de lesdes atribuiveis a doencas ou infecgdes, bem como a presenga de parasitas.

Paragrafo unico. A verificacdo de que trata o caput deve ser realizada por
pessoal capacitado do estabelecimento, nos termos do disposto em normas complementares
ou, na sua auséncia, em recomendagdes internacionais.

Art. 218. E permitida a destinacdo industrial do pescado que se apresentar
injuriado, mutilado, deformado, com alteragdes de cor, com presenca de parasitas
localizados ou com outras anormalidades que ndo o tornem impréprio para o consumo
humano na forma em que se apresenta, nos termos do disposto em normas
complementares ou, na sua auséncia, em recomendacdes internacionais.

Art. 219. Os produtos da pesca e da aquicultura infectados com endoparasitas
transmissiveis ao homem ndo podem ser destinados ao consumo cru sem que sejam
submetidos previamente ao congelamento a temperatura de -20°C (vinte graus Celsius
negativos) por vinte e quatro horas ou a -35°C (trinta e cinco graus Celsius negativos) durante
quinze horas.

§ 1.2 Nos casos em que o pescado tiver infestacdo por endoparasitas da
familia Anisakidae, os produtos poderao ser destinados ao consumo cru somente apds serem
submetidos ao congelamento a temperatura de -20°C (vinte graus Celsius negativos) por sete
dias ou a -35°C (trinta e cinco graus Celsius negativos) durante quinze horas.

§ 2.2 Nas hipdteses de que tratam o caput e o § 1.2, podem ser utilizados
outros processos que, ao final, atinjam as mesmas garantias, com embasamento técnico-
cientifico e aprovados pelo SIM, desde que atendidas as diretrizes definidas pelo MAPA.

Art. 220. O pescado, suas partes e seus érgaos com lesdes ou anormalidades
que os tornem improprios para consumo devem ser segregados e condenados.

CAPITULO IlI
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 221. Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos, sem
outra especificacdo, os ovos de galinha em casca.

Art. 222. A inspegao de ovos e derivados a que se refere este Capitulo é
aplicavel aos ovos de galinha e, no que couber, as demais espécies produtoras de ovos,
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respeitadas suas particularidades.

Art. 223. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a
qualidade e a rastreabilidade dos ovos, desde sua obtencdo na producdo primdria até a
recepc¢do no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 1.2 O estabelecimento que recebe ovos oriundos da produgdo primdria deve
possuir cadastro atualizado de produtores.

§ 2.2 O estabelecimento que recebe ovos da produgdo primadria é responsavel
pela implementacdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de
educacgdo continuada dos produtores.

Art. 224. Os ovos s6 podem ser expostos ao consumo humano quando
previamente submetidos a inspecdo e a classificacdo previstas neste Decreto e em normas
complementares.

Art. 225. Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos frescos
os que ndo forem conservados por qualquer processo e se enquadrem na classificacdo
estabelecida neste Decreto e em normas complementares.

Art. 226. Os ovos recebidos na unidade de beneficiamento de ovos e seus
derivados devem ser provenientes de estabelecimentos avicolas registrados junto ao servico

oficial de saude animal.

Paragrafo Unico. As granjas avicolas também devem ser registradas junto ao
servigo oficial de sadde animal.

Art. 227. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os
seguintes procedimentos:

| - apreciacdo geral do estado de limpeza e integridade da casca;

Il - exame pela ovoscopia;

Il - classificagdo dos ovos; e

IV - verificacdo das condicdes de higiene e integridade da embalagem.

Art. 228. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados
como ovos de categorias "A" e "B", de acordo com as suas caracteristicas qualitativas.

Paragrafo unico. A classificacdo dos ovos por peso deve atender ao RTIQ.
Art. 229. Ovos da categoria "A" devem apresentar as seguintes caracteristicas
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qualitativas:

| - casca e cuticula de forma normal, lisas, limpas, intactas;

Il - cdmara de ar com altura ndo superior a 6mm (seis milimetros) e imével;

Il - gema visivel a ovoscopia, somente sob a forma de sombra, com contorno
aparente, movendo-se ligeiramente em caso de rotacdo do ovo, mas regressando a posicao

central;

IV - clara limpida e translucida, consistente, sem manchas ou turvacdo e com
as calazas intactas; e

V - cicatricula com desenvolvimento imperceptivel.
Art. 230. Ovos da categoria "B" devem apresentar as seguintes caracteristicas:
| - serem considerados inécuos, sem que se enquadrem na categoria "A";

Il - apresentarem manchas sanguineas pequenas e pouco numerosas na clara
e na gema; ou

Il - serem provenientes de estabelecimentos avicolas de reproducao que nao
foram submetidos ao processo de incubagao.

Paragrafo Unico. Os ovos da categoria "B" serdo destinados exclusivamente a
industrializagdo.

Art. 231. Os ovos limpos trincados ou quebrados que apresentem a
membrana testacea intacta devem ser destinados a industrializagao tao rapidamente quanto
possivel.

Art. 232. E proibida a utilizagdo e a lavagem de ovos sujos trincados para a
fabricacdo de derivados de ovos.

Art. 233. Os ovos destinados a producdo de seus derivados devem ser
previamente lavados antes de serem processados.

Art. 234. Os ovos devem ser armazenados e transportados em condicdes que
minimizem as varia¢des de temperatura.

Art. 235. E proibido o acondicionamento em uma mesma embalagem quando
se tratar de:

| - ovos frescos e ovos submetidos a processos de conservagao; e
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Il - ovos de espécies diferentes.

Art. 236. Os aviarios, as granjas e as outras propriedades avicolas nas quais
estejam grassando doengas zoondticas com informagGes comprovadas pelo servigo oficial de
salde animal ndo podem destinar sua produgao de ovos ao consumo na forma que se
apresenta.

CAPITULO IV
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS

Art. 237. A inspecdo de leite e derivados, além das exigéncias previstas neste
Decreto, abrange a verificagao:

| - do estado sanitdrio do rebanho, do processo de ordenha, do
acondicionamento, da conservagao e do transporte do leite;

Il - das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da
expedicdo; e

Il - das instalagdes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e das
analises laboratoriais.

Art. 238. A inspecdo de leite e derivados a que se refere este Capitulo é
aplicavel ao leite de vaca e, no que couber, as demais espécies produtoras de leite,
respeitadas suas particularidades.

Art. 239. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite, sem outra
especificagdo, o produto oriundo da ordenha completa, ininterrupta, em condi¢cdes de
higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas.

§ 1.2 O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que
proceda.

§ 2.2 E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que
conste na denominagdo de venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem
do leite de cada espécie.

Art. 240. Para os fins deste Decreto, entende-se por colostro o produto da
ordenha obtido apds o parto e enquanto estiverem presentes os elementos que o
caracterizam.

Art. 241. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite de retencdo o
produto da ordenha obtido no periodo de trinta dias antes da pari¢do prevista.
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Art. 242. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite individual o produto
resultante da ordenha de uma sé fémea e por leite de conjunto o produto resultante da
mistura de leites individuais.

Art. 243. Para os fins deste Decreto, entende-se por gado leiteiro todo
rebanho explorado com a finalidade de produzir leite.

Paragrafo Unico. E proibido ministrar substancias estimulantes de qualquer
natureza capazes de provocar aumento da secregdo lactea com prejuizo da saude animal e
humana.

Art. 244. O leite deve ser produzido em condi¢Ges higiénicas, abrangidos o
manejo do gado leiteiro e os procedimentos de ordenha, conservagao e transporte.

§ 1.2 Logo apds a ordenha, manual ou mecanica, o leite deve ser filtrado por
meio de utensilios especificos previamente higienizados.

§ 2.2 O vasilhame ou o equipamento para conservacdo do leite na
propriedade rural até a sua captacdo deve permanecer em local préprio e especifico e deve
ser mantido em condicGes de higiene.

Art. 245. Para os fins neste Decreto, entende-se por tanque comunitario o
equipamento de refrigeracdo por sistema de expansdo direta, utilizado de forma coletiva
exclusivamente por produtores de leite para conservacdo do leite cru refrigerado na
propriedade rural.

Paragrafo Unico. O tanque comunitdrio deve estar vinculado a
estabelecimento sob inspegao municipal e deve atender a legislagao federal complementar.

Art. 246. E proibido o desnate parcial ou total do leite nas propriedades rurais.

Art. 247. E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite de
fémeas que, independentemente da espécie:

| - pertengcam a propriedade que esteja sob interdicdo determinada por drgao
de salde animal competente;

Il - ndo se apresentem clinicamente sas e em bom estado de nutricado;

Il - estejam no ultimo més de gestacdo ou na fase colostral;

IV - apresentem diagndstico clinico ou resultado de provas diagndsticas que
indiguem a presenca de doengas infectocontagiosas que possam ser transmitidas ao ser

humano pelo leite;

V - estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario
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durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

VI - recebam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar
a qualidade do leite; ou

VII - estejam em propriedade que n3do atende as exigéncias do 6rgdo de salde
animal competente.

Art. 248. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a
qualidade e a rastreabilidade do leite cru, desde a sua capta¢do na propriedade rural até a
recepc¢do no estabelecimento, incluido o seu transporte.

Paragrafo unico. Para fins de rastreabilidade, na captagdo de leite por meio de
carro-tanque isotérmico, deve ser colhida amostra do leite de cada produtor ou tanque
comunitdrio previamente a captacdo, identificada e conservada até a recepcdo no
estabelecimento industrial.

Art. 249. A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques
isotérmicos das propriedades rurais até os estabelecimentos industriais pode ser realizada
em um local intermediario, sob controle do estabelecimento, desde que este comprove que
a operagao ndo gera prejuizo a qualidade do leite.

§ 1.2 O local intermediario de que trata o caput deve constar formalmente do
programa de autocontrole do estabelecimento industrial a que esta vinculado.

§ 2.2 A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques isotérmicos
deve ser realizada em sistema fechado.

§ 3.2 E proibido medir ou transferir leite em ambiente que o exponha a
contaminagoes.

§ 4.2 Fica dispensada a obrigatoriedade estabelecida no § 1.2 do art. 483, caso
as demais disposicGes deste artigo sejam atendidas.

Art. 250. Os estabelecimentos que recebem leite cru de produtores rurais sao
responsaveis pela implementacdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima
e de educagdo continuada dos produtores.

Art. 251. A coleta, o acondicionamento e o envio para analises de amostras de
leite proveniente das propriedades rurais para atendimento ao programa nacional de
melhoria da qualidade do leite sdo de responsabilidade do estabelecimento que
primeiramente o receber dos produtores, e abrange:

| - contagem de células somaticas - CCS;

Il - contagem padrao em placas - CPP;
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Il - composicao centesimal;

IV - deteccdo de residuos de produtos de uso veterindrio; e

V - outras que venham a ser determinadas em norma complementar.

Paragrafo unico. Devem ser observados os procedimentos de coleta,
acondicionamento e envio de amostras estabelecidos pelo Ministério da Agricultura e
Pecuaria.

Art. 252. Considera-se leite o produto que atenda as seguintes especificagdes:

| - caracteristicas fisico-quimicas:

a) caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais;

b) teor minimo de gordura de 3,0g/100g (trés gramas por cem gramas);

c) teor minimo de proteina total de 2,9g/100g (dois inteiros e nove décimos
de gramas por cem gramas);

d) teor minimo de lactose anidra de 4,3g/100g (quatro inteiros e trés décimos
de gramas por cem gramas);

e) teor minimo de sdélidos ndo gordurosos de 8,4g/100g (oito inteiros e quatro
décimos de gramas por cem gramas);

f) teor minimo de sélidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros e quatro décimos
de gramas por cem gramas);

g) acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito centésimos)
expressa em gramas de acido latico/100 mL;

h) densidade relativa a 15°C/15°C (quinze graus Celsius por quinze graus
Celsius) entre 1,028 (um inteiro e vinte e oito milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e quatro
milésimos);

i) indice crioscépico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau
Hortvet negativos) e -0,555°H (quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet
negativos); e

j) equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius
negativos) e a -0,536°C (quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos),
respectivamente;
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Il - ndo apresente substancias estranhas a sua composic¢do, tais como agentes
inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade
ou do indice crioscopico; e

Ill - ndo apresente residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes
acima dos limites maximos previstos em normas complementares.

Paragrafo unico. As regides que dispuserem de estudos técnico-cientificos de
padrdo regional das caracteristicas do leite podem, mediante aprovagdo do SIM, adotar
outros padrées de leite, desde que sejam atendidas as diretrizes definidas pelo MAPA.

Art. 253. A andlise do leite para sua sele¢do e recepg¢dao no estabelecimento
industrial deve abranger as especificagdes determinadas em normas complementares.

Art. 254. O estabelecimento industrial é responsavel pelo controle das
condig¢des de recepcdo e selecdo do leite destinado ao beneficiamento ou a industrializagdo,
conforme especificages definidas neste Decreto e em normas complementares.

§ 1.2 Somente o leite que atenda as especificacdes estabelecidas no art. 246
pode ser beneficiado.

§ 2.2 Quando detectada qualquer n3dao conformidade nos resultados de
analises de selecdo do leite, o estabelecimento receptor serd responsavel pela destinacao
adequada do leite, de acordo com o disposto neste Decreto e em normas complementares.

§ 3.2 A destinacdo do leite que ndo atenda as especificagdes previstas no art.
252 e seja proveniente de estabelecimentos industriais, desde que ainda ndo tenha sido
internalizado, é de responsabilidade do estabelecimento fornecedor, facultada a destinagao
do produto no estabelecimento receptor.

§ 4.2 Na hipotese de que trata o § 3.2, o estabelecimento receptor fica
obrigado a comunicar ao SIM a ocorréncia, devendo manter registros auditaveis das analises
realizadas e dos controles de rastreabilidade e destinacdo, quando esta ocorrer em suas
instalagGes.

Art. 255. O processamento do leite apds a selecdo e a recepgao em qualquer
estabelecimento compreende, as seguintes operagoes:

| - pré-beneficiamento do leite, compreendidas, de forma isolada ou
combinada, as etapas de filtracdo sob pressdo, clarificagcdo, bactofugacdo, microfiltracdo,
padronizacdo do teor de gordura, termizacdo (pré-aquecimento), homogeneizacdo e
refrigeracdo; e

Il - beneficiamento do leite: além do disposto no inciso |, inclui os tratamentos
térmicos de pasteurizagdo, ultra-alta temperatura - UAT ou UHT ou esterilizagdo e etapa de
envase.
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§ 1.2 E permitido o congelamento do leite para aquelas espécies em que o
procedimento seja tecnologicamente justificado, desde que estabelecido em regulamento
técnico especifico.

§ 2.2 E proibido o emprego de substancias quimicas na conservacdo do leite.

§ 3.2 Todo leite destinado ao processamento industrial deve ser submetido a
filtracdo antes de qualquer operagdo de pré-beneficiamento ou beneficiamento.

Art. 256. Para os fins deste Decreto, entende-se por filtragdo a retirada das
impurezas do leite por processo mecanico, mediante passagem sob pressdo por material
filtrante apropriado.

Art. 257. Para os fins deste Decreto, entende-se por clarificacdo a retirada das
impurezas do leite por processo mecanico, mediante centrifugacdo ou outro processo
tecnoldgico equivalente, aprovado pelo SIM, desde que atendidas as diretrizes definidas pelo
MAPA.

Paragrafo Unico. Todo leite destinado ao consumo humano direto deve ser
submetido a clarificagao.

Art. 258. Para os fins deste Decreto, entende-se por termizacdo ou pré-
aquecimento a aplicacdo de calor ao leite em aparelhagem prépria com a finalidade de
reduzir sua carga microbiana, sem alteracdo das caracteristicas do leite cru.

Paragrafo unico. O leite termizado deve ser refrigerado imediatamente apds o
aquecimento e deve manter o perfil enzimatico do leite cru.

Art. 259. Para os fins deste Decreto, entende-se por pasteurizacao o
tratamento térmico aplicado ao leite com objetivo de evitar perigos a saude publica
decorrentes de micro-organismos patogénicos eventualmente presentes, e que promove
minimas modificagdes quimicas, fisicas, sensoriais e nutricionais.

§ 1.2 Permitem-se os seguintes processos de pasteuriza¢do do leite:

| - pasteurizagdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre
63°C (sessenta e trés graus Celsius) e 65°C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de
trinta minutos, mantendo-se o leite sob agitacdo mecanica, lenta, em aparelhagem propria; e

Il - pasteurizacdo rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada
laminar entre 72°C (setenta e dois graus Celsius) e 75°C (setenta e cinco graus Celsius) pelo
periodo de quinze a vinte segundos, em aparelhagem prépria.

§ 2.2 Podem ser aceitos pelo SIM outros bindmios de tempo e temperatura,
desde que comprovada a equivaléncia aos processos estabelecidos no § 1.2 e que atendam
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as diretrizes definidas pelo MAPA.

§ 3.2 E obrigatdria a utilizagio de aparelhagem convenientemente instalada e
em perfeito funcionamento, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura,
registradores de temperatura, termémetros e outros que venham a ser considerados
necessarios para o controle técnico e sanitario da operagao.

§ 4.2 Para o sistema de pasteurizacdo rapida, a aparelhagem de que trata o §
32 deve incluir valvula para o desvio de fluxo do leite com acionamento automatico e alarme

sonoro.
§ 5.2 O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser:
| - refrigerado imediatamente apds a pasteurizacao,
Il - envasado automaticamente em circuito fechado, no menor prazo possivel;
e

Il - expedido ao consumo ou armazenado em camara frigorifica em
temperatura ndo superior a 5°C (cinco graus Celsius).

§ 6.2 E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em
tanques isotérmicos providos de termémetros e agitadores automaticos a temperatura entre
2°C (dois graus Celsius) e 5°C (cinco graus Celsius).

§ 7.2 O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina
negativa e de peroxidase positiva.

§ 8.2 E proibida a repasteuriza¢do do leite para consumo humano direto.

Art. 260. Entende-se por processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT o
tratamento térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 130°C (cento e trinta graus
Celsius) e 150°C (cento e cinquenta graus Celsius), pelo periodo de dois a quatro segundos,
mediante processo de fluxo continuo, imediatamente resfriado a temperatura inferior a 32°C
(trinta e dois graus Celsius) e envasado sob condi¢des assépticas em embalagens
esterilizadas e hermeticamente fechadas.

§ 1.2 Podem ser aceitos pelo SIM outros binbmios de tempo e temperatura,
desde que comprovada a equivaléncia ao processo estabelecido no caput e que atendam as
diretrizes definidas pelo MAPA.

§ 2.2 £ proibido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano direto.

Art. 261. Para os fins deste Decreto, entende-se por processo de esterilizagao
o tratamento térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 1102 C (cento e dez graus
Celsius) e 1302 C (cento e trinta graus Celsius) pelo prazo de vinte a quarenta minutos, em
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equipamentos proprios.

Paragrafo unico. Podem ser aceitos pelo SIM outros bindOmios de tempo e
temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao processo e que atendam as diretrizes
definidas pelo MAPA.

Art. 262. Na conservac¢do do leite devem ser atendidos os seguintes limites
maximos de temperatura do produto:

| - conservacgdo e expedicdo no posto de refrigeragdo: 52 C (cinco graus Celsius);

Il - conservagdo na unidade de beneficiamento de leite e derivados antes da
pasteurizagdo: 52 C (cinco graus Celsius);

Il - estocagem em camara frigorifica do leite pasteurizado: 52 C (cinco graus
Celsius);

IV - entrega ao consumo do leite pasteurizado: 72 C (sete graus Celsius); e

V - estocagem e entrega ao consumo do leite submetido ao processo de ultra-
alta temperatura — UAT ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente.

Paragrafo unico. A temperatura de conserva¢do do leite cru refrigerado na
unidade de beneficiamento de leite e derivados pode ser de até 72 C (sete graus Celsius),
quando o leite estocado apresentar contagem microbiolégica maxima de 300.000 UFC/mL
(trezentas mil unidades formadoras de colonia por mililitro) anteriormente ao
beneficiamento.

Art. 263. O leite termicamente processado para consumo humano direto s6

pode ser exposto a venda quando envasado automaticamente, em circuito fechado, em
embalagem inviolavel e especifica para as condi¢cOes previstas de armazenamento.

§ 1.2 Os equipamentos de envase devem possuir dispositivos que garantam a
manutencdo das condi¢cdes assépticas das embalagens de acordo com as especificidades do
processo.

§ 2.2 O envase do leite para consumo humano direto sé pode ser realizado em
granjas leiteiras e em usinas de beneficiamento de leite, conforme disposto neste Decreto.

Art. 264. O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculos isotérmicos
com unidade frigorifica instalada.

Art. 265. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como integral,
deve apresentar os mesmos requisitos do leite normal, com exce¢do do teor de sélidos ndo
gordurosos e de sélidos totais, que devem atender ao RTIQ.
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Art. 266. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como
semidesnatado ou desnatado, deve satisfazer as exigéncias do leite normal, com exceg¢do dos
teores de gordura, de solidos ndo gordurosos e de sdlidos totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 267. Os padrdes microbioldgicos do leite beneficiado devem atender ao
RTIQ.

CAPITULO V
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 268. A inspecdo de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias
jd previstas neste Decreto, abrange a verificacdo da extra¢do, do acondicionamento, da
conservagao, do processamento, da armazenagem, da expedicdo e do transporte dos
produtos de abelhas.

Art. 269. As andlises de produtos de abelhas, para sua recepcdo e selecdo no
estabelecimento processador, devem abranger as caracteristicas sensoriais e as analises
determinadas em normas complementares, além da pesquisa de indicadores de fraudes que
se faca necessaria.

Paragrafo Unico. Quando detectada qualquer n3ao conformidade nos
resultados das andlises de selecdo da matéria-prima, o estabelecimento receptor serd
responsdvel pela destinacdo adequada do produto, de acordo com o disposto neste Decreto
e em normas complementares.

Art. 270. O mel e o mel de abelhas sem ferrdo, quando submetidos ao
processo de descristalizacdo, pasteurizacdo ou desumidificacdo, devem respeitar o bindmio
tempo e temperatura e o disposto em normas complementares.

Art. 271. Os estabelecimentos de produtos de abelhas sdo responsdveis por
garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtencado na
producdo primaria até a recepgdo no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 1.2 Os estabelecimentos que recebem produtos oriundos da producdo
primaria devem possuir cadastro atualizado de produtores.

§ 2.2 Os estabelecimentos que recebem produtos da produg¢do primaria sdo
responsdveis pela implementacdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima
e de educagao continuada dos produtores.

Art. 272. A extragdo da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada
em local préprio, inclusive em unidades méveis, que possibilite os trabalhos de manipula¢ado
e acondicionamento da matéria-prima em condic¢Ges de higiene.

Art. 273. Os produtos de abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de
criadouros, na forma de melipondrios, autorizados pelo 6rgdo ambiental competente.
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TiITULO VI
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE

CAPITULO |
DOS ASPECTOS GERAIS

Art. 274. Para os fins deste Decreto, ingrediente é qualquer substancia
empregada na fabricacdo ou na preparagdo de um produto, incluidos os aditivos alimentares,
e que permaneca ao final do processo, ainda que de forma modificada, conforme
estabelecido em legislacdo especifica e normas complementares.

Art. 275. A utilizacdo de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia deve atender
aos limites estabelecidos pelo érgao regulador da saude e pelo Ministério da Agricultura e
Pecuaria, observado o que segue:

| - o drgdo regulador da saude definira os aditivos e coadjuvantes de
tecnologia autorizados para uso em alimentos e seus limites maximos de adicdo; e

Il - dentre os aditivos e coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em
alimentos, aqueles que possam ser utilizados nos produtos de origem animal e seus limites
maximos serdo estabelecidos em legislagao federal complementar, quando couber.

§ 1.2 O uso de antissépticos, produtos quimicos, extratos e infusdes de plantas
ou tinturas fica condicionado a aprovacdo prévia pelo 6érgdo regulador da saude e a
autorizacdo pelo SIM, desde que atendida a legislacdo federal complementar.

§ 2.2 E proibido o emprego de substancias que possam ser prejudiciais ou
nocivas ao consumidor.

Art. 276. O sal e seus substitutivos, os condimentos e as especiarias
empregados no preparo de produtos de origem animal devem ser isentos de substancias
estranhas a sua composicdo e devem atender a legislacdo especifica.

Paragrafo Unico. E proibido o reaproveitamento de sal, para produtos
comestiveis, apds seu uso em processos de salga.

Art. 277. E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com
cheiro amoniacal, fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razdo.

Paragrafo Unico. E permitido o tratamento com vistas a recuperac¢do de
salmouras por meio de métodos como filtragdo por processo continuo, pasteuriza¢do ou pelo
uso de substancias quimicas autorizadas pelo érgao competente, desde que ndo apresentem
alteragGes de suas caracteristicas originais.

Art. 278. O SIM adotara os RTIQs para os produtos de origem animal e os
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demais regulamentos técnicos especificos para seus respectivos processos de fabricacdo,
previstos em legislacdo federal complementar.

Paragrafo unico. Os produtos, sua tecnologia de obtencdo, os ingredientes
autorizados, e, no que couber, os parametros microbioldgicos, fisico-quimicos, requisitos de
rotulagem e outros julgados necessarios estardo definidos nos RTIQs.

Art. 279. Os produtos de origem animal devem atender aos parametros e aos
limites microbioldgicos, fisico-quimicos, de residuos de produtos de uso veterinario,
contaminantes e outros estabelecidos neste Decreto, no RTIQ ou em normas
complementares.

Art. 280. Os produtos de origem animal podem ser submetidos ao processo
de irradiacdo em estabelecimentos que estejam devidamente regularizados nos drgaos
competentes.

Paragrafo uUnico. Os procedimentos relativos a rastreabilidade, registro e
rotulagem dos produtos, responsabilidade quanto ao tratamento e comercializagdo serdo
estabelecidos em normas complementares.

CAPITULO Il
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNES E DERIVADOS

Secao |
Das matérias-primas

Art. 281. Para os fins deste Decreto, carnes sdo as massas musculares e os
demais tecidos que as acompanham, incluida ou ndo a base dssea correspondente,
procedentes das diferentes espécies animais, julgadas aptas para o consumo pela inspe¢do
veterinaria oficial.

Art. 282. Para os fins deste Decreto, carcagas sdao as massas musculares e os
ossos do animal abatido, tecnicamente preparado, desprovido de cabeca, drgdos e visceras
toracicas e abdominais, respeitadas as particularidades de cada espécie, observado ainda:

| - nos bovinos, nos bufalos e nos equideos a carcaga ndo inclui pele, patas,
rabo, glandula mamaria, testiculos e vergalho, exceto suas raizes;

Il - nos suideos a carcaca pode ou ndo incluir pele, cabeca e pés;

Il - nos ovinos e caprinos a carcacga nao inclui pele, patas, glandula mamaria,
testiculos e vergalho, exceto suas raizes, mantido ou ndo o rabo;

IV - nas aves a carcaga deve ser desprovida de penas, sendo facultativa a
retirada de rins, pés, pescoco, cabeca e drgdos reprodutores em aves que nao atingiram a
maturidade sexual;
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V - nos lagomorfos a carcaca deve ser desprovida de pele, cabeca e patas;

VI - nas ratitas a carcaca deve ser desprovida de pele e pés, sendo facultativa a
retirada do pescoco;

VII - nas ras e nos jacarés as carcagas sao desprovidas de pele e patas; e

VIII - nos quelbnios as carcagas sdo desprovidas de casco.

Paragrafo unico. E obrigatdria a remocdo da carne que fica ao redor da lesdo
do local da sangria, a qual é considerada imprdpria para o consumo, respeitadas as
particularidades de cada espécie.

Art. 283. Para os fins neste Decreto, miludos sdo os Orgdos e as partes de
animais de abate julgados aptos para o consumo humano pela inspec¢do veterinaria oficial,

conforme especificado abaixo:

| - nos ruminantes: encéfalo, lingua, coracdo, figado, rins, rimen, reticulo,
omaso, rabo e mocotog;

Il - nos suideos: lingua, figado, cora¢do, encéfalo, estbmago, rins, pés, orelhas,
madscara e rabo;

Il - nas aves: figado, coragdo e moela sem o revestimento interno;

IV - no pescado: lingua, coragdo, moela, figado, ovas e bexiga natatdria,
respeitadas as particularidades de cada espécie;

V - nos lagomorfos: figado, coragdo e rins; e
VI - nos equideos: coragdo, lingua, figado, rins e estdbmago.

Paragrafo Unico. Podem ser aproveitados para consumo direto, de acordo com
os habitos regionais, tradicionais ou de paises importadores, pulmdes, bago, medula espinhal,
glandula mamdria, testiculos, labios, bochechas, cartilagens e outros a serem definidos em
normas complementares, desde que nao se constituam em materiais especificados de risco.

Art. 284. Para os fins neste Decreto, produtos de triparia sdo as visceras
abdominais utilizadas como envoltdrios naturais, tais como os intestinos e a bexiga, apds
receberem os tratamentos tecnoldgicos especificos.

§ 1.2 Podem ainda ser utilizados como envoltérios os estdbmagos, o peritonio
parietal, a serosa do es6fago, o epiplon e a pele de suino depilada.
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§ 2.2 Os intestinos utilizados como envoltdrios devem ser previamente
raspados e lavados, e podem ser conservados por meio de dessecagao, salga ou outro
processo aprovado pelo SIM, desde que atendidas as determinagdes previstas em legislacdo
federal complementar.

Art. 285. As carnes e os miudos utilizados na elaboragdo de produtos carneos
devem estar livres de gordura, aponeuroses, linfonodos, glandulas, vesicula biliar, saco
pericardico, papilas, cartilagens, ossos, grandes vasos, codgulos, tendGes e demais tecidos
ndo considerados aptos ao consumo humano, sem prejuizo de outros critérios definidos em
legislacdo federal complementar.

Paragrafo Unico. Excetua-se da obrigacdo de remocdo dos ossos de que trata o
caput a carne utilizada na elaboragdo dos produtos cdrneos em que a base dssea faga parte
de sua caracterizagao.

Art. 286. E proibido o uso de intestinos, tonsilas, glandulas salivares, glandulas
mamarias, ovarios, baco, testiculos, linfonodos, nddulos hemolinfaticos e outras glandulas
como matéria-prima na composicdo de produtos carneos.

Art. 287. E permitida a utilizagdo de sangue ou suas fragdes no preparo de
produtos carneos, desde que obtido em condigdes especificas definidas em normas
complementares.

§ 1.2 E proibido o uso de sangue ou suas fracdes procedentes de animais que
venham a ser destinados a aproveitamento condicional ou que sejam considerados
impréprios para o consumo humano.

§ 2.2 E proibida a desfibrinagdo manual do sangue quando destinado a
alimenta¢do humana.

Secao ll
Dos produtos carneos

Art. 288. Para os fins deste Decreto, produtos carneos sao aqueles obtidos de
carnes, de miudos e de partes comestiveis das diferentes espécies animais, com as
propriedades originais das matérias-primas modificadas por meio de tratamento fisico,
quimico ou bioldgico, ou ainda pela combina¢do destes métodos em processos que podem
envolver a adicdo de ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia.

Art. 289. Para os fins deste Decreto, toucinho é o paniculo adiposo adjacente a
pele dos suinos cuja designacdo é definida pelo processo tecnoldgico aplicado para sua
conservagao.

Art. 290. Para os fins deste Decreto, unto fresco ou gordura suina em rama é a
gordura cavitdria dos suinos, tais como as porgdes adiposas do mesentério visceral, do
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envoltdrio dos rins e de outras visceras prensadas.

Art. 291. Para os fins deste Decreto, carne mecanicamente separada é o
produto obtido da remogdo da carne dos 0ssos que a sustentam, apds a desossa de carcacas
de aves, de bovinos, de suinos ou de outras espécies autorizadas por legislacdo federal
complementar, utilizados meios mecanicos que provocam a perda ou modificagdo da
estrutura das fibras musculares.

Art. 292. Para os fins deste Decreto, carne temperada, seguida da
especificagcdo que couber, é o produto carneo obtido dos cortes ou de carnes das diferentes
espécies animais, condimentado, com adi¢do ou ndo de ingredientes.

Art. 293. Para os fins deste Decreto, embutidos sdo os produtos carneos
elaborados com carne ou com drgdos comestiveis, curados ou ndo, condimentados, cozidos
ou ndo, defumados e dessecados ou ndo, tendo como envoltdrio a tripa, a bexiga ou outra
membrana animal.

§ 1.2 As tripas e as membranas animais empregadas como envoltérios devem
estar rigorosamente limpas e sofrer outra lavagem, imediatamente antes de seu uso.

§ 2. E permitido o emprego de envoltdrios artificiais, desde que previamente
aprovados pelo érgao regulador da saude.

Art. 294. Para os fins deste Decreto, defumados sdo os produtos carneos que,
apds o processo de cura, sdo submetidos a defumacdo, para lhes dar cheiro e sabor
caracteristicos, além de um maior prazo de vida comercial por desidratacdo parcial.

§ 1.2 E permitida a defumac&o a quente ou a frio.

§ 2.2 A defumacao deve ser feita em estufas construidas para essa finalidade e
realizada com a queima de madeiras nao resinosas, secas e duras.

Art. 295. Para os fins deste Decreto, carne cozida, seguida da especificagdo
que couber, é o produto cdrneo obtido de carne das diferentes espécies animais, desossada
ou ndo, com adi¢do ou nao de ingredientes, e submetida a processo térmico especifico.

Art. 296. Para os fins deste Decreto, desidratados sdo os produtos carneos
obtidos pela desidratacdo da carne fragmentada ou de miudos das diferentes espécies
animais, cozidos ou ndo, com adicdo ou nao de ingredientes, dessecados por meio de
processo tecnoldgico especifico.

Art. 297. Para os fins deste Decreto, esterilizados sdo os produtos carneos
obtidos a partir de carnes ou de miudos das diferentes espécies animais, com adi¢cdo ou ndo
de ingredientes, embalados hermeticamente e submetidos a esterilizagdo comercial.

Paragrafo unico. O processo de esterilizacdo comercial deve assegurar um
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valor de FO igual ou maior que trés minutos ou a reducdo de doze ciclos logaritmicos (12
log10) de Clostridium botulinum.

Art. 298. Para os fins deste Decreto, produtos gordurosos comestiveis,
segundo a espécie animal da qual procedem, sdo os que resultam do processamento ou do
aproveitamento de tecidos de animais, por fusdo ou por outros processos tecnoldgicos
especificos, com adi¢do ou ndo de ingredientes.

Paragrafo unico. Quando os produtos gordurosos se apresentarem em estado
liquido, devem ser denominados dleos.

Art. 299. Para os fins deste Decreto, alméndega é o produto carneo obtido a
partir de carne moida de uma ou mais espécies animais, moldado na forma arredondada,
com adi¢do ou nao de ingredientes, e submetido a processo tecnoldgico especifico.

Art. 300. Para os fins deste Decreto, hambdurguer é o produto carneo obtido
de carne moida das diferentes espécies animais, com adicdo ou ndo de ingredientes,
moldado na forma de disco ou na forma oval e submetido a processo tecnoldgico especifico.

Paragrafo unico. O hamburguer poderd ser moldado em outros formatos
mediante especificagdo no registro e na rotulagem do produto.

Art. 301. Para os fins deste Decreto, quibe é o produto carneo obtido de carne
bovina ou ovina moida, com adicdo de trigo integral, moldado e acrescido de ingredientes.

Paragrafo Unico. E facultada a utilizagdo de carnes de outras espécies animais
na elaboragao do quibe, mediante declaracdo em sua denominacdo de venda.

Art. 302. Para os fins deste Decreto, linguica é o produto cdrneo obtido de
carnes cominuidas das diferentes espécies animais, condimentado, com adi¢do ou ndo de
ingredientes, embutido em envoltério natural ou artificial e submetido a processo
tecnoldgico especifico.

Art. 303. Para os fins deste Decreto, morcela é o produto cdrneo embutido
elaborado principalmente a partir do sangue, com adi¢do de toucinho moido ou ndo,
condimentado e cozido.

Art. 304. Para os fins deste Decreto, mortadela é o produto carneo obtido da
emulsdo de carnes de diferentes espécies animais, com adi¢cdo ou n3o de toucinho, de pele,
de miudos e de partes animais comestiveis, de ingredientes e de condimentos especificos,
embutido em envoltério natural ou artificial de calibre préprio em diferentes formas, e
submetido a processo térmico caracteristico.

Art. 305. Para os fins deste Decreto, salsicha é o produto carneo obtido da
emulsdo de carne de uma ou mais espécies de animais, com adigdo ou nao de gordura, de
pele, de miudos e de partes animais comestiveis, com adicdo de ingredientes e de

DECRETO N.° 23.636/24
Pig. 78



"‘3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edicao 1135 | Pagina 82 de 290

condimentos especificos, embutido em envoltério natural ou artificial de calibre proprio, e
submetido a processo térmico caracteristico.

Art. 306. Para os fins deste Decreto, presunto é o produto cdrneo obtido
exclusivamente do pernil suino, curado, defumado ou ndo, desossado ou nao, com adi¢do ou
nao de ingredientes, e submetido a processo tecnoldgico adequado.

Paragrafo Unico. E facultada a elaboracdo do produto com carnes do membro
posterior de outras espécies animais, mediante declaracdo em sua denominagdo de venda.

Art. 307. Para os fins deste Decreto, apresuntado é o produto carneo obtido a
partir de recortes ou cortes das massas musculares dos membros anteriores ou posteriores
de suinos, transformados em massa, condimentado, com adi¢do de ingredientes e submetido
a processo térmico especifico.

Art. 308. Para os fins deste Decreto, fiambre é o produto carneo obtido de
carne de uma ou mais espécies animais, com adi¢do ou ndo de miudos e partes animais
comestiveis, transformados em massa, condimentado, com adicdo de ingredientes e
submetido a processo térmico especifico.

Art. 309. Para os fins deste Decreto, salame é o produto cirneo obtido de
carne suina e de toucinho, com adigdo ou ndo de carne bovina ou de outros ingredientes,
condimentado, embutido em envoltdrios naturais ou artificiais, curado, fermentado,
maturado, defumado ou ndo, e dessecado.

Art. 310. Para os fins deste Decreto, pepperoni é o produto carneo elaborado
de carne suina e de toucinho cominuidos, com adi¢do ou ndo de carne bovina ou de outros
ingredientes, condimentado, embutido em envoltérios naturais ou artificiais, curado,
apimentado, fermentado, maturado, dessecado, defumado ou ndo.

Art. 311. Para os fins deste Decreto, copa € o produto carneo obtido do corte
integro da carcaca suina denominado de nuca ou sobrepaleta, condimentado, curado, com
adicdo ou nao de ingredientes, maturado, dessecado, defumado ou ndo.

Art. 312, Para os fins deste Decreto, lombo é o produto cdrneo obtido do
corte da regido lombar dos suideos, dos ovinos ou caprinos, condimentado, com adi¢ao de
ingredientes, salgado ou ndo, curado ou ndo, e defumado ou nao.

Art. 313. Para os fins deste Decreto, bacon é o produto carneo obtido do corte
da parede tdéraco-abdominal de suinos, que vai do esterno ao pubis, com ou sem costela,
com ou sem pele, com adi¢do de ingredientes, curado e defumado.

Art. 314. Para os fins deste Decreto, pururuca é o produto cdrneo obtido da
pele de suinos, com adi¢do ou ndo de ingredientes, submetido ao processamento térmico
adequado, e que pode ser fabricado com gordura ou carne aderidas.

DECRETO N.° 23.636/24
Pag. 79



"‘3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edigao 1135 | Pagina 83 de 290

Art. 315. Para os fins deste Decreto, torresmo é o produto carneo obtido da
gordura de suinos, com adigdo ou ndo de ingredientes, submetido ao processamento térmico
adequado, e que pode ser fabricado com pele ou carne aderidas.

Art. 316. Para os fins deste Decreto, pasta ou paté é o produto carneo obtido a
partir de carnes, de miudos das diferentes espécies animais ou de produtos cdrneos,
transformados em pasta, com adicdo de ingredientes e submetido a processo térmico
especifico.

Art. 317. Para os fins deste Decreto, caldo de carne é o produto liquido
resultante do cozimento de carnes, filtrado, esterilizado e envasado.

§ 1.2 O caldo de carne concentrado, mas ainda fluido, deve ser designado
como extrato fluido de carne.

§ 2.2 O caldo de carne concentrado até a consisténcia pastosa deve ser
designado como extrato de carne, e quando condimentado, deve ser designado como
extrato de carne com temperos.

Art. 318. Para os fins deste Decreto, charque é o produto carneo obtido de
carne bovina, com adi¢do de sal e submetido a processo de dessecagao.

Paragrafo Unico. E facultada a utilizacdo de carnes de outras espécies animais
na elaborac¢do do charque, mediante declaragdo em sua denominacgao de venda.

Art. 319. Para os fins desta Decreto, carne bovina salgada curada dessecada
ou jerked beef é o produto carneo obtido de carne bovina, com adi¢do de sal e de agentes de
cura, submetido a processo de dessecagao.

Art. 320. Para os fins deste Decreto, gelatina é o produto obtido por meio de
hidrdlise térmica, quimica ou enzimatica, ou a combinagdo desses processos, da proteina
colagénica presente nas cartilagens, nos tendGes, nas peles, nas aparas ou nos ossos das
diferentes espécies animais, seguida de purificacdo, filtracdo e esterilizagdo, concentrado e
seco,

§ 1.2 Quando houver a hidrélise completa das proteinas colagénicas, de modo
que o produto perca seu poder de gelifica¢do, ele serd designado como gelatina hidrolisada.

§ 2.2 No preparo da gelatina é permitido apenas o uso de matérias-primas
procedentes de animais que ndo tenham sofrido qualquer restri¢do pela inspegao oficial.

§ 3.2 Para fins do controle documental da rastreabilidade para atendimento ao
disposto no § 2.2 serdo aceitos:

| - a certificagdo sanitaria ou documento equivalente expedido ou autorizado
pela autoridade sanitaria competente da Federagdo, dos Estados, do Distrito Federal e dos
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Municipios; ou

Il - a documentagdo comercial, no caso dos estabelecimentos processadores
de peles vinculados ao érgdo de satde animal competente.

Art. 321. Para os fins deste Decreto, banha é o produto obtido pela fusdo de
tecidos adiposos frescos de suideos, com adi¢do ou ndo de aditivos e de coadjuvantes de
tecnologia.

Art. 322. Os produtos carneos de caracteristicas ou natureza idénticas,
fabricados com diferentes composi¢oes, podem ser classificados e diferenciados por sua
qualidade em seus respectivos RTIQs, com base em um ou mais dos seguintes critérios:

| - teores de proteina total, de proteina carnea, de umidade e de gordura no
produto acabado;

Il - quantidade e qualidade da matéria-prima carnea utilizada;

Il - adigdo ou ndo de miudos ou de partes comestiveis de diferentes espécies
animais e respectivas quantidades;

IV - utilizacdo ou ndo de proteinas ndao cdrneas ou de produtos vegetais e
respectivas quantidades; e

V - outros pardmetros previstos em normas complementares.

Art. 323. E permitida a adigdo, nos limites fixados, de dgua ou de gelo aos
produtos carneos com o objetivo de facilitar a trituracdo e a homogeneizagdao da massa, ou
para outras finalidades tecnoldgicas, quando prevista nesta Decreto e em normas federais
complementares, e mediante aprovagao do SIM

Art. 324. E permitida a adi¢3o, nos limites fixados, de amido ou de fécula, de
ingredientes vegetais e de proteinas ndo carneas aos produtos carneos quando prevista
nesta Decreto e em normas federais complementares, e mediante aprovacdo do SIM.

Art. 325. Os produtos carneos cozidos que necessitam ser mantidos sob
refrigeracdo devem ser resfriados logo apds o processamento térmico, em tempo e
temperatura que preservem sua inocuidade.

Paragrafo unico. Produtos carneos cozidos conservados em temperatura
ambiente devem atender as especificacOes fixadas por legislacdo federal complementar e
aprovados pelo SIM.

Art. 326. Todos os produtos carneos esterilizados devem ser submetidos a
processo térmico em no maximo duas horas apds o fechamento das embalagens.
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§ 1.2 Quando depois da esterilizacdo forem identificadas embalagens mal
fechadas ou defeituosas, estas podem, conforme o caso, ser reparadas, e seu conteudo
reaproveitado, nas seguintes condigdes:

| - quando a reparac¢do e a nova esterilizagdo forem efetuadas nas primeiras
seis horas que se seguirem a verificagao do defeito; ou

Il - quando o defeito for verificado no final da producdo e as embalagens
forem conservadas em camaras frigorificas em temperatura ndo superior a 1°C (um grau
Celsius), devendo ser realizado novo envase no dia subsequente, seguido de esterilizagado.

§ 2.2 Quando ndo for realizada nova esteriliza¢cdo, de acordo com os incisos |
ou Il do § 12, o conteudo das embalagens deve ser considerado imprdprio para o consumo.

Art. 327. Os produtos carneos esterilizados serdo submetidos a controles de
processo que compreendam teste de penetragdo e distribuicdo de calor, processamento
térmico, avaliagdo do fechamento e da resisténcia das embalagens ou dos recipientes,
incubacdo e outros definidos em normas complementares.

Paragrafo unico. O teste de incubacdo de que trata o caput sera realizado de
acordo com o disposto a seguir:

| - amostras representativas de todas as partidas devem ser submetidas a
teste de incubacdo por dez dias, contemplando, no minimo, 0,1% (zero virgula um por cento)
das embalagens processadas e dispostas em sala-estufa com temperatura controlada,
mantida a 35°C (trinta e cinco graus centigrados), tolerando-se variagdes de 2,8°C (dois
virgula oito graus centigrados) para cima ou para baixo;

Il - caso a temperatura de incubagdo fique abaixo de 32°C (trinta e dois graus
centigrados) ou exceda 38°C (trinta e oito graus centigrados), mas ndo ultrapasse 39,5°C
(trinta e nove virgula cinco graus centigrados), deve ser ajustada na faixa requerida e o
tempo de incubacdo estendido, adicionando-se o tempo que as amostras permaneceram na
temperatura de desvio; e

Ill - se a temperatura de incubagdo permanecer em temperatura igual ou
superior a 39,5°C (trinta e nove virgula cinco graus centigrados) por mais de duas horas, as
amostras devem ser descartadas, colhidas novas amostras e reiniciado o teste de incubagao
na faixa de temperatura estabelecida.

Art. 328. Na verificagdo dos produtos carneos esterilizados devem ser
considerados:

| - as condi¢Oes gerais do recipiente, o qual ndo deve apresentar defeitos que
coloquem em risco a sua inviolabilidade;

Il - a presenga de indicios de estufamento;
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Il - o exame das superficies das embalagens;
IV - o cheiro, o sabor e a coloragdo préprios;

V - a auséncia de tecidos inferiores ou diferentes daqueles indicados na
férmula aprovada quando da fragmentac¢do da conserva;

VI - a ocorréncia de som correspondente a sua natureza na prova de percussao,
no caso de enlatados; e

VIl - o ndo desprendimento de gases, a ndo proje¢do de liquido e a produgdo
de ruido caracteristico, decorrente da entrada de ar no continente submetido a vacuo, que
deverd diminuir a concavidade da tampa oposta, no caso de enlatados submetidos a prova
de perfuragao.

Paragrafo unico. Nas anadlises microbioldgicas e fisico-quimicas, devem ser
realizadas as provas pertinentes a cada caso, a fim de comprovar a esterilidade comercial do

produto.

Secao lll
Dos produtos ndo comestiveis

Art. 329. Para os fins deste Decreto, produtos ndo comestiveis sdo os residuos
da producdo industrial e os demais produtos ndo aptos ao consumo humano, incluidos
aqueles:

| - oriundos da condenagdo de produtos de origem animal; ou

Il - cuja obtengdo é indissocidvel do processo de abate, incluidos os cascos, os
chifres, os pelos, as peles, as penas, as plumas, os bicos, o sangue, o sangue fetal, as
carapacgas, 0s 0ssos, as cartilagens, a mucosa intestinal, a bile, os calculos biliares, as

glandulas, os residuos animais e quaisquer outras partes animais.

§ 1.2 As disposicGes deste Decreto ndo se aplicam aos produtos fabricados a
partir do processamento posterior dos produtos de que trata o caput, tais como:

| - as enzimas e os produtos enzimaticos;

Il - os produtos opoterapicos;

Il - os produtos farmacoquimicos ou seus produtos intermediarios;
IV - os insumos laboratoriais;

V - os produtos para saude;
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VI - os produtos destinados a alimentagdo animal com ou sem finalidade
nutricional;

VII - os produtos gordurosos;

VIII - os fertilizantes;

IX - os biocombustiveis;

X - os sanitizantes;

XI - os produtos de higiene e limpeza;

XIl - a cola animal;

Xl - o couro e produtos derivados; e

XIV - os produtos quimicos.

§ 2.2 O SIM estabelecerd procedimentos simplificados para respaldar o
transito e a certificagdo sanitdria dos produtos previstos no caput e no § 12, sob os aspectos
de saude animal.

§ 3.2 N3o se incluem na definicdo do caput os produtos de que trata o inciso |l
do caput cujo uso seja autorizado para consumo humano, nos termos do disposto neste
Decreto ou em normas complementares.

Art. 330. Todos os produtos condenados devem ser conduzidos a se¢do de
produtos ndao comestiveis, proibida sua passagem por se¢des onde sejam elaborados ou
manipulados produtos comestiveis.

§ 1.2 A conducdo de material condenado até a sua desnaturagdo pelo calor

deve ser efetuada de modo a se evitar a contaminacdo dos locais de passagem, de
equipamentos e de instalagdes.

§ 2.2 Os materiais condenados destinados a transformag¢dao em outro
estabelecimento devem ser previamente descaracterizados, vedada sua comercializacdo e
seu uso, sob qualquer forma, para alimentacdo humana, observado o disposto nos art. 128 e
art. 487.

Art. 331. Quando os produtos ndo comestiveis se destinarem a transformacgao
em outro estabelecimento, devem ser:

| - armazenados e expedidos em local exclusivo para esta finalidade; e
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Il - transportados em veiculos vedados e que possam ser completamente
higienizados apds a operagao.

Art. 332. E obrigatéria a destinacdo de carcacas, de partes das carcacas, de
0ssos e de érgdos de animais condenados e de restos de todas as se¢des do estabelecimento,
para o preparo de produtos ndo comestiveis, com exce¢do daqueles materiais que devem ser
submetidos a outros tratamentos definidos em legislagao especifica.

Art. 333. E permitido o aproveitamento de matéria fecal oriunda da limpeza
dos currais e dos veiculos de transporte, desde que o estabelecimento disponha de
instalagGes apropriadas para essa finalidade, observada a legislagdo especifica.

Paragrafo unico. O contelddo do aparelho digestdério dos animais abatidos
deve receber o mesmo tratamento disposto no caput.

Art. 334. E permitida a adicdo de conservadores na bile depois de filtrada,
quando o estabelecimento ndo tenha interesse em concentra-la.

Paragrafo Unico. Para os fins desta Decreto, entende-se por bile concentrada o
produto resultante da evaporacgdo parcial da bile fresca.

Art. 335. Apds sua obtenc¢do, os produtos de origem animal ndo comestiveis
nao podem ser manipulados em sec¢des de elaborac¢do de produtos comestiveis.

CAPITULO IlI
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PESCADO E SEUS DERIVADOS

Secao |
Dos produtos e derivados de pescado

Art. 336. Produtos comestiveis de pescado sdo aqueles elaborados a partir de
pescado inteiro ou de parte dele, aptos para o consumo humano.

Paragrafo Unico. Para que o produto seja considerado um produto de pescado,
deve possuir mais de cinquenta por cento de pescado, respeitadas as particularidades
definidas no regulamento técnico especifico.

Art. 337. Para os fins deste Decreto, pescado fresco é aquele que nao foi
submetido a qualquer processo de conservagao, a nao ser pela acao do gelo, mantido em
temperaturas préximas a do gelo fundente, com excecdo daqueles comercializados vivos.

Art. 338. Para os fins deste Decreto, pescado resfriado é aquele embalado e
mantido em temperatura de refrigeragao.

Paragrafo unico. A temperatura maxima de conservagao do pescado resfriado
deve atender ao disposto em normas complementares ou, na sua auséncia, ao disposto em
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recomendacgdes internacionais.

Art. 339. Para os fins deste Decreto, pescado congelado é aquele submetido a
processos de congelamento rdpido, de forma que o produto ultrapasse rapidamente os
limites de temperatura de cristalizagdo maxima.

§ 1.2 O processo de congelamento rapido somente pode ser considerado
concluido quando o produto atingir a temperatura de -18°C (dezoito graus Celsius negativos).

§ 2.2 E permitida a utilizagdo de equipamento congelador salmourador, desde
que haja:

| - controle sobre o tempo e a temperatura de congelamento no equipamento
e controle de absorc¢do de sal no produto; e

Il - finalizagdo do congelamento em tuneis até que o produto alcance a
temperatura de -18°C (dezoito graus Celsius negativos).

§ 3.2 O produto de que trata o § 22 serd denominado peixe salmourado
congelado.

Art. 340. Durante o transporte, o pescado congelado deve ser mantido a uma
temperatura ndo superior a -18°C (dezoito graus Celsius negativos).

Paragrafo unico. E proibido o transporte de pescado congelado a granel, com
excecdo daquelas espécies de grande tamanho, conforme critérios definidos pelo Ministério
da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Art. 341. Para os fins deste Decreto, pescado descongelado é aquele que foi
inicialmente congelado e submetido a um processo especifico de elevagdao de temperatura
acima do ponto de congelamento e mantido em temperaturas proximas a do gelo fundente.

Paragrafo unico. O descongelamento sempre deve ser realizado em
equipamentos apropriados e em condi¢cdes autorizadaspelo SIM e previstas em legislacdo
federalcomplementar, de forma a garantir a inocuidade e a qualidade do pescado,
observando-se que, uma vez descongelado, o pescado deve ser mantido sob as mesmas
condig¢des de conservagao exigidas para o pescado fresco.

Art. 342. Para os fins deste Decreto, carne mecanicamente separada de
pescado é o produto congelado obtido de pescado, envolvendo o descabecamento, a
evisceracdo, a limpeza destes e a separacdo mecanica da carne das demais estruturas
inerentes a espécie, como espinhas, ossos e pele.

Art. 343. Para os fins deste Decreto, surimi é o produto congelado obtido a
partir de carne mecanicamente separada de peixe, submetida a lavagens sucessivas,
drenagem e refino, com adi¢do de aditivos.
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Art. 344. Para os fins deste Decreto, pescado empanado é o produto
congelado, elaborado a partir de pescado com adi¢do ou nao de ingredientes, moldado ou
nado, e revestido de cobertura que o caracterize, submetido ou ndo a tratamento térmico.

Art. 345. Para os fins deste Decreto, pescado em conserva é aquele elaborado
com pescado, com adicdo de ingredientes, envasado em recipientes hermeticamente
fechados e submetido a esterilizacdo comercial.

Art. 346. Para os fins deste Decreto, pescado em semiconserva é aquele
obtido pelo tratamento especifico do pescado por meio do sal, com adicdo ou ndo de
ingredientes, envasado em recipientes hermeticamente fechados, ndo esterilizados pelo
calor, conservado ou nao sob refrigeragao.

Art. 347. Para os fins deste Decreto, paté ou pasta de pescado, seguido das
especificagdes que couberem, é o produto industrializado obtido a partir do pescado
transformado em pasta, com adi¢cdo de ingredientes, submetido a processo tecnoldgico
especifico.

Art. 348. Para os fins deste Decreto, embutido de pescado é aquele produto
elaborado com pescado, com adicao de ingredientes, curado ou nao, cozido ou ndo,
defumado ou ndo, dessecado ou ndo, utilizados os envoltérios previstos neste Decreto.

Art. 349. Para os fins deste Decreto, pescado curado é aquele proveniente de
pescado, tratado pelo sal, com ou sem aditivos.

Paragrafo Unico. O tratamento pelo sal pode ser realizado por meio de salgas
Umida, seca ou mista.

Art. 350. Para os fins deste Decreto, pescado seco ou desidratado é o produto
obtido pela dessecacdo do pescado em diferentes intensidades, por meio de processo
natural ou artificial, com ou sem aditivos, a fim de se obter um produto estavel a
temperatura ambiente.

Art. 351. Para os fins deste Decreto, pescado liofilizado é o produto obtido
pela desidratacdo do pescado, em equipamento especifico, por meio do processo de
liofilizagdo, com ou sem aditivos.

Art. 352. Para os fins deste Decreto, gelatina de pescado é o produto obtido a
partir de proteinas naturais sollveis, coaguladas ou ndo, obtidas pela hidrélise do colageno
presente em tecidos de pescado como a bexiga natatdria, os 0ssos, as peles e as cartilagens.

Art. 353. Na elaboracdo de produtos comestiveis de pescado, devem ser
seguidas, naquilo que Ihes for aplicdvel, as exigéncias referentes a produtos carneos previstas
neste Decreto e o disposto em legislagdo especifica.
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CAPITULO IV
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE OVOS E DERIVADOS

Art. 354. Para os fins deste Decreto, entende-se por derivados de ovos

aqueles obtidos a partir do ovo, dos seus diferentes componentes ou de suas misturas, apds
eliminagao da casca e das membranas.

Paragrafo unico. Os derivados de ovos podem ser liquidos, concentrados,
pasteurizados,  desidratados, liofilizados,  cristalizados,  resfriados,  congelados,
ultracongelados, coagulados ou apresentarem-se sob outras formas utilizadas como alimento,

conforme critérios definido sem legislagdo federal complementar e aprovados pelo SIM.

Art. 355. Os critérios e parametros para ovos e seus derivados e seus
respectivos processos de fabricacdo serdo os previstos em legislacdo federal complementar.

CAPITULO V
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE LEITE E DERIVADOS LACTEOS

Secao |
Do leite

Art. 356. E permitida a producdo dos seguintes tipos de leites fluidos:

| - leite cru refrigerado;

Il - leite fluido a granel de uso industrial;

Il - leite pasteurizado;

IV - leite submetido ao processo de ultra-alta temperatura — UAT ou UHT;

V - leite esterilizado; e

VI - leite reconstituido.

§ 1.2 E permitida a produg3o e o beneficiamento de leite de tipos diferentes

dos previstos neste Decreto, mediante novas tecnologias aprovadas em norma
complementar.

§ 2.2 S3o considerados para consumo humano direto apenas os leites fluidos
previstos nos incisos lll, IV, V e VI do caput, além dos que vierem a ser aprovados nos termos
do §1.2.

§ 3.2 A producdo de leite reconstituido para consumo humano direto somente
sera autorizado pelo SIM em situagdes emergenciais de desabastecimento publico e por
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determinacao legal federal.

Art. 357. Para os fins deste Decreto, leite cru refrigerado é o leite produzido
em propriedades rurais, refrigerado e destinado aos estabelecimentos de leite e derivados
sob inspecdo sanitaria oficial.

Art. 358. Para os fins deste Decreto, leite fluido a granel de uso industrial é o
leite higienizado, refrigerado, submetido opcionalmente a termizacdo (pré-aquecimento), a
pasteurizacdo e a padronizagdo da matéria gorda, transportado a granel de um
estabelecimento industrial a outro para ser processado e que ndo seja destinado
diretamente ao consumidor final.

Art. 359. A transferéncia do leite fluido a granel de uso industrial e de outras
matérias-primas transportadas a granel em carros-tanques entre estabelecimentos
industriais deve ser realizada em veiculos isotérmicos lacrados e etiquetados, acompanhados
de boletim de analises, sob responsabilidade do estabelecimento de origem.

Art. 360. Para os fins deste Decreto, leite pasteurizado é o leite fluido
submetido a um dos processos de pasteurizacdo previstos neste Decreto.

Art. 361. Para os fins deste Decreto, leite UAT ou leite UHT é o leite
homogeneizado e submetido a processo de ultra-alta temperatura conforme definido neste
Decreto.

Art. 362. Para os fins deste Decreto, leite esterilizado é o leite fluido,
previamente envasado e submetido a processo de esterilizacdo, conforme definido neste
Decreto.

Art. 363. Para os fins deste Decreto, leite reconstituido é o produto resultante
da dissolugdo em dgua do leite em pd ou concentrado, com adigao ou ndo de gordura lactea
até atingir o teor de matéria gorda fixado para o respectivo tipo, seguido de homogeneizagao,
quando for o caso, e de tratamento térmico previsto neste Decreto.

Art. 364. Na elaboracdo de leite e derivados das espécies caprina, bubalina e
outras, devem ser seguidas as exigéncias previstas neste Decreto e nas legislagGes especificas,

respeitadas as particularidades.

Secao Il
Da classificacdo dos derivados lacteos

Art. 365. Os derivados lacteos compreendem a seguinte classificacdo:
| - produtos lacteos;
Il - produtos lacteos compostos; e
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11l - misturas lacteas.

Art. 366. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos sdo os produtos obtidos
mediante processamento tecnolégico do leite, podendo conter ingredientes, aditivos e
coadjuvantes de tecnologia, apenas quando funcionalmente necessdrios para o
processamento.

Paragrafo Unico. Para os fins deste Decreto, leites modificados, fluido ou em
pd, sdo os produtos lacteos resultantes da modificacdo da composicdo do leite mediante a
subtracdo ou a adicdo dos seus constituintes.

Art. 367. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos sdao os
produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite representem mais
que cinquenta por cento do produto final massa/massa, tal como se consome, sempre que
os ingredientes ndao derivados do leite n3ao estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Art. 368. Para os fins deste Decreto, mistura lactea é o produto que contém
em sua composicdo final mais que cinquenta por cento de produtos lacteos ou produtos
lacteos compostos, tal como se consome, permitida a substituicdo dos constituintes do leite,
desde que a denominagdo de venda seja "mistura de (o nome do produto lacteo ou produto
lacteo composto que corresponda) e (produto adicionado)".

Art. 369. E permitida a mistura do mesmo derivado lacteo, porém de
qualidade diferente, desde que prevaleca o de padrao inferior para fins de classificacdo e
rotulagem.

Subsecao |
Do creme de leite

Art. 370. Para os fins deste Decreto, creme de leite é o produto lacteo rico em
gordura retirada do leite por meio de processo tecnoldgico especifico, que se apresenta na
forma de emulsdo de gordura em agua.

Paragrafo Unico. Para ser exposto ao consumo humano direto, o creme de
leite deve ser submetido a tratamento térmico especifico.

Art. 371. Para os fins deste Decreto, creme de leite de uso industrial é o creme
transportado em volume de um estabelecimento industrial a outro para ser processado e
qgue ndo seja destinado diretamente ao consumidor final.

§ 1.2 Para os fins deste Decreto, creme de leite a granel de uso industrial é o
produto transportado em carros-tanques isotérmicos.

§ 2.2 Para os fins deste Decreto, creme de leite cru refrigerado de uso
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industrial é o produto transportado em embalagens adequadas de um Unico uso.
§ 3.2 £ proibido o transporte de creme de leite de uso industrial em latdes.

Art. 372. Os cremes obtidos do desnate de soro, de leitelho, de outros
derivados lacteos ou em decorréncia da aplicagdao de normas de destinagao estabelecidas em
legislagdo federal, podem ser utilizados na fabricagdo de outros produtos, desde que
atendam aos critérios previstos nos RTIQs dos produtos finais.

Subsecdo Il
Da manteiga

Art. 373. Para os fins deste Decreto, manteiga é o produto lacteo gorduroso
obtido exclusivamente pela batecdo e malaxagem, com ou sem modificacdo bioldgica do
creme de leite, por meio de processo tecnoldgico especifico.

Paragrafo Unico. A matéria gorda da manteiga deve ser composta
exclusivamente de gordura lactea.

Art. 374. Para os fins deste Decreto, manteiga de garrafa, manteiga da terra ou
manteiga do sertdo é o produto lacteo gorduroso nos estados liquido ou pastoso, obtido a
partir do creme de leite pasteurizado, pela eliminagdo quase total da 4gua, mediante
processo tecnoldgico especifico.

Subsecao lll
Dos queijos

Art. 375. Para os fins deste Decreto, queijo é o produto lacteo fresco ou
maturado que se obtém por meio da separa¢do parcial do soro em relagdo ao leite ou ao
leite reconstituido - integral, parcial ou totalmente desnatado - ou de soros lacteos,
coagulados pela a¢do do coalho, de enzimas especificas, produzidas por microrganismos
especificos, de acidos organicos, isolados ou combinados, todos de qualidade apta para uso
alimentar, com ou sem adicdo de substancias alimenticias, de especiarias, de condimentos
ou de aditivos.

§ 1.2 Nos queijos produzidos a partir de leite ou de leite reconstituido, a
relacdo proteinas do soro/caseina ndo deve exceder a do leite.

§ 2.2 Para os fins deste Decreto, queijo fresco é o que esta pronto para o
consumo logo apos a sua fabricacao.

§ 3.2 Para os fins deste Decreto, queijo maturado é o que sofreu as trocas
bioquimicas e fisicas necessarias e caracteristicas da sua variedade.

§ 4.2 A denominagdo queijo esta reservada aos produtos em que a base lactea
ndo contenha gordura ou proteina de origem ndo lactea.

DECRETO N.° 23.636/24
Pag. 91



"‘3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edigao 1135 | Pagina 95 de 290

§ 5.2 O leite utilizado na fabricacdo de queijos deve ser filtrado por meios
mecanicos e submetido a pasteurizacdo ou ao tratamento térmico equivalente para
assegurar a fosfatase residual negativa, combinado ou ndo com outros processos fisicos ou
bioldgicos que garantam a inocuidade do produto.

§ 6.2 Fica excluido da obrigacdo de pasteurizagdo ou de outro tratamento
térmico o leite que se destine a elaboracdo dos queijos submetidos a um processo de
maturacdo a uma temperatura superior a 5°C (cinco graus Celsius), durante um periodo nédo
inferior a sessenta dias.

§ 7.2 O periodo minimo de matura¢do de queijos de que trata o § 62 podera
ser alterado, apds a realizagdo de estudos cientificos conclusivos sobre a inocuidade do
produto ou em casos previstos em RTIQ.

Art. 376. Considera-se a data de fabricacdo dos queijos frescos o ultimo dia da
sua elaboracdo e, para queijos maturados, o dia do término do periodo da maturagao.

Paragrafo unico. Os queijos em processo de maturacdo devem estar
identificados de forma clara e precisa quanto a sua origem e ao controle do periodo de
maturagao.

Art. 377. Para os fins deste Decreto, queijo de coalho é o queijo que se obtém
por meio da coagulacdo do leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimas
coagulantes apropriadas, complementada ou ndo pela acdo de bactérias lacticas especificas,
com a obteng¢do de uma massa dessorada, semicozida ou cozida, submetida a prensagem e
secagem.

Art. 378. Para os fins deste Decreto, queijo de manteiga ou queijo do sertdo é
0 queijo obtido mediante a coagulagao do leite pasteurizado com o emprego de acidos
organicos, com a obtencdo de uma massa dessorada, fundida e com adicdo de manteiga de
garrafa.

Art. 379. Para os fins deste Decreto, queijo minas frescal é o queijo fresco
obtido por meio da coagulagdo enzimatica do leite pasteurizado com coalho ou com outras
enzimas coagulantes apropriadas ou com ambos, complementada ou n3do pela agdo de
bactérias lacticas especificas, com a obten¢do de uma massa coalhada, dessorada, ndo
prensada, salgada e ndo maturada.

Art. 380. Para os fins deste Decreto, queijo minas padrdo é o queijo de massa
crua ou semicozida obtido por meio da coagulacdo do leite pasteurizado com coalho ou com
outras enzimas coagulantes apropriadas, complementada pela acdo de bactérias lacticas
especificas, com a obtencdo de uma massa coalhada, dessorada, prensada mecanicamente,
salgada e maturada.

Art. 381. Para os fins deste Decreto, ricota fresca é o queijo obtido pela
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precipitacdo acida a quente de proteinas do soro de leite, com adicdo de leite até vinte por
cento do seu volume.

Art. 382. Para os fins deste Decreto, ricota defumada é o queijo obtido pela
precipitacdo acida a quente de proteinas do soro de leite, com adi¢do de leite até vinte por
cento do seu volume, submetido a secagem e a defumacgao.

Art. 383. Para os fins deste Decreto, queijo prato é o queijo que se obtém por
meio da coagulacao do leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimas coagulantes
apropriadas, complementada pela agdo de bactérias lacticas especificas, com a obtencdo de
uma massa semicozida, prensada, salgada e maturada.

Art. 384. Para os fins deste Decreto, queijo provolone é o queijo obtido por
meio da coagulacdo do leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimas coagulantes
apropriadas, complementada pela acdo de bactérias lacticas especificas, com a obtencdo de
uma massa filada, ndo prensada, que pode ser fresco ou maturado.

§ 1.2 O queijo provolone fresco pode apresentar pequena quantidade de
manteiga na sua massa, dando lugar a variedade denominada butirro.

§ 2.2 O queijo de que trata o caput pode ser defumado e devem ser atendidas
as caracteristicas sensoriais adquiridas nesse processo.

§ 3.2 O queijo de que trata o caput pode ser denominado caccio-cavalo, fresco
ou curado, quando apresentar formato ovalado ou piriforme.

Art. 385. Para os fins deste Decreto, queijo regional do norte ou queijo
tropical é o queijo obtido por meio da coagulagdo do leite pasteurizado com coalho ou com
outras enzimas coagulantes apropriadas, ou de ambos, complementada pela a¢do de
fermentos lacticos especificos ou de soro-fermento, com a obtengdo de uma massa
dessorada, cozida, prensada e salgada.

Art. 386. E permitida exclusivamente para processamento industrial a
fabricacdo de queijos de formas e pesos diferentes dos estabelecidos em RTIQ, desde que
sejam mantidos os requisitos previstos para cada tipo.

Art. 387. O uso e a comercializagao, exclusivamente para fins industriais, da
gordura lactea extraida da agua utilizada na operacdo de filagem durante a elaboragdo de
queijos sdo permitidos, asseguradas a identidade e a qualidade do produto final no qual sera
utilizada.

Subsecdo IV
Dos leites fermentados

Art. 388. Para os fins deste Decreto, leites fermentados sdao produtos lacteos
ou produtos lacteos compostos obtidos por meio da coagulacdo e da diminuicdo do pH do
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leite ou do leite reconstituido por meio da fermentacdo lactea, mediante agdo de cultivos de
microrganismos especificos, com adi¢cdo ou ndo de outros produtos lacteos ou de substancias
alimenticias.

§ 1.2 Os microrganismos especificos devem ser vidveis, ativos e abundantes no
produto final durante seu prazo de validade, conforme disposto em normas complementares.

§ 2.2 S3o considerados leites fermentados o iogurte, o leite fermentado ou
cultivado, o leite acidofilo ou acidofilado, o kumys, o kefir e a coalhada.

Subsecdo V
Dos leites concentrados e desidratados

Art. 389. Para os fins deste Decreto, leites concentrados e leites desidratados
sdo os produtos lacteos resultantes da desidratacdo parcial ou total do leite por meio de
processos tecnoldgicos especificos.

§ 1.2 Para os fins deste Decreto, consideram-se produtos lacteos concentrados
o leite concentrado, o leite evaporado, o leite condensado e outros produtos que atendam a
essa descricdo.

§ 2.2 Para os fins deste Decreto, consideram-se produtos lacteos desidratados
o leite em pé e outros produtos que atendam a essa descricao.

§ 3.2 E proibida a utilizacdo de residuos da fabricacdo de produtos em pé para
consumo humano ou industrializacdo.

Art. 390. Na fabricagdo dos leites concentrados e desidratados, a matéria-
prima utilizada deve atender as condi¢des previstas neste Decreto e em normas
complementares.

Art. 391. Para os fins deste Decreto, leite concentrado é o produto de uso
exclusivamente industrial que ndo pode ser reconstituido para fins de obtencdo de leite para
consumo humano direto.

Art. 392. Para os fins deste Decreto, leite condensado é o produto resultante
da desidratagdo parcial do leite com adi¢dao de aglcar ou o obtido mediante outro processo
tecnolégico com equivaléncia reconhecida por legislacdo federal complementar, que resulte
em produto de mesma composic¢do e caracteristicas.

Art. 393. Para os fins deste Decreto, leite em pd é o produto obtido por meio
da desidratacdo do leite integral, desnatado ou parcialmente desnatado e apto para
alimenta¢do humana, mediante processo tecnoldgico adequado.

§ 1.2 O produto deve apresentar composicao de forma que, quando
reconstituido conforme indicagcdo na rotulagem, atenda ao padrdo do leite de consumo a que
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corresponda.

§ 2.2 Para os diferentes tipos de leite em po, fica estabelecido o teor de
proteina minimo de trinta e quatro por cento massa/massa com base no extrato seco
desengordurado.

Subsecdo VI
Dos outros derivados lacteos

Art. 394. Para os fins deste Decreto, leite aromatizado é o produto lacteo
resultante da mistura preparada, de forma isolada ou combinada, com leite e cacau,
chocolate, suco de frutas e aromatizantes, opcionalmente com adi¢do de agucar e aditivos
funcionalmente necessdrios para a sua elaboragdo, e que apresente a proporgao minima de
oitenta e cinco por cento massa/massa de leite no produto final, tal como se consome.

Art. 395. Para os fins deste Decreto, doce de leite é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido por meio da concentragdo do leite ou do leite reconstituido
sob acdo do calor a pressdo normal ou reduzida, com adi¢do de sacarose — parcialmente
substituida ou ndo por monossacarideos, dissacarideos ou ambos - com ou sem adi¢do de
sélidos de origem lactea, de creme e de outras substancias alimenticias.

Art. 396. Para os fins deste Decreto, requeijdo é o produto lacteo ou produto
ldcteo composto obtido pela fusdo de massa coalhada, cozida ou ndo, dessorada e lavada,
obtida por meio da coagulacdo acida ou enzimatica, ou ambas, do leite, opcionalmente com
adicdo de creme de leite, de manteiga, de gordura anidra de leite ou butteroil, separados ou
em combinacdo, com adicdo ou ndo de condimentos, de especiarias e de outras substancias
alimenticias.

Paragrafo unico. A denominacgdo requeijao estd reservada ao produto no qual
a base lactea ndao contenha gordura ou proteina de origem nao lactea.

Art. 397. Para os fins deste Decreto, bebida lactea é o produto lacteo ou
produto lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido ou de derivados de
leite ou da combinagdo destes, com adi¢cdo ou ndo de ingredientes ndo lacteos.

Art. 398. Para os fins deste Decreto, composto lacteo é o produto lacteo ou
produto lacteo composto em pd obtido a partir de leite ou de derivados de leite ou de
ambos, com adicdo ou ndo de ingredientes ndo lacteos.

Art. 399. Para os fins deste Decreto, queijo em pd é o produto lacteo ou
produto ldcteo composto obtido por meio da fusdo e da desidratacdo, mediante um
processo tecnoldgico especifico, da mistura de uma ou mais variedades de queijo, com ou
sem adicdo de outros produtos lacteos, de sélidos de origem lactea, de especiarias, de
condimentos ou de outras substancias alimenticias, no qual o queijo constitui o ingrediente
l[acteo utilizado como matéria-prima preponderante na base lactea do produto.
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Art. 400. Para os fins deste Decreto, queijo processado ou fundido é o produto
lacteo ou produto lacteo composto obtido por meio da trituracdo, da mistura, da fusdo e da
emulsdo, por meio de calor e de agentes emulsionantes de uma ou mais variedades de
queijo, com ou sem adicdo de outros produtos lacteos, de sdlidos de origem lactea, de
especiarias, de condimentos ou de outras substancias alimenticias, no qual o queijo constitui
o ingrediente lacteo utilizado como matéria-prima preponderante na base lactea do produto.

Art. 401. Para os fins deste Decreto, massa coalhada é o produto lacteo
intermediario, de uso exclusivamente industrial, cozido ou ndo, dessorado e lavado, que se
obtém por meio da coagulagdo acida ou enzimatica do leite, destinado a elaboragdo de
requeijao ou de outros produtos, quando previsto em RTIQ.

Art. 402. Para os fins deste Decreto, soro de leite é o produto lacteo liquido
extraido da coagulacdo do leite utilizado no processo de fabricagcdo de queijos, de caseina e
de produtos similares.

Paragrafo unico. O produto de que trata o caput pode ser submetido a
desidratacdo parcial ou total por meio de processos tecnoldgicos especificos.

Art. 403. Para os fins deste Decreto, gordura anidra de leite ou butteroil é o
produto lacteo gorduroso obtido a partir de creme ou de manteiga pela eliminagdo quase
total de 4gua e de sélidos ndo gordurosos, mediante processos tecnolégicos adequados.

Art. 404. Para os fins deste Decreto, lactose é o acgucar do leite obtido
mediante processos tecnoldgicos especificos.

Art. 405. Para os fins deste Decreto, lactoalbumina é o produto lacteo
resultante da precipitacdao pelo calor das albuminas solluveis do soro oriundo da fabricagdao
de queijos ou de caseina.

Art. 406. Para os fins deste Decreto, leitelho é o produto lacteo resultante da
batedura do creme pasteurizado durante o processo de fabricacdo da manteiga, podendo ser
apresentado na forma liquida, concentrada ou em pé.

Art. 407. Para os fins deste Decreto, caseina alimentar é o produto lacteo
resultante da precipitacdo do leite desnatado por meio da agdo enzimdtica ou mediante
acidificacdo a pH 4,6 a 4,7 (quatro inteiros e seis décimos a quatro inteiros e sete décimos),
lavado e desidratado por meio de processos tecnoldgicos especificos.

Art. 408. Para os fins deste Decreto, caseinato alimenticio é o produto lacteo
obtido por meio da reacdo da caseina alimentar ou da coalhada da caseina alimentar fresca
com solugdes de hidréxidos ou de sais alcalinos ou alcalino-terrosos ou de amoénia de
qualidade alimenticia, posteriormente lavado e submetido a secagem, mediante processos
tecnoldgicos especificos.

Art. 409. Para os fins deste Decreto, caseina industrial é o produto ndo
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alimenticio obtido pela precipitagdo do leite desnatado mediante a aplicacdo de soro acido,
de coalho, de acidos organicos ou minerais.

Art. 410. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos proteicos sdo os
produtos lacteos obtidos por separagao fisica das caseinas e das proteinas do soro por meio
de tecnologia de membrana ou por meio de outro processo tecnoldgico com equivaléncia
reconhecida por legislagao federal complementar.

Art. 411. E admitida a separacdo de outros constituintes do leite pela
tecnologia de membrana ou por meio de outro processo tecnoldgico com equivaléncia
reconhecida por legislagdo federal complementar.

Art. 412. Para os fins deste Decreto, farinha lactea é o produto resultante da
dessecacdo, em condicdes préprias, da mistura de farinhas de cereais ou de leguminosas
com leite, nas suas diversas formas e tratamentos, com adicdo ou ndo de outras substancias
alimenticias.

§ 1.2 O amido das farinhas deve ter sido tornado soltvel por meio de técnica
apropriada.

§ 2.2 A farinha lactea deve ter no minimo vinte por cento de leite
massa/massa do total de ingredientes do produto.

Art. 413. Para os fins deste Decreto, sdo considerados derivados do leite
outros produtos que se enquadrem na classificagdo de produto lacteo, de produto lacteo
composto ou de mistura lactea, de acordo com o disposto neste Decreto.

Art. 414. Sempre que necessario, o SIM solicitara documento comprobatdério
do 6rgao regulador da salide que discipline o registro de produtos com alegag¢des funcionais,
indicagdo para alimentagao de crianga de primeira infancia ou de grupos populacionais que
apresentem condi¢Ges metabdlicas e fisioldgicas especificas.

CAPITULO VI
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Secao |
Dos produtos de abelhas

Art. 415. Para os fins deste Decreto, produtos de abelhas sdo aqueles
elaborados pelas abelhas, delas extraidos ou extraidos das colmeias, sem qualquer estimulo
de alimentacao artificial capaz de alterar sua composic¢do original, classificando-se em:

| - produtos de abelhas do género Apis, que sdao o mel, o pdlen apicola, a
geleia real, a propolis, a cera de abelhas e a apitoxina; e

Il - produtos de abelhas sem ferrdo ou nativas, que sdao o mel de abelhas sem
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ferrdo, o pdlen de abelhas sem ferrdo e a prépolis de abelhas sem ferrao.

Paragrafo unico. Os produtos de abelhas podem ser submetidos a processos
de liofilizagdo, de desidratacdo, de maceragdo ou a outro processo tecnoldgico especifico.

Art. 416. Para os fins deste Decreto, mel é o produto alimenticio produzido
pelas abelhas meliferas a partir do néctar das flores ou das secre¢des procedentes de partes
vivas das plantas ou de excrecdes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre as partes
vivas de plantas que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias
especificas proprias, armazenam e deixam maturar nos favos da colmeia.

Art. 417. Para os fins deste Decreto, mel para uso industrial é aquele que se
apresenta fora das especificagdes para o indice de didstase, de hidroximetilfurfural, de acidez
ou em inicio de fermentacdo, que indique alteracdo em aspectos sensoriais que ndao o
desclassifique para o emprego em produtos alimenticios.

Art. 418. Para os fins deste Decreto, pdlen apicola é o produto resultante da
aglutinacdo do pélen das flores, efetuada pelas abelhas operarias, mediante néctar e suas
substancias salivares, o qual é recolhido no ingresso da colméia.

Art. 419. Para os fins deste Decreto, geléia real é o produto da secre¢do do
sistema glandular cefdlico, formado pelas glandulas hipofaringeanas e mandibulares de
abelhas operdrias, colhida em até setenta e duas horas.

Art. 420. Para os fins deste Decreto, prépolis é o produto oriundo de
substancias resinosas, gomosas e balsamicas, colhidas pelas abelhas de brotos, de flores e de
exsudatos de plantas, nas quais as abelhas acrescentam secregGes salivares, cera e pdlen
para a elaboragao final do produto.

Art. 421. Para os fins deste Decreto, cera de abelhas é o produto secretado
pelas abelhas para formagdo dos favos nas colméias, de consisténcia plastica, de cor
amarelada e muito fusivel.

Art. 422. Para os fins deste Decreto, apitoxina é o produto de secrecdo das
glandulas abdominais ou das glandulas do veneno de abelhas operarias, armazenado no
interior da bolsa de veneno.

Art. 423. Para os fins deste Decreto, mel de abelhas sem ferrdo é o produto
alimenticio produzido por abelhas sem ferrdo a partir do néctar das flores ou das secregGes
procedentes de partes vivas das plantas ou de excre¢des de insetos sugadores de plantas que
ficam sobre partes vivas de plantas que as abelhas recolhem, transformam, combinam com
substancias especificas préprias, armazenam e deixam maturar nos potes da colméia.

Paragrafo unico. N3o é permitida a mistura de mel com mel de abelhas sem
ferrao.
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Art. 424. Para os fins deste Decreto, pdlen de abelhas sem ferrdo é o produto
resultante da aglutinacdo do pdlen das flores, efetuada pelas abelhas operarias sem ferrao,
mediante néctar e suas substancias salivares, o qual é recolhido dos potes da colméia.

Paragrafo Unico. Ndo é permitida a mistura de pdlen apicola com pdlen de
abelhas sem ferrdo.

Art. 425. Para os fins deste Decreto, prépolis de abelhas sem ferrdo é o
produto oriundo de substancias resinosas, gomosas e balsamicas, colhidas pelas abelhas sem
ferrdo de brotos, de flores e de exsudatos de plantas, nas quais as abelhas acrescentam
secrecOes salivares, cera e pdlen para a elaboracdo final do produto.

Paragrafo unico. N3o é permitida a mistura de prdpolis com prépolis de
abelhas sem ferrdo.

Secao Il
Dos derivados de produtos de abelhas

Art. 426. Para os fins deste Decreto, derivados de produtos de abelhas sdo
aqueles elaborados com produtos de abelhas, com adi¢do ou ndo de ingredientes permitidos,
classificados em:

| - composto de produtos de abelhas sem adicdo de ingredientes; ou
Il - composto de produtos de abelhas com adicdo de ingredientes.

Art. 427. Para os fins deste Decreto, composto de produtos de abelhas sem
adicdo de ingredientes é a mistura de dois ou mais produtos de abelhas combinados entre si,
os quais devem corresponder a cem por cento do produto final.

Art. 428. Para os fins deste Decreto, composto de produtos de abelhas com
adicdo de ingredientes é a mistura de um ou mais produtos de abelhas, combinados entre si,
com adicdo de ingredientes permitidos.

§ 1.2 O composto de produtos de abelhas com adi¢do de ingredientes deve ser
constituido, predominantemente, em termos quantitativos, de produtos de abelhas.

§ 2.2 E proibido o emprego de acticares ou de solu¢des acucaradas como
veiculo de ingredientes de qualquer natureza na formulacdo dos compostos de produtos de
abelhas com adigdo de outros ingredientes.

TiTULO VI
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS CARIMBOS DE
INSPECAO
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CAPITULO |
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 429. Todo produto de origem animal comestivel produzido no municipio
de Aracatuba/SP deve ser registrado no Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

§ 1.2 O registro de que trata o caput abrange a formulagdo, o processo de
fabricacdo e o rétulo.

§ 2.2 Os produtos regulamentados através de RTIQ do MAPA e ndo
regulamentados serdo registrados mediante aprovacao prévia.

Art. 430. No processo de solicita¢gdo de registro deve constar:

| - matérias-primas e ingredientes com discriminacdo das quantidades e dos
percentuais utilizados;

Il - descricdo das etapas de recepgao, de manipulagdo, de beneficiamento, de
industrializacdo, de fracionamento, de conservacdo, de embalagem, de armazenamento e de
transporte do produto;

Il - descrigdo dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento para
assegurar a identidade, a qualidade e a inocuidade do produto;

IV - croqui do rétulo a ser utilizado.

§ 1.2 Para registro, podem ser exigidas informa¢des ou documentacdo
complementares, conforme critérios estabelecidos pelo SIM.

§ 2.2 A documentagdo, quando apresentada exclusivamente em lingua
estrangeira, deverd possuir traducdo em vernaculo.

Art. 431. E permitida a fabricagdo de produtos de origem animal n3o previstos
neste Decreto ou em normas complementares, desde que seu processo de fabricacdo e sua
composicdo sejam aprovados pelo SIM, e se enquadrem nas diretrizes definidas pelo MAPA.

§ 1.2 Nas solicitagdes de registro de produtos de que trata o caput, além dos
requisitos estabelecidos no caput do art. 430, o requerente deve apresentar ao SIM:

| - proposta de denominagao de venda do produto;

Il - especificagdo dos parametros fisico-quimicos e microbioldgicos do produto,
seus requisitos de identidade e de qualidade e seus métodos de avaliacdo da conformidade,
observadas as particularidades de cada produto;

Il - informacGes acerca do histérico do produto, quando existentes;
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IV - embasamento em legislagao nacional ou internacional, quando existentes;

V - literatura técnico-cientifica relacionada a fabricagao do produto.
§ 2.2 0 SIM julgard a pertinéncia dos pedidos de registro considerados:
| - a seguranca e a inocuidade do produto;

Il - os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a
preservar os interesses dos consumidores; e

Il - a existéncia de métodos validados de avaliacdo da conformidade do
produto final.

§ 3.2 Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com
processos produtivos ja existentes, também sera considerado na analise da solicitacdo a
tecnologia tradicional de obtencdo do produto e as caracteristicas consagradas pelos
consumidores.

Art. 432. As informagdes contidas no registro do produto devem corresponder
exatamente aos procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 433. Todos os ingredientes e os aditivos apresentados de forma
combinada devem dispor de informacdo clara sobre sua composicdo e seus percentuais nas
solicitagdes de registro.

Paragrafo unico. Os coadjuvantes de tecnologia empregados na fabricacdo
devem ser discriminados no processo de fabricagdo.

Art. 434. Nenhuma modificagdo na formulagdo, no processo de fabricagdo ou
no rotulo pode ser realizada sem prévia atualizacdo do registro no SIM.

Art. 435. Os procedimentos para o registro do produto e seu cancelamento
serdo estabelecidos em norma complementar pelo SIM.
Paragrafo Unico. O registro serd cancelado quando houver descumprimento do disposto na
legislacao.

CAPITULO Il
DA EMBALAGEM

Art. 436. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou
embalados em recipientes ou continentes que confiram a necessdria protecdo, atendidas as
caracteristicas especificas do produto e as condi¢ées de armazenamento e transporte.
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§ 1.2 O material utilizado para a confec¢do das embalagens que entram em
contato direto com o produto deve ser previamente autorizado pelo 6rgdo regulador da
saude.

§ 2.2 Quando houver interesse sanitario ou tecnoldgico, de acordo com a
natureza do produto, pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 437. E permitida a reutilizacgdo de recipientes para o envase ou o
acondicionamento de produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentacdo humana
quando integros e higienizados mediante autoriza¢cdo do SIM.

Paragrafo Unico. E proibida a reutilizacio de recipientes que tenham sido
empregados no acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso ndo
comestivel, para o envase ou o acondicionamento de produtos comestiveis.

Art. 438. E proibida a reutilizagio de embalagens, sejam elas primérias ou
secundarias, quando estas embalagens secundarias ndo forem higienizaveis.

Paragrafo Unico. A reutilizacdo de embalagens de que trata este artigo podera
ser realizada em casos especiais mediante autoriza¢do prévia do SIM.

CAPITULO IlI
DA ROTULAGEM

Secao |
Da rotulagem em geral

Art. 439. Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou rotulagem toda
inscricdo, legenda, imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa,
estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou
contentores do produto de origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificacdo.

Art. 440. Os estabelecimentos podem expedir ou comercializar somente
matérias-primas e produtos de origem animal registrados pelo SIM e identificados por meio
de rétulos, dispostos em local visivel, quando forem destinados diretamente ao consumo ou
enviados a outros estabelecimentos em que serdo processados.

§ 1.2 O rétulo deve ser resistente as condicdes de armazenamento e de
transporte dos produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em
sua confec¢do deve ser previamente autorizado pelo érgdo regulador da saude.

§ 2.2 As informacgGes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com caracteres
legiveis, em cor contrastante com o fundo e indeléveis, conforme legislacdo especifica.

§ 3.2 Os rétulos devem possuir identificagdao que permita a rastreabilidade dos
produtos.
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Art. 441. Os produtos e subprodutos de origem animal sé poderdo ser
acondicionados em recipientes aprovados pelo Servico de Inspe¢do Municipal e devem
atender ao disposto neste Decreto e demais legislagGes que versem sobre o assunto.

Art. 442. Todos os produtos e subprodutos de origem animal encaminhado
para consumo devem estar identificados por meios de rétulos registrados no Servico de
Inspecdo Municipal e devem atender ao disposto neste Decreto e demais legislacdes que
versem sobre o assunto.

Art. 443. A autorizacdo de uso da logomarca do SIM no rétulo de um produto
ou subproduto de origem animal indica que foram inspecionados pelo médico veterinario
responsavel pela inspegao sanitdria do estabelecimento.

Art. 444. O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia
em produtos de origem animal e a sua forma de indicagdo na rotulagem devem atender a

legislacdo especifica.

Art. 445. Os rétulos podem ser utilizados somente nos produtos registrados
aos quais correspondam.

§ 1.2 As informagdes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a
verdadeira natureza, a composicdo e as caracteristicas do produto.

§ 2.2 Na venda direta ao consumidor final, é vedado o uso do mesmo rétulo
para mais de um produto.

§ 3.2 Para os fins do § 2.2, entende-se por consumidor final a pessoa fisica que
adquire um produto de origem animal para consumo proprio.

Art. 446. Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas
complementares e em legislacdo especifica, os rétulos devem conter, de forma clara e legivel:

| - denominagdo de venda do produto (nome do produto) em caracteres
destacados, uniformes em corpo e cor, sem intercalagdo de desenhos e outros dizeres,
obedecendo as discriminagdes estabelecidas nestas normas, ou nome aceito por ocasido da
aprovacao das férmulas;

Il - marca comercial do produtor, quando houver;

Il - razdo social do produtor e inscricdo de CNPJ;

IV - nome empresarial e localizagdo do estabelecimento produtor (endereco);

V - carimbo oficial do SIM;
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VI - indicagdo do numero de registro do produto no SIM,;

VII - identificagdo do lote;

VIII - prazo de validade;

IX - indicagdo quantitativa, conforme legislagao do érgao competente;

X - lista de ingredientes e aditivos;

VI - informag@es nutricionais, conforme a legislagdo vigente;

XIl - instrugGes sobre a conservagao do produto;

XIII - instrucBes sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario;
XIV - identificacdo do pais de origem.

§ 1.2 O prazo de validade e a identificacdo do lote devem ser impressos,
gravados ou declarados por meio de carimbo, conforme a natureza do continente ou do
envoltério, observadas as normas complementares.

§ 2.2 A utilizacdo de Data de Fabricacdo ou Data de Embalagem, conforme o
produto, ndo é obrigatdria, mas é recomendada.

§ 3.2 No caso de terceirizacdo da producdo, deve constar a expressdao
"Fabricado por", ou expressdao equivalente, seguida da identificacdo do fabricante, e a
expressao "Para", ou expressdao equivalente, seguida da identificacdo do estabelecimento
contratante.

§ 4.2 Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem
de produto, deve constar a expressao "Fracionado por" ou "Embalado por", respectivamente,
em substituicdo a expressado "fabricado por".

§ 5.2 Nos casos de que trata o § 4.2, deve constar a data de fracionamento ou
de embalagem e a data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo
fabricante do produto, exceto em casos particulares, conforme critérios a serem definidos
por legislacdao federal e aprovados pelo SIM.

Art. 447. Nos rétulos podem constar referéncias a prémios ou a mengdes
honrosas, desde que sejam devidamente comprovadas as suas concessées na solicitagdo de
registro e mediante inclusdo na rotulagem de texto informativo ao consumidor para
esclarecimento sobre os critérios, o responsavel pela concessao e o periodo.

Art. 448. Na composicdo de marcas, é permitido o emprego de desenhos
alusivos a elas.
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Paragrafo uUnico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a
simbolos ou quaisquer indica¢des referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos da Unido,
dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, deve cumprir a legislagdo especifica.

Art. 449. Nos rétulos dos produtos de origem animal é vedada a presenga de
expressdes, marcas, vocdbulos, sinais, denominag¢des, simbolos, emblemas, ilustragdes ou
outras representacdes graficas que possam transmitir informacgbes falsas, incorretas,
insuficientes ou que possam, direta ou indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, erro,
confusdo ou engano em relagdo a verdadeira natureza, composi¢cdo, rendimento,
procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso
do produto.

§ 1.2 Os roétulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a
presenca ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou préprios de produtos de
igual natureza, exceto nos casos previstos em legislacdo especifica.

§ 2.2 Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar
propriedades medicinais ou terapéuticas.

§ 3.2 O uso de alegagdes de propriedade funcional ou de saude em produtos
de origem animal deve ser previamente aprovado pelo érgao regulador da saude, atendendo
aos critérios estabelecidos em legislacdo especifica.

§ 4.2 As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo restricdes ao
seu uso.

Art. 450. E facultada a aposicdo no rétulo de informagdes que remetam a
sistema de produgao especifico ou a caracteristicas especificas de produ¢dao no ambito da
produgdo primaria, observadas as regras estabelecidas pelo érgao competente.

§ 1.2 Na hipdtese de inexisténcia de regras ou de regulamentacdo especifica
sobre os sistemas ou as caracteristicas de producdo de que trata o caput, o estabelecimento
devera apor texto explicativo na rotulagem, em local de visualizagdo fécil, que informara ao
consumidor as caracteristicas do sistema de produgao.

§ 2.2 A veracidade das informagGes prestadas na rotulagem nos termos do
disposto no § 1.2 perante os 6rgdos de defesa dos interesses do consumidor é de
responsabilidade exclusiva do estabelecimento.

Art. 451. Poderdo constar expressdes de qualidade na rotulagem quando
estabelecidas especificagdes correspondentes para um determinado produto de origem
animal em regulamento técnico de identidade e qualidade especifico.

§ 1.2 Na hipdtese de inexisténcia de especificacbes de qualidade em
regulamentacdo especifica de que trata o caput e observado o disposto no art. 449, a
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indicacdo de expressdes de qualidade na rotulagem ¢é facultada, desde que sejam seguidas
de texto informativo ao consumidor para esclarecimento sobre os critérios utilizados para
sua definicdo.

§ 2.2 Os parametros ou os critérios utilizados devem ser baseados em
evidéncias técnico-cientificas, mensuraveis e auditaveis, e devem ser descritos na solicitagao
de registro.

§ 3.2 A veracidade das informacGes prestadas na rotulagem nos termos do
disposto nos § 1.2 e § 2.2 perante os drgdos de defesa dos interesses do consumidor é de
responsabilidade exclusiva do estabelecimento.

Art. 452. O uso de informagdes atribuiveis aos aspectos sensoriais, ao tipo de
condimentacdo, mencdes a receitas especificas ou outras que ndo remetam as caracteristicas
de qualidade é facultado na rotulagem, nos termos do disposto no inciso XXV do caput do art.
8.2,

Paragrafo unico. As informagGes de que trata o caput ndo se enquadram no
conceito de expressdes de qualidade de que trata o art. 451.

Art. 453. O mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos que sejam
fabricados em diferentes unidades da mesma empresa, desde que cada estabelecimento
tenha o produto registrado.

§ 1.2 Na hipdtese do caput, as informagdes de que tratam os incisos IV, V e X
do caput do art. 446 deverdo ser indicados na rotulagem para as unidades fabricantes
envolvidas.

§ 2.2 A unidade fabricante do produto deve ser identificada claramente na
rotulagem, por meio de texto informativo, cddigo ou outra forma que assegure a informagao
correta.

§ 3.2 Alternativamente a indicacdo dos carimbos de inspecdo das unidades
fabricantes envolvidas, a empresa poderd optar pela indicagdo na rotulagem de um Unico
carimbo de inspecdo referente a unidade fabricante.

Art. 454. Os rétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados,
respeitados a ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.

Art. 455. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que
esconda ou encubra, total ou parcialmente, dizeres obrigatérios de rotulagem ou o carimbo
do SIM.

Art. 456. Os rotulos e carimbos do SIM devem referir-se ao Ultimo
estabelecimento onde o produto foi submetido a algum processamento, fracionamento ou
embalagem.
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Art. 457. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as
determinagGes estabelecidas neste Decreto, em normas complementares e em legislacdo
especifica.

Secao ll
Da rotulagem em particular

Art. 458. O produto deve seguir a denominac¢ado de venda do respectivo RTIQ.

§ 1.2 O pescado deve ser identificado com a denominacdo comum da espécie,
podendo ser exigida a utilizagdo do nome cientifico conforme estabelecido em norma
complementar.

§ 2.2 Os ovos que ndo sejam de galinhas devem ser denominados segundo a
espécie de que procedam.

§ 3.2 Os derivados lacteos fabricados com leite que ndo seja de vaca devem
possuir em sua rotulagem a designacdo da espécie que lhe deu origem, exceto para os
produtos que, em fungdo da sua identidade, sdo fabricados com leite de outras espécies que
ndo a bovina.

§ 4.2 Os queijos elaborados a partir de processo de filtracdo por membrana
podem utilizar em sua denominacgdo de venda o termo queijo, porém sem fazer referéncia a
qualquer produto fabricado com tecnologia convencional.

§ 5.2 A farinha ldctea deve apresentar no painel principal do rétulo o
percentual de leite contido no produto.

§ 6.2 Casos de designagdes ndo previstas neste Decreto e em normas
complementares serdo submetidos a avaliacdo e aprovacgdo pelo SIM, conforme diretrizes
definidas pelo MAPA.

Art. 459. As carcagas, 0s quartos ou as partes de carcacas em natureza de
bovinos, de bufalos, de equideos, de suideos, de ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados
ao comércio varejista ou em transito para outros estabelecimentos recebem o carimbo do
SIM diretamente em sua superficie e devem possuir, além deste, etiqueta-lacre inviolavel.

§ 1.2 As etiquetas-lacres e os carimbos devem conter as exigéncias previstas
neste Decreto e em normas complementares.

§ 2.2 Os miudos devem ser identificados com carimbo do SIM, conforme
normas complementares.

Art. 460. Os produtos cdrneos que contenham carne e produtos vegetais
devem dispor nos rétulos a indicagdo das respectivas percentagens.
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Paragrafo unico. O disposto no caput ndo se aplica aos condimentos e as
especiarias.

Art. 461. A adgua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em
percentuais, na lista de ingredientes do produto.

Paragrafo unico. Sempre que a quantidade de agua adicionada for superior a
trés por cento, o percentual de agua adicionado ao produto deve ser informado,
adicionalmente, no painel principal da rotulagem.

Art. 462. Os produtos que ndo sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo
composto nao podem utilizar rétulos, ou qualquer forma de apresenta¢do, que declarem,
impliguem ou sugiram que estes produtos sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo
composto, ou que facam alusdao a um ou mais produtos do mesmo tipo.

§ 1.2 Para os fins deste Decreto, entende-se por termos lacteos os nomes,
denominagdes, simbolos, representa¢des graficas ou outras formas que sugiram ou fagam
referéncia, direta ou indiretamente, ao leite ou aos produtos lacteos.

§ 2.2 Fica excluida da proibigao prevista no caput a informac¢do da presenga de
leite, produto lacteo ou produto lacteo composto na lista de ingredientes.

§ 3.2 Fica excluida da proibicdo prevista no caput a denominac¢do de produtos
com nome comum ou usual, consagrado pelo seu uso corrente, como termo descritivo
apropriado, desde que ndo induza o consumidor a erro ou engano, em relacdo a sua origem
e a sua classificagdo.

Art. 463. Quando se tratar de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades
inerentes a espécie e as formas de apresenta¢do do produto, o uso de embalagem pode ser
dispensado, desde o produto seja identificado nos contentores de transporte.

Paragrafo Unico. O disposto no caput ndo se aplica ao pescado recebido
diretamente da producdo primaria.

Art. 464. Tratando-se de pescado descongelado, deve ser incluida na
designa¢do do produto a palavra "descongelado", devendo o rétulo apresentar no painel
principal, logo abaixo da denominacdo de venda, em caracteres destacados, uniformes em
corpo e cor, sem intercalacdo de dizeres ou desenhos, em caixa alta e em negrito, a
expressdo "NAO RECONGELAR".

Art. 465. Na rotulagem de produtos de abelhas e derivados deverao constar:

| - nos rétulos do mel, deve constar a adverténcia “Este produto nao deve ser
consumido por criangas menores de um ano de idade.”, em caracteres destacados, nitidos e
de facil leitura;
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Il - o mel em favos deve ser acondicionado em embalagem impermeavel
rotulado com a expressdo “mel em favos”;

Il - quando adicionado de geléia real, pdlen e prépolis, a indicagdo na
rotulagem, para designa¢do do produto, serd utilizado “Mel enriquecido de Geléia Real”,
“Mel enriquecido de Pdlen”, “Mel enriquecido de Prépolis”, em caracteres uniformes em
corpo e cor, devendo ser indicada a quantidade adicionada;

§ 1.2 No caso da adigdo de pdlen, no rétulo deve ainda constar “misturar antes
de consumir”.

§ 2.2 Quando se tratar de mel com geleia real, no rétulo deverd constar a
observacdo “Conservar em local fresco e ao abrigo da luz. Ndo descristalizar”.

IV - a geléia real e o mel com geléia real deverdo ser acondicionados em
embalagem que os mantenham ao abrigo da luz.

Art. 466. O rétulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais
exigéncias estabelecidas em legislagdo especifica, deve atender aos seguintes requisitos:

| - ndo conter indicagdes que fagam referéncia a sua origem floral ou vegetal;
Il - conter a expressdo "Proibida a venda fracionada.".

Art. 467. Os rétulos das embalagens de produtos ndo destinados a
alimenta¢gdo humana devem conter, além do carimbo do SIM, a declaracdo "NAO
COMESTIVEL", em caixa alta, caracteres destacados e atendendo as normas complementares.

CAPITULO IV
DOS CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 468. Os carimbos do Servigo de Inspegao Municipal representam a marca
oficial usada exclusivamente nos estabelecimentos cadastrados na Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Agroindustrial e a garantia de que o produto provém de estabelecimentos
inspecionados pela autoridade competente.

Paragrafo tnico. O numero do registro do estabelecimento, a sigla SIM e a
palavra INSPECIONADO, tendo na borda inferior a expressdo "ARACATUBA/SP", representam
os elementos bdsicos que identificam a autenticidade do Carimbo Oficial da Inspecdo
Municipal.

Art. 469. O Carimbo Oficial da Inspecdo Municipal é representado pelos
modelos a seguir discriminados, com os respectivos usos:

| - Modelo 1:
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a) forma: eliptica no sentido horizontal;

b) dizeres: sigla “SIM” em caixa alta e negrito, ao centro, com o nimero do
registro do estabelecimento logo abaixo; a palavra “INSPECIONADO” em caixa alta e negrito
acompanhando a curva superior da elipse e a expressdo "ARACATUBA/SP" acompanhando a
curva inferior, em caixa alta;

c) dimensdes e uso:

1) sete centimetros de largura por cinco centimetros de altura para uso em
carcagas ou quartos de grandes animais sem condi¢Ges de consumo em natureza, aplicado
externamente sobre as massas musculares;

2) cinco centimetros de largura por trés centimetros de altura para uso em
carcacgas de pequenos e médios animais e em cortes de carnes frescas ou frigorificadas de
qualquer espécie de agougue;

Il - Modelo 2:
a) forma: circular;

b) dizeres: sigla “SIM” em caixa alta e negrito, ao centro, com o nimero do
registro do estabelecimento logo abaixo, seguido da palavra “INSPECIONADO” em caixa alta
e negrito; a expressdao “SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL”
em caixa alta acompanhando a curva superior do circulo, e a expressdo "ARACATUBA/SP" em
caixa alta acompanhando a curva inferior do circulo;

c) dimensdes:

1) 1 cm (um centimetro) de didmetro, quando aplicado em embalagens com
superficie visivel para rotulagem menor ou igual a 10 cm? (dez centimetros quadrados);
neste caso, fica o carimbo dispensado de conter a expressdao “SECRETARIA MUNICIPAL DE
DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL”;

2) 2 cm (dois centimetros) ou 3 cm (trés centimetros) de diametro, quando
aplicado nas embalagens de peso até 1 kg (um quilograma);

3) 4 cm (quatro centimetros) de didmetro, quando aplicado em embalagens
de peso superior a 1 kg (um quilograma) até 10 kg (dez quilogramas);

4) 5 cm (cinco centimetros) de didametro, quando aplicado em embalagens de
peso superior a 10 kg (dez quilogramas);

d) uso: este modelo, cujas dimensdes sdo escolhidas considerando a
proporcionalidade com o tamanho da embalagem, compde o rétulo registrado de produtos
comestiveis de origem animal industrializados, inclusive caixas ou engradados contendo
produtos cdrneos, derivados de leite, ovos, pescado, mel e cera de abelhas.

11l - Modelo 3:
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a) forma eliptica, no sentido vertical;

b) dizeres: sigla “SIM” em caixa alta e negrito, ao centro, com o nimero do
registro do estabelecimento logo abaixo; a palavra “CONDENADO” em caixa alta e negrito
acompanhando a curva superior da elipse, e a expressdo "ARACATUBA/SP" em caixa alta
acompanhando a curva inferior da elipse;

c) dimensdes: cinco centimetros de largura por sete centimetros de altura;

d) uso: em carcacas, cortes e produtos diversos quando condenados pelo
Servigo de Inspecdo;

IV - Modelo 4:
a) forma: retangular no sentido horizontal, com bordas arredondadas;

b) dizeres: sigla “SIM” em caixa alta e negrito, ao centro, com o nimero do
registro do estabelecimento logo abaixo; a palavra “INSPECIONADO” em caixa alta e negrito
acompanhando a linha superior do retangulo e a expressdo "ARACATUBA/SP" em caixa alta
acompanhando a linha inferior; na lateral direita, externamente, as letras “E”, “S” ou “C” com
altura de 5cm (cinco centimetros); ou “TF” ou “FC” dispostas verticalmente com altura de 2,5
cm (dois centimetros e meio) para cada letra;

c) dimensdes: sete centimetros de largura por cinco centimetros de altura;

d) uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao aproveitamento
condicional através de preparo de produtos submetidos aos processos de esterilizagao pelo
calor (E), de salga (S), de cozimento (C), de tratamento pelo frio (TF) ou de fusdo pelo calor
(FC);

V - Modelo 5:
a) forma: quadrada com cantos arredondados;

b) dizeres: sigla “SIM” em caixa alta e negrito, ao centro, com o nimero do
registro do estabelecimento logo abaixo, seguido da palavra “INSPECIONADO” em caixa alta
e negrito; a expressdao “SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL”
em caixa alta internamente na borda superior, e a expressdo "ARACATUBA / SP" em caixa alta
internamente na borda inferior;

c¢) dimensdes:

1) 3 cm (trés centimetros) de lado quando aplicado em rétulos ou etiquetas;
ou
2) 15 cm (quinze centimetros) de lado quando aplicado em sacarias impressas;
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d) uso: para rétulos, etiquetas ou sacarias de produtos ndo comestiveis;
VI - Modelo 6:
a) forma: circular;

b) dizeres: sigla “SIM” em caixa alta e negrito, ao centro, com o nimero do
registro do estabelecimento logo abaixo, a palavra “INSPECIONADO” em caixa alta e negrito
acompanhando internamente a borda superior do circulo, e a expressdo "ARACATUBA/SP"
em caixa alta acompanhando internamente a curva inferior do circulo;

c) dimensdes: 15 mm (quinze milimetros) de didmetro;

d) uso: em lacres utilizados no fechamento e na identificacdo de contentores e
meios de transporte de matérias-primas e produtos que necessitem de certificacdo sanitaria
e nas agoes fiscais de interdicdo de equipamentos, de dependéncias e de estabelecimentos,
e pode ser de material plastico ou metdlico.

§ 1.2 A fonte Arial deve ser utilizada em todas as expressées do selo oficial do
SIM, exceto o nimero de registro que deve ser escrito em fonte Arial Black.

§ 2.2 Os modelos para confec¢dao dos carimbos e do selo oficial se encontram
demonstrados no Anexo |, com cotas e tamanhos das fontes obrigatorios.

§ 3.2 E permitida a impressdo do carimbo em relevo ou pelo processo de
impressao automatica a tinta, indelével, na tampa ou no fundo das embalagens, quando as
dimensdes destas nao possibilitarem a impressdo do carimbo no rétulo.

§ 4.2 Nos casos de etiquetas-lacres de carcaca e de etiquetas para
identificacdo de caminhdes tanques, o carimbo de inspecdo deve apresentar a forma e os
dizeres previstos no modelo 2 com 5 cm (cinco centimetros) de diametro.

§ 5.2 A aplicacdo e controle do uso de lacres e de etiquetas-lacre em produtos,
contentores ou veiculos de transporte em que sua aposicdo seja necessdria é de
responsabilidade dos estabelecimentos, exceto em situagdes especificas determinadas pelo
6rgdo de salde animal competente.

Art. 470. Os carimbos do SIM devem obedecer exatamente a descrigdo e aos
modelos cuja diagramagdo encontra-se determinados no Anexo | deste Decreto e demais
esclarecimentos que porventura se fizerem necessarios serdo estabelecidos em normas
complementares.

§ 1.2 Devem respeitadas as dimensdes, a forma, os dizeres, o idioma, o tipo e
o corpo de letra e devem ser colocados em destaque nas testeiras das caixas e de outras
embalagens, nos rotulos ou nos produtos, numa cor Unica, de preferéncia preta, quando
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impressos, gravados ou litografados.

§ 2.2 Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para
rotulagem seja menor ou igual a 10 cm? (dez centimetros quadrados), o carimbo ndo
necessita estar em destaque em rela¢do aos demais dizeres constantes no rétulo.

Art. 471. Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem ser
imediatamente inutilizados pelo SIM.

Art. 472. Os diferentes modelos de carimbos do SIM a serem usados nos
estabelecimentos inspecionados e fiscalizados pelo SIM devem obedecer as especifica¢des,
além de outras previstas em normas complementares.

Art. 473. Para o uso do selo oficial do SISBI devera ser seguida norma federal
complementar.

TITULO VIII
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 474. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer
substancia que entre em suas elaboragdes, estdo sujeitos a analises fisicas, microbioldgicas,
fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais analises que se fizerem
necessarias para a avaliacdo da conformidade.

Paragrafo unico. Sempre que o SIM julgar necessario, realizara a coleta de
amostras para analises laboratoriais.

Art. 475. As metodologias analiticas a serem utilizadas pelo SIM serdo aquelas
padronizadas e validadas pelo Ministério da Agricultura e Pecudria.

Paragrafo unico. Os padrdes de conformidade, as andlises a serem realizadas
em cada tipo de produto, os padrGes microbiolégicos e os limites maximos tolerados de
contaminantes para os alimentos serdo determinados em RTIQ especifico para cada produto
e em normas complementares.

Art. 476. Fica estabelecida a obrigatoriedade do cumprimento, por parte dos
estabelecimentos registrados no SIM, do cronograma de andlises fisico-quimicas e
microbioldgicas da 4gua de abastecimento interno e dos produtos de origem animal.

§ 1.2 Considerando os padrdes legais para analise de agua, com o resultado da
andlise fora dos padrdes, o SIM notificard o estabelecimento para que corrija as
irregularidades devendo ser coletada nova amostra para a repeticdo dos testes;

§ 2.2 Se a repeticdo da analise de dgua continuar apresentando resultado fora
dos padrdes, o SIM notificara novamente o estabelecimento a corrigir a irregularidade e
suspendera as atividades do estabelecimento, até que se restabeleca o padrdo, sem prejuizo
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da aplicacdao de multa.

Art. 477. Para realizacdo das analises fiscais, deve ser coletada amostra em
triplicata da matéria-prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em sua
elaboracgdo, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservagao.

§ 1.2 Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada para um dos
laboratdrios credenciados pelo SIM, e as demais devem ser utilizadas como contraprova.
Uma amostra devera ser entregue ao detentor ou ao responsavel pelo produto e a outra
amostra devera ser mantida em poder do laboratdrio ou do SIM.

§ 2.2 E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a
conservagao de sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

§ 3.2 Ndo devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:
| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil
para a realizagdo da analise de contraprova;

Il - se tratar de andlises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina
de inspecao oficial;

IV - forem destinadas a realizacdo de andlises microbioldgicas, por ser
considerada impertinente a andlise de contraprova nestes casos; e

V - se tratar de ensaios para detec¢do de analitos que ndo se mantenham
estaveis ao longo do tempo.

§ 4.2 Para os fins do inciso Il do § 3.9, considera-se que o produto apresenta
prazo de validade exiguo quando possuir prazo de validade remanescente igual ou inferior a
quarenta e cinco dias, contado da data da coleta.

Art. 478. A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer
substancia que entre em sua elaboragdo e de dgua de abastecimento para analise fiscal deve
ser efetuada por servidores do SIM.

§ 1.2 A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenca do
detentor do produto ou de seu representante, conforme o caso.

§ 2.2 N3o deve ser coletada amostra de produto cuja identidade, composicao,
integridade ou conservagao esteja comprometida.

Art. 479. As amostras para andlises devem ser coletadas, manuseadas,
acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a garantir a manutenc¢do de sua
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integridade fisica e a conferir conservacdo adequada ao produto.

Paragrafo unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela
autoridade competente que estiver procedendo a coleta.

Art. 480. Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao
disposto na legislacdo, o SIM notificard o interessado dos resultados analiticos obtidos e
adotara as agdes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 481. E facultado ao interessado requerer ao SIM a analise pericial da
amostra de contraprova, nos casos em que couber, no prazo de quarenta e oito horas,
contado da data da ciéncia do resultado.

§ 1.2 Ao requerer a andlise da contraprova, o interessado deve indicar no
requerimento o nome do assistente técnico para compor a comissao pericial e podera indicar
um substituto.

§ 2.2 A amostra de contraprova serda enviada para andlise pericial em
laboratdrio credenciado pelo SIM.

§ 3.2 Deve ser utilizada na andlise pericial a amostra de contraprova que se
encontra em poder do detentor ou do interessado.

§ 4.2 Deve ser utilizada na pericia de contraprova o mesmo método de analise
empregado na analise fiscal, salvo se houver concordancia da comissdo pericial quanto a
adocdo de outro método.

§ 5.2 A andlise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de
contraprova apresentar indicios de alteracdo ou de violagao.

§ 6.2 Na hipotese de que trata o § 5.2, deve ser considerado o resultado da
analise fiscal.

§ 7.2 Em caso de divergéncia quanto ao resultado da andlise fiscal ou
discordancia entre os resultados da andlise fiscal com o resultado da andlise pericial de
contraprova, deve-se realizar novo exame pericial sobre a amostra de contraprova em poder
do laboratdrio ou do SIM.

§ 8.2 O ndo comparecimento do representante indicado pelo interessado na
data e na hora determinadas ou a inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do
interessado implica a aceita¢do do resultado da analise fiscal.

Art. 482. O solicitante, quando indicar assistente técnico ou substituto para
acompanhar analises periciais, devera comprovar que os indicados possuem formacgdo e
competéncia técnica para acompanhar a analise pericial.
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§ 1.2 Na hipdtese de o assistente técnico ou substituto indicado ndo atender
aos requisitos de formagdo e competéncia técnica de que trata o caput, o pedido de
realizacdo de analise pericial da amostra de contraprova sera considerado protelatoério.

§ 2.2 Na hipdtese de que trata o § 1.2, o pedido de realizagdo de anadlise
pericial da amostra de contraprova serd indeferido e sera considerado o resultado da analise
fiscal.

Art. 483. O interessado podera apresentar manifestacdo adicional quanto ao
resultado da andlise pericial da amostra de contraprova no processo de apuragdo de
infragcdes no prazo de quinze dias corridos, contado da data de assinatura da ata de andlise
pericial de contraprova.

§ 1.2 Aplica-se a contagem do prazo de que trata o caput o dispostonos § 1.2 e
§ 2.2 do art. 524, considerada, para este fim, como data da cientificacdo oficial a data de
assinatura da ata de analise pericial de contraprova.

§ 2.2 O resultado da andlise pericial da amostra de contraprova e a
manifestacdo adicional do interessado quanto ao resultado, caso apresentado, serdo
avaliados e considerados na motiva¢do da decisdo administrativa.

Art. 484. O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo,
por meio de analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular,
histoldgicas e demais que se fizerem necessarias para a avaliacdo da conformidade de
matérias-primas e de produtos de origem animal prevista em seu programa de autocontrole,
de acordo com métodos com reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispondo
de evidéncias auditaveis que comprovem a efetiva realiza¢do do referido controle.

Art. 485. A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no
SIM pode ser realizada em estabelecimentos varejistas, em cardter supletivo, com vistas a
atender a programas e a demandas especificas.

Art. 486. Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de
amostras para analises fiscais, bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos pelo SIM em
normas complementares.

Art. 487. Os estabelecimentos serdo responsaveis pelos custos das analises
fiscais oficiais do SIM em laboratdrios credenciados, desde que sejam cientificados no
momento da coleta das amostras.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos poderao ser responsaveis pela remessa
das amostras oficiais do SIM, desde que comunicados no momento da coleta.

TITULO X
DO TRANSITO E DA CERTIFICACAO SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
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CAPITULO |
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 488. O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve
ser realizado por meio de transporte apropriado, de modo a garantir a manutengao de sua
integridade e a permitir sua conservagao.

§ 1.2 Os veiculos, os contentores ou os compartimentos devem ser
higienizados e desinfetados antes e apds o transporte.

§ 2.2 Os veiculos, os contentores ou os compartimentos utilizados para o
transporte de matérias-primas e de produtos frigorificados devem dispor de isolamento
térmico e, quando necessdrio, de equipamento gerador de frio, além de instrumento de
controle de temperatura, em atendimento ao disposto em normas complementares.

Art. 489. As matérias-primas e os produtos de origem animal fabricados em
estabelecimentos sob inspec¢do do SIM, quando devidamente registrados:

| - tém livre comércio no municipio de Aracatuba / SP, observadas:
a) as exigéncias do érgdo de saude animal quanto ao transito de produtos;

b) as demais exigéncias previstas neste Decreto e em normas complementares;

c) o previsto na legislagdo federal conforme disposto no art. 22 deste Decreto.

Il - podem ser objeto de comércio interestadual quando o SIM estiver
reconhecido como equivalente ao SIF junto ao Ministério da Agricultura e Pecuaria, e os
estabelecimentos sejam habilitados pelo SIM junto ao Sistema Brasileiro de Inspecdao de
Produtos de Origem Animal — SISBI POA.

CAPITULO Il
DA CERTIFICACAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 490. Os certificados sanitdrios, as guias de transito e as declaragdes de
conformidade ou de destinagdo industrial ou condenagao emitidos para os produtos de
origem animal devem atender aos modelos estabelecidos pelo SIM em legislacdo
complementar.

§ 1.2 Os procedimentos de emissdo dos documentos de que trata o caput
serdo definidos em normas complementares.

§ 2.2 A certificagdo sanitaria de produtos ndo comestiveis observard ainda as
disposi¢des do art. 331.
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Art. 491. E obrigatdria a emissdo de certificacdo sanitdria para o transito de
matérias-primas ou de produtos de origem animal.

Paragrafo unico. A critério do SIM pode ser dispensada a certificacdo sanitaria
para o transito de matérias-primas ou de produtos de origem animal, conforme estabelecido
neste Decreto e em normas federais complementares, desde que observada a legislagao de
saude animal.

Art. 492. E obrigatdria a emissdo de certificacdo sanitdria para o transito de
matérias-primas ou de produtos de origem animal destinados ao aproveitamento
condicional ou a condenacdo determinados pelo SIM e a emissdo de documentagdo de
destinagdo industrial ou de condenagdo determinadas pelo estabelecimento.

§ 1.2 Nas hipdteses do caput, é obrigatéria a comprovacdo do recebimento
das matérias-primas e dos produtos pelo estabelecimento de destino junto ao emitente, no
prazo de quarenta e oito horas, contado do recebimento da carga.

§ 2.2 N3o serdo expedidas novas partidas de matérias-primas ou de produtos
até que seja atendido o disposto no § 1.2.

§ 3.2 Nos estabelecimentos de abate em que ndo seja possivel separar o
material condenado oriundo do Departamento de Inspegdo Final e das linhas de inspeg¢do de
post mortem do material condenado pelo estabelecimento nas demais operag¢des industriais,
a certificacdo sanitaria de que trata o caput fica dispensada e o transito desses produtos sera
respaldado pela declaracio de condenagcdo de que trata o art. 490 emitida pelo
estabelecimento.

TITULO XI
DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES, DAS INFRACOES, DAS PENALIDADES E
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

CAPITULO |
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES

Secao |
Dos responsaveis pela infragao

Art. 493. Serdo responsabilizadas pela infracdo as disposicoes deste Decreto,
para efeito da aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a
origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados no SIM;

Il - proprietdrias, locatdrias ou arrendatdrias de estabelecimentos registrados
no SIM onde forem recebidos, manipulados, beneficiados, processados, fracionados,
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industrializados, conservados, acondicionados, rotulados, armazenados, distribuidos ou
expedidos matérias-primas ou produtos de origem animal; e

Il - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem
animal.

Paragrafo unico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange as
infracdes cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas
que exercam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de
matérias-primas.

Secao ll
Das medidas cautelares

Art. 494. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem
animal represente risco a saude publica ou tenha sido adulterado, o SIM adotar3, isolada ou
cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

| - apreensdo do produto, dos rétulos ou das embalagens;
Il - suspensado provisoria do processo de fabricagao ou de suas etapas;
Il - coleta de amostras do produto para realizacdo de andlises laboratoriais; ou

IV - determinar a realizacdo, pela empresa, de coleta de amostras para
andlises laboratoriais, a serem realizadas em laboratério préprio ou credenciado, observado
o disposto no art. 484.

§ 1.2 Sempre que necessario, serd determinada a revisdao dos programas de
autocontrole dos estabelecimentos.

§ 2.2 As medidas cautelares adotadas devem ser proporcionais e tecnicamente
relacionadas aos fatos que as motivaram.

§ 3.2 Quando a apreensdo de produtos for motivada por deficiéncias de
controle do processo de produgdo, as medidas cautelares poderao ser estendidas a outros
lotes de produtos fabricados sob as mesmas condi¢des.

§ 4.2 As medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram a sua
aplicacdo ndo forem confirmadas serdo levantadas.

§ 5.2 Apds a identificacdo da causa da irregularidade e a ado¢do das medidas
corretivas cabiveis, a retomada do processo de fabricagdo sera autorizada.

§ 6.2 Quando for tecnicamente pertinente, a liberagdo de produtos
apreendidos poderda ser condicionada a apresentacdo de laudos laboratoriais que
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evidenciem a inexisténcia da irregularidade.

§ 7.2 O disposto no caput ndo afasta as competéncias de outros orgaos
fiscalizadores, na forma da legislacdo.

Art. 495. O SIM podera determinar que o estabelecimento desenvolva e
aplique um plano de amostragem delineado com base em critérios cientificos para realizagdo
de analises laboratoriais, cujos resultados respaldardo a manutencdo da retomada do
processo de fabricacdo quando a causa que motivou a ado¢do da medida cautelar for
relacionada as deficiéncias do controle de processo de producao.

Paragrafo unico. As amostras de que trata o caput serdo coletadas pela
empresa e as andlises serdo realizadas em laboratdrio préprio ou credenciado, observado o
disposto no art. 484.

CAPITULO Il
DAS INFRACOES

Art. 496. Constituem infragdes ao disposto neste Decreto, além de outras
previstas:

| - construir, ampliar, remodelar ou reformar instalagdes sem a prévia
aprovacdo do projeto quando houver aumento de capacidade de producdo ou alteracdo do
fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o
comprador, o locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da
locagdo ou do arrendamento;

Il - utilizar rétulo que nado atende ao disposto na legislagdo aplicdvel especifica;

IV - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em
condic¢des inadequadas;

V - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de
beneficiamento ou de armazenagem;

VI - utilizar equipamentos de conservacdo dos alimentos (refrigeradores,
congeladores, camaras frigorificas e outros) em condi¢des inadequadas de funcionamento,
higiene, iluminagao e circulagdo de ar;

VIl - elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricacdo, de
formulacdo e de composicdo registrados no SIM;

VIII - expedir produtos sem rétulos ou produtos que ndo tenham sido
registrados no SIM;
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IX - deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM nos prazos
regulamentares;

X - deixar de fornecer material necessdrio para coleta de amostras
laboratoriais de produtos ou agua de abastecimento;

Xl - ndo encaminhar as amostras laboratoriais oficiais do SIM ao laboratdrio
credenciado dentro dos prazos estabelecidos em normas complementares;

Xl - desobedecer ou ndo observar os preceitos de bem-estar animal dispostos
neste Decreto e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

Xl - desobedecer ou ndao observar as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalag¢ées, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos
de manipulacdo e de preparo de matérias-primas e de produtos;

XIV - ndo executar procedimentos previstos nos Programas de Autocontrole;

XV - omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e
tecnoldgica do processo de fabricagao;

XVI - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima,
ingrediente ou produto desprovido da comprovacdo de sua procedéncia;

XVII - utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem
ao disposto na legislacdo especifica;

XVIII - apresentar, guardar, estocar, armazenar ou ter em depdsito, substancias
que possam corromper, alterar, adulterar, falsificar, avariar ou contaminar a matéria prima,
os ingredientes ou os produtos alimenticios;

XIX - ndo cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta
ao SIM relativos a planos de acgdo, fiscalizagdes, autuacdes, intimagdes ou notifica¢des;

XX - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal
fabricados em estabelecimento nao registrado em servigo de inspec¢do oficial;

XXI - fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem
falsificada;

XXII - elaborar produtos que ndao atendem ao disposto na legislagdo especifica
ou em desacordo com os processos de fabricacdo, de formulacdo e de composicdo
registrados pelo SIM;

XXIIl - prestar ou apresentar informagGes incorretas ou inexatas referentes a
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quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos
produtos ao SIM;

XXIV - sonegar informacdo que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM e ao
consumidor;

XXV - fraudar registros sujeitos a verificagao pelo SIM;

XXVI - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rotulos e
embalagens;

XXVII - apor aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade;

XXVIII - receber, utilizar, armazenar ou expedir matérias primas ou produtos
com prazo de validade vencida, em desacordo com os critérios estabelecidos neste
Decreto ou em normas complementares;

XXIX - adulterar matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXX - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos
de origem desconhecida;

XXXI - iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias estabelecidas
por ocasido da concessdo do titulo de registro;

XXXIl - ndo comunicar ao SIM a escala de trabalho do estabelecimento, a
natureza das atividades a serem realizadas e os horarios de inicio e de provavel conclusdo;

XXXIII - embaragar a agdo de servidor do SIM no exercicio de suas fungdes,
com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de

fiscalizacao;

XXXIV - desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do
SIM;

XXXV - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

XXXVI - utilizar matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou
sem procedéncia conhecida no preparo de produtos usados na alimentacdo humana;

XXXVII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-
prima, produto, rétulo ou embalagem apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

XXXVIII - fraudar documentos oficiais;
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XXXIX - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco
a saude ou que tenham sido adulterados;

XL - prestar ou apresentar informacdes, declaracdes ou documentos falsos,
enganosas ou inexatas ao SIM;

XLl - receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar,
armazenar, acondicionar, embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem
possuir registro no drgdo de fiscalizagdo competente;

XLII - descumprir determinac¢des sanitarias de interdicdo total ou parcial de
instalagbes ou equipamentos, de suspensdo de atividades ou outras impostas em
decorréncia de fiscalizagdes ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidas
cautelares; e

XLl - ndo realizar os tratamentos de destinacdo industrial ou de
aproveitamento condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares
ou ndo dar a destinacdo adequada aos produtos condenados.

Art. 497. Consideram-se improprios para o consumo humano, na forma em
gue se apresentam, no todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem
animal que:

| - apresentem-se alterados;
Il - apresentem-se adulterados;

Il - apresentem-se danificados por umidade ou fermentagdo, rangosos, com
caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, na elaboragdao, na conservagdao ou no
acondicionamento;

IV - contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite
estabelecido em legislacdo, mas que possam prejudicar a saide do consumidor;

V - contenham substancias téxicas ou compostos radioativos em niveis acima
dos limites permitidos em legislacdo especifica;

VI - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites
permitidos neste Decreto, em normas complementares e em legislacdo especifica;

VII - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VIII - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento
com produtos de uso veterindrio durante o periodo de caréncia recomendado pelo
fabricante;
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IX - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso
veterinario que possam prejudicar a qualidade do produto;

X - apresentem embalagens estufadas;

Xl - apresentem embalagens defeituosas, com seu conteudo exposto a
contaminacgao e a deterioracao;

XIl - estejam com o prazo de validade expirado;
Xl - ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XIV - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento
sob inspecdo sanitaria.

Paragrafo unico. Outras situacGes ndo previstas nos incisos de | a XIV podem
tornar as matérias-primas e os produtos impréprios para consumo humano, conforme
critérios definidos pela legislacdo federal e adotados pelo SIM.

Art. 498. Além dos casos previstos no art. 497, as carnes ou os produtos
carneos devem ser considerados impréprios para consumo humano, na forma como se
apresentam, quando:

| - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagdo
previstos neste Decreto e em normas complementares;

Il - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca
de mofos seja uma consequéncia natural de seu processamento tecnolégico; ou

Il - estejam infestados por parasitas ou com indicios de a¢do por insetos ou
roedores.

Paragrafo Unico. S3o ainda considerados imprdprios para consumo humano a
carne ou os produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais nao
submetidos a inspec¢do sanitaria oficial.

Art. 499. Além dos casos previstos no art. 497, o pescado ou os produtos de
pescado devem ser considerados improprios para consumo humano, na forma como se
apresentam, quando:

| - estejam em mau estado de conservagdo e com aspecto repugnante;

Il - apresentem sinais de deteriorac¢ao;

Il - sejam portadores de lesdes ou doencas;
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IV - apresentem infec¢do muscular macica por parasitas;

V - tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados
em legislagdo federal complementar adotada pelo SIM;

VI - tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operagdes
de pesca; ou

VII - apresentem perfuragdes dos envoltdrios dos embutidos por parasitas.

Art. 500. Além dos casos previstos no art. 497, os ovos e derivados devem ser
considerados impréprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando
apresentem:

| - alteragOes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida,
presenca de manchas escuras ou de sangue alcangcando também a clara, presenca de
embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

Il - mumificagdo ou estejam secos por outra causa;

Il - podriddo vermelha, negra ou branca;

IV - contaminagdo por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com
substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou
VIl - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo unico. Sdo também considerados imprdprios para consumo
humano os ovos que foram submetidos ao processo de incubacgao.

Art. 501. Além dos casos previstos no art. 497, considera-se impréprio para
qualquer tipo de aproveitamento o leite cru, quando:

| - provenha de propriedade interditada pela autoridade de saude animal
competente;

Il - na selecdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores,
de neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscdpico, de
conservadores, de agentes inibidores do crescimento microbiano ou de outras substancias
estranhas a sua composicao;
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Il - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou
IV - revele presenca de colostro.

Paragrafo unico. O leite considerado improprio para qualquer tipo de
aproveitamento e qualquer produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha
sido misturado devem ser descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 502. Além dos casos previstos nos art. 497 e art. 501, considera-se
impréprio para producdo de leite para consumo humano direto o leite cru, quando ndo seja
aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas complementares.

Art. 503. Além dos casos previstos no art. 497 sao considerados impréprios
para consumo humano, na forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrao
que evidenciem fermentacdo avancada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido,
conforme o disposto em normas complementares.

Art. 504. Para efeito das infragGes previstas neste Decreto, as matérias-primas
e os produtos podem ser considerados alterados ou adulterados.

§ 1.2 S3o considerados alterados as matérias-primas ou os produtos que ndo
apresentem condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem
em risco a saude publica.

§ 2.2 S3o considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de
origem animal:

| - fraudados:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou
totalmente de seus componentes caracteristicos em razdo da substituicdo por outros inertes
ou estranhos e ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adicdo de ingredientes, de aditivos,
de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o objetivo de dissimular ou de ocultar
alteragdes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima ou defeitos na elaborag¢do do produto;

c) as matérias-primas e os produtos elaborados com adi¢do de ingredientes,
de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de substdncias com o objetivo de aumentar o
volume ou o peso do produto; ou

d) as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em
desacordo com a tecnologia ou o processo de fabricacdo estabelecido em normas
complementares ou em desacordo com o processo de fabricagdo registrado, mediante
supressao, abreviagdo ou substituicdo de etapas essenciais para qualidade ou identidade do
produto; ou
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Il - falsificados:

a) as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas
denominagdes diferentes das previstas neste Decreto, em normas complementares ou no
registro de produtos junto ao SIM;

b) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados
ou reembalados, expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de
outro produto registrado junto ao SIM e que se denominem como este, sem que o seja;

c) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie
diferente da declarada no rétulo ou divergente da indicada no registro do produto;

d) as matérias-primas e os produtos que ndo tenham sofrido o processamento
especificado em seu registro, expostos ou ndo ao consumo, e que estejam indicados como
um produto processado;

e) as matérias-primas e os produtos que sofram alteragdes no prazo de
validade; ou

f) as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as especificagOes
referentes a natureza ou a origem indicadas na rotulagem.

Art. 505. Os critérios adotados pelo SIM de destinagdo de matérias-primas e
de produtos julgados imprdprios para o consumo humano, na forma em que se apresentem,
incluidos sua inutilizagdo, o seu aproveitamento condicional ou sua destinagdo industrial,
guando seja tecnicamente viavel, serdo aqueles previstos em legislagdo federal pertinente.

Art. 506. Nos casos previstos no art. 497, independentemente da penalidade
administrativa aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

| - nos casos de apreensdo, apds reinspecdo completa, as matérias-primas e os
produtos podem ser condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional
para a alimentag¢do humana, conforme disposto em normas complementares; e

Il - nos casos de condenagdo, pode ser permitido o aproveitamento das
matérias-primas e dos produtos para fins ndo comestiveis.

CAPITULO IlI
DAS PENALIDADES

Art. 507. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo
natureza pecunidria ou consistirdo em obrigacdo de fazer ou de nao fazer, assegurados os
direitos a ampla defesa e ao contraditoério.
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Art. 508. Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragdo
ao disposto neste Decreto ou em normas complementares referentes aos produtos de
origem animal, considerada a sua natureza e a sua gravidade, acarretard, isolada ou
cumulativamente, as seguintes sangdes:

| - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou
ma-fé;

Il - multa, nos casos ndo compreendidos no inciso |, tendo como valor maximo
o correspondente ao valor fixado em legislacdo especifica, observadas as seguintes
gradacgdes:

a) para infragGes leves, multa de cinco a quinze por cento do valor maximo;

b) para infracdes moderadas, multa de quinze a trinta e cinco por cento do
valor maximo;

c) para infragOes graves, multa de trinta e cinco a setenta por cento do valor
maximo; e

d) para infragbes gravissimas, multa de oitenta a cem por cento do valor
maximo;

e) a fim de permitir a aplicacdo do principio da razoabilidade as multas
poderdo ser majoradas em até 20 (vinte) vezes o valor maximo previsto no item Il deste
artigo.

Il - apreensao ou condenac¢do das matérias-primas e dos produtos de origem
animal, quando nao apresentarem condi¢Ges higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se
destinam, ou forem adulterados;

IV - suspensdao de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza
higiénico-sanitaria ou quando causar embaraco a acdo fiscalizadora;

V - interdi¢do total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir
na adultera¢do ou na falsificagdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante
inspecdo técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigcdes
higiénico-sanitdrias adequadas; e

VI - cassacgdo de registro ou do relacionamento do estabelecimento.

§ 1.2 As multas previstas no inciso Il do caput serdo agravadas até o grau
maximo, nos casos de artificio, ardil, simulagdo, desacato, embaraco ou resisténcia a acdo
fiscal.

§ 2.2 A suspensao de atividades de que trata o inciso IV do caput e a interdicdo
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de que trata o inciso V do caput serdo levantadas nos termos do disposto no art. 516 e art.
517.

§ 3.2 Se a interdigdo total ou parcial ndo for levantada, nos termos do § 2.9,
apds doze meses, serd cancelado o registro do estabelecimento.

§ 4.2 As sangdes de que tratam os incisos IV e V do caput poderdao ser
aplicadas de forma cautelar, sem prejuizo as medidas cautelares previstas no art. 495.

Art. 509. Para fins de aplicacdo da san¢do de multa de que trata o inciso Il do
art. 495, sdo consideradas:

| - infragdes leves as compreendidas nos incisos | a X do caput do art. 496;

Il - infracdes moderadas as compreendidas nos incisos XI a XXIll do caput do

art. 496;

Il - infragGes graves as compreendidas nos incisos XXIV a XXXII do caput do art.
496; e

IV - infragGes gravissimas as compreendidas nos incisos XXXIII a XLIII do caput
do art. 496.

§ 1.2 As infragbes classificadas como leves, moderadas ou graves poderdo
receber graduacdo superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco a saide ou aos
interesses dos consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

§ 2.2 Aos que cometerem outras infracbes a este Decreto ou as normas
complementares, sera aplicada multa no valor compreendido entre um e cem por cento do
valor maximo da multa, de acordo com a gravidade da falta e seu impacto na saude publica
ou na saude animal, observadas as circunstancias atenuantes e agravantes previstas no art.
510.

§ 3.2 As multas a partir da reincidéncia especifica deverdo ser acrescidas de 50%
(cinquenta por cento) do valor da Gltima multa imposta para a mesma infragao.

Art. 510. Para efeito da fixagdao dos valores da multa de que trata o inciso Il do
caput do art. 495, serdo considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas
consequéncias para a saude publica e para os interesses do consumidor, os antecedentes do
infrator e as circunstancias atenuantes e agravantes.

§ 1.2 S30 consideradas circunstancias atenuantes:
| - o infrator ser primdrio na mesma infragao;

Il - a acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucao do fato;
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Il - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as
consequéncias do ato lesivo que lhe for imputado;

IV - ainfracdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;
V - ainfragdo ter sido cometida acidentalmente;

VI - a infragdo ndo acarretar vantagem econémica para o infrator;
VII - a infragdo ndo afetar a qualidade do produto;

VIII - o infrator comprovar que corrigiu a irregularidade que motivou a infragao,
até o prazo de apresentacao da defesa;

IX - o infrator ser estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de
produtos agropecuarios que se enquadra nas definicGes dos incisos | ou Il do caput do art.
3.2oudo § 1.2 do art. 18-A da Lei Complementar Federal n.2 123 de 14 de dezembro de 2006.

§ 2.2 S3o consideradas circunstancias agravantes:

| - o infrator ser reincidente especifico;

Il - o infrator ter cometido a infragdo com vistas a obtencdo de qualquer tipo
de vantagem;

Il - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo
conhecimento de sua lesividade para a saude publica;

IV - o infrator ter coagido outrem para a execu¢do material da infragao;

V - a infracdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o
consumidor;

VI - o infrator ter colocado obstdculo ou embarago a agdo da fiscaliza¢cdo ou a
inspegao;

VII - o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

VIIl - o infrator ter descumprido as obrigacdes de depositario relativas a
guarda do produto.

§ 3.2 Na hipdtese de haver concurso de circunstancias atenuantes e
agravantes, a aplicagdo da pena deve ser considerada em razio das que sejam
preponderantes.
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§ 4.2 Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infracdo depois
do transito em julgado da decisdo administrativa que o tenha condenado pela infragdo
anterior, podendo ser genérica ou especifica.

§ 5.2 A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova

infragdo e a reincidéncia especifica é caracterizada pela repeticdo de infragdo ja
anteriormente cometida.

§ 6.2 Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenacdo anterior se
entre a data do cumprimento ou da extingdo da penalidade administrativa e a data da
infracdo posterior tiver decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse
tempo.

§ 7.2 Quando a mesma infragao for objeto de enquadramento em mais de um
dispositivo deste Decreto, prevalece para efeito de punicdo o enquadramento mais
especifico em relacdo ao mais genérico.

§ 8.2 O disposto no inciso IX do § 1.2 ndo se aplica aos casos de reincidéncia,
fraude, resisténcia ou embaraco a fiscalizacdo.

Art. 511. As multas a que se refere este Capitulo ndao isentam o infrator da
apreensdo ou da inutilizagdo do produto, da interdi¢do total ou parcial de instala¢des, da
suspensdo de atividades, da cassacdo do registro do estabelecimento ou da acdo criminal,
quando tais medidas couberem.

Art. 512. Na hipdtese de apuracdo da pratica de duas ou mais infragdes em
um processo administrativo, as penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada
infragao praticada.

Art. 513. Para fins de aplica¢do das san¢des de que trata o inciso Ill do caput
do art. 508, sera considerado que as matérias primas e os produtos de origem animal ndo
apresentam condi¢Ges higiénico-sanitdrias adequadas ao fim a que se destinam ou que se
encontram alterados ou adulterados, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, nos
casos definidos no art. 504.

Paragrafo Unico. Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocgao,
de transporte e de destrui¢do dos produtos condenados.

Art. 514. A sanc¢do de que trata o inciso IV do caput do art. 508 sera aplicada
nos seguintes casos, sem prejuizo a outras previsdes deste Decreto, quando caracterizado
risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitdrias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalagGes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos
de manipulagao e de preparo de matérias-primas e produtos;
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Il - omissdo de elementos informativos sobre a composicao centesimal e
tecnoldgica do processo de fabricacdo;

Il - alteragdo de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem
animal;

IV - expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens
armazenados em condic¢des inadequadas;

V - recepcdo, utilizagdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéria-
prima, ingrediente ou produto desprovido de comprovacdo de sua procedéncia;

VI - simulagdo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de
origem desconhecida;

VII - utilizagdo de produtos com prazo de validade expirado em desacordo com
os critérios estabelecidos neste Decreto ou em normas federais complementares ou apor aos
produtos novos prazos depois de expirada a validade;

VIII - producdo ou expedicdo de produtos que representem risco a saude
publica;

IX - utilizacdo de matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados
ou sem procedéncia conhecida no preparo de produtos usados na alimenta¢do humana;

X - utilizacdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo
atendam ao disposto na legislacdo especifica;

Xl - utilizagdo, substituicdo, subtragdo ou remocdo, total ou parcial, de
matéria-prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a
guarda do estabelecimento;

XIl - prestacdo ou apresentacdo ao SIM de informagdes incorretas ou inexatas
referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes
e dos produtos;

XIlI - fraude de registros sujeitos a verificacdo pelo SIM;

XIV - ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de
beneficiamento ou de armazenagem;

XV - aquisicdo, manipulacdo, expedicdo ou distribuicdo de produtos de origem
animal oriundos de estabelecimento ndo registrado em servico de inspegao oficial;

XVI - aquisi¢cdo, manipulagdo, expedicdo ou distribuicdo de produtos de
origem animal oriundos de estabelecimento ndo registrado no Ministério da Agricultura,
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Pecuaria e Abastecimento ou que ndo conste do cadastro geral do Sistema Brasileiro de
Inspecao de Produtos de Origem Animal;

XVII - ndo realizagdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em
risco a saude ou que tenham sido adulterados;

XVIII - inicio de atividade sem atendimentos as exigéncias ou as pendéncias
estabelecidas por ocasido da concessao do titulo de registro;

XIX - ndo comunicagdo ao SIM da escala de trabalho do estabelecimento, a
natureza das atividades a serem realizadas e os hordrios de inicio e de provavel conclusao;

XX - recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializagao,
fracionamento, conservagao, armazenamento, acondicionamento, embalagem,rotulagem ou
expedicdo de produtos de origem animal que ndo possuam registro no érgao de fiscalizacdo
competente;

XXI - descumprimento de determinagbes sanitarias de interdicdo total ou
parcial de instalacdes ou equipamentos, de suspensado de atividades ou de outras impostas
em decorréncia de fiscalizagdes ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidas
cautelares; e

XXIl - ndo realizagdo de tratamentos de destinacdo industrial ou de
aproveitamento condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou

nao destina¢do adequada a produtos condenados.

Art. 515. A san¢do de que trata o inciso IV do caput do art. 508 sera aplicada,
nos termos do disposto no art. 517, quando o infrator:

| - embaracar a ag¢do de servidor do SIM no exercicio de suas fungdes, visando
a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscaliza¢ao;

Il - desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor do SIM ;

Il - omitir elementos informativos sobre composi¢do centesimal e tecnolégica
do processo de fabricagao;

IV - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos
de origem desconhecida;

V - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-
prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

VI - fraudar documentos oficiais;
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VII - fraudar registros sujeitos a verificacdo pelo SIM;

VIIl - descumprir determinagOes sanitdrias de interdi¢cdo total ou parcial de
instalagbes ou equipamentos, de suspensdo de atividades ou de outras impostas em
decorréncia de fiscalizagbes ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidas
cautelares; e

IX - prestar ou apresentar ao SIM informacgdes, declaracdes ou documentos
falsos;

Paragrafo Unico. A penalidade de que trata o inciso IV do caput do art. 508
podera ser aplicada também, nos termos do disposto no art. 516, sem prejuizo de outras
previsdes neste Decreto, nos seguintes casos, quando caracterizado o embarago a agao
fiscalizadora:

| - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos nos documentos expedidos ao
SIM, em atendimento a planos de acdo, fiscalizagGes, autuagGes, intimag¢des ou notificacdes
de forma deliberada ou de forma recorrente;

Il - prestagdo ou apresentacdo ao SIM informagGes incorretas ou inexatas
referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes
e dos produtos; e

Il - prestagdo ou apresentacdo de informacGes, declaragdes ou documentos
falsos, enganosos ou inexatos perante o orgdo fiscalizador, referente a quantidade, a
qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos, ou

sonegacdo de informacgado que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM e ao consumidor.

Art. 516. As sangbes de interdigdo total ou parcial do estabelecimento em
decorréncia de adulteragdo ou falsificagdo habitual do produto ou de suspensdo de
atividades oriundas de embaracgo a agdo fiscalizadora poderdo ser aplicadas pelo prazo de,
no minimo, sete dias, que podera ser prorrogado em quinze, trinta ou sessenta dias, de
acordo com o histérico de infragGes, as sucessivas reincidéncias e as demais circunstancias
agravantes previstas no art. 510 independentemente da correcdo das irregularidades que as
motivaram.

§ 1.2 A suspensdo de atividades oriunda de embarago a agdo fiscalizadora
poderd ter seu prazo de aplicacdo reduzido para, no minimo, trés dias, em infracdes
classificadas como leves ou moderadas ou na preponderancia de circunstancias atenuantes,
excetuados os casos de reincidéncia especifica.

§ 2.2 As penalidades tratadas no caput terdo seus efeitos iniciados no prazo de
trinta dias, a partir da data da cientificacdo do estabelecimento.

§ 3.2 Apds inicio dos efeitos das sangdes de que trata o caput, o prazo de
aplicagdo sera contado em dias corridos, exceto nos casos de que trata o § 1.2, em que a
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contagem do prazo sera feita em dias Uteis subsequentes.

§ 4.2 A suspensdo de atividades de que trata o caput abrange as atividades
produtivas e a certificacdo sanitaria, permitida, quando aplicdvel, a conclusdo do processo de
fabricacdo de produtos de fabricagdo prolongada cuja producdo tenha sido iniciada antes do
inicio dos efeitos da sang¢ao.

§ 5.2 A interdicdo de que trata o caput serd aplicada de forma parcial ao setor
no qual ocorreu a adulteragdo, quando for possivel delimitar ou identificar o local da
ocorréncia, ou de forma total, quando ndo for possivel delimitar ou identificar o local da
ocorréncia, mediante especificagdo no termo de julgamento.

§ 6.2 Caso as sangles de que trata o caput tenham sido aplicadas por medida
cautelar, o periodo de duracdo das ac¢des cautelares, quando superior a um dia, sera
deduzido do prazo de aplicacdo das sangdes ao término da apuracao administrativa.

Art. 517. As sancOes de interdicdo, total ou parcial, do estabelecimento em
decorréncia da constatacdo de inexisténcia de condig¢Bes higiénico-sanitarias adequadas, e
de suspensdo de atividade, decorrente de risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitdria,
serdo levantadas apds o atendimento das exigéncias que as motivaram.

§ 1.2 A sangdo de interdi¢do de que trata o caput sera aplicada de forma:

| - parcial aos setores ou equipamentos que ndo apresentam condi¢des
higiénico-sanitarias adequadas de funcionamento; ou

Il - total, caso as condi¢des inadequadas se estendam a todo o
estabelecimento ou quando a natureza do risco identificado ndao permita a delimita¢do do
setor ou equipamento envolvidos.

§ 2.2 A suspensdo de atividade de que trata o caput sera aplicada ao setor, ao
equipamento ou a operagcdo que ocasiona o risco ou a ameaca de natureza higiénico-
sanitaria.

§ 3.2 As sancgGes de que trata este artigo deixardo de ser aplicadas ao término
do processo de apuragao, caso ja tenham sido aplicadas por medida cautelar.

Art. 518. A habitualidade na adulteracdo ou na falsificacdo de produtos
caracteriza-se quando for constatada idéntica infracdo por trés vezes, consecutivas ou ndo,
no periodo de doze meses.

§ 1.2 Para os fins deste artigo, considera-se idéntica infracdo aquela que tenha
por objeto o mesmo fato motivador, independentemente do enquadramento legal, que
tenha sido constatada pela fiscalizagdo.

§ 2.2 Para contagem do numero de infragdes para caracterizacdo da
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habitualidade, serdo consideradas a primeira infracdo e duas outras que venham a ser
constatadas, apds a adocdo, pelo estabelecimento, de medidas corretivas e preventivas para
sanar a primeira irregularidade.

Art. 519. As san¢Ges de cassacdo de registro do estabelecimento devem ser
aplicadas nos casos de:

| - reincidéncia em infracdo cuja penalidade tenha sido a interdicdo do
estabelecimento ou a suspensdo de atividades, nos periodos maximos fixados no art. 516; ou

Il - ndo levantamento da interdicdo do estabelecimento apds decorridos doze
meses.

CAPITULO IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 520. Quando constatadas irregularidades configuradas como infragdo
prevista neste Decreto ou em outros diplomas legais vigentes, referentes aos produtos de
origem animal, o servidor do SIM lavrara Auto de Infracdo.

Paragrafo unico. As infragdes as normas previstas neste Decreto e em outros
diplomas legais vigentes relativos aos produtos de origem animal, serdo apurados em
processo administrativo préprio, iniciado com o Auto de Infracado.

Art. 521. O Auto de Infragdo serd lavrado, em trés vias, por servidor do SIM
com formacdo em medicina veterinaria que houver constatado a infracdo, no local onde foi
comprovada a irregularidade ou no SIM.

§ 1.2 Para fins de apuragdo administrativa de infragdes a legislacdo referente
aos produtos de origem animal e aplicagdo de penalidades, serd considerada como data do
fato gerador da infragdo a data em que foi iniciada a agdo fiscalizatoria que permitiu a
deteccdo da irregularidade, da seguinte forma:

| - a data da fiscalizagdo, no caso de infragdes constatadas em inspecgdes,
fiscalizagGes ou auditorias realizadas nos estabelecimentos ou na analise de documentagao;
ou

Il - a data da coleta, no caso de produtos submetidos a andlises laboratoriais.

§ 2.2 A primeira via do Auto de Infragdo sera destinada ao estabelecimento, a
terceira via do Auto de Infracdo sera remetida a SMDA e a segunda ficara no SIM. A primeira
via compora o processo do Auto de Infracdo, a segunda via ao estabelecimento e a terceira
via para a SMDA.

§ 3.2 A critério do SIM, o Auto de Infragao impresso podera ser substituido por
meio eletrdnico.

DECRETO N.° 23.636/24
Pag. 136



"‘3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edicdo 1135 | Pagina 140 de 290

§ 4.2 No processo iniciado por Auto de Infragdo ficardo indicadas as provas e
demais termos, se houver, que |he serviram de instrugdo.

Art. 522. O Auto de Infracdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem
emendas, e deve descrever a infragdao cometida e a base legal infringida.

Art. 523. A assinatura e a data apostas no Auto de Infracdo por parte do
autuado, ao receber sua copia, caracterizam intimacdo valida para todos os efeitos legais.

§ 1.2 Se, por motivos imprevistos, o Auto de Infragdo for lavrado em local
distinto daquele em que se verificou a infracdo ou se o autuado, ou seu representante legal
ou preposto, ndo puder ou se recusar a assina-lo, far-se-4 mengdo dessas circunstancias,
enviando-lhe posteriormente uma das vias.

§ 2.2 A ciéncia expressa do Auto de Infracdo deve ocorrer pessoalmente ou
por outro meio que assegure a certeza da cientificacdo do interessado.

§ 3.2 No caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio
indefinido ou na impossibilidade da cientificagdo de que trata o § 2.9, a ciéncia serd efetuada
por publicagao oficial.

§ 4.2 A cientificacdo sera nula quando feita sem observancia das prescricoes
legais.

§ 5.2 A manifestacdo do administrado quanto ao conteuddo da cientificacdo
supre a falta ou a irregularidade.

Art. 524. A defesa e o recurso do autuado devem ser apresentados por escrito
e protocolados ao Coordenador do SIM no prazo de quinze dias, contado da data da
cientificagdo oficial.

§ 1.2 A contagem do prazo de que trata o caput sera realizada de modo
continuo e se iniciard no primeiro dia util subsequente a data da cientificagdo oficial.

§ 2.2 O prazo sera prorrogado até o primeiro dia util subsequente caso o
vencimento ocorra em data que nao houver expediente ou o expediente for encerrado antes
da hora normal.

§ 3.2 No ato da apresentacdo da defesa poderdo ser indicadas testemunhas,
no maximo duas, com a respectiva qualificacdo e feito o protesto por futura producdo de
provas, se houver.

§ 4.2 Deferida a realizagdo da andlise pericial, requerida pelo autuado, cabera
a este o pagamento da respectiva taxa.
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Art. 525. N3o serdo conhecidos a defesa ou recurso interpostos:
| - fora do prazo;

Il - perante érgdo incompetente;

Il - por pessoa ndo legitimada;

IV - apds exaurida a esfera administrativa.

§ 1.2 Na hipédtese do inciso Il do caput, a autoridade competente sera indicada
ao autuado e o prazo para defesa ou recurso sera devolvido.

§ 2.2 O ndo conhecimento do recurso ndo impede a administracdo publica de
rever de oficio o ato ilegal, desde que ndo tenha ocorrido a preclusdao administrativa.

Art. 526. O SIM, apods juntada ao processo a defesa, deve instrui-lo com
relatério e o Coordenador do SIM deve proceder ao julgamento em primeira instancia.

§ 1.2 Depois de analisar o Parecer Técnico produzido pelo médico veterinario
responsavel pela emissdao do Auto de Infragdo, se assim entender necessario, o Coordenador
do SIM decidird, motivadamente, sobre a admissdo das provas, determinando a produgdo
daquelas que deferir.

§ 2.2 Na impossibilidade de julgamento pelo Coordenador do SIM este sera
realizado pelo Secretario de Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial.

§ 3.2 Na hipdtese de nao apresentacao de defesa, a informagdo constard do
relatério de instrugado.

Art. 527. Do julgamento em primeira instancia, cabe recurso, em face de
razoes de legalidade e do mérito, no prazo de quinze dias corridos, contado da data de
ciéncia ou da data de divulgacdo oficial da decisao.

Paragrafo unico. O recurso tempestivo poderda, a critério da autoridade
julgadora, ter efeito suspensivo sobre a penalidade aplicada e deve ser dirigido a autoridade
que proferiu a decisdo, a qual, se ndo a reconsiderar, encaminhara o processo administrativo
a autoridade competente, para proceder ao julgamento em segunda instancia.

Art. 528. A autoridade competente para decidir o recurso em segunda e
ultima instancia é o Secretdrio Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial, em face de
razOes de legalidade e do mérito, no prazo maximo de quinze dias, contado da data de
ciéncia ou da data de divulgacdo oficial da decisao.

§ 1.2 A fim de auxiliar o julgamento em segunda instancia, podera ser sera
anexado ao processo administrativo o Parecer Técnico do recurso, elaborado pelo servidor
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médico veterinario responsavel pela emissdo do Auto de Infragdo ou pelo Coordenador do
SIM, sendo que o Secretario Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial podera embasar
sua decisdo no Parecer Técnico ou reconsiderar a infracdo estabelecendo embasamento
técnico para tanto.

§ 2.2 Na esfera administrativa, o julgamento em segunda instancia é definitivo
e irrecorrivel.

§ 3.2 Tratando-se de imposicdio de penalidade de multa, concluido o
julgamento em segunda instancia e decidida a condenacédo, segue-se a lavratura do Termo de
Recolhimento de Multa, caso esta ainda nao tenha sido paga.

Art. 529. Em sendo mantida a penalidade e decorrido o prazo para o seu
recolhimento sem o respectivo pagamento, a SMDA remeterd o processo a Secretaria
Municipal da Fazenda, para inscricdo do débito na Divida Ativa e o autuado serd impedido de
obter renovagao anual de seu registro.

Paragrafo Unico. Apds o impedimento de renovac¢do de registro anual e o
vencimento do mesmo, sera publicado o cancelamento do registro do estabelecimento.

Art.530. Serd dado conhecimento publico dos produtos e dos
estabelecimentos que incorrerem em adultera¢do ou falsificagdo comprovadas em processos
com transito em julgado no ambito administrativo.

Paragrafo unico. O recolhimento de produtos que coloquem em risco a saude
ou que tenham sido adulterados também podera ser divulgado.

Art. 531. A lavratura do Auto de Infragdo ndo isenta o infrator do
cumprimento da exigéncia que a tenha motivado.

Art. 532. As penalidades aplicadas, ap0s o transito em julgado administrativo,
serdo consideradas para a determinacdo da reincidéncia em relagdo ao fato praticado depois
do inicio da vigéncia deste Decreto.

Art. 533. Para fins do disposto no art. 55 da Lei Complementar Federal n.2 123,
de 14 de dezembro de 2006, consideram-se atividades e situagGes de alto risco as infragdes
classificadas como grave ou gravissima, nos termos estabelecidos neste Decreto ou em
normas federais complementares, praticadas por agroindulstrias de pequeno porte e
microempresas.

Art. 534. O processo administrativo, estabelecido em decorréncia da apuragao
de infragbes as disposicdes deste Decreto e de normas complementares, observara os ritos,
instancias de julgamentos, prazos e outros estabelecidos neste Decreto.

Paragrafo unico. Através do disposto neste Decreto e em normas
complementares sdo assegurados ao autuado, até o transito em julgado da decisdo
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administrativa, os direitos a ampla defesa e ao contraditdrio.

Art. 535. Para fins do disposto neste capitulo, serd publicada norma
complementar especifica tratando de todas as etapas do processo administrativo.

TITULO XI
DAS TAXAS E MULTAS

CAPITULO |
DAS MULTAS

Art. 536. Esgotados os recursos para impugnar a decisdo administrativa que
aplicou a penalidade de multa, o pagamento das multas serd instruido de acordo com o
previsto em normas complementares, observadas as gradacdes dispostas no inciso Il do Art.
509.

Paragrafo uUnico. O valor das multas sera definido em Decreto especifico para
este tema.

Art. 537. Os procedimentos adotados nos casos de atraso ou falta de
pagamento das multas serdo aqueles definidos em legislagdo municipal especifica.

Paragrafo unico. O ndo recolhimento da multa e respectiva comprovacado de
quitacdo junto ao Servico de Inspecdo Municipal, no prazo estipulado, acarretara a inscrigdo
do débito em Divida Ativa do Municipio, na forma da legislagdo vigente.

Art. 538. O valor das multas serd calculado e corrigido monetariamente, com
base na variacdo do IPCA/FIPE, considerado o valor vigente no 12 dia util do més de janeiro
do ano em que se lavrar o Auto de Infragdo.

CAPITULO Il
DAS TAXAS

Art. 539. O SIM, para o exercicio de suas a¢des de inspecdo e fiscalizacdo,
cobrard taxas de servigo relacionadas no art. 14 e no art. 15 da Lei Municipal n.° 8.747, de 18
de dezembro de 2018, que serdo recolhidos aos cofres municipais em estabelecimentos
bancdrio credenciados, através da competente guia de recolhimento.

§ 1.2 O recolhimento das taxas dar-se-a:

| - quando do requerimento do registro do estabelecimento, da renovacdo
anual do registro, da alteracdo da razao social ou da ampliagdo, modelagdo e reconstrucdo
do estabelecimento;

Il - por ocasido do registro de novos produtos;
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Il - por ocasido da realizagdo de analise pericial deferidas.

§ 2.2 O requerente devera recolher as respectivas taxas, para o custeio dos
servicos de inspecdo e fiscalizacdo, prestados ao contribuinte ou posto a sua disposicdo,
visando a garantia dos produtos comercializados no ambito municipal.

§ 3.2 Caracteriza-se como sujeito passivo das taxas a pessoa fisica ou juridica a
guem forem prestados os servigos descritos neste Decreto.

Art. 540. Os procedimentos adotados nos casos de atraso ou falta de
pagamento das taxas serdao aqueles definidos em legislagdo municipal especifica.

Art. 541. O valor das taxas serd calculado e corrigido monetariamente, com
base na variacdo do IPCA/FIPE, considerado o valor vigente no 1.2 dia Gtil do més de janeiro
do ano em que se lavrar o Auto de Infracado.

TITULO X1l
DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 542. O SIM adotard as normas complementares estabelecidas pela
legislacdo federal nos casos em que ndo possua legislagao propria.

Paragrafo unico. Na auséncia de Regulamentos Técnicos de ldentidade e
Qualidade em legislacdo municipal serdo adotadas legislacGes federais vigentes.

Art. 543. O SIM e o 6rgdo regulador da saude devem atuar em conjunto para a
definicdo de procedimentos de inspecdo e fiscalizacdo de produtos alimenticios que
contenham produtos de origem animal em diferentes propor¢des e que nao permitam seu
enquadramento classico como um produto de origem animal, a fim de assegurar a
identidade, a qualidade e os interesses dos consumidores.

Art. 544. O SIM deve atuar em conjunto com o 6rgdo competente da salde
para o desenvolvimento de:

| - agOes e programas de saude animal e saide humana para a mitiga¢cdo ou a
reducdo de doencas infectocontagiosas ou parasitarias que possam ser transmitidas entre os
homens e os animais; e

Il - agGes de educagdo sanitaria.

Art. 545. O SIM podera adotar procedimentos complementares de inspecdo e
fiscalizagdo decorrentes da existéncia ou da suspeita de:

| - doencgas, exdticas ou nao;

Il - surtos; ou
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Il - quaisquer outros eventos que possam comprometer a saude publica e a
saude animal.

Paragrafo unico. Quando, nas atividades de fiscalizacdo e inspegdo sanitaria,
houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificagdao imediata, o SIM deve notificar

o servigo oficial de salde animal.

Art. 546. Os casos omissos ou as duvidas que forem suscitadas na execugdo
deste Decreto serdo resolvidos pelo Coordenador do SIM.

Art. 547. O SIM expedird normas complementares necessarias a execugao
deste Decreto.

Art. 548. O prazo para adequacdo dos estabelecimentos registrados no SIM
sera determinado em Decreto especifico para esta finalidade.

Art. 549. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGATUBA, 14 de novembro de 2024, 115 anos
da Fundacdo de Aragatuba e 102 anos de Sua Emancipagdo Politica.

DILADOR BORGES DAMASCENO
Prefeito Municipal

DEOCLECIANO BORELLA JUNIOR
Chefe do Gabinete do Prefeito

ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Respondendo pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial

Publicado e arquivado pela Assessoria de Apoio, Controle e Elaboracdo dos Atos Oficiais do
Gabinete do Prefeito, nesta data.

VALDEMIR SARAIVA DA SILVA
Assessor de Apoio, Controle e Elaboragao dos Atos Oficiais
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’ % IMPRENSA OFICIAL - MUNICIPIO DE ARACATUBA

ANEXO |
CARIMBOS DO SIM

MODELO 1

36 mm

50 mm

50 mm

70 mm

MODELO 2

30 mm

50 mm

17.6 pt=4.6 mm

40 mm

145pt-37mm] [3

40 mm
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MODELO 3

70 mm

MODELO 4

/INSPECIONADO I /INSPECIONADO

SIM SIM
sl 000 | 2017 F 7 =000/ 2017

K ARACATUBA/SP

\ ARACATUBA/SP

| 70 mm ‘ | 70 mm

/INSPECIONADO T ] /INSPECIONADO ]
SIm SIm
=]l Q00 / 2017 7 el 000/ 2017 ’
\ ARACATUBA/SP C K ARACATUBA/SP B
| | | |
/INSPECIONADO ]
SIM

50 mm

ars[| 000 [ 2017

\ ARACATUBA/SP

‘ 70 mm ‘

DECRETO N.° 23.636/24
Pag. 144



’ % IMPRENSA OFICIAL - MUNICIPIO DE ARACATUBA

Sexta-feira, 22 de novembro de 2024

Ano V | Edicdo 1135 | Pagina 148 de 290

MODELO 5

SECRETARIA MUNICIPAL
DE DESENVOLVIMENTO
AGROINDUSTRIAL

- SIM
wpaen T 1000 | 2017

INSPECIONADO
ARACATUBA/SP

30mm

i SECRETARIA MUNICIPAL k
DE DESENVOLVIMENTO
AGROINDUSTRIAL

| SIM
67 pt - 17mm Liooo / 2017

INSPECIONADO

ARACATUBA/SP

150mm

MODELO 6

150mm

cio
S

> (o)
~ SIM

6pt-1,5MmmI___ 1000/ 2017

9, &
Q caTueP

15mm

15mm

DECRETO N.° 23.636/24
Pag. 145



"3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edicdo 1135 | Pagina 149 de 290

DECRETO N.° 23641 - DE 19 DE NOVEMBRO DE 2024
“DispOe sobre o valor das multas decorrentes de penalidades previstas na Lei
Municipal n.° 8.747, de 20 de dezembro de 2023”

O PREFEITO MUNICIPAL DE ARACATUBA,

No uso de suas atribuicGes legais e para os fins previstos no § 4.2 do art. 26 da Lei
Municipal n.” 8.747, de 20 de dezembro de 2023, e tendo como base o valor das multas que
constam da Lei Federal n.° 14.515, de 29 de dezembro de 2022,

DECRETA:

Art. 1.° O valor da multa de que trata este Decreto serd de RS 100,00 (cem reais)
até RS 150.000,00 (cento e cinquenta mil reais), observadas a classificacdo do agente infrator e a
natureza da infragdo, conforme apresentados no ANEXO | deste Decreto e descritas no inciso I
do art. 508 do Decreto Municipal n.° 23.636 de 14 de novembro de 2024.

Art. 2.2 O valor maximo das multas sera calculado e corrigido monetariamente,
com base na variagdo do IPCA/FIPE, considerado o valor vigente no 1.2 dia util do més de janeiro
do ano em que se lavrar o Auto de Infragdo.

Art. 3.2 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacdo.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 19 de novembro de 2024, 115 anos da
Fundagdo de Aragatuba e 102 anos de Sua Emancipagao Politica.

DILADOR BORGES DAMASCENO
Prefeito Municipal

DEOCLECIANO BORELLA JUNIOR
Chefe do Gabinete do Prefeito

ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Respondendo pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial

Publicado e arquivado pela Assessoria de Apoio, Controle e Elabora¢do dos Atos Oficiais do
Gabinete do Prefeito, nesta data.

VALDEMIR SARAIVA DA SILVA
Assessor de Apoio, Controle e Elaboragao dos Atos Oficiais
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Classificacdo dos agentes
Microempree . Empresa de - Demais
Nature . ndedor Microempres Média .

a Pessoa fisica individual 2 (ME) 2 Pequeno Empresa 4 estabeleciment
zada VIED 1 Porte (EPP) 3 P 0s
infraca (MEI)

° Valores em real (RS)

Mini [ Maxi | Mini [ Maxi | Mini | Maxi [ Mini | Maxi [ Mini | Maxi | Mini | Maxim

mo mo mo mo mo mo mo mo mo mo mo o
Leve 100,0 | 250,0 | 100,0 | 250,0 | 500,0 | 1.500, | 1.000, | 1.500, | 1.500, | 3.000, | 1.500, | 5.000,
0 0 0 0 0 00 00 00 00 00 00 00
Moder | 251,0 | 1.000, | 251,0 | 1.000 | 1.501 | 2.500, | 1.501, | 5.000, | 3.001, | 8.000, | 5.001, | 15.000
ada 0 00 0 ,00 ,00 00 00 00 00 00 00 ,00
Grave 1.00 | 5.000, | 1.001 | 2.500 | 2.501 | 5.000, | 5.001, | 10.00| 8.001, | 20.00 [ 15.00 | 50.000
1,00 00 ,00 ,00 ,00 00 00 0,00 00 0,00 1,00 ,00
Gravis 5.00 | 50.00| 2.501 | 5.000 | 5.001 | 10.00| 10.00 | 30.00 | 20.00| 50.00| 50.00]| 150.00
sima 1,00 0,00 ,00 ,00 ,00 0,00 1,00 0,00 1,00 0,00 1,00 0,00

1-§1.2do art. 18-A da Lei Complementar Federal n.2 123, de 14 de dezembro de 2006.
2 —Inciso | do caput do art. 3.2 da Lei Complementar Federal n.2 123, de 14 de dezembro de 2006.
3 —Inciso Il do caput do art. 3.2 da Lei Complementar Federal n.2 123, de 14 de dezembro de 2006.
4 — Conforme classificacdo do Banco Nacional de Desenvolvimento Econdmico e Social (BNDES).
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DECRETO N.° 23645 - DE 21 DE NOVEMBRO DE 2024
“Abre crédito adicional suplementar no valor de R$ 694.646,09 (seiscentos e noventa
e quatro mil, seiscentos e quarenta e seis reais e nove centavos), por remanejamento
de verba”

O PREFEITO MUNICIPAL DE ARACATUBA,

No uso de suas atribuicdes legais e devidamente autorizado pelo art. 43, inciso Ill, da
Lei Federal n.° 4.320/64 e art. 8.°, inciso 111, da Lei Municipal n.° 8.643/23,

DECRETA:

Art. 1.° Fica aberto um crédito adicional suplementar no valor de R$ 694.646,09
(seiscentos e noventa e quatro mil, seiscentos e quarenta e seis reais e nove centavos), destinado a
atender insuficiéncia das seguintes dotacdes orcamentarias:

Dotagdo: 107 - 02.06.01 04 122 0008 2.009 01 3.3.90.40.01

02.06.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
04 - Administracéo

122 - Administracdo Geral

0008 - ADMINISTRACAO GERAL

2.009 - Atividades da Administracéo

01 - Tesouro

3.3.90.40.01 - Servigos de Tecnologia da Informacéo e Comunicagao - PJ R$ 45.800,00
Dotagdo: 118 - 02.06.02 04 122 0008 2.010 01 3.3.90.40.01

02.06.02 - DEPARTAMENTO DE RECURSOS HUMANOS

04 - Administracdo

122 - Administracdo Geral

0008 - ADMINISTRACAO GERAL

2.010 - Atividades de Recursos Humanos

01 - Tesouro
3.3.90.40.01 - Servigos de Tecnologia da Informac&o e Comunicagao - PJ R$ 66.610,00
Total da Unidade R$ 112.410,00

Dotagdo: 633 - 02.16.01 04 122 0026 2.163 01 3.3.90.39.01

02.16.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNICIPAL DE SEGURANCA
04 - Administracdo

122 - Administracdo Geral

0026 - ADMINISTRACAO DA SEGURANCA

2.163 - Manutencdo da Junta Militar

01 - Tesouro
3.3.90.39.01 - Outros Servicos de Terceiros - Pessoa Juridica R$ 3.300,00
Total da Unidade R$ 3.300,00

Dotagdo: 750 - 02.18.01 27 812 0028 2.069 02 3.3.90.39.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO

27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.069 - Jogos Abertos Fase Regional

02 - Transferéncia e Convénios Estaduais - Vinculados

3.3.90.39.01 - Outros Servicos de Terceiros - Pessoa Juridica R$ 103.702,00
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Dotacéo: 755 - 02.18.01 27 812 0028 2.072 01 3.3.90.14.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO
27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.072 - Jogos Abertos do Interior

01 - Tesouro

3.3.90.14.01 - Diérias - Civil R$ 67.500,00
Dotacéo: 758 - 02.18.01 27 812 0028 2.072 01 3.3.90.36.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO
27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.072 - Jogos Abertos do Interior

01 - Tesouro
3.3.90.36.01 - Outros Servicos de Terceiros - Pessoa Fisica R$ 41.000,00
Total da Unidade R$ 212.202,00

Dotacdo: 917 - 02.19.03 08 244 0030 2.085 05 3.3.90.39.01

02.19.03 - FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL

08 - Assisténcia Social

244 - Assisténcia Comunitaria

0030 - REDE DE PROTECAO BASICA

2.085 - Gestao do Cadastro Unico

05 - Transferéncias e Convénios Federais - Vinculados

3.3.90.39.01 - Outros Servicos de Terceiros - Pessoa Juridica R$ 1.000,00
Total da Unidade R$ 1.000,00

Dotacéo: 1175 - 02.20.01 10 122 0037 1.033 05 4.4.90.52.01

02.20.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

10 - Saude

122 - Administracdo Geral

0037 - ESTRUTURAR A REDE DE SERVICOS PUBLICOS BUSCANCO RECURSOS COM
ESTADO E UNIAO

1.033 - Aquisi¢do de Equipamentos, mobiliarios e material permanente

05 - Transferéncias e Convénios Federais - Vinculados

4.4.90.52.01 - Equipamentos e Material Permanente R$ 6.500,00
Dotacdo: 1194 - 02.20.01 10 122 0033 2.107 01 3.3.90.93.01

02.20.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

10 - Saude

122 - Administracdo Geral

0033 - FORTALECER AS ACOES E SERVICOS PUBLICOS DE SAUDE DE FORMA
SOLIDARIA COM O ESTADO E A UNIAO

2.107 - Execucdo e Qualificagdo da Gestdo

01 - Tesouro

3.3.90.93.01 - Indenizacdes e Restituigdes R$ 199.108,13
Dotagdo: 1195 - 02.20.01 10 122 0033 2.107 05 3.3.90.93.01

02.20.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

10 - Salde

122 - Administracdo Geral

0033 - FORTALECER AS ACOES E SERVICOS PUBLICOS DE SAUDE DE FORMA
SOLIDARIA COM O ESTADO E A UNIAO
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2.107 - Execucdo e Qualificacdo da Gestdo
05 - Transferéncias e Convénios Federais - Vinculados

3.3.90.93.01 - Indenizacdes e Restituigdes R$ 160.125,96
Total da Unidade R$ 365.734,09
Total da Suplementacéo R$ 694.646,09

Art. 2.° As despesas decorrentes do presente crédito adicional suplementar correrdo
por conta da anulagdo parcial das seguintes dotagfes orcamentarias:

Dotacéo: 129 - 02.06.03 04 122 0008 2.011 01 3.3.90.40.01

02.06.03 - DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACAO DE BENS E SERVICOS
04 - Administracao

122 - Administracdo Geral

0008 - ADMINISTRACAO GERAL

2.011 - Atividades de Compra, Materiais e Patrimonio

01 - Tesouro
3.3.90.40.01 - Servigos de Tecnologia da Informagéo e Comunicagdo - PJ R$ 112.410,00
Total da Unidade R$ 112.410,00

Dotacdo: 622 - 02.16.01 06 181 0026 2.062 01 3.3.90.39.01

02.16.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNICIPAL DE SEGURANCA
06 - Seguranca Publica

181 - Policiamento

0026 - ADMINISTRACAO DA SEGURANCA

2.062 - Administracdo da Seguranca Publica

01 - Tesouro
3.3.90.39.01 - Outros Servicos de Terceiros - Pessoa Juridica R$ 3.300,00
Total da Unidade R$ 3.300,00

Dotagdo: 721 - 02.18.01 27 812 0028 2.067 01 3.3.90.30.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO
27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.067 - Desenvolvimento do Esporte Amador

01 - Tesouro

3.3.90.30.01 - Material de Consumo R$ 7.000,00
Dotacéo: 723 - 02.18.01 27 812 0028 2.067 01 3.3.90.36.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO
27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.067 - Desenvolvimento do Esporte Amador

01 - Tesouro

3.3.90.36.01 - Outros Servigos de Terceiros - Pessoa Fisica R$ 5.000,00
Dotagéo: 730 - 02.18.01 27 812 0028 2.067 01 4.4.90.52.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO
27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.067 - Desenvolvimento do Esporte Amador

01 - Tesouro
DECRETO N.2 23.645/24
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4.4.90.52.01 - Equipamentos e Material Permanente R$ 8.000,00
Dotacdo: 732 - 02.18.01 27 812 0028 2.068 02 3.3.90.30.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO

27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.068 - Desenvolvimento do Esporte em Carater Social

02 - Transferéncia e Convénios Estaduais - Vinculados

3.3.90.30.01 - Material de Consumo R$ 23.000,00
Dotacéo: 738 - 02.18.01 27 812 0028 2.068 02 3.3.90.39.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO

27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.068 - Desenvolvimento do Esporte em Carater Social

02 - Transferéncia e Convénios Estaduais - Vinculados

3.3.90.39.01 - Outros Servicos de Terceiros - Pessoa Juridica R$ 15.700,00
Dotacdo: 745 - 02.18.01 27 812 0028 2.069 02 3.3.90.30.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO

27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.069 - Jogos Abertos Fase Regional

02 - Transferéncia e Convénios Estaduais - Vinculados

3.3.90.30.01 - Material de Consumo R$ 62.393,00
Dotacdo: 756 - 02.18.01 27 812 0028 2.072 01 3.3.90.30.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO

27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.072 - Jogos Abertos do Interior

01 - Tesouro

3.3.90.30.01 - Material de Consumo R$ 11.000,00
Dotagdo: 757 - 02.18.01 27 812 0028 2.072 01 3.3.90.33.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO

27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.072 - Jogos Abertos do Interior

01 - Tesouro

3.3.90.33.01 - Passagens e Despesas com Locomogéo R$ 8.000,00
Dotacdo: 759 - 02.18.01 27 812 0028 2.072 01 3.3.90.39.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO

27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.072 - Jogos Abertos do Interior

01 - Tesouro

3.3.90.39.01 - Outros Servicos de Terceiros - Pessoa Juridica R$ 61.500,00
Dotacdo: 765 - 02.18.01 27 812 0028 2.076 02 3.3.90.39.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO

27 - Desporto e Lazer
DECRETO N.2 23.645/24
Pag. 4



"‘3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edigéo 1135 | Pagina 155 de 290

812 - Desporto Comunitéario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.076 - Competi¢des Esportivas Diversas

02 - Transferéncia e Convénios Estaduais - Vinculados

3.3.90.39.01 - Outros Servicos de Terceiros - Pessoa Juridica R$ 2.609,00
Dotagdo: 774 - 02.18.01 27 812 0028 2.101 01 3.3.90.33.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO

27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.101 - Jogos da Melhor Idade - JOMI

01 - Tesouro

3.3.90.33.01 - Passagens e Despesas com Locomogéo R$ 3.000,00
Dotacéo: 776 - 02.18.01 27 812 0028 2.101 01 3.3.90.39.01

02.18.01 - GABINETE DA SECRETARIA MUNIC. DE ESPORTE, LAZER E RECREACAO

27 - Desporto e Lazer

812 - Desporto Comunitario

0028 - ADMINISTRACAO DO ESPORTE

2.101 - Jogos da Melhor Idade - JOMI

01 - Tesouro
3.3.90.39.01 - Outros Servicos de Terceiros - Pessoa Juridica R$ 5.000,00
Total da Unidade R$ 212.202,00

Dotacdo: 860 - 02.19.03 08 243 0030 2.080 05 3.3.90.39.01

02.19.03 - FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL

08 - Assisténcia Social

243 - Assisténcia a Crianca e ao Adolescente

0030 - REDE DE PROTECAO BASICA

2.080 - Programa Lobato - Sitio da Crianca - RPB

05 - Transferéncias e Convénios Federais - Vinculados

3.3.90.39.01 - Outros Servicos de Terceiros - Pessoa Juridica R$ 1.000,00
Total da Unidade R$ 1.000,00

Dotacdo: 1235 - 02.20.03 10 302 0033 2.111 05 3.3.90.30.01

02.20.03 - DEPARTAMENTO DE ASSISTENCIA HOSPITALAR

10 - Salde

302 - Assisténcia Hospitalar e Ambulatorial

0033 - FORTALECER AS ACOES E SERVICOS PUBLICOS DE SAUDE DE FORMA
SOLIDARIA COM O ESTADO E A UNIAO

2.111 - Fortalecimento das Ac¢es da Assisténcia Hospitalar

05 - Transferéncias e Convénios Federais - Vinculados

3.3.90.30.01 - Material de Consumo R$ 100.000,00
Dotacdo: 1334 - 02.20.05 10 301 0033 2.115 05 3.3.90.39.01

02.20.05 - DEPARTAMENTO DE ASSISTENCIA BASICA

10 - Salde

301 - Atengdo Baésica

0033 - FORTALECER AS ACOES E SERVICOS PUBLICOS DE SAUDE DE FORMA
SOLIDARIA COM O ESTADO E A UNIAO

2.115 - Fortalecimento da Atencédo Basica

05 - Transferéncias e Convénios Federais - Vinculados

3.3.90.39.01 - Outros Servicos de Terceiros - Pessoa Juridica R$ 6.500,00
Dotacdo: 1345 - 02.20.06 10 302 0033 2.116 01 3.3.90.30.01
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02.20.06 - DEPARTAMENTO DE URGENCIA E EMERGENCIA

10 - Salde

302 - Assisténcia Hospitalar e Ambulatorial

0033 - FORTALECER AS ACOES E SERVICOS PUBLICOS DE SAUDE DE FORMA
SOLIDARIA COM O ESTADO E A UNIAO

2.116 - Atencdo em Urgéncia e Emergéncia

01 - Tesouro

3.3.90.30.01 - Material de Consumo R$ 199.108,13
Dotacdo: 1346 - 02.20.06 10 302 0033 2.116 05 3.3.90.30.01

02.20.06 - DEPARTAMENTO DE URGENCIA E EMERGENCIA

10 - Salde

302 - Assisténcia Hospitalar e Ambulatorial

0033 - FORTALECER AS ACOES E SERVICOS PUBLICOS DE SAUDE DE FORMA
SOLIDARIA COM O ESTADO E A UNIAO

2.116 - Atengdo em Urgéncia e Emergéncia

05 - Transferéncias e Convénios Federais - Vinculados

3.3.90.30.01 - Material de Consumo R$ 60.125,96
Total da Unidade R$ 365.734,09
Total da Unidade R$ 694.646,09

Art. 3.° A Secretaria Municipal da Fazenda procedera a compatibilizacdo das pecas
orcamentarias em atendimento ao Projeto Audesp do Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo.

Art. 4.° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacéo.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 21 de novembro de 2024, 115 anos
da Fundagdo de Aracatuba e 102 anos de Sua Emancipagao Politica.

DILADOR BORGES DAMASCENO
Prefeito Municipal

DEOCLECIANO BORELLA JUNIOR
Chefe do Gabinete do Prefeito

JOAO VALERO SANTOS ESGALHA
Secretério Municipal da Fazenda

Publicado e arquivado pela Assessoria de Apoio, Controle e Elaboracdo dos Atos Oficiais do
Gabinete do Prefeito, nesta data.

VALDEMIR SARAIVA DA SILVA
Assessor de Apoio, Controle e Elaboracéo dos Atos Oficiais
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SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO

Atos Oficiais

Decretos

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
Departamento de Recursos Humanos

DECRETO DRH N° 23.640/ 2024 de 18 de novembro de 2024

“Torna sem efeito a nomeacéo de candidato aprovado em concurso publico e
da outras providéncias, conforme especifica”

O PREFEITO MUNICIPAL DE ARACATUBA,

No uso das atribuigGes que lhe sdo inerentes; com fundamento no paragrafo Unico
do artigo 20, da Lei Municipal n. 3774, de 28 de setembro de 1992, e considerando os termos dos
Editais de Classificacdo dos Concursos Publicos 001/2022 publicado no Diario Oficial em
08/07/2023 e, considerando os termos do Memorando 1DOC. n° 46.289 de 05/09/2024 expedido
pelo Servigo de Cadastro de Pessoal.

DECRETA:

Art. 1° - Tornar sem efeito, na forma do artigo 20 8unico, da Lei 3774/92, a
nomeacgao de candidato abaixo relacionado, em virtude de nao ter tomado posse dentro do prazo
legal, conforme segue:

SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCACAO

“PROFESSOR DE ENSINO BASICO |l — EDUCACAO ESPECIAL”

NOME RG. N° CLASSIF. DECRETO
01 LEANDRO PEREIRA CHAGAS 42.950.621 26° 23.265/2024

Art. 2° — Fica a candidata abaixo relacionada, nomeada para ocupar cargo de
provimento efetivo, com vencimentos referentes a Lei Municipal 8.768, de 26 de margo de 2024,
conforme segue:

SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCACAO

"PROFESSOR DE ENSINO BASICO Il — EDUCACAQ ESPECIAL" PADRAO “122” JORNADA DE
TRABALHO DE 40(QUARENTA) HORAS SEMANAIS

NOME RG. N° CLASSIF.
01 GEIZA DOS SANTOS DALOCA 12668887 31°

Art. 3° - Fica estabelecido o prazo de 30(trinta) dias a contar da publicagéo, para
que se verifique a posse, devendo ser tornada sem efeito no caso de ndo se efetivar.

EOM
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SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
Departamento de Recursos Humanos

DECRETO DRH N°© 23.640 /2024 de 18 de novembro de 2024

Art. 4° - Este decreto entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as
disposi¢bes em contrario.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, em 18 de novembro de 2024, 115 anos da

Fundacédo de Aracatuba e 102 anos de sua Emancipagéo Politica.

DILADOR BORGES DAMASCENO
Prefeito Municipal

MAURICEIA MUTO
Secretaria Municipal de Administracéo

Registrado e republicado por este Departamento de Recursos Humanos, nesta data.

AGOSTINHO MORAIS DA SILVA
Diretor do Departamento de Recursos Humanos

EOM
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SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
Departamento de Recursos Humanos

DECRETO DRH N° 23.644 / 2024 de 21 de novembro de 2024

“Torna sem efeito nomeagdo candidata aprovada em concurso publico e da
outras providencias, conforme especifica"

O PREFEITO MUNICIPAL DE ARACATUBA;

No uso das atribuigbes que lhe sdo inerentes; com fundamento no artigo 20, da
Lei Municipal n° 3.774, de 28 de setembro de 1992, e considerando os termos do Edital de
Classificagdo do Concurso Publico n® 02/2022, publicado e homologado em 26/05/2024 e,
considerando os termos do Memorando n° 55.543 de 24/10/2024, expedido pelo Servico de
Cadastro de Pessoal e Memorando n® 57.698 de 04/11/2024, expedido pela Secretaria Municipal
de Assisténcia Social.

DECRETA:

Art. 1° — Torna sem efeito a nomeacédo da senhora Daniele Elaine Barbosa de
Souza Pereira, RG 30.189.537, classificado na 5° colocacdo, para ocupar o cargo de
“EDUCADOR SOCIAL”, Padrédo “13”, jornada de 40(quarenta) horas semanais, junto a Secretaria
Municipal de Assisténcia Social, que se deu pelo Decreto n° 23.631 de 08/11/2024, publicado em
20/11/2024, em razéo de sua nomeagao estar em desacordo com a ordem de classificagéo.

Art. 2° - Tornar sem efeito, a nomeacdo do candidato abaixo relacionado, em

virtude de ter desistido expressamente do ingresso no servico publico, conforme segue:

SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL

“EDUCADOR SOCIAL”

NOME RG. N° CLASSIF. DECRETO
01 WILLIAN DA SILVA LEITE 49.044.967-0 3° 23.596/2024

Art. 3° - Fica a candidata abaixo relacionada, nomeada para ocupar cargo de
provimento efetivo, com vencimentos referentes a Lei Municipal 8.768, de 26 de marco de 2024,

conforme segue:

SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL

“EDUCADOR SOCIAL” - PADRAO “13” - JORNADA DE 40 (QUARENTA) HORAS SEMANAIS

NOME RG. N° CLASSIF.
01 ISABELA GOLONI BATISTA DE ALMEIDA 453895396 4°
02 | DANIELE ELAINE BARBOSA DE SOUZA PEREIRA 30189537 5°

1
Decreto n°® 23.644/2024 - gbg
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SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
Departamento de Recursos Humanos

DECRETO DRH N° 23.644 / 2024 de 21 de novembro de 2024
Art. 4° - Fica estabelecido o prazo de 30(trinta) dias a contar da publicacdo, para

que se verifique a posse, devendo ser tornada sem efeito no caso de nao se efetivar.

Art. 5° - Fica retificado o Decretos n°® 23.631, de 08/11/2024, passando a vigorar a
redacéo: onde se |é: “CPF.N%", leia-se: “RG.N°”, por ter sido expedido com incorregao

Art. 6° - Este decreto entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as

disposi¢bes em contrario.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, em 19 de novembro de 2024, 115 anos da
Fundagao de Aracatuba e 102 anos de sua Emancipacéo Politica.

DILADOR BORGES DAMASCENO
Prefeito Municipal

MAURICEIA MUTO
Secretaria Municipal de Administracéo

Registrado e republicado por este Departamento de Recursos Humanos, nesta data.

AGOSTINHO MORAIS DA SILVA
Diretor do Departamento de Recursos Humanos

2
Decreto n° 23.644/2024 - ghg
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Licitacoes e Contratos

Revogacao / Anulacao

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
PREGAO ELETRONICO N.2 110/2024 - REGISTRO DE
PRECOS N.2 076/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N.2 1.262/2024 -
PROCESSO DIGITAL N2 16.498/2024
REVOGACAO

O Municipio de Aracatuba, por intermédio da Secretaria
Municipal de Administracao, por determinacdo do Prefeito, o
Sr. DILADOR BORGES DAMASCENO, TORNA PUBLICO a todos
interessados a REVOGACAO da licitacdo supra, destinada ao
REGISTRO FORMAL DE PRECOS PARA EVENTUAIS E FUTURAS
AQUISICOES DE PROJETOS LITERARIOS PARA OS ALUNOS DOS
19, 29 e 325 ANOS DO ENSINO FUNDAMENTAL DA REDE
MUNICIPAL DE ENSINO DE ARACATUBA/SP, com base na
Sumula 473 do STF e justificativa fundamentada no processo.

GABINETE DO PREFEITO, 21 de novembro de 2024.
DILADOR BORGES DAMASCENO - PREFEITO MUNICIPAL

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Vigilancia Sanitaria

Comunicados

2DEPARTAMENTO DE VIGILANCIA SANITARIA EM
SAUDE

O SETOR DE VIGILANCIA SANITARIA DE SERVICOS

RELACIONADOS A SAUDE comunica:

PROTOCOLO: 33.694/2024-ATA

IINTERESSADO: LUCIANA HODALGO BONATI NO LTDA

CNPJ/CPF: 25.276.902/0001-86

ASSUNTO: LICENCA SANITARIA INICIAL

INDEFERIDO

PROTOCOLO: 37.729/2024-ATA

IINTERESSADO: CADI ODONTOLOGIA

CNPJ/CPF: 35.477.501/0001-48

ASSUNTO: ALTERACAO DE DADOS CADASTRAIS
ASSUNCAO DE RESPONSABILIDADE TECNICA

DEFERIDO

PROTOCOLO: 39.922/2024-ATA

IINTERESSADO: CADI ODONTOLOGIA

CNPJ/CPF: 35.477.501/0001-48

ASSUNTO: CANCELAMENTO DE LICENCA SANITARIA DE
EQUIPAMENTO

DEFERIDO

PROTOCOLO: 35.714/2024-ATA

IINTERESSADO: CADI ODONTOLOGIA

CNPJ/CPF: 35.477.501/0001-48

ASSUNTO: RENOVACAO DA LICENCA SANITARIA

DEFERIDO

PROTOCOLO: 39.120/2024-ATA

IINTERESSADO: ERICA LUCIANA MARTINS LTDA

Sexta-feira, 22 de novembro de 2024
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CNPJ/CPF: 57.695.805/0001-14

ASSUNTO: LICENCA SANITARIA INICIAL

DEFERIDO

PROTOCOLO: 39.427/2024-ATA

IINTERESSADO: MR ALIMENTACAO E SERVICOS LTDA

CNP)/CPF: 02.785.325/0009-00

ASSUNTO: LICENCA SANITARIA INICIAL

DEFERIDO

PROTOCOLO: 31.081/2024-ATA

[INTERESSADO: PHARMA AVANTI LTDA

CNPJ/CPF: 49.598.054/0002-70

ASSUNTO: LICENCA SANITARIA INICIAL

DEFERIDO

PROTOCOLO: 29.475-ATA

INTERESSADO: SANTA CASA DE MISERICORDIA DE
ARACATUBA

CNPJ/CPF: 43.751.502/0001-67

ASSUNTO: ALTERACAO DE DADOS CADASTRAIS-BAIXA DE
RESPONSABILIDADE TECNICA

DEFERIDO

PROTOCOLO: 29.908/2024-ATA

IINTERESSADO: SANTA CASA DE MISERICORDIA DE
ARACATUBA

CNP)/CPF: 43.751.502/0001-67

ASSUNTO: ALTERACAO DE DADOS CADASTRAIS
ASSUNCAO DE RESPONSABILIDADE TECNICA

DEFERIDO

PROTOCOLO: 6.406/2024-ATA

IINTERESSADO: SANTA CASA DE MISERICORDIA DE
ARACATUBA

CNPJ/CPF: 43.751.502/0001-67

ASSUNTO: RENOVACAO DA LICENCA SANITARIA

DEFERIDO

PROTOCOLO: 39.394/2024-ATA

IINTERESSADO: MASSAKO OKADA

CNP)/CPF: 706.315.818-04

ASSUNTO: CANCELAMENTO DE LICENCA SANITARIA

DEFERIDO

PROTOCOLO: 41.719/2024-ATA

[INTERESSADO: FUNDACAO CENTRO DE ATENDIMENTO
SOCIOEDUCATIVO AO ADOLESCENTE - FUNDACAO CASA

CNPJ/CPF: 44.480.283/0057-46

ASSUNTO: RENOVACAO DA LICENCA SANITARIA

DEFERIDO

PROTOCOLO: 39.463/2024-ATA

IINTERESSADO: FIGUEIRA INDUSTRIA E COMERCIO S.A

CNPJ/CPF: 08.391.345/0003-97

ASSUNTO: RENOVACAO DA LICENCA SANITARIA

DEFERIDO

PROTOCOLO: 42.730/2024-ATA

IINTERESSADO: HOSPITAL MAHATMA GANDHI

CNP)/CPF: 47.078.019/0001-14

ASSUNTO: ALTERACAO DE DADOS CADASTRAIS-BAIXA DE
RESPONSABILIDADE TECNICA

DEFERIDO

PROTOCOLO: 81.719/2019-ATA

[INTERESSADO: CLINICA DE CARDIOGERIATRIA COUTINHO
LTDA

CNPJ/CPF: 16.531.408/0001-20

ASSUNTO: SOLICITACAO DE LAUDO TECNICO DE
AVALIACAO

INDEFERIDO

PROTOCOLO: 2.086/20210-ATA
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IINTERESSADO: TURCE & SEVERIANO DE SOUZA LTDA

CNPJ/CPF: 35.159.810/0001-70

ASSUNTO: SOLICITACAO DE LAUDO TECNICO DE
AVALIACAO

INDEFERIDO

PROTOCOLO: 21.075/2023-ATA

IINTERESSADO: A JATO PRESTACAO DE SERVICOS LTDA

CNPJ/CPF: 42.412.801/0001-04

ASSUNTO: SOLICITACAO DE LAUDO TECNICO DE
AVALIACAO

INDEFERIDO

PROTOCOLO: 122511/2022-ATA

IINTERESSADO: A JATO PRESTACAO DE SERVICOS LTDA

CNPJ/CPF: 42.412.801/0001-04

ASSUNTO: SOLICITACAO DE LAUDO TECNICO DE
AVALIACAO

INDEFERIDO

AUTO DE INFRAGAO: 070/2024 E 077/2024-ATA

IINTERESSADO: HARISTON SANCHES RESENDE

CNPJ/CPF: 36.751.148-59

ASSUNTO: INFRACAO DA LEGISTACAO VIGENTE

PROTOCOLO: 39.385/2024-ATA

IINTERESSADO: CENTRO EDUCACIONAL AMOR E CUIDADO

CNPJ/CPF: 57.138.057/0001-79

ASSUNTO: SOLICITACAO DE LAUDO TECNICO DE
AVALIACAO

INDEFERIDO

PROTOCOLO: 35.806/2024-ATA

IINTERESSADO: CARLOS AUGUSTO ZAVAREZ ARACATUBA

CNPJ/CPF: 74.413.980/0001-90

ASSUNTO: RENOVACAO DA LICENCA SANITARIA

DEFERIDO

PROTOCOLO: 5.727/2024-ATA

IINTERESSADO: A. NOGAROTO & CIA LTDA EPP

CNPJ/CPF: 10.844.469/0001-60

ASSUNTO: AUTO DE INFRACAO, N2 2514

AUTO DE IMPOSICAO DE PENALIDADE N2 008782

DECISAO: MULTA

PROTOCOLO: 14.686/2024-ATA

IINTERESSADO: HARISTON SANCHES REZENDE

CNPJ/CPF: 366.751.148-59

ASSUNTO: AUTO DE INFRACAO N2 70

AGUARDANDO PROTOLIZACAO DE RECURSO

PROTOCOLO: 14.687/2024-ATA

IINTERESSADO: HARISTON SANCHES REZENDE

CNPJ/CPF: 366.751.148-59

ASSUNTO: AUTO DE INFRACAO Ne 77

AGUARDANDO PROTOLIZACAO DE RECURSO

PROTOCOLO: 8.627/2024-ATA

IINTERESSADO: MARGARETE HELENA PEREIRA

CNPJ/CPF: 132.226.038-98

ASSUNTO: AUTO DE INFRACAO N2 183

PROTOCOLO: 25.171/2024: DEFESA APRESENTADA

INDEFERIDO

PROTOCOLO: 14.075/2024-ATA

IINTERESSADO: COMECIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS
ROSA FELIPE LTDA

CNPJ/CPF: 57.646.580/0001-06

ASSUNTO: AUTO DE INFRACAO N2 068

AUTO DE IMPOSICAO DE PENALIDADE: 8125

ADVERTENCIA

ARACATUBA, 21DE NOVEMBRO DE 2024

PRISCILA NOGUEIRA MORAIS CESTARO
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DIRETORA DO DEPARTAMENTO DE VIGILANCIA
EPIDEMIOLOGICA E
SANITARIA MUNICIPAL DE ARACATUBA/SP

SECRETARIA MUNICIPAL DA FAZENDA

Atos Administrativos

Comunicado

COMUNICADO

A Prefeitura Municipal de Aracatuba comunica a todos os
partidos politicos, os sindicatos, as entidades empresariais,
bem como os demais interessados, que se encontra em seu
endereco eletronico (www.aracatuba.sp.gov.br) (PORTAL DA
TRANSPARENCIA), a liberacdo dos valores dos recursos
estaduais e federais recebidos da Unido, de acordo com o art.
29 da Lei 9.452, de 20 de marco de 1.997.

Jodo Valero Santos Esgalha
Secretario Municipal da Fazenda

PODER LEGISLATIVO

Licitacoes e Contratos

Aviso de Licitacao

AVISO DE ABERTURA DE LICITACAO
EXTRATO DO EDITAL
PROCESSO de contratacao N° 018/2024
PREGAO ELETRONICO N.2 008/2024

O Legislativo do Municipio de Aracatuba, por intermédio
do DFO/Licitacao e Contratos, torna publico, por determinagao
da Senhora Presidente, a Sra. APARECIDA CRISTINA MUNHOZ,
para conhecimento das empresas interessadas, observada a
necessdria qualificacdo, que estd promovendo a seguinte
LICITACAO, na modalidade PREGAO ELETRONICO:

PROCESSO DE CONTRATACAO N.2 018/2024, PREGAO
ELETRONICO N2 008/2024, OBJETO: Contratacdo de empresa
especializada para a realizagao de servigos de Reforma de 07
(sete) banheiros localizados no prédio da Camara Municipal de
Aracatuba, bem como a substituicao do painel de MDF
localizado na recepcao da Camara Municipal de Aracatuba por
revestimento ceramico em conformidade com o Memorial
Descritivo e o Cronograma Fisico-Financeiro.

LINK PARA CREDENCIAMENTO: https://bll.org.br/

LINK DA SESSAQ: https://blicompras.com

INiCIO DO RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS: 08 h do dia 25
de novembro de 2024.

FIM DO RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS: 08 h do dia 10 de
dezembro de 2024.

SESSAO DE DISPUTA DE LANCES: As 8h30 do dia 10 de
dezembro de 2024.

MODO DE DISPUTA: Aberto

REFERENCIA DE TEMPO: Para todas as referéncias de
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tempo utilizadas sera observado o horario de Brasilia/DF.

VALOR DO LOTE ESTIMADO: R$ 280.418,08 (duzentos e
oitenta mil e quatrocentos e dezoito reais e oito centavos).

O Edital serd disponibilizado gratuitamente através dos
sites: www.aracatuba.sp.leg.br no item Licitacées da aba
Compras Publicas e ainda junto a plataforma eletrénica de
licitacao da Bolsa de Licitagcdes do Brasil: www.bll.org.br.

Aracatuba, 21 de novembro de 2024.
Fernando Ferreira do Nascimento
Agente de Contratagao

SECRETARIA MUNICIPAL DE
DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

Atos Oficiais

Portarias

PORTARIA SIM N2 1 - DE 19 DE NOVEMBRO DE 2024
“Dispbe sobre os critérios para mensuracao do Risco Estimado
Associado ao Estabelecimento”

O Secretario de Desenvolvimento Agroindustrial do
Municipio de Aragatuba, Estado de Sdo Paulo,

Usando das atribuic0es que a Lei Ihe confere,

RESOLVE:

Art. 1.2 Estabelecer os critérios para mensuracdo do
Risco Estimado Associado ao Estabelecimento, para determinar
a frequéncia minima de fiscalizacdo em estabelecimentos
registrados em carater peridédico, no ambito da inspecao e
fiscalizacao industrial e sanitaria.

Art. 2.2 O Risco Estimado Associado aos
Estabelecimentos serd obtido minimamente pela composicao
dos fatores de risco relacionados:

| - as caracteristicas do estabelecimento;

Il - as caracteristicas do produto;

Il - ao atendimento da legislacdo aplicavel a fiscalizacao.

Paragrafo unico. As estimativas dos fatores de risco e
sua implementacao serao definidas pelo SIM.

Art. 3.2 Caberd ao SIM definir os procedimentos para
calcular o Risco Estimado Associado ao Estabelecimento em
Instrucdo de Trabalho, podendo ser revisto, sempre que
necessario.

§ 1.2 As frequéncias minimas de fiscalizacdo serao
definidas com base no valor calculado para o Risco Estimado
Associado aos Estabelecimentos (R):

Categoria Risco Frequénci inima de izacao
1 Muito baixo Intervalo méaximo de 90 dias
2 Baixo Intervalo maximo de 60 dias
3 Médio Intervalo maximo de 30 dias
4 Alto Intervalo méaximo de 15 dias

§ 2.2 Frequéncias superiores as estabelecidas pela
mensurac¢do do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento
poderao ser determinadas pelo SIM a qualquer tempo caso o
SIM julgue necessario.

Art. 4.° Esta Portaria entra em vigor na data de sua
publicacao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 19 de novembro
de 2024, 115 anos da Fundac¢ao de Aracatuba e 102 anos de
Sua Emancipacao Politica.

Sexta-feira, 22 de novembro de 2024
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ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Respondendo pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Agroindustrial
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

PORTARIA_ SIM_ N.2 2 - DE 19 DE NOVEMBRO DE 2024
“DispGe sobre o célculo da analise de risco estimado associado aos produtos
registrados no Servico de Inspe¢do Municipal para determinagdo da
frequéncia de analises fiscais”

O Secretario Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial, por meio desta
Portaria, considerando a necessidade de estimar os riscos associados aos produtos
registrados para determinar a frequéncia das inspecgdes,

RESOLVE:

Art. 1.° As andlises oficiais de produtos de origem animal realizadas pelo SIM
e sua frequéncia minima de realizacdo em estabelecimentos registrados, sujeitos a inspecao
periddica, visam resguardar os interesses dos consumidores quanto:

| - a protecdo frente adulteragdes de produtos, a partir da verificacdo da
conformidade dos produtos e processos produtivos;

Il - a inocuidade dos produtos comercializados;

lll - ao cumprimento dos regulamentos técnicos de identidade e qualidade
(RTIQ).

Art. 2.° Definir os procedimentos para avaliagdo da conformidade dos
padrdes microbioldgicos e fisico-quimicos e para o combate a fraude em matérias-primas,
produtos de origem animal, 4gua de abastecimento e gelo dos estabelecimentos registrados
no Servico de Inspecdo Municipal.

Art. 3.° Estabelecer a obrigatoriedade, a frequéncia e as responsabilidades
quanto a coleta de amostras para analises fiscais e de monitoramento de matérias-primas,
produtos de origem animal, dgua de abastecimento e gelo para ensaios laboratoriais
microbioldgicos e fisico-quimicos nos estabelecimentos registrados no SIM.

Art. 4.° Para os fins desta Portaria sdo adotadas as seguintes definigdes:

| — amostra oficial: amostra obtida por meio de coleta realizada ou
acompanhada pelo Servico Veterinario Oficial;

Il — amostra de monitoramento: amostra de autocontrole obtida por meio de
coleta realizada pelo responsdvel técnico do estabelecimento ou por funcionario designado
pelo estabelecimento;

Il — amostra de contraprova: amostra oficial coletada em triplicata que pode
ser utilizada quando solicitada analise pericial, no ambito do direito a ampla defesa do
fiscalizado. As contraprovas se subdividem em contraprova do laboratério e contraprova do
estabelecimento;

PORTARIA SIM N.° 2/24
Pag. 1
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

IV — amostra indicativa: amostra constituida por um nimero de unidades
amostrais inferior ao estabelecido em plano de amostragem representativo;

V —amostra representativa: amostra constituida por um determinado nimero
de unidades amostrais (n), retiradas aleatoriamente de um mesmo lote, conforme
estabelecido no plano de amostragem;

VI — analise fiscal: ensaio laboratorial realizado a partir da amostra oficial pela
Rede de Laboratdrios Oficiais Credenciados;

VII — andlise de monitoramento: ensaio laboratorial, efetuado pela Rede de
Laboratdrios Oficiais ou Credenciados pelo SIM, executado como parte do autocontrole e de
acordo com o cronograma de analises previsto no Programa de Autocontrole do
estabelecimento, devendo a coleta de amostras ser realizada pelo responsavel técnico do
estabelecimento ou por funcionario designado pelo estabelecimento;

VIII — analise pericial: ensaio laboratorial realizado a partir da amostra oficial
de contraprova, quando o resultado da amostra oficial for contestado por uma das partes
envolvidas, para assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando pertinente;

IX — Laboratério credenciado: laboratdrio publico ou privado, legalmente
constituido como laboratdério, e credenciado pelo SIM para realizar ensaios e emitir
resultados em atendimento aos controles oficiais;

X — Médico Veterinario Oficial (MVO): profissional do quadro funcional do
SIM, contratado por meio de concurso publico, com atribuicdo para executar as atividades
de inspec¢do de produtos de origem animal, por meio das fiscalizagGes, inspe¢bes, aplicagao
de agdes fiscais e demais procedimentos de sua atribui¢do, necessarios ao desenvolvimento
do Servigo de Inspeg¢ao Municipal - SIM e ao cumprimento da legislagdo sanitaria;

Xl — programas de autocontrole (PAC): procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos,
incluindo, mas ndo se limitando, aos programas de pré-requisitos, boas praticas de
fabricagdo, procedimento padrdao de higiene operacional, podendo incluir a analise de
perigos e pontos criticos de controle ou programas equivalentes reconhecidos pelo SIM;

Xl — regime especial de fiscalizacdo (REF): refere-se ao conjunto de
procedimentos definidos pelo SIM, que serdo submetidos o processo de producdo e a
comercializagdo de produtos de origem animal registrados no SIM, apds a apresentagao do
segundo resultado insatisfatério consecutivo para o mesmo parametro analitico, em andlises
fiscais;
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XIll — relatério de ensaio laboratorial insatisfatorio: resultado analitico,
proveniente de andlises oficiais ou de monitoramento, que se apresenta em desacordo com
os critérios microbioldgicos e/ou fisico-quimicos, de acordo com a legislacdo pertinente.

SEGAO | - ANALISES FISCAIS

Art. 5.2 O Servigo Veterinario Oficial realizara coletas de amostras para
andlises fiscais microbioldgicas, fisico-quimicas, de combate a fraude e demais que se
fizerem necessarias, para a avaliacdo da conformidade de matérias-primas e produtos de
origem animal.

§ 1.2 As anadlises de que dispde o caput deste artigo serdo realizadas de
acordo com o Plano de Amostragem Oficial do SIM, elaborado e atualizado com base em
critérios de risco associado ao estabelecimento, com uma frequéncia minima semestral.

§ 2.2 As amostras oficiais para analise microbioldgica e fisico-quimica devem
ser coletadas separadamente, em quantidade suficiente, ndo podendo ser fracionadas pelo
laboratério.

§ 3.2 As coletas para analises fiscais microbioldgicas devem ser realizadas
através da amostragem indicativa, podendo proceder com a representativa, quando o tipo
de amostragem nao estiver determinado no Plano de Amostragem do SIM.

§ 4.2 As coletas para analises fiscais fisico-quimicas devem ser realizadas por
meio da obtencdo de uma amostra oficial, podendo proceder com a coleta em triplicata,
mediante solicitacdo formal do estabelecimento.

Art. 6.2 A coleta de amostra em triplicata se constituird de uma amostra
oficial de analise, uma amostra oficial de contraprova do laboratério e uma amostra oficial
de contraprova do estabelecimento.

§ 1.2 A amostra oficial e a contraprova do laboratério deverdo ser
encaminhadas ao laboratdrio oficial ou credenciado pelo SIM, e a amostra de contraprova
do estabelecimento deverd ser entregue ao detentor ou ao responsavel pelo produto;

§ 2.2 Compete ao detentor ou responsavel pelo produto, a conservacdo da
amostra de contraprova do estabelecimento, que deve ser armazenada conforme indica¢des
da embalagem do produto, de modo a garantir a sua integridade fisica;

§ 3.2 Todas as amostras da triplicata devem fazer parte do mesmo lote;

§ 4.2 Fica vedada a coleta de amostras em triplicata quando:

| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

PORTARIA SIM N.° 2/24
Pag.3



"3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edigéo 1135 | Pagina 167 de 290

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil
para a realizacdo da analise de contraprova;

Il - tratar-se de andlise realizada durante as etapas de processamento ou
beneficiamento do produto;

IV - forem destinadas a realizagdo de analises microbiolégicas, por ser
considerada impertinente a andlise de contraprova nesses casos;

V - tratar-se de ensaios para deteccdo de analitos que ndo se mantenham
estaveis ao longo do tempo.

§ 5.2 As amostras oficiais devem ser encaminhadas para analise devidamente
fechadas com lacres oficiais.

Art. 7.2 O SIM fiscalizara a potabilidade da agua nas areas de producdo
industrial de produtos comestiveis por meio de:

| - verificacdo do cronograma amostral de coletas do estabelecimento e da
sua respectiva execugao;

Il — resultados de ensaios laboratoriais, microbioldgicos e fisicoquimicos, de
agua e gelo das coletas de monitoramento;

IIl — avaliacdo in loco da existéncia de pontos de coleta da agua nas areas de
producdo industrial de produtos comestiveis;

IV — quando julgado necessario, mensurag¢do in loco, com equipamento
calibrado do préprio estabelecimento ou por meio de laboratério credenciado pelo SIM, dos
parametros de cloro residual livre e pH.

V — As coletas oficiais e analises dos caracteres fisico-quimicos e
microbioldgicos da agua ndo isentam o estabelecimento de realizar as analises diarias de
cloro residual livre e PH, apontadas em seu programa de autocontrole.

Art. 8.2 Sempre que julgar necessdrio, visando a garantia da qualidade,
identidade e inocuidade ou na suspeita de adulteracdo de matérias-primas, produtos de
origem animal, dgua e gelo, o Servico Veterinario Oficial podera realizar coletas além do
previsto no Plano de Amostragem Oficial.

Art. 9.2 O estabelecimento, apds ciéncia do relatério de ensaio laboratorial
insatisfatério das analises fiscais microbioldgicas e fisico-quimicas, deve:

| — Apresentar para aprovacao do SIM o plano de agbes corretivas para a
corre¢do do desvio detectado, conforme modelo em anexo.
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II- realizar o recolhimento e a inutilizacdo do produto de origem animal,
levando-se em consideracdo o risco sanitario e a possibilidade de adulteragao;

Il — detectar e corrigir com brevidade a causa da inconformidade;

IV — registrar as ag0es corretivas e preventivas implementadas em seu PAC,
mantendo estas arquivadas e disponiveis ao SIM;

V — realizar novo ensaio laboratorial para os parametros insatisfatorios, sob
orientac¢do do SIM imediatamente apds a adogdo das a¢des corretivas.

§ 1.2 O SIM podera determinar o recolhimento e a destina¢do de lote(s) de
produto(s), caso nao seja realizado voluntariamente pela empresa.

§ 2.2 Para produtos que estiverem em desacordo com parametros fisico-
guimicos, a critério do SIM, deve ser avaliada a possibilidade de aproveitamento condicional
ou reprocessamento, conforme normas complementares e o registro do produto, devendo o
estabelecimento manter registros de rastreabilidade dos lotes deste produto.

§ 3.2 O SIM poderd interditar o lote do produto em desacordo e retirar a
interdicdo caso o lote do produto apresente em novo ensaio laboratorial com seus
parametros satisfatorios ou caso avaliado o aproveitamento condicional ou
reprocessamento do lote.

Art. 10. Nos casos de coleta em triplicata, quando couber, fica facultado ao
interessado requerer ao SIM a analise pericial da amostra de contraprova no prazo de 72
(setenta e duas) horas, contado da data da ciéncia do resultado insatisfatdrio, devidamente
comprovado por documento auditavel.

§ 1.2 Ao requerer a analise da contraprova, o interessado deve indicar no
requerimento o nome do assistente técnico para compor a comissdo pericial e podera
indicar um substituto.

§ 2.2 O interessado deve ser notificado sobre a data, a hora e o laboratério
definido pela autoridade competente do SIM em que se realizard a analise pericial na
amostra de contraprova, com antecedéncia minima de 72 (setenta e duas) horas.

§ 3.2 Deve ser utilizada na analise pericial a amostra de contraprova do
estabelecimento.

§ 4.2 Deve ser utilizada na pericia de contraprova o mesmo método de analise
empregado na analise fiscal, salvo se houver concordancia do SIM quanto a adogdo de outro
método.

§ 5.2 A andlise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de
contraprova apresentar indicios de alteracdo ou de violagao.
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§ 6.2 Comprovada a violagao ou o mau estado de conserva¢ao da amostra de
contraprova, deve ser considerado o resultado laboratorial da amostra oficial de analise.

§ 7.2 Em caso de divergéncia quanto ao resultado da analise laboratorial ou
discordancia entre os resultados da analise fiscal com o resultado da analise pericial de
contraprova, deve-se realizar novo exame pericial sobre a amostra de contraprova em poder
do laboratério.

§ 8.2 O ndo comparecimento do representante indicado pelo interessado na
data e na hora determinadas ou a inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do
interessado implica a aceita¢do do resultado laboratorial da amostra oficial de andlise.

Art. 11. Nos casos de reincidéncia de resultados insatisfatérios em analises
fiscais para o mesmo parametro analitico, em ensaios consecutivos, o estabelecimento serd
submetido ao REF.

Art. 12. Havendo resultado insatisfatdrio nas analises fiscais, com exce¢do aos
produtos sob REF, o MVO poderd adotar medidas sanitdrias cautelares, sem prejuizo a
aplicacdo das demais penalidades cabiveis previstas no Decreto Municipal n.2 23.636/24 ou
outro que venha a complementd-lo ou substitui-lo, e demais legislagdes pertinentes,
independentemente das providéncias a serem adotadas pelo estabelecimento, quando
constatado adulteracao, risco a salde publica e reincidéncias frequentes.

Art. 13. Para o estabelecimento das analises a serem realizadas e a frequéncia
minima de amostragem de matérias-primas, produtos de origem animal e agua de
abastecimento com vistas a fiscalizacdo, o SIM utilizard a premissa constante na NI 02 de
2017 do MAPA para a elaboragdo de Norma Interna.

SECAO Il — DISPOSICOES GERAIS

Art. 14. E da responsabilidade do estabelecimento garantir a preservagdo da
integridade fisica da amostra de monitoramento e oficial e conferir a sua adequada
conservagao durante o seu acondicionamento e transporte até o laboratdrio.

Art. 15. Cabe aos estabelecimentos arcar com os custos do material
necessario as coletas, do envio das amostras aos laboratdrios credenciados e oficiais e das
andlises laboratoriais de monitoramento e fiscais por estes realizados.

Art. 16. A lista de critérios microbioldgicos e fisico-quimicos que deverdo ser
avaliados nos produtos de origem animal, agua de abastecimento e gelo sera disponibilizada
no endereco eletrénico do SIM.

Paragrafo unico. Nos casos de ensaios laboratoriais de produtos de origem
animal que ndo possuam Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade, Norma Interna
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Regulamentadora ou legislacdo especifica, podera ser permitido o seu enquadramento nos
critérios estabelecidos para um produto similar.

Art. 17. Quando necessario, de acordo com o volume mensal de producgao,
quantidade de produtos de origem animal registrados em categorias diferentes e avaliagao
de risco, o SIM podera determinar outros parametros microbioldgicos ou fisico-quimicos a
serem analisados, e suas frequéncias de andlises, bem como determinar a coleta de
matérias-primas, produtos de origem animal ou quaisquer outras substancias que facam
parte da elaboracdo dos produtos finais.

Art. 18. O estabelecimento deverd manter arquivado, organizado e
prontamente disponivel ao SIM os relatérios de ensaios das andlises de monitoramento
realizadas.

Art. 19. O ndo cumprimento do disposto nesta Portaria sujeita o
estabelecimento as penalidades previstas no Decreto Municipal n.2 23.636/24 ou outra
normativa que venha a complementa-lo ou substitui-lo.

Art. 20. Esta Portaria entra em vigor nesta data.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGCATUBA, 19 de novembro de 2024, 115 anos
da Fundagdo de Aragatuba e 102 anos de Sua Emancipagao Politica.

ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Respondendo pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial
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ANEXO

SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVICO DE INSPECAD MUNICIPAL — SIM

@ PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGATUBA

PLANO DE AGOES CORRETIVAS

1. identificasdo do Estabelscimento:
Ragistro SIM: CNP.J:
Razao Sociak:
Clasaificagao:
Responaavel palo Plano:

2. N3o conformidadss e agoes b [l stadas ou fuh

Cronograma; Prazo finat;

CTOnDgrama; Prazo final;

Enwolvidos:

HSTRUCOES:

2. Ndo conformidace: descreva a NS0 COMOMIdItE SDANLINS Peis SENGIOr 40 SIM.
Etapas de agao: lisie as medidas que foram ou sefao execuiadas para Comigir o problema.
Recurscs: documents 1os 05 FECUNSCS Usados ara implementar as elapas de aca0 ou ajudar 3 resoler o problema.
Cronograma: calcue 3 quantidade de EMpo qUE jUgUe NECESSNa Dara 3 COMECa0 o0 PODIEM, oU & Empa decamido
entre a isentiicacio e @ resoiuGan 0o problema.
Prazo final: informe uma aata limite N3 qual 3 equipe deve tENr CoNGLIr o plano de come30 oo problema, ou o dia em
‘que o peoblema foi resolvido.
Meta: declare o desiecho dessiado para as aghes de COMEC30 do problema e = agdes de peeventao de sungimento da
nao conformidade.
9.  Pesscas envolvidas: liske qualkquer pessoa que esteja diretaments emvolvida na comeg3o do problema.

® ppE

h

VERSAD 1
m_wmmu,m-nimssomm-mm-sp-c@: 18050-225
Fone: (18) 3638-1280 J 288134207 — e-mail: aimifaracatuba so gov br
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PORTARIA SIM_ N.2 3 - DE 19 DE_ NOVEMBRO DE 2024
“Estabelece os procedimentos para laboratdérios credenciados no Servigco de
Inspe¢ao Municipal — SIM, aplicados em atendimento aos programas e
controles oficiais do SIM”

O Secretario Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial,

Usando das atribui¢cdes que a Lei Ihe confere,

RESOLVE:

Art. 1.2 Estabelecer os procedimentos para laboratérios credenciados no
Servico de Inspecdo Municipal — SIM aplicados em atendimento aos programas e controles
oficiais do SIM, na forma do Anexo | desta Portaria.

Art. 2.2 Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 19 de novembro de 2024, 115 anos
da Fundacdo de Aragatuba e 102 anos de Sua Emancipagdo Politica.

ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Respondendo pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial
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ANEXO |
PROCEDIMENTOS PARA LABORATORIOS CREDENCIADOS NO SIM

1. Coleta e envio de amostras
1.1. Cuidados Basicos

1.1.1. A coleta de amostras para analises oficiais do SIM sera efetuada por servidor do SIM
e estas devem ser manuseadas, acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a
garantir a manutencdo de sua integridade fisica e a conferir conservagao adequada ao
produto.

1.1.2. E fundamental que os responsdveis pela coleta assegurem a integridade das
amostras, bem como sua rastreabilidade e confiabilidade documental (informagGes
legiveis). Serdo evitadas modificagGes nas caracteristicas da amostra, utilizando-se
sempre que possivel a sua embalagem original, exceto nos casos de produtos a granel,
agua de abastecimento, gelo e produtos em pecas grandes ou excessivamente volumosos
(Exemplos: presuntos Parma, Pata Negra e algumas variedades de queijos com pegas
acima de 5 kg), nos quais podera ser feito fracionamento, tomando todos os cuidados
com a assepsia do processo.

1.1.3. As amostras para analises de identidade e qualidade serdo acondicionadas em
embalagens limpas e integras, sem perfuragdes ou rachaduras, preferencialmente em sua
embalagem original, e, quando isto ndo for possivel, em embalagens adequadas, vedadas,
sem sinais de violagdo, lacradas de forma invioldvel e sem sinais de vazamento ou
rupturas.

1.1.4. As amostras para realizacdo de ensaios para verificagdio de atendimento aos
parametros de identidade e qualidade destinadas a drea fisico-quimica devem estar em
envoltdrios separados daquelas destinadas aos ensaios microbioldgicos. Cada amostra
deve ter documentacgao prdépria distinta de outros propdsitos.

1.1.5. Ressalvadas as exceg¢des constantes dos Incisos | e Il do § 3.2 do Art. 477 do Decreto
Municipal n.2 23.636/24, as amostras destinadas as andlises fisico-quimicas devem ser
coletadas em triplicata, constituindo uma amostra de prova/fiscal, uma contraprova SIM
e uma contraprova da empresa, embaladas e lacradas individualmente.

1.1.6. A analise pericial de contraprova do SIM sera enviada ao laboratério juntamente a
amostra fiscal, devendo permanecer sob a guarda deste. As amostras de contraprova
devem ser registradas na mesma Solicitagdo Oficial de Analises (SOA) da amostra fiscal.

1.1.7. Cada amostra deverd ser acondicionada em embalagem com lacre exclusivo,
embalagem esta distinta da de suas contraprovas. Poderdo ser utilizadas mais de uma
embalagem, lacradas individualmente, para amostras compostas por mais de uma
unidade amostral destinadas aos ensaios de FQ 032 — Desglaciamento, FQ 042 —
Histamina e FQ 086 — Teste de Gotejamento (drippingtest).

1.1.8. Para amostras destinadas as analises microbioldgicas, deve-se coletar apenas a
amostra fiscal. Ndo serdo coletadas amostras de contraprova, conforme Art. 477 do
Decreto Municipal n.2 23.636/24.

1.1.9. As amostras representativas da area de microbiologia devem ser coletadas e
acondicionadas individualmente em sacos-lacre e registradas em SOAs distintas, uma

para cada amostra.
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1.1.10. As embalagens utilizadas devem ser transparentes, permitindo a identifica¢cdo do seu
conteldo sem a necessidade de abri-las, de forma que as informagées de identificacdo da
amostra e rétulo possam ser conferidas no momento da recepgao pelo laboratério.

1.2. Quantidade minima para envio

1.2.1. As amostras devem chegar ao laboratdrio em quantidade minima necessaria ao seu
preparo e analise, conforme disposto nas Tabelas 1 e 2.
1.2.2. Quando a quantidade unitaria do produto embalado ndo atingir o minimo aqui
estabelecido, deverao ser coletadas tantas embalagens quantas necessdrias para obter-se
a quantidade minima estabelecida. Neste caso, o responsdvel pela coleta deve assegurar
que todas as embalagens pertengam ao mesmo lote e partida, a fim de serem mantidas

as caracteristicas de homogeneidade da amostra.

Nota: Ndo considerar informagcdes complementares ao nimero do lote na SOA, tais

como hora, minuto e segundo.

Tabela 1: Quantidade minima de amostra para analises microbioldgicas.

Matriz Quantidade Observacgoes

minima

Agua de abastecimento 300 mL Serdao encaminhadas emfrascos
especificos (comtiossulfato de
sédio)fornecidospelos
laboratédrios, comcapacidade
minima de 300mL,devendo,
preferencialmente,ser
preenchido com 2/3 dovolume.

Gelo 500 g -

Produtos de alto valor agregado - A quantidade deve ser acordada
com o laboratdrio, em fungdo
dos ensaios a serem realizados.

Produtos comercialmente 3 unidades As 3 unidades devem pertencer

estéreis ao mesmo lote.

Ave do PNCP 1 carcaga ver IN SDA N2 20/2016.

Leite UHT e creme de leite UHT 2 unidades As 2 unidades
devempertencerao mesmo lote.

Demais amostras 500gou500mL |-

Tabela 2: Quantidade minima de amostra para analises fisico-quimicas.

Matriz Quantidade Observacgdes

minima
Agua de abastecimento 1L -
Gelo 1kg -
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Leite e produtos lacteos 400 g ou 900 mL Amostras para andlise de CMP e
pesquisa de fraudes em leite cru,
pasteurizado e UHT devem ser
enviadas separadas das amostras
para demais analises fisico-quimicas
Mel e cera de abelhas 250g -
Prépolis e pdlen 50g -
Extrato de propolis 150 mL -
Pescado e derivados 500 g Nos casos em que for solicitado o
ensaio FQ 040 - Fosforo total,
aumentar em 100 g a quantidade de
amostra.

O ensaio FQ 42 — Histamina requer
uma amostra composta de:

— Produtos in natura: 9 (nove)
unidades, embaladas
separadamente, em  quantidade
superior a 500 g por unidade;

— Produtos enlatados e conservas: 9
(nove) unidades em sua embalagem
original, independentemente da
quantidade em cada embalagem.
Para o ensaio FQ 032 -
Desglaciamento, a amostra deve ser
composta de 6 (seis) unidades em sua
embalagem original,
independentemente da quantidade
em cada embalagem.

Ovos e derivados 250 g ou 250 mL -
Carnes e produtos carneos | 500g Nos casos em que forem solicitados
os ensaios de formaldeido, aumentar
em 100 g a quantidade de amostra.
Para o ensaio FQ 086 — Teste de
Gotejamento (drippingtest), a
amostra deve ser composta de 6
(seis) unidades em sua embalagem
original, independentemente da
quantidade em cada embalagem.
Para o ensaio FQ 081 — Relagdo
umidade/proteina  em cortes e
carcacas de aves, a amostra é
composta por 3 unidades do produto
em sua embalagem  original,
independentemente da quantidade
em cada embalagem.
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1.3. Embalagem e conservagao das amostras

1.3.1. A caixa contendo a(s) amostra(s) deverd chegar ao laboratério bem tampada e
vedada,ndo apresentando qualquer dano que comprometa a conservagao, integridade e
identidade da(s) amostra(s). Ela sera preferencialmente de primeiro uso, de isopor ou
outro material isolante adequado, integra e higienizada, de paredes suficientemente
espessas, que proporcione adequada protecdo quimica, microbioldgica e fisica contra
choques mecanicos, luz e exposigdo a temperaturas que comprometam a amostra ou
interfiram nos ensaios a serem realizados.

1.3.2. Em uma mesma caixa poderdo estar acondicionadas mais de uma amostra
microbioldgica e/ou fisico-quimica para produtos de origem animal, desde que as
condicdes de recebimento de todas as amostras sejam respeitadas.

1.3.3. Amostras que requeiram condi¢Ges de resfriamento ou congelamento deverdo ser
acondicionadas com substancia refrigerante adequada e em quantidade suficiente para a
manutencdo das condi¢cdes de seu recebimento. Para amostras congeladas, recomenda-
se 0 uso de gelo seco. Caso ndo seja possivel seu uso, substituir por gelo reciclavel com
temperatura de congelamento da ordem de -18°C. A amostra ndo pode estar em contato
direto com a substancia refrigerante nem em contato com a dgua do degelo.

1.3.4. Depois de coletadas, as amostras devem ser adequadamente acondicionadas e
enviadas ao laboratdério dentro de 48 horas, evitando a utilizagdo de mecanismos que
impliguem estocagem intermedidria entre o local da coleta e o laboratério, diminuindo a
chance de alteragBes em suas caracteristicas. As amostras recebidas apds o prazo
deverdo ser rejeitadas. As amostras de produtos altamente pereciveis como, por
exemplo, leite cru e pescado fresco devem ser enviadas ao laboratdrio imediatamente
apos sua coleta, conferindo tempo hdbil ao laboratdrio para inicio das analises antes de
seu vencimento.

1.3.5. Amostras que chegarem ao laboratério em embalagem inadequada, com
vazamentos, indicios de contaminacdo, indicios de violagdo ou em desacordo com a se¢do
2.4 serdo descartadas.

1.3.6. No momento da lacragdo da caixa, o servidor responsavel pela coleta ird assinar a fita
que fecha a caixa. Caso a assinatura esteja rompida, as amostras deverao ser rejeitadas.

1.4. Solicitacdo Oficial de Andlise

1.4.1. As amostras devem ser enviadas acompanhadas de uma via da Solicitagcao Oficial de
Analise (SOA), devidamente preenchida, carimbada e assinada pelo servidor responsavel
pela coleta.

1.4.2. O Anexo A apresenta o modelo de SOA a ser utilizado. Seus campos devem ser
preenchidos da seguinte forma:

e Campo 1: Assinalar a qual tipo de andlise destina-se a amostra: microbiologia ou fisico-
quimica;

e Campo 2: Servico responsavel pela coleta da amostra;

e Campo 3: Informar a identificagdo da solicitagdo (n.2 000/ano);
Campo 4: Informar o nimero do SIM do estabelecimento produtor da amostra;
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e Campo 5: Informar, se aplicavel, a qual programa pertence a amostra (exemplo:
PROGRAMA DE AVALIACAO DE CONFORMIDADE — PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL /
PAC-POA)

e Campos 6 e 7: Informar a categoria e nome do produto padronizado de acordo com a
classificagdo fornecida pelo DIPOA e utilizada pelo SIM;

e Campos 8, 9 e 10: Informar o nome comercial do produto, seu n? de registro (se
aplicavel) e marca (se aplicavel);

e Campos 11, 12 e 13: Informar o CNPJ (se aplicivel), nome e endereco do

estabelecimento produtor. N3o utilizar estes campos para informacdes sobre o

detentor do produto. Informacgdes sobre o detentor do produto devem ser fornecidas

no Campo 26 - ObservagGes;

Campos 14, 15 e 16: Informar a data de fabricac¢ao, validade e o lote da amostra;

Campo 17: Informar o tamanho do lote amostrado;

Campo 18: Informar a data e hora da coleta da amostra;

Campos 19, 20 e 21: Informar os nimeros de lacre da Amostra Fiscal, Contraprova

Laboratério/SIM e Contraprova Empresa;

Campo 22: Informar as informagdes relativas ao PNCP;

e Campo 23: Informar a temperatura e estado de conservacdo na coleta. Esta
temperatura/estado de conservagdo sera utilizada como referéncia durante o
recebimento da amostra pelo laboratério, salvo casos especificos;

o Campo 24: Informar a data de remessa da amostra ao laboratério;

o Campo 25: Informar, utilizando os cédigos apresentados nas Tabelas 3 e 4, os ensaios
requeridos;

e Campo 26: Informagbes adicionais a serem repassadas ao laboratdrio, como a(s)
justificativa(s) para pedido de urgéncia nas andlises, justificativa(s) para acréscimo de
andlises a serem realizadas, tratar-se de casos de apreensdo ou deflagracdo de
operagdes especiais, etc;

e Campo 27: Assinatura e identificagdo do responsdvel pela coleta. A identificacdo
podera ser feita por meio de carimbo ou texto impresso previamente na SOA;

o Campo 28: Assinatura e identificagdo do responsavel pelo estabelecimento. Este campo

pode estar em branco caso a coleta seja realizada no varejo ou em caso de SOA em

substituicdo a uma anterior por solicitacdo do laboratério;

Campo 29: Informar o e-mail para contato do SIM e do responsavel pela coleta;

Campos 30, 31, 32, 33 e 34: Preenchidos pelo laboratério no recebimento da amostra.

Campo 35: Deve replicar a informagdo contidas no Campo 3;

Campo 36: Deve replicar as informagdes contidas nos Campo 7 e 8;

Campo 37: Deve replicar a informagdo contida no Campo 9;

Campo 38: Deve conter o lacre da amostra;

Campo 39: Deve replicar a informagdo contida no Campo 25;

Campo 40: Assinatura e identificagdo do responsavel pela coleta. A identificacdo

podera ser feita por meio de carimbo ou texto impresso previamente na SOA;

1.4.3. Acinta destacdvel, parte da SOA, devera acompanhar a amostra sem contato direto e
ser acondicionada em saco pldstico vedado. A amostra e a cinta identificadora devem
estar acondicionadas em embalagem lacrada.

1.4.4. Deve-se garantir que todas as informagdes constantes na cinta sejam visiveis apds a
inser¢do da amostra na embalagem lacrada.

PORTARIA SIM N.° 3/24
Pag.6



"3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICIPIO DE ARACATUBA

a conferéncia das informacaées.

Sexta-feira, 22 de novembro de 2024

Ano V | Edicdo 1135 | Pagina 178 de 290

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

1.4.5. A cinta ndo deve cobrir as informacgdes constantes do rétulo do produto, impedindo

Tabela 3: Cédigos dos ensaios microbioldgicos

Codig | Ensaio Codig | Ensaio
0 o)
MO01 | Contagem Presuntiva de Bacillus cereus M20 Deteccdo de Listeria monocytogenes
MO02 | Contagem Total de Bolores e Leveduras M21 Detec¢do de Microrganismos Mesofilos
Aerdbios — Teste de esterilidade
comercial
MO03 | Contagem Total de Clostridium | M22 Deteccdo de Microrganismos Mesofilos
perfringens Anaerdbios — Teste de esterilidade
comercial
MO04 | Contagem Total de Clostridium | M23 Pesquisa de Microrganismos Termofilos
perfringens em Agua - Método de Aerdbios — Teste de esterilidade
Filtragdo em Membrana comercial
MO05 | Contagem Total de Clostridium Sulfito | M24 Pesquisa de Microrganismos Termofilos
Redutor Anaerdbios — Teste de esterilidade
comercial
MO06 | Contagem de Coliformes | M25 Pesquisa de Paenibacillus larvae subs.
Termotolerantes a 45°C larvae
MO07 | Contagem de Coliformes Totais M26 Deteccdo de Salmonella spp.
M08 | Deteccdo e Contagem de Coliformes | M27 Deteccdo de Vibrio cholerae
Totais em Agua e Gelo — Método de
filtragdo em membrana
M09 | Deteccdo e Contagem de Enterococos | M29 Pré-incubagdo a 55°C + 1°C por 5 a 7
spp. Em Agua e Gelo - Método de dias enlatados — Teste de esterilidade
filtragdo em membrana comercial
M10 | Contagem de Escherichia coli em Agua e | M30 Pré-incubacdo a 36° C + 1° C por 10 dias
Gelo - Método de filtracgdo em enlatados - Teste de Esterilidade
membrana Comercial
M11 | Contagem de Microrganismos Meséfilos | M31 Deteccdo de Escherichia coli 0157:H7
Aerdbios Vidveis a 30°C
M11A | Contagem de Microrganismos Mesofilos | M32 Contagem total de Escherichia coli
Aerdbios Viadveis a 30°C apds pré-
incubacdo a 35°C por 7 dias
M12 | Contagem de Staphylococcus aureus M33 Contagem Total de Leveduras
Especificas
M12A | Contagem de Staphylococcus Coagulase | M34 Contagem total de Bactérias Acidofilas
Positiva Especificas
M13 | Contagem de Microrganismos Meséfilos | M35 Identificagdo de Bactérias Acidofilas
Aerdbios Viaveis a 36°C em Agua e Gelo Especificas
M13A | Contagem de Microrganismos Mesdfilos | M36 Detecdo de Escherichia coli
Aerébios Vidveis a 22°C em Agua e Gelo verotoxigenica ndo 0157:H7
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M13B | Contagem de Microrganismos | M37 Deteccdo de Campilobacter spp.
Heterotrdfitos Estritos e Facultativos
Vidveis em Agua e Gelo
M14 | Contagem Total de Enterobactérias MBO01 | pH antes da incubagdo a 35°C
M15 | NMP de Coliformes Termotolerantes a | MB02 | pH apds incubagdo a 35°C
45°C
M16 | NMP de Coliformes Totais MBO04 | Avaliagdo da Embalagem - incubacgdo a
35°C
M17 | Detecgdo de Staphylococcus aureus MBO5 | Avaliagdo da Embalagem - incubagdo a
55°C
M17A | Detecgao de Staphylococcus Coagulase | MB0O6 | pH antes incubagdo a 55°C
Positiva
M18 | NMP de Staphylococcus aureus MBO7 | pH apds a incubagdo a 55°C
M18A | NMP de Staphylococcus Coagulase | MB0O8 | Deteccdo de Mesodfilos e Identificacdo
Positiva Morfoldgica
Tabela 4: Cédigos dos ensaios fisico-quimicos
Cddigo | Ensaio Cédigo | Ensaio
FQO01 | Acidez (ac. Latico) FQO060 | Matéria gorda no extrato seco
FQO02 | Acidez (ac. Oleico) FQO064 | Nitratos
FQO04 | Acidez (mEq/kg) FQO65 | Nitritos
FQOO05 | Acidez (SAN%) FQO68 | Nitrogénio total
FQOO05 | Acidez (mmol/100g de gordura) FQO70 | Peroxidase
A
FQO06 | Acidez titulavel, mL de NaOH 0,1N/10g | FQ071 | pH
de SNG
FQO07 | Acido citrico/citrato FQO72 | Poder coagulante do coalho
FQO08 | Acido sérbico e/ou sorbato FQO73 | Ponto de fusdo
FQO08 | Acido Benzdico e/ou benzoatos FQO074 | Ponto de saponifica¢do turva
A
FQO10 | Agucares redutores (glicose + frutose) FQO75 | Proteina total
FQO12 | Perdxido de hidrogénio FQO75 | Proteina no ESD
A
FQO13 | Amido FQO75 | Proteina nos SLNG
B
FQO013 | Amido — qualitativo FQO75 | Proteina em base seca
A C
FQO014 | Anidrido sulfuroso e sulfitos FQO081 | Relagdo umidade/proteina
FQO16 | Atividade de 4gua FQO082 | Residuo mineral fixo (cinzas)
FQO017 | Atividade de oxidacao FQO83 | Sacarose
FQO018 | Bases volateis totais FQO084 | Sdlidos totais
FQO19 | Calcio FQO084 | Sélidos lacteos totais
A
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FQ021 | Cloretos (qualitativo) FQ084 | Sdlidos lacteos ndo gordurosos
B
FQO022 | Cloreto de sddio (NaCl) FQO85 | Solubilidade/indice de insolubilidade
FQO025 | Compostos fendlicos FQO086 | Teste de gotejamento (drippingtest)
FQ026 | Compostos flavondides FQ090 | Umidade
FQO29 | Corantes artificiais FQO091 | Ureia
FQO029 | Corantes artificiais — qualitativo FQO096 | Carboidratos totais
A
FQO031 | Densidade a 15°C FQ098 | Cera (em prépolis)
FQO032 | Desglaciamento FQO099 | Deteccdo de polifosfatos
FQO33 | Desnaturante FQ100 | Dispersibilidade
FQO36 | Extrato seco desengordurado FQ102 | Hidroxiprolina
FQO37 | Extrato seco total FQ103 | Natamicina
FQO038 | Formaldeido FQ104 | Nisina A
FQO39 | Fosfatase alcalina FQ105 | Particulas queimadas
FQO40 | Fésforo total FQ106 | % retido em peneira de 12 mm
FQO42 | Histamina FQ107 | Potdssio
FQ043 | indice crioscdpico FQ108 | Sédio
FQO44 | indice de amilase (didstase) FQ109 | Substancias redutoras volateis
FQO45 | indice de CMP FQ110 | Teor de ossos
FQ046 | indice de acidez FQ111 | Adulteragdo por agucares C-4
FQ047 | indice de ésteres FQ112 | Teor de dgua no liquido de cobertura
FQ048 | indice de HMF FQ113 | Teste p/ cera de carnalba
FQO50 | Indice de peréxidos FQl114 | Teste p/ cera japonesa, resinas e
gorduras
FQO51 | indice de Polenske FQ115 | Umectabilidade
FQO52 | indice de refracdo FQ120 | Massa mecanica
FQO53 | Indice de Reichert-Meissl FQ121 | Perda por dessecacdo
FQO54 | indice de relagdo FQ122 | Sollveis em etanol
FQO55 | indice de saponificacdo FQ123 | Teor alcodlico
FQO56 | Insoluveis/Impurezas insoltveis FQ124 | Deteccdo de gordura vegetal
FQO57 | Lactose FQ125 | Detecgdo de tecidos nao permitidos
FQO58 | Lipidios FQ126 | Insollveis em éter etilico
FQO059 | Maltodextrina FQO00 | {especificar o ensaio}

2. Critérios e procedimentos de recebimento de amostras pelo laboratério

2.1.  Requisitos bdsicos

2.1.1. O laboratdrio devera dispor de procedimentos para registros das amostras. Devem
constar, no minimo, as seguintes informacdes:

Data da coleta;

Data do recebimento;
Hora do recebimento;

Numero de registro da amostra no laboratdrio;
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Numero da SOA;

Numero do SIM, se aplicavel;

Matriz/Produto padronizado/Categoria;

Condigdes de recebimento;

Ensaios solicitados;

Tipo da analise: fiscal, pericial, exploratdria ou outro (neste caso, o laboratério
deve especificar nos seus registros qual analise).

2.2.  Procedimento para recebimento de amostra

2.2.1. O laboratério deve verificar todas as informagdes constantes na SOA previamente
preenchida pelo responsdvel pela coleta.

2.2.2. Todas as amostras devem receber identificacdo univoca no momento da sua chegada
ao laboratério. Tal identificagdo deve ser registrada em formulario especifico ou sistema
informatizado apropriado com registro da data e horario do recebimento. Uma via da
SOA deve ser arquivada, na forma fisica ou digital, de forma organizada e rastreavel.

2.2.3. Todas as amostras recebidas serdo avaliadas na recep¢ao de acordo com os critérios

de aceitacdo aqui estabelecidos. Somente serdo aceitas as amostras que chegarem ao

laboratério:

adequadamente lacradas e sem sinais de violagdo (ver seg¢do 2.3);

em embalagens e recipientes adequados (ver seg¢do 1.3);

em estado de conservacdo aceitavel (ver se¢do 2.4);

dentro do prazo de recebimento (ver secdo 2.6);

dentro do prazo de validade do produto, salvo exce¢des definidas neste Manual (ver

sec¢do 2.5);

2.2.4. A excecdo dos nimeros dos lacres, em caso de discordancia entre as informagdes
contidas na SOA e no rétulo do produto, o laboratério deve entrar em contato com o
responsavel pela coleta para verificagao da informagdo e, se for o caso, para a corregao
dos dados. O prazo para correcdo ¢ de 7 dias, podendo ser estendido a critério do
laboratério, sob pena de rejeicdo da amostra.

2.2.5. As amostras que forem consideradas ndo conformes em relagdo aos critérios de

recebimento aqui estabelecidos serdo rejeitadas e adequadamente descartadas. Deve-se
emitir um Termo de Rejeicdo de Amostras (TRA) que descreva adequadamente o motivo
gerador da rejeicdo (ver se¢do 3.2).
NOTA: Sempre que possivel, os laboratérios devem manter registros fotograficos das
amostras que nao satisfagcam os critérios de recebimento, seja em termos de estado de
conservagdo inaceitavel, problemas na embalagem ou indicios de violagdo ou
contaminacao.

2.3. Inviolabilidade do lacre

2.3.1. Somente serdo aceitas para andlise as amostras acondicionadas em embalagem
lacrada por funcionario em exercicio no SIM, utilizando lacre com codificagdo univoca
numerado de forma indelével, preferencialmente sem identificacdo do SIM ou empresa, e
gue nao possa ser violado sem que se torne evidente.
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2.3.2. Amostras sem lacre, ou com numero de lacre diferente do apresentado na SOA
devem ser rejeitadas.

2.3.3. Amostras que apresentem lacre violdvel, ou seja, amostras nas quais o lacre nao foi
transfixado na embalagem ou que permitam a remoc¢do de seu conteudo sem o
rompimento do mesmo, devem ser rejeitadas.

2.3.4. Nao devem ser aceitas amostras que contenham amostra fiscal e de contraprova
lacradas na mesma embalagem, conforme 1.1.7.

2.4.  Estados de conservacgdo
Produtos congelados

2.4.1. As amostras de produto congelado devem ser avaliadas unicamente por meio de
avaliacdo tatil, devendo mostrar-se sdlidas, sem sinais de descongelamento em nenhuma
parte do produto. Satisfeita esta condicdo, o laboratério deve registrar a condicdo de
recebimento da amostra como “congelado sélido”.

2.4.2. Amostras de produtos congelados que ndo se apresentem na condi¢cdo de congelado
sélido, quando de sua chegada ao laboratdrio, devem ser rejeitadas. Deve ser tomada sua
temperatura para registro no TRA.

2.4.3. Caso a amostra ndo possua embalagem secundaria, a fim de evitar sua exposicdo em
ambiente inadequado, quando a analise assim requerer, a conferéncia do estado de
conservagao deve ser realizada no ambiente controlado do setor analitico.

2.4.4. Amostras de leite fluido destinadas ao ensaio FQ 045 — indice de CMP e a pesquisa de
fraudes sé serdo aceitas se estiverem congeladas. Amostras de leite cru e pasteurizado
devem ter sido congeladas em até 12 horas da data e hora da coleta, devendo ser
mantidas resfriadas até que seu congelamento seja realizado. Amostras de leite UHT
deverdo ter sido congeladas em até 48 horas da data e hora de fabricagdo.

2.4.5. As amostras de leite fluido (cru, pasteurizado e UHT) destinadas ao ensaio FQ 045 -
indice de CMP e a pesquisa de fraudes deverdo compor uma amostra a parte, separadada
amostra destinada as demais analises fisico-quimicas. Essa amostra devera estar
acompanhada de SOA prdpria, coletada em triplicata (amostra de prova e duas
contraprovas, adequadamente lacradas) e conservada congelada, conforme descrito
acima.

Produtos resfriados

2.4.6. O setor responsavel pela recep¢do de amostras, desde que autorizado pela unidade
que realizard a analise, poderd romper todos os envoltorios, exceto o primario, para
realizar o procedimento de medi¢do da temperatura. Esta deverd, preferencialmente, ser
realizada com a amostra no interior da caixa em que foi recebida.

2.4.7. Em produtos resfriados e rotulados, a temperatura de recebimento deve estar de
acordo com a (faixa) indicada no rétulo, devendo-se rejeitar qualquer amostra que
apresente temperatura de recebimento divergente da especificada.

2.4.8. Amostras de leite cru e leite pasteurizado devem ser aceitas apenas se em
temperatura nao superior a 7°C.
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2.4.9. Produtos resfriados sem especificacdo de condi¢cbes de conservacdo devem ser
descartados se a temperatura no ato do recebimento estiver fora do intervalo de 2 a 8°C.

2.4.10. Produtos resfriados fracionados, fora de sua embalagem original, em que ndo foi
enviada uma copia do rétulo, devem ser rejeitados se a temperatura no ato do
recebimento estiver fora do intervalo de 2 a 8°C.

2.4.11. Amostras coletadas resfriadas e recebidas congeladas devem ser rejeitadas, a
excecao de:

e amostras de leite fluido destinadas a pesquisa de fraudes e ao ensaio FQ 045 — indice de
CMP;

® amostras destinadas ao ensaio FQ 099 — Detecc¢do de Polifosfatos.

2.4.12. Amostras de manteiga destinadas unicamente ao ensaio FQ 124 - Detec¢do de
gordura vegetal ndo devem ser rejeitadas por temperatura de conservagao.

Produtos destinados a programas especificos

2.4.13. Sempre que houver atos legais com especificacdo de temperaturas de recebimento
no laboratdrio ou para atendimento de programas especiais, estas devem ser observadas.

Esponjas ou swabs

2.4.14. Amostras de esponjas ou swabs podem ter sua temperatura obtida por meios
alternativos, pois ela pode sofrer alteragdes bruscas em um curto intervalo de tempo.
Dessa forma, podem ser usados, por exemplo, termorregistradores ou tubos com agua,
desde que o responsavel pela coleta informe na SOA o procedimento adotado. Se a
temperatura for medida diretamente na amostra, essa ndo deve ser retirada da caixa que
a contém.

Agua e gelo

2.4.15. Para ensaios microbioldgicos, as amostras de agua devem chegar ao laboratdrio
protegidas da luz solar e com temperatura de 2 a 8°C, enquanto que as amostras de gelo
podem chegar congeladas ou resfriadas até 8°C.

2.4.16. Amostras de agua e gelo destinadas as analises fisico-quimicas devem respeitar as
condic¢des de conservagdo e o tempo maximo de andlise descritos na norma /SO 5667-3 —
Waterquality — Sampling — Part 3: Preservation and handling of water samples, cujos
casos mais relevantes estdo descritos na Tabela 5.

2.5. Prazos de validade

2.5.1. Amostras cujo prazo de validade indicado no rétulo do produto ou na SOA (para
produtos ndo rotulados) esteja expirado ndo devem ser aceitas.
2.5.2. Sao excegles a esta regra:
® amostras oriundas de processos judiciais e medidas cautelares que requeiram
expressamente a aceitagdo e analise do produto vencido; e
® amostras descritas no item 2.4.11., cuja validade é de 180 dias apds a data de
fabricagao;
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2.5.3. A critério do laboratdério podem ser rejeitadas amostras recebidas no dia de
expiracdo de sua validade ou quando a mesma ocorra no fim de semana ou feriado
subseqiiente a data de recebimento.

2.5.4. Amostras destinadas aos ensaios microbioldgicos devem, preferencialmente, ser
entregues no laboratério até a quarta-feira, caso tenham vencimento no sabado ou
domingo imediatamente posterior ao recebimento.

2.6. Prazos de recebimento e analise

2.6.1. Nos casos especificos em que o ensaio solicitado ou o tipo de amostra requer um
prazo maximo para recebimento, este deve ser verificado, e amostras fora do prazo,
rejeitadas.

2.6.2. Amostras de agua e gelo destinadas as analises fisico-quimicas devem respeitar as
condigdes de conservagdo e o tempo maximo de andlise descritos na norma /SO 5667-3 —
Waterquality — Sampling — Part 3: Preservation and handling of water samples, cujos
casos mais relevantes estdo descritos na Tabela 5.

2.6.3. Amostras de leite cru refrigeradas devem ter seus ensaios iniciados em até 48h da
hora da coleta da amostra. Devido as rotinas de cada laboratdrio, sugere-se contata-lo
sobre os horarios de recebimento de amostras de leite cru, para evitar a rejeicdo destas
por prazo de recebimento vencido.

2.6.4. Recomenda-se ndo ultrapassar 20 dias Uteis entre o recebimento das amostras e
expedicdo do respectivo COA. Termos de Rejeicao de Amostra devem ser emitidos o mais
brevemente possivel.

2.6.5. Para amostras que necessitem de confirmacdo do resultado inicial ou reandlise, o
prazo da emissdo podera ser estendido em mais 20 dias Uteis.

2.6.6. Tém preferéncia sobre as demais:

e andlises periciais de contraprova;

e amostras relacionadas a processos judiciais;

® amostras originadas de demandas da Ouvidoria da Prefeitura de Aracatuba; e

® amostras de produtos retidos.

Tabela 5: Modo de preservagdo e tempo maximo para analise de amostras de dgua de
abastecimento.

Ensaio Método de preservagao Tempo maximo entre coleta e andlise

Aluminio Acidificar para pH 1-2 com HNO3 1 més

Cloretos - 1 més

Cloro residual livre | - Analisar in situ

Condutividade - 24 h, preferencialmente in situ

Cor - 5 dias, in situ para amostras ricas em
Fe(ll)

Dureza Acidificar para pH 1-2 com HNOs3 ou | 1 més

HCl

Ferro Acidificar para pH 1-2 com HNO3 1 més

Ferro Il Acidificar para pH 1-2 com HCl 7 dias

Nitrato Filtrar* no local 4 dias
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Nitrito Filtrar* no local 4 dias

Nitrogénio Filtrar* no local 24 h. Se acidificar com H,S04, 21 dias
amoniacal

pH - 24 h, preferencialmente in situ
Sélidos totais - 7 dias

Turbidez - 24 h

* utilizar filtro de 0,40 a 0,45 pum.

3. Emissdo de Certificado Oficial de Andlise e Termo de Rejei¢cao de Amostras
3.1.  Certificado Oficial de Analises

3.1.1. O Anexo B apresenta o modelo do Certificado Oficial de Andlises — COA.

3.1.2. Aos laboratérios é vedada a emissdo de resultados em documento diverso do
Certificado Oficial de Andlise para amostras de alimentos oriundas do Servigo de Inspe¢do
Municipal.

3.1.3. A numeracdo a ser utilizada no COA é a mesma conferida a amostra quando de seu
recebimento. Este numero deve ser utilizado para referenciar-se ao COA quando
necessario.

3.1.4. Aos laboratdrios credenciados:

® ¢ obrigatdéria a emissdo do COA em via eletronica, em formato PDF, assinado
digitalmente utilizando ID digital baseada em certificado e emitida por uma
autoridade de certificagdo (CA) ou um provedor de servigos confiavel (TSP)
certificado;

® 0 COA deve ser enviado para o e-mail informado na SOA pelo responsdvel pela
coleta.

3.1.5. E vedado aos laboratérios o envio do COA ao estabelecimento fiscalizado.

3.1.6. A pedido do responsavel pela coleta, quando devidamente justificado, poder-se-3a
emitir o COA em via fisica.

3.1.7. O COA néao podera conter declaracdo de que os resultados se referem somente aos
itens ensaiados, pois as informac¢des do produto sdo utilizadas para as acGes
fiscalizatdrias do SIM de modo que os resultados sdo representativos do lote amostrado.

3.1.8. O Campo 30 - Observacdes destina-se a comunicagdo de qualquer informacao
relevante sobre os resultados, como limites de detec¢do, motivos para a ndo realizagdo
de um ensaio, etc.

3.1.9. Resultados inferiores ao limite de deteccdo de um ensaio devem ser reportados
como “ndo detectado”, opcionalmente informando-se o limite de detecgdo no Campo 30.

3.1.10. Resultados inferiores ao limite de quantificagdo de um ensaio devem ser reportados
como “< X”. Opcionalmente, pode-se informar o limite de quantificagdo no Campo 30.

3.1.11. A data de término dos ensaios conceitualmente é especificada no formato
DD/MM/AAAA e refere-se ao dia em que houve o encerramento da ultima andlise
laboratorial. O periodo de verificagdo e emissdo do COA nao deve ser considerado para a
data de encerramento das analises.

3.1.12. O arredondamento dos resultados segue os critérios definidos na norma ABNT NBR
5891.
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3.1.13. O laboratério deve arquivar a via da SOA e uma via do COA, de forma organizada e
rastreavel, em forma fisica e/ou digital.

3.2. Termo de Rejeicao de Amostra

3.2.1. Um Termo de Rejeicdo de Amostras — TRA, deve ser emitido para todas as amostras
qgue ndo atenderem a um dos critérios de recebimento estabelecidos nesta Instrugdo
Normativa.

3.2.2. A numeracdo a ser utilizada no TRA é a mesma conferida a amostra quando de seu
recebimento. Este numero deve ser utilizado para referenciar-se o TRA quando
necessario.

3.2.3. Aplicam-se aos TRAs, no que couber, as mesmas normas para emissao dos COAs (ver
se¢do 3.1).

3.2.4. O Anexo C apresenta o modelo do Termo de Rejeicdo de Amostra — TRA.

3.3.  Corregdes em COAs e TRAs

3.3.1. Em caso de necessidade de corre¢do ou suplementacdo de informagGes expressas
em um COA ou TRA, o laboratério deverd emitir novo COA/TRA contendo as corregdes
necessarias.

3.3.2. A numeragdo do novo COA/TRA deve ser acrescentada a letra s seguida de um digito
sequencial que identifique a nova versdo. Corre¢des adicionais devem ser nomeadas em
sequéncia: s1, s2, s3, etc., ou S1, S2, S3, etc.

3.3.3. No campo destinado as observacGes devera constar a indicacdo de se tratar de um
novo COA/TRA e que este substitui e cancela o anteriormente emitido, além da
informacao que foi corrigida.

4. Analises Periciais de Contraprova
4.1. Solicitacdo para agendamento

4.1.1. Aos laboratdrios credenciados, cabe a realizacdo de Andlises Periciais de
Contraprova.

4.1.2. A solicitacdo para realizacdo de analise pericial de contraprova devera ser feita ao
SIM pela empresa autuada dentro de 48 horas contadas a partir da data da ciéncia do
resultado. A solicitagdo devera ser feita via oficio encaminhado ao SIM contendo o nome
e documento de identificacdo do assistente técnico indicado pela requerente.

4.1.3. OSIM informara o laboratdrio sobre a solicitacdo de analise de contraprova por meio
do Comunicado de Analise de Contraprova (Anexo D).

4.1.4. A solicitagdo para agendamento de uma analise pericial deve ser feita junto ao
laboratdrio credenciado pela empresa requerente apds a solicitagdo ao SIM.

4.1.5. O laboratdrio somente podera realizar o agendamento apds o recebimento do
Comunicado de Andlise de Contraprova enviado pelo SIM.

4.1.6. Para que os laboratérios realizem o agendamento da analise pericial, deve ser
encaminhada referéncia ao processo administrativo de apuragao de infragao. Nao serdo
aceitos pedidos de agendamento que ndao possuam um processo administrativo aberto
com Auto de Infragdo.
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4.1.7. Nao serdo realizadas anadlises periciais em contraprovas vencidas, a exce¢do de
amostras oriundas de processos judiciais e medidas cautelares que requeiram
expressamente a aceitagdo e analise do produto vencido e amostras descritas no item
2.4.11., cuja validade é de 180 dias apos a data de fabricacao.

4.1.8. Nao sdo passiveis de realizagdo de analises de contraprova:

e produtos pereciveis, conforme Art. 477 do Decreto Municipal n.2 23.636/24;

e produtos com prazo de validade exiguo, ou seja, com prazo de validade remanescente
igual ou inferior a quarenta e cinco dias, contado da data da coleta, como estabelecido no
§ 4.2, Art. 477 do Decreto Municipal n.2 23.636/24.

® amostras destinadas a analise microbioldgica, conforme descrito no inciso 1V, § 3.2, Art.
477 do Decreto Municipal n.2 23.636/24.

e amostras ndao conformes nos ensaios de nitritos e nitratos e amostras ndao conforme no
ensaio de lactose em produtos declarados “Zero Lactose”, por se tratarem de analitos
instaveis ao longo do tempo, conforme inciso V, § 3.2, Art. 477 do Decreto Municipal n.2
23.636/24.

4.2. Encaminhamento de contraprovas para realizagao de analise pericial

4.2.1. E de responsabilidade da autuada encaminhar a amostra de contraprova em seu
poder ao laboratério credenciado responsdvel pela realizagdo da Analise Pericial de
Contraprova.

4.2.2. Uma cépia da SOA original, ou outro documento emitido pelo SIM que a identifique,
deve acompanhar a amostra de contraprova.

4.2.3. A amostra de contraprova deve atender a todos os requisitos expressos nesta
Instrucdo Normativa para sua aceitacdo. E responsabilidade do detentor ou do
responsavel pelo produto, a conservacdo de sua amostra de contraprova, de modo a
garantir a sua integridade fisica Art. 479 do Decreto Municipal n.2 23.636/24. A anélise
pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova apresentar indicios de
alteracao, violacdo ou mau estado de conservagao.

4.2.4. Caso a contraprova do SIM esteja sob a guarda do SIM, mas em local apropriado nas
instalagdes da empresa, o representante da empresa podera levar as duas contraprovas
no dia agendado para a andlise pericial das amostras de contraprova. Se isso ndo for
possivel, a contraprova do SIM devera ser recebida pelo laboratério com no minimo 24
horas de antecedéncia.

4.3. Procedimentos e emissdo de resultados de andlise pericial

4.3.1. A Anadlise Pericial de Contraprova deve iniciar-se apenas com a presenca do
assistente técnico indicado pela autuada. Deve-se aceitar uma tolerancia para o seu
comparecimento, tolerdncia esta comunicada previamente a empresa no ato do
agendamento.

4.3.2. A auséncia do assistente técnico indicado no local e hordrio agendados resulta na
aceitacdo do resultado da andlise fiscal condenatdria pela requerente, de acordo com do
Art. 482 do Decreto Municipal n.2 23.636/24. Tal fato deve ser relatado na Ata de Analise
Pericial de Contraprova.
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4.3.3. Deve-se utilizar na Analise Pericial de Contraprova os mesmos métodos analiticos
utilizados na andlise fiscal condenatdria, salvo concordancia do assistente técnico
indicado pela autuada com a utilizagdo de outro método § 2.2 do Art. 482 do Decreto
Municipal n.2 23.636/24. Esta concordancia deve constar na Ata de Andlise Pericial de
Contraprova.

4.3.4. Deve ser utilizada na andlise pericial, inicialmente, a amostra de contraprova que se
encontra em poder da autuada. Em caso de divergéncia quanto ao resultado da analise
fiscal ou discordancia entre os resultados da anadlise fiscal com o resultado da analise
pericial de contraprova, deve-se realizar novo exame pericial sobre a amostra de
contraprova em poder do laboratério, Art. 483 do Decreto Municipal n.2 23.636/24.

4.3.5. O exame pericial na amostra de contraprova do SIM podera realizar-se no mesmo
dia, em paralelo com a analise da amostra de contraprova em poder da autuada, somente
com a anuéncia do assistente técnico indicado pela autuada. Tal anuéncia deve ser
registrada na Ata de Analise Pericial de Contraprova ou declaragdo especifica assinada
pelo assistente técnico.

4.3.6. Ao término da Analise Pericial de Contraprova, o laboratério deve emitir uma Ata de
Anadlise Pericial de Contraprova, assinada pelos participantes e pelo assistente técnico
indicado pela autuada.

4.3.7. A Ata de Analise Pericial de Contraprova deve conter as seguintes informacgdes:

e identificacdo clara dos representantes do laboratério envolvidos e do assistente
técnico indicado pela empresa;

e identificacdo da amostra, com os dados de fabricagdo, validade, lote e SOA da analise
fiscal;

e método de ensaio utilizado e resultados obtidos;

e relato das atividades pertinentes.

4.3.8. E facultado ao assistente técnico incluir no texto da Ata de Andlise Pericial de
Contraprova qualquer informacdo pertinente aos ensaios realizados, devendo-se deixar
claro que o texto inserido representa a opinidao do assistente técnico apenas. A abdica¢ao
deste direito também deve ser registrada.

4.3.9. Caso a Analise Pericial de Contraprova estenda-se por mais de um dia, pode-se emitir
apenas uma ata ao final de cada dia de analise ou uma Unica ata que descreva as
atividades de todos os dias, a critério do laboratério.

5. Guarda e descarte de amostras

5.1. Os laboratérios devem possuir procedimentos estabelecidos para manter as
amostras fiscais e amostras de contraprova devidamente armazenadas.

5.2. Amostras com resultados de andlise conformes podem ser descartadas apds a
emissdo do respectivo COA, assim como amostras rejeitadas, apds a emissdo do
respectivo TRA.

5.3. Amostras cujos resultados de analise apresentem-se ndo conformes devem ser
armazenadas até sua data de vencimento ou realizacdo da analise pericial de
contraprova, 0 que ocorrer primeiro.
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ANEXO A — MODELO DE SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISE

01-LABORATORIO:
Prefeitura Municipal de 0 Fisico-quimica o Microbiologia
Aragatuba
SECRETARIA MUNICIPAL DE 02-SERVICO 03-N2 DA
DESENVOLVIMENTO RESPONSAVEL SOLICITAGAO/ANO:
AGROINDUSTRIAL PELA COLETA:
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL SERVICO DE
—3IM INSPECAO
SOLICITAGAO OFICIALDE | \1NICIPAL DE
ANALISE ARACATUBA
04—N° DO SIM: 05 — PROGRAMA:
06—CATEGORIA DO PRODUTO: 07-NOME DO PRODUTO PADRONIZADO:
08-NOME COMERCIAL DO 09-N2 REG. 10—-MARCA: 11-N2 DO CNPJ:
PRODUTO: PRODUTO:
12—-ESTABELECIMENTO: 13—-ENDERECO:
14-DATA DE 15-DATA DE 16—N2 DO 17- 18-DATA E HORA
FABRICACAO: | VALIDADE: LOTE TAMANHO COLETA DA AMOSTRA:
DO LOTE
19-LACRE N2 — AMOSTRA 20-LACRE N2 — 21-LACRE N 2—
FISCAL: CONTRAPROVA SIM: CONTRAPROVA EMPRESA:
22-PNCP (INFORMACOES ADICIONAIS):
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ANO | CICL | AMOSTR | HORA DO TURNO: LINHA: VOLUME DE
0 A INiclo DO ABATE/DIA:
TURNO
ol ||:2 |E|3 ol |E|2 |I:I3
23-TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NA COLETA: 24-DATA DA
REMESSA
TEMPERATURA | 0 CONGELADO SOLIDO o RESFRIADO /! /
(°C): o0 AMBIENTE

25-ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

26-0BSERVACOES:

27-ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO 28-ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO
RESPONSAVEL PELA COLETA RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO

Ao assinar, o estabelecimento esta ciente que arcara com os custos das analises
laboratoriais.

29—-E-MAIL PARA CONTATO DO SIM:

30-DATA E HORA DE RECEBIMENTO NO 31-N2DE REGISTRO NO LABORATORIO
LABORATORIO

/[

32-TEMPERATURA/CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:

0 CONGELADO SOLIDO o RESFRIADO o AMBIENTE
TEMPERATURA o DECOMPOSICAO

(°Q): ~
33—0BSERVACOES (laboratorio):

34-ASSINATURA E IDENTIFICAGCAO DO RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO:
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA MUNICIPAL DE
DESENVOLVIMENTO
AGROINDUSTRIAL
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
-SIM
SoLICITACAO OFICIAL DE ANALISE

35-N2 DA
SOLICITACAO/ANO:

36—PRODUTO PADRONIZADO E NOME COMERCIAL:

37-N2 DO
REG DO

PRODUTO:

38-N2 DO LACRE:

39-ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

40-ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGATUBA
SECRETARIA MUNICIPAL DE
DESENVOLVIMENTO
AGROINDUSTRIAL
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
-SIM
SoLICITAGAO OFICIAL DE ANALISE

35—-N2 DA
SOLICITAGAO/ANO:

36—PRODUTO PADRONIZADO E NOME COMERCIAL:

37-N2 DO
REG DO

PRODUTO:

38-N2 DO LACRE:

39—-ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

40-ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA
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ANEXO B — MODELO DE CERTIFICADO OFICIAL DE ANALISES

01- LABORATORIO:
PREFEITURA MUNICIPAL DE
ARACATUBA
SECRETARIA MUNICIPAL DE 02-SERVICO
DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL | RESPONSAVEL 03—N2 DA
PELA COLETA: SOLICITACAO/ANO:
CERTIFICADO OFICIAL DE SERVICO DE
ANALISE INSPECAO
MUNICIPAL DE
ARACATUBA
04-N° DO
REGISTRO 05— PROGRAMA:
NO
LABORATOR
10:
06—CATEGORIA — TABELA DIPOA PRODUTO: 07-PRODUTO — TABELA DIPOA PRODUTO:

08-NOME COMERCIAL DO 09— MARCA: | 10-N¢2 SIM: 11-N2 DO CNPJ:
PRODUTO:

12— ESTABELECIMENTO: 13— ENDERECO:

PORTARIA SIM N.° 3/24
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

14-RESPONSAVEL PELA COLETA:

COLETA:

15-DATA 16—DATA DE
E HORA FABRICAGAO:

DA

17-DATA DE | 18-
VALIDADE: LOTE:

19-TAMANHO 20-LACRE N2 —
DO LOTE: AMOSTRA:

21-LACRE N¢

CONTRAPROVA SIM:

22—-LACRE N¢ —
CONTRAPROVA
EMPRESA:

23-PNCP (INFORMACOES ADICIONAIS):

TURNO

ANO | CICL | AMOSTR | HORA DO TURNO:
0 A INiCIO DO

LINHA: VOLUME DE

ABATE/DIA:

ol |DZ|

o3 |ol ||:12 ||:13

24-DATA
E HORA
DO

RECEBIME
NTO:

25-TEMPERATURA/CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO

/ : TEMPERATURA
(°Q):
/

]
CONGELAD

]
RESFRIAD

0 SOLIDO 0

O O
AMBIEN DECOMPOSICA
TE o]

26-ENSAIOS (NOME E CODIGO):

27— RESULTADO:

28—

UNIDADE:

29— METODOLOGIA:

30— OBSERVACOES:

PORTARIA SIM N.° 3/24
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

31-DATA DE INiCIO DA ANALISE: | 32-DATA DE TERMINO DA | 33—-DATA DE EMISSAO:
ANALISE:

/ / /[ / /
34—ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL:

ANEXO C— MODELO DE TERMO DE REJEICAO DE AMOSTRAS

01 — LABORATORIO: 02-NUMERO DE
REGISTRO DA
PREFEITURA MUNICIPAL DE AMOSTRA NO
ARACATUBA LABORATORIO:
SECRETARIA MUNICIPAL DE

PORTARIA SIM N.° 3/24
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

DESENVOLVIMENTO 02 -

ENDERECO:

AGROINDUSTRIAL

SERVICO DE INSPEGAO 03—CONTATO — TELEFONE E E-MAIL:

MUNICIPAL -SIM

AMOSTRAS - TRA

TERMO DE REJEICAO DE | 94-NUMERO DOTRA: | 05— SOA Ne:

06— N2 DO SIM:| 07- PRODUTO PADRONIZADO E NOME COMERCIAL: 08— N° DO REG.

DO PRODUTO:

09—-ESTABELECIMENTO REMETENTE:

10 - DATA E HORA | 11-DATA DA
DO RECEBIMENTO: | EMISSAO DO
TRA:

12— MOTIVO DA REJEIGAO:

DESTADO DE CONSERVACAO/TEMPERATURA
NAO ACEITAVEL

0SOA SEM ASSINATURA/CARIMBO DO
RESPONSAVEL PELA COLETA

OAMOSTRA EM QUANTIDADE INSUFICIENTE

oCINTA DE IDENTIFICAGAO AUSENTE

OAMOSTRA AUSENTE/INADEQUADA

oCINTA DE IDENTIFICAGAO
DANIFICADA/ILEGIVEL

DAMOSTRA NAO CORRESPONDE A SOA

ODAMOSTRA SEM LACRE

OEM CONTATO COM GELO/DEGELO

0SOA NAO CORRESPONDE A AMOSTRA

oLACRE VIOLADO OU RASURADO

OLACRE INADEQUADO

0SOA AUSENTE

OFITA DE LACRAGCAO DA CAIXA SEM
ASSINATURA/ASSINATURA ROMPIDA

DEMBALAGEM INADEQUADA/DANIFICADA

OAMOSTRA COM PRAZO DE VALIDADE
EXPIRADO

DAMOSTRA RECEBIDA APOS 48H DA COLETA

OOUTROS (ESPECIFICAR):

13-INFORMAGOES COMPLEMENTARES:

OBSERVACOES:Encaminhar o TRA ao SIM via e-mail, devidamente preenchido e assinado,

juntamente com a cdpia da SOA.

14-ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO
RESPONSAVEL PELA REJEICAO:

15-ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO
RESPONSAVEL PELA ENTREGA DA AMOSTRA
(CASO PRESENTE):

PORTARIA SIM N.° 3/24
Pag. 24
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

ANEXO D — COMUNICADO DE ANALISE DE CONTRAPROVA

ESTABELECIMENTO: N2 DO SIM: | CNPJ:

NOME DO PRODUTO NOME FANTASIA: MARCA:
PADRONIZADO:

DATA DE DATA DE VALIDADE: | LOTE: N2 DO REG. DO

FABRICACAO: PRODUTO:

N2 DA SOA: N2 DO REG. NO N2 DO AUTO DE N2 DO PROCESSO
LABORATORIO: INFRAGCAO: ADMINISTRATIVO:

PORTARIA SIM N.° 3/24
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

PARAMETRO RESULTADO: LIMITE LEGAL:

NAO

CONFORME:

NOME DO ASSISTENTE TECNICO: CPF: N2 REG.
EM
CONSELHO

O SIM vem comunicar ao laboratério da solicitacdo de realizagdo de analise pericial de
contraprova, enviada ao SIM pela empresa autuada.

O agendamento da andlise sera feito através de contato direto da empresa com o
laboratério, no menor tempo possivel.

E de responsabilidade da autuada encaminhar a amostra de contraprova, acompanhada de
uma cépia da SOA original, em seu poder ao laboratdrio para realizagdo da Analise Pericial
de Contraprova.

Aracatuba, XX de XX de XX.
Assinatura e carimbo do responsavel pelo SIM

PORTARIA SIM N.° 3/24
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PORTARIA SIM N.2 4 - DE 19 DE NOVEMBRO DE 2024
“Determina a obrigatoriedade da implantacdo e execuc¢ao dos
programas de Autocontrole pelos estabelecimentos registrados

no Servigo de Inspegao Municipal e determina outras
providéncias”

O Secretdrio Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial,

No uso de suas atribuicdes legais,

RESOLVE:

Art. 1.2 Tornar obrigatdria nos estabelecimentos
fiscalizados pelo SIM- Servico de Inspecao Municipal, a
implantacao dos Programas de Autocontrole conforme
determinado por esta Portaria.

Paragrafo unico: Entende-se por Programas de
Autocontrole, a elaboracdo, a aplicacao, o registro, a
verificacdo e a revisdao de métodos de controle de processos
por meio das Boas Praticas de Fabricacao, visando a qualidade,
a sanidade, a identidade e a inocuidade do produto final.

Art. 2.2 E de responsabilidade dos estabelecimentos que
processam produtos de origem animal, fiscalizados pelo SIM, a
implantagao e implementacao dos Programas de Autocontrole
devendo seguir as normas e regulamentos técnicos
pertinentes.

& 1.2 O plano escrito dos Programas de Autocontrole
deverd ser aprovado, datado e assinado tanto pelo responsavel
legal quanto pelo responsavel técnico do estabelecimento, que
se tornardo os responsaveis pela sua implementacao.

§ 2.2 O plano escrito serd composto por todos os
Programas de Autocontrole de acordo com a atividade
desenvolvida pelo estabelecimento.

& 3.2 Inclui-se nas responsabilidades o treinamento e
capacitacao de pessoal; a conducao dos procedimentos das
operacOes de manipulacao de alimentos; a monitorizagao e
verificacdo dos procedimentos e de sua eficiéncia; e a revisao
das ac¢Oes corretivas e preventivas em situacdes de desvios e
alteracdes tecnoldgicas dos processos industriais.

§ 4.2 Uma cépia do plano escrito dos Programas de
Autocontrole deve ser entregue ao SIM para ciéncia e aceite. O
aceite se dara apds analise com vistas ao cumprimento do
proposto nesta Portaria e nas demais legislac0es pertinentes
as atividades executadas pelo estabelecimento, e apds a
andlise serdo emitidas as consideracdes necessarias.

Art. 3.2 Os requisitos essenciais de higiene e de
procedimentos a serem desenvolvidos e aplicados nos
estabelecimentos registrados ou em processo de registro no
SIM, serao baseados em processos de produgao estruturados
nos seguintes Programas de Autocontrole - PAC:

| - PAC 1 - Manutencao das instalacdes e equipamentos
industriais;

Il - PAC 2 - Agua de abastecimento;

Il - PAC 3 - Controle integrado de pragas;

IV - PAC 4 - Limpeza e sanitizacao (Procedimento Padrdo
de Higiene Operacional - PPHO);

V - PAC 5 - Higiene e hébitos higiénicos e saude dos
colaboradores;

VI - PAC 6 - Procedimentos Sanitarios das Operacdes
(PSO);

VIl - PAC 7 - Controle de insumos (matéria prima,
ingredientes e material de embalagem);

VIIl - PAC 8 - Controle de Temperaturas;

IX - PAC 9 - Andlises laboratoriais;

X - PAC 10 - Andlise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle;

XI - PAC 11 - Controle de formulacao dos produtos e
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combate a fraude;

XIl - PAC 12 - Rastreabilidade e Programa de recolhimento
de produtos "Recall";

XIII - PAC 13 - Bem-estar animal e abate humanitario

XIV - PAC 14 - Identificacdo, remocdo, segregacdo e
destinacao do material especificado de risco - MER
(Estabelecimento de abate).

Paragrafo unico. Outros Programas de Autocontrole
poderdo ser elaborados pelo estabelecimento ou exigidos pelo
Servico de Inspecao Municipal, de acordo com os processos de
producao de cada estabelecimento.

Art. 4.2 Os Programas de Autocontrole - PAC deverao ser
estruturados da seguinte forma:

a) cabecalho: apresentam as informacdes da empresa e a
identificacdo do autocontrole; Cédigo de ordem; e Revisao e
nlimero de paginas;

b) sumario: relacao dos tépicos abordados no texto e sua
localizacao no documento;

c) objetivo: esclarece quais os objetivos do Autocontrole;

d) documentos de referéncia: cita todas as legislacdes e
programas da empresa que servem como base para o
Autocontrole;

e) campo de aplicacdo: apresentar quais sao os setores
que este autocontrole se aplica;

f) definicbes: fornece as definicbes de alguns termos
usados no programa, e cujo entendimento é indispensavel para
a sua devida compreensao e aplicacao;

g) responsaveis: cita quem sdo os responsaveis pela
implantacao, supervisao, vistorias e preenchimento das
planilhas de monitoramento e verificacao;

h) descricao ou Diretrizes: apresenta quais sao os itens a
serem controlados, bem como as condi¢des que devem existir
ou serem mantidas, para garantir a eficacia do autocontrole. O
nivel de detalhamento pode variar dependendo da
complexidade das atividades, dos métodos utilizados e dos
niveis de habilidades e conhecimentos;

i) monitoramento: citar quais sao as planilhas que irao
verificar a aplicacdo do autocontrole, bem como a frequéncia
de cada uma delas, além do prazo de vistoria das planilhas
pelo supervisor do controle de qualidade;

j) acOes corretivas e medidas preventivas para nao
conformidades: descricdo das acdes corretivas e medidas
preventivas adotadas frente as nao conformidades
contemplando o destino do produto e a restauragao das
condicdes sanitarias, além da frequéncia de verificacdo de
todos os procedimentos operacionais previstos;

k) verificacdo: é a inspecdo do processo e analise dos
registros do monitoramento dos programas de autocontroles
aplicados na empresa, bem como do processo de
monitoramento e da eficiéncia das acdes corretivas adotadas
mediante a deteccdo de nao conformidades;

[) registros: planilhas de monitoramento e ou verificagao
dos programas de autocontroles e a forma de arquivamento e
armazenamento. A empresa deve indicar o tempo de retencao
dos documentos conforme a sua conveniéncia e uso
pretendido;

m) anexos: constituido basicamente pelas planilhas de
monitoramento de cada autocontrole, e o que mais se fizer
necessdario, anexar ao programa; bem como demais
documentos necessarios para o controle do processo de
producao de acordo com o item de controle;

n) registros das alteracdes: Sdo indicadas as evidéncias da
analise critica, da aprovacdo, do status e da data da revisdo,



do procedimento documentado. Sdo apontadas as altera¢des
realizadas; e

0) rodapé: sdo identificadas as pessoas e suas funcdes na
empresa em relacao as responsabilidades assumidas no
desenvolvimento dos programas. Também ¢é apontada a data
para revisao.

Art. 5.2 Compete ao Servico de Inspecao Municipal a
inspecao, fiscalizagao, verificagao e supervisao da implantacao
e implementacdo dos Programas de Autocontroles nos
estabelecimentos.

Pardagrafo tinico. O ndo cumprimento das determinagdes
estabelecidas por esta Portaria implicard na aplicacdo de
san¢Oes administrativas previstas na legislacdo, sem prejuizo
das demais sancdes civis e penais cabiveis.

Art. 6.2 Serdo adotados os modelos de formulérios, as
frequéncias e as amostragens minimas a serem utilizadas na
inspecdo e fiscalizacdo, para verificacdo oficial dos
autocontroles implantados e implementados pelos
estabelecimentos de produtos de origem animal registrados
junto ao Servigo de Inspecao Municipal, previstos pela
Instrucdo de Trabalho n.° 3, de Célculo de Risco Estimado.

Art. 7.2 Todos os estabelecimentos ja registrados junto ao
SIM de Aracatuba terdo o prazo méximo de 180 dias a partir da
data de publicacao desta Portaria para a implementacao dos
Programas de Autocontrole conforme descrito por este
documento legal.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos que solicitarem
registro junto ao SIM a partir da data da publicacdo desta
Portaria deverdao apresentar , na vistoria final do
estabelecimento para o registro, todos os PAC descritos para
avaliacao e implantacao imediata.

Art. 8.° Esta portaria entra em vigor na data de sua
publicagao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 19 de novembro
de 2024, 115 anos da Fundacao de Aracatuba e 102 anos de
Sua Emancipacao Politica.

ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Respondendo pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Agroindustrial

"‘3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICIiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024

Ano V | Edicdo 1135 | Pagina 199 de 290



"3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edigéo 1135 | Pagina 200 de 290

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

PORTARIA SIM N.° 5 - DE 19 DE NOVEMBRO DE 2024
“DispOe sobre os procedimentos gerais para a inspecdo e supervisao dos
produtos de origem animal em estabelecimentos registrados no Servico de
Inspecdo Municipal — SIM do municipio de Aracatuba/SP”

O Secretario Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial,
No exercicio de suas atribuicdes legais,

CONSIDERANDO a necessidade de padronizar os procedimentos a serem
adotados pelos Setores Administrativos e Corpo Técnico do Servico de Inspe¢ao Municipal —
SIm,

CONSIDERANDO a necessidade de atualizacdo de normas para execugdo do
servico de inspec¢do industrial e sanitaria de produtos de origem animal no municipio,

RESOLVE:

Art. 1.2 Determinar que o Servico de Inspe¢do Municipal — SIM e a equipe
técnica de inspec¢do dos produtos de origem animal sigam os protocolos nas operagdes de
inspecgado e supervisdo nos estabelecimentos registrados no SIM ora apresentados.

Art. 2.2 Para efeito desta Portaria considera-se:

| - estabelecimento/agroindustria de produtos de origem animal: Qualquer
instalagdo industrial na qual sejam abatidos ou industrializados animais produtores de
carnes e onde sejam obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados,
fracionados, conservados, armazenados, acondicionados, embalados, rotulados ou
expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado e
seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de abelhas
e seus derivados;

Il - processo administrativo: E a sequéncia da documentacio e das
providéncias necessarias para a obtencdo de determinado final, sendo atos coordenados
para realizacdo dos fins estatais e, consequentemente, de interesse publico;

Il - autuacdo de processo: E o procedimento que caracteriza a abertura de
umprocesso e que sera realizado quando o documento ou conjunto de documentos for
objeto de analise, informacgdes, despachos e decisdes;

IV - registro: O conjunto de procedimentos técnicos e administrativos de
avaliacdo das operacgdes realizadas em estabelecimentos cadastrados no Servico de Inspecao
Municipal — SIM para habilitar a producgdo, a distribuicdo e a comercializagdo de produtos
alimenticios observando a legislagdo vigente;

PORTARIA SIM N.° 5/24
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

V - protocolo: registro padronizado de operagdes de inspecdo e supervisdo de
estabelecimentos cadastrados no SIM;

VI - inspecdo e supervisdao: Os atos de examinar, sob o ponto de vista
industrial e sanitdrio, aspectos relativos a produgdao e ao controle do processo produtivo
referentes aos procedimentos descritos no Art. 50 desta Portaria em estabelecimentos de
produtos de origem animal;

VIl - boas praticas de fabricagdo: Conjunto de medidas que devem ser
adotadas pelas industrias de alimentos a fim de garantir a qualidade sanitdria e a
conformidade dos produtos alimenticios com os regulamentos técnicos;

VIII - Procedimento Padrdao de Higiene Operacional — PPHO: Procedimentos
descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com
vistas a estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminagdo
direta ou cruzada do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da higiene,
antes, durante e depois das operacdes;

IX - programas de autocontrole: Programas desenvolvidos, procedimentos
descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com
vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos,
gue incluam, mas que ndo se limitem aos programas de pré-requisitos, BPF, PPHO ou os
programas equivalentes reconhecidos pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria;

X - matéria-prima: Toda substancia de origem animal, em estado bruto, que
para ser utilizada como alimento precise sofrer tratamento e/ou transformac&o de natureza
fisica, quimica ou bioldgica;

Xl - ingrediente: E qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares,
empregada na fabricacdo ou preparagdo de um alimento e que permanece no produto final,
ainda que de forma modificada;

XIl - embalagem: E o recipiente, o pacote, o invélucro ou a embalagem
destinada a garantir a conservacao e facilitar no transporte e manuseio dos alimentos;

XIIl - rotulagem: E toda inscrigdo, legenda, imagem ou toda matéria descritiva
ou grafica, escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou litografada ou
colada sobre a embalagem do alimento;

XIV - rastreabilidade: é a capacidade de identificar a origem e seguir a
movimenta¢cdo de um produto de origem animal durante as etapas de producdo,
distribuicdo e comercializacdo e das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos
utilizados em sua fabricagao;

PORTARIA SIM N.° 5/24
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

XV - andlise fiscal: Ato fiscal no qual é realizada andlise da agua de
abastecimento, gelo, matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios coletados pela
autoridade fiscalizadora competente no intuito de verificar a sua conformidade de acordo
com legislagGes especificas e os dispositivos de normativas regulamentadas pelo Servigo de
Inspe¢do Municipal - SIM;

XVI - suspensdo das atividades: Medida administrativa na qual o Servico de
Inspegdao Municipal - SIM suspende as atividades desenvolvidas, no todo ou em parte,
durante o procedimento fiscalizatério de empresas regulares, por periodo certo e
determinado;

XVII - interdicdo: Medida administrativa, de carater cautelar, que visa a
paralisacdo de toda e qualquer atividade desenvolvida, podendo ser recolhidos as matérias-
primas, produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes, rétulos, embalagens,
equipamentos e utensilios;

XVIIl - apreensdo: Consiste em o Servico de Inspe¢do Municipal — SIM
apreender as matérias primas, produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes, rotulos,
embalagens, equipamentos e utensilios que se encontrem em desacordo com a legislagao, e
outras normas técnicas relacionadas, dando-lhes a destinagdo cabivel, de acordo com este
regulamento;

XIX - inutilizacdo: Medida administrativa de impossibilitar o uso dos produtos
alimenticios, matérias-primas e ingredientes que ndo sejam aptos para o consumo;

XX - notificacdo: deve ser entendida como um aviso oficial, destina-se a:
notificar o proprietario / responsavel pelo estabelecimento sobre o cumprimento de
determinagdes, como por exemplo: adequar instalagdes, reformar, comparecer ao
escritorio, prestar esclarecimentos, apresentar documentos (Mapa Estatistico de Produgao,
plantas, alvara), apresentar resultado de analises laboratoriais, etc;

XXI - agricultor familiar: Aquele que pratica atividades no meio rural,
atendendo aos requisitos previstos na Lei Federal n.2 11.326, de 24/07/06;

XXIl - Regime Especial de Fiscalizagdo (REF): refere-se ao conjunto de
procedimentos definidos pelo SIM, que serdao submetidos o processo de produgdo e a
comercializagdo de produtos de origem animal registrados no SIM, apds a identificacdo de
ndo conformidades que indiquem a perda de controle na producdo nas avaliagdes de
programas de autocontrole, quer seja através de identificagdo do segundo resultado
insatisfatério consecutivo para o mesmo parametro analitico, em analises fiscais.

Art. 3.2 S3o sujeitos a inspecdo periddica ou permanente:

| - os animais destinados ao abate, seus produtos e subprodutos e matérias
primas;

PORTARIA SIM N.° 5/24
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

Il - o pescado e seus derivados;

Il - o leite e seus derivados;

IV - 0 ovo e seus derivados;

V - produtos de abelhas e seus derivados.

Art. 4.2 A fiscalizagdo, de que trata esta lei, far-se-a:

| - nos estabelecimentos industriais especializados e nas propriedades rurais
com instalagdes adequadas para o abate de animais e o seu preparo ou industrializagdo, sob

qualquer forma, para o consumo;

Il - nos entrepostos de recebimento e distribuicdo do pescado e nas fabricas
que industrializarem;

lll - nas usinas de beneficiamento do leite, nas fabricas de laticinios, nos
postos de recebimento, refrigeracdo e desnatagem do leite ou de recebimento, refrigeracdo
e manipulagdo dos seus derivados e nos respectivos entrepostos;

IV - nos entrepostos de ovos e nas fabricas de produtos derivados;

V - nos entrepostos que, de modo geral, recebam, manipulem, armazenem,
conservem ou acondicionem produtos de origem animal;

VI - nas propriedades rurais.

Art. 5.2 Os Protocolos de Inspecao tem por objetivo a padronizacdo de
registros das operagGes desta natureza realizados em estabelecimentos cadastrados no
Servico de Inspe¢do Municipal — SIM e abrangem, entre outros, os seguintes procedimentos:

| - inspecdo antemortem e postmortem das diferentes espécies animais;

Il - verificagdo das condi¢Ges higiénico-sanitarias das instalagGes, dos
equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

Il - verificacdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos
manipuladores de alimentos;

IV - verificagdo da dgua de abastecimento;
V - verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;
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VI - verificagdo dos procedimentos higiénico e tecnoldgicos adotados nas fases
de obtencdo, recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializacdo, fracionamento,
conservagdo, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedi¢cdo e
transporte de todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas matérias-primas,
com adi¢do ou ndo de vegetais;

VII - verificacdo da rotulagem e dos processos tecnoldgicos dos produtos de
origem animal quanto ao atendimento da legislagdo especifica;

VIII - coleta de amostras para anadlises fiscais e avaliagdo dos resultados de
anadlises microbioldgicas e fisico-quimicas e demais que se fizerem necessarias a verificacdo
da conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo
abranger também aqueles existentes nos mercados de consumo;

IX - classificagdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os
padrdes fixados em legislagdo especifica ou em formulas registradas;

X - controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos
insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva.

Art. 6.2 S3o documentos utilizados nas inspegdes e fiscalizagdes oficiais:
| - Relatério de Fiscalizagdo e Supervisdo (Anexo |);

Il - Modelo de Plano de A¢Ges Corretivas (Anexo Il);

Il - Ficha de atendimento individual (FAI) (Anexo Ill);

IV - Formulario de Inspecdo Ante Mortem; e

V - Formulario de Inspegdo Post Mortem.

§ 1.2 Relatdrio de Fiscalizagdo/ Supervisdo — é o documento que registra as
informacgdOes obtidas durante as inspec¢des oficiais realizadas; tanto fiscalizagdes de rotina
quanto supervisdes. Neste documento sdo registrados os achados durante esses
procedimentos e descritas as ag¢des fiscais adotadas frente as nao conformidades
observadas.

§ 2.2 Plano de Agbes Corretivas é o documento onde a empresa registrara as
acles corretivas a serem adotadas, prazos e adequacgGes frente as ndo conformidades
apontadas no respectivo Relatdrio de Fiscalizagdo e Supervisdo.

§ 3.2 Ficha de Atendimento Individual é o documento onde sdo registradas os
atendimentos realizados pelo interlocutor ou pelos médicos veterindrios e funcionarios do
SIM que comprovam o atendimento ao cidaddo quer tenha ou nao estabelecimento
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registrado junto ao SIM e quando esse atendimento ndo houver nenhum relatdrio de agdo
(fiscalizagdo ou supervisdo).Nela sdo descritos a natureza do atendimento e as atividades
realizadas.

§ 4.2 Formulario de Inspe¢do ante mortem é um formulario padronizado onde
serdo anotadas as informacGes de procedéncia dos animais (Nota Fiscal, GTA), por lote de
animal recebido, e os apontamentos referentes a inspe¢do ante mortem do lote. O
Formuldrio de Inspe¢do ante mortem tem caracteristicas diferentes para os diferentes
animais de abate.

§ 5.2 Formulario de Inspecdo Post Mortem é o documento onde serdo
anotadas as condenagdes didrias realizadas durante a inspe¢dao post mortem. Neste
formuldrio constardo as causas de apreensdao previstas na legislagdo vigente e as
condenacdes parciais e totais realizadas, por animal ou por lote de animais de acordo com a
espécie de animal abatida.

Art. 7.2 Os documentos gerados das operacdes de inspecdo e fiscalizagao
oficiais compordo o Sistema de Banco de Dados do Servico de Inspecdo Municipal — SIM e
terdo funcdo, dentre outras, na determinacdo da frequéncia das inspe¢des dos
estabelecimentos e demais tomadas de decisdes de natureza fiscais e administrativas que se
tornem necessarias.

Art. 8.2 A inspecdo industrial e sanitdria partirda da premissa de avaliacdo
continua e sistematica de todos os fatores que, de alguma forma, podem interferir na
qualidade higiénico sanitdria dos produtos, para garantia de sua inocuidade antes de serem
expostos ao consumo da populacdo, incluindo a execugdo dos programas de autocontroles.

Paragrafo unico. Altera¢des na periodicidade e frequéncia da inspe¢dao podem
ocorrer de acordo com as seguintes situacoes:

| - sempre que houver atividade/abate em abatedouros;

Il - no estabelecimento que estiver sob interdicdo parcial ou total, terd regime
especial de inspecdo, que serd determinado em documento especifico para esta finalidade a
ser instituida pelo SIM; e

Il - outras situa¢des em que o Técnico/Inspetor julgar necessario.

Art. 9.2 A periodicidade das visitas técnicas para fins de inspecGes e
fiscalizagdes oficiais executadas pela equipe técnica do SIM sera permanente para
estabelecimentos de abate e a periodicidade das inspec¢des periddicas serd definida com as
premissas da NORMA INTERNA N.2 02/DIPOA/SDA, DE 06 DE NOVEMBRO DE 2015, através
de Instrucdo de Trabalho n.° 03 do SIM de Aragatuba.
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§ 1.2 Nos estabelecimentos de inspe¢do permanente as inspecdes ante e post
mortem serdo realizadas em todos os dias de abate e as verificacdes dos programas de
autocontrole serdo realizadas, no minimo, semanalmente.

§ 2.2 Nos estabelecimentos sob inspegdo periddica, sera adotado o Regime
Especial de Fiscalizagdo (REF), através do aumento da frequéncia de fiscalizacdo, iniciando
com o dobro de fiscalizacGes referente ao periodo anterior a identificacdo da ndo
conformidade, até a fiscalizagao didria por prazo indeterminado.

Art. 10. A inspecdo sanitaria dos estabelecimentos registrados no SIM de
Aracatuba terd como escopo:

| - verificagdo das atividades desenvolvidas nos estabelecimentos no que se
refere ao aspecto higiénico e Tecnoldgico, através de verificagcdes “in loco” e medicGes, bem
como verificagdes documentais com o objetivo de identificar eventuais ndo conformidades e
atendimento aos objetivos descritos nos programas de autocontrole das empresas
fiscalizadas. A verificagdo Oficial realizada com objetivo de identificar:

a) conformidade na execucdo e atendimento as exigéncias legais;
b) eventuais desvios;
c) tomadas das ac¢Oes preventivas e corretivas.

Il - agdo corretiva: E uma atuacdo ou efeito para eliminar ou prevenir as
causas de uma ndo conformidade, defeito ou situacdo indesejavel detectada, de forma a
evitar a sua repetigao;

Il - registro: Avaliacdo da documentacao referente ao controle do processo
produtivo;

IV - verificagdo: Ato de analise e avaliagdo da aplicagdo das a¢des preventivas
e corretivas, para conferir a validade e eficiéncia tanto dos procedimentos de
monitoramento quanto das ag¢Ges corretivas adotadas.

Art. 11. Em sua execugdo, a inspegao industrial e sanitaria, a ser realizada por
médico veterinario do SIM devera gerar dados que permitam a avaliagdo dos mecanismos de
controle do processo quanto a execugdao dos elementos de controle previstos na Portaria
SIM n.° 4/24 de Autocontrole.

Art. 12. Os documentos gerados da execucdo de operagdes de inspecao
oficiais compordo o Sistema de Banco de Dados do Servico de Inspecdo Municipal e terdo
funcdo, dentre outras, na determinagao da frequéncia de inspeg¢des dos estabelecimentos e
demais tomadas de decisbes de natureza fiscais e administrativas que se tornem
necessarias.
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Art. 13. A supervisdo tem por objetivo o exame in loco das operag¢des de
inspecdo nos estabelecimentos cadastrados no Servigco de Inspegdao Municipal — SIM para
fins de avaliagdo destas atividades validando as metodologias adotadas e informacgGes
registradas ou propondo uma nova leitura para corregdes e prevenir falhas ou alteragées em
sua execugao.

Art. 14. Os Protocolos de Supervisdo tém por objetivo a padronizagdo de
registros das operagdes desta natureza realizados em estabelecimentos onde ocorrem a
inspecdo sanitdria executadas pelo SIM e abrangem, entre outros, os seguintes
procedimentos:

| - inspecdo antemortem e postmortem das diferentes espécies animais;

Il - verificacdo das condi¢Ges higiénico-sanitarias das instalagGes, dos
equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

Il - verificacdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos
manipuladores de alimentos;

IV - verificagdo da dgua de abastecimento;
V - verificacdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

VI - fases de obtencdo, recebimento, manipulacdo, beneficiamento,
industrializacdo, fracionamento, conservacdo, armazenagem, acondicionamento,
embalagem, rotulagem, expedicdo e transporte de todos os produtos, comestiveis e ndo
comestiveis, e suas matérias-primas, com adi¢cdo ou ndo de vegetais;

VII - verificacdo da rotulagem e dos processos tecnoldgicos dos produtos de
origem animal quanto ao atendimento da legislacdo especifica;

VIII - coleta de amostras para analises fiscais e avaliacdo dos resultados de
analises microbioldgicas e fisico-quimicas e demais que se fizerem necessarias a verificagdo
da conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo
abranger também aqueles existentes nos mercados de consumo;

IX - avaliacdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

X - classificacdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrdes
fixados em legislagdo especifica ou em formulas registradas;

XI - verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados
e suas matérias primas destinados a alimentagao humana;

XIl - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;
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Xlll - controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos
insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

XIV - outros procedimentos de inspegdo, sempre que recomendarem a pratica
e o desenvolvimento da industria de produtos de origem animal.

XV - verificagdo das a¢des de fiscalizagdo, colheita de amostras e verificagdo
oficial dos programas de autocontrole e observacdo da forma e frequéncia da execucdo
destas a¢des pelo responsavel pela inspecdo do estabelecimento.

Art. 15. Fica definido que as Supervisdes serdo realizadas com periodicidade
anual em todos os estabelecimentos registrados junto ao SIM;

Paragrafo uUnico. Em casos especificos, o SIM poderd determinar uma
alteracdo da frequéncia de supervisao.

Art. 16. Sdo documentos utilizados nas supervisdes que compdem o Protocolo
de Supervisdes oficiais:

| - Relatdrio de Fiscalizagdo e Supervisdo (Anexo I);
Il - Modelo de Plano de A¢Ges Corretivas (Anexo Il);

§ 1.2 O Relatério de Supervisdo é o documento que registra as ndo
conformidades a normas previstas em leis e regulamentacdes vigentes da fabricacdo de
produtos deorigem animal.

§ 2.2 O Plano de Ac¢Ges Corretivas é o documento onde a empresa registrara
as acles corretivas a serem adotadas, prazos e adequacGes frente as ndo conformidades
apontadas no respectivo Relatério de Fiscalizagdo e Supervisdo.

Art. 17. Os documentos gerados nas opera¢des de supervisdo oficiais
compordo o Sistema de Banco de Dados do Servico de Inspe¢do Municipal e terdo fungao,
dentre outras, na determina¢do da frequéncia das supervisdes dos estabelecimentos e
demais tomadas de decisdes de natureza fiscais e administrativas que se tornem
necessarias.

Art. 18. As visitas técnicas para fins de supervisdo serdo executadas pelos
médicos veterindrios do SIM de acordo com cronograma.

Art. 19. A supervisdo sanitaria dos estabelecimentos cadastrados no SIM tera

COMO escopo:
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| - monitoramento: Observagdes e medicGes in loco dos aspectos definidos no
Art. 5.° desta Portaria com objetivo de identificar.

a) conformidade na execucdo e atendimento as exigéncias legais;
b) eventuais desvios;
c) tomadas das ag¢des preventivas e corretivas;

d) padronizacdo das a¢des do SIM em todo o territério do consorcio frente
aos desvios observados por ocasido das fiscalizagbes/inspec¢des de rotina.

Il - acdo corretiva: E uma atuacdo ou efeito para eliminar ou prevenir as
causas de uma ndo conformidade, defeito ou situacdo indesejavel detectada, de forma a
evitar a sua repeticao;

Il - registro: Avaliacdo da documentacdo referente ao controle do processo
produtivo;

IV - verificagdo: Ato de analise e avaliagao da aplicagdo das a¢des preventivas
e corretivas, para conferir a validade e eficiéncia tanto dos procedimentos de
monitoramento quanto das acdes corretivas adotadas.

Art. 20. Em sua execucdo, das supervisGes, devera gerar da dos que permitam
a avaliagdo dos mecanismos de producdo e controle do processo implantado pelo
estabelecimento.

Art. 21. Para a confeccdo do Plano de Agdo Corretiva onde conste a
implementacdo de agdes preventivas e corre¢des necessarias as ndo conformidades e

restricdes levantadas, o Relatdrio de Supervisdo sera encaminhado:

| - ao servidor do SIM encarregado das atividades de inspecdo e fiscalizagdo do
estabelecimento;

Il - ao representante legal do estabelecimento;

Il - ao responsavel técnico do estabelecimento.

Art. 22. As ag¢Oes para implementagdo das medidas preventivas e corretivas
necessarias serdo executadas em acordo com as normas e legislacdo vigentes e Plano de
Acdo Corretiva assinado pelo responsavel pelo estabelecimento.

Art. 23. Os responsaveis legais dos estabelecimentos ficam obrigados a:

| - atender ao disposto nesta portaria e em normas complementares;
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Il - disponibilizar, sempre que necessario pessoal para auxiliar a execugao dos
trabalhos de inspecao;

Il - disponibilizar instalagbes, equipamentos e materiais julgados
indispensaveis aos trabalhos de inspecdo e fiscalizacdo;

IV - fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM, para alimentar o
Sistema de Banco de Dados do Servico de Inspe¢do Municipal sempre que solicitado;

V - manter atualizado os dados cadastrais de interesse do SIM, conforme
estabelecido em normas que regem o Servico de Inspe¢dao Municipal;

VI - comunicar ao SIM com antecedéncia minima de setenta e duas horas, a
realizacdo de atividades e de paralisacdo ou reinicio, parcial ou total, das atividades
industriais, troca ou instalacdo de equipamentos e expedi¢cdo de produtos que requeiram
certificagdo sanitaria;

VII - fornecer material, utensilios e substancias especificos para os trabalhos
de coleta, acondicionamento, inviolabilidade e remessa das amostras fiscais aos
laboratoérios;

VIII - dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos,
do ambiente e do processo tecnoldgico empregado, conforme estabelecido na legislacdo
vigente;

IX - disponibilizar planilhas e documentos de controle do processo produtivo e
apresentar toda documentagdo solicitada sejam de natureza fiscal ou analitica,
comprobatdrios de regularidade fiscal, tributaria, ambiental e sanitaria; relatérios de ensaio
de anadlises laboratoriais; manuais; memoriais, plantas/croquis, registros; e demais
documentos inerentes ao estabelecimento e passiveis de verificacdo pelo Servico de
Inspecdo Municipal; de acordo com a legislagdo vigente;

X - manter registros auditaveis da recepcdo de animais, matérias-primas e
insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de
fabricacao, produtos fabricados, estoque, expedi¢do e destino;

Xl - manter operador(s) e equipe(s) regularmente treinada e habilitada para
execucdo das atividades do estabelecimento;

Xll - o responsdvel pelo estabelecimento fica obrigado a cumprir o que foi
acordado no Plano de Agdo Corretiva.
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Art. 24. Os modelos de formuldrio de inspecdo Ante e Post Mortem de
bovinos, suinos e aves, serdao elaborados a medida que houver a necessidade de realizacdo
de inspe¢do permanente.

Paragrafo Unico. A medida que esses formuldrios forem elaborados, essa
portaria sera atualizada com a inclusdo de anexos referentes a esses formularios.

Art. 25. Toda e qualquer duvida ou omissdo gerada por esta Portaria deverd
ser solucionada junto ao SIM.

Art. 26. Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacdo.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 19 de novembro de 2024, 115 anos
da Fundagdo de Aracatuba e 102 anos de Sua Emancipacdo Politica.

ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Respondendo pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial
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ANEXO |

SECRETARIA DE DESENVOLYIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVICO DE INSPEGAQ MUNICIPAL - SIM

T i
@ PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGATUBA

RELATORIO DE FISCALIZAGAD E SUPERVISAD
Datx Documento de referéncia:
Fiscalizagan de rolina [ supeniisio [ outre:
Seguem akaixe as nio-conformidades verificadas na fiscalizagdo/supenvisde redizadaem ___/____J

1. Deacrigdo da ndo-conformidade:

Fotar

2. Deacrigao da nao-conformidade:
Fola:

3. Descrigdo da n3o-conformidade:
Foto:

4. Deacrigao da nao-conformidade:
Fola:

5. Descrigdo da ndo-conformidade:
Foto:

8. Deacrigdo da ndo-conformidada:
Fola:

As aphes para cormigir 38 ndo-conformidadea devem aer descritas e adotadas conforme Modslo do Plano de

Agdes Gometivas em um prazo maximo de 10 dias iteis.

MEDICO VETERINARID
CARMB0 E ASSINATURA

VERSAD{
Av_Waldemar Alves, 50 - Bairro 530 Joagquim — Aragatuba — 5P - GEP: 16050-
Fone: (18) 3636-1280 / 90813-4907 - o-mail: gimagcatuba s gov br
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ANEXO Il

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVICO DE INSPECAD MUNICIPAL — SIM

ﬂ%;igi~.
PLANO DE AGOES CORRETIVAS
Data:
1. identificagdo do Eatabelecimenta:
gistro SIM: CNRE
Clasificag3o:
Responadval pala Plana:

2. Nao conformidades @ agoes tomadas (executadas ou futuras):

Nao conformidade:
Documantn:
Etapas de agdo:

Cronograma; Praze finat:

Nao conformidade:

Etapas de agio:

Cronograma; Praze finat:

Envolvidos:

UCDES:
a.  Nao conformidade: descreva a ndo comfommidade apontada pelo servidor 4o SIM.

Etapas de ag3e: liste a5 medidas que fram ou $er30 executadas para Comgir o problema.

Recursos: documents 15405 05 PECUPSOS US3U0S Para implementar 35 etapas de 3(30 oU ajudar 3 resoher o probiema.
Cronograma: calcule 3 quantidade de Do que julque NEceSSIa para 3 ComeCan 40 PIobiema, ou & lempa decomdo
enire a isentiicagio & @ resiucio 00 probiema.
@. Prazo final: informe uma data limite i@ qual 3 equipe deve tentar concluir o pland de comrec3o do problema, ou o dia em
qUE O pRobiema foi resolvic.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

ANEXO Il

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SEGRETARIA DE DESENVOLYIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVICO DE INSPECAD MUNICIPAL — SIM

FICHA DE ATENDIMENTO INDIVIDUAL - FAI

Dia Mas Ano

Hora inicial: Hora final:
Interessado:
Contato: | JTelefone: { JE-mail:
Municipio:
Principais atividades realizadas/Assuntos abordados:
Principais pessoas contatadas:
Total de pessoas envolvidas:

Responsavel pelo Atendimento Representante do Estabelecimento
Assinatura e carimbo Assinatura
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PORTARIA SIM N.° 6 - DE 19 DE NOVEMBRO DE 2024
“Estabelece os procedimentos para o abastecimento dos
Mapas Estatisticos do Servico de Inspecao Municipal”

O Secretério Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial,

Por meio desta Portaria, considerando a necessidade a
alimentacao do sistema de informacdes e dados estatisticos de
interesse do Servico de Inspegao Municipal,

RESOLVE:

Art. 1.2 Todo estabelecimento de produtos de origem
animal registrado no Servico de Inspecao Municipal - SIM do
municipio de Aracatuba/SP deve fornecer os dados estatisticos
de interesse do SIM.

Paragrafo unico. Entre os dados estatisticos de
interesse, mas nao se limitando a estes, se encontram:

| - lista qualitativa e quantitativa de toda matéria prima de
origem animal utilizada na fabricagao;

Il - todos os produtos de origem animal fabricados; e

Il - todos os produtos comercializados pelo
estabelecimento.

Art. 2.2 Os estabelecimentos ficam obrigados a alimentar
e fornecer os chamados Mapas Estatisticos ao SIM até o 15.2
(décimo quinto) dia de cada més subsequente ao transcorrido
e sempre que solicitado.

Art. 3.2 A alimentacdo dos Mapas Estatistico deverd ser
realizado através do preenchimento de planilhas eletrénicas,
cujo modelo sera fornecido pelo SIM.

& 1.2 Ao final do preenchimento mensal das planilhas,
devem ser produzidos arquivos digitais, em formato PDF, que
devem ser enviados ao SIM através de protocolo especifico no
sistema informatizado disponivel no sitio eletrénico da
Prefeitura Municipal de Aracgatuba - Aragatuba Digital:
https://aracatuba.sp.gov.br/aracatubadigital.

§ 2.2 O estabelecimento pode desenvolver e utilizar um
modelo préprio de planilha eletrénica para os Mapas
Estatisticos, desde que seja adequado para visualizacdo dos
dados necessarios e que passe por aprovacao do SIM.

Art. 4.2 Os Mapas Estatisticos serdo constituidos pelos
seguintes mapas de informacoes:

| - Mapa de Recebimento;

Il - Mapa de Producgao; e

Il - Mapa de Comercializagao.

Art. 5.2 O Mapa de Recebimento conterd as informacdes
de recebimento de matérias-primas de origem animal, com no
minimo as seguintes informacdes:

| - més e ano de referéncia;

Il - data de recebimento;

Il - denominacdo de venda da matéria-prima adquirida;

IV - indicacao da origem:

a) se de estabelecimento registrado junto ao Servico de
Inspegao Federal - SIF;

b) se de estabelecimento registrado junto ao Servico de
Inspecao Estadual do Estado de Sdo Paulo - SISP;

c) se de estabelecimento registrado junto a Servico de
Inspecao com equivaléncia - SISBI; e

d) se de estabelecimento registrado junto ao Servico de
Inspecao Municipal de Aragatuba - SIM.

V - nimero de registro do produtor junto ao Servico de
Inspegao;

VI - CNPJ do produtor da matéria-prima;

VIl - nimero de lote e prazo de validade estabelecido pelo
produtor da matéria prima;

VIII - quantidade recebida de matéria-prima e sua unidade
de medida.

Sexta-feira, 22 de novembro de 2024
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§ 1.2 Estabelecimentos classificados como
estabelecimentos de leite e derivados que recebem leite cru de
produtores rurais preenchem uma planilha eletrbnica
especifica para atender as necessidades de identificacao dos
produtores.

§ 2.2 Estabelecimentos de ovos e derivados que estao
vinculados a uma granja produtora de ovos possuem uma
planilha especifica para quantidade e classificacdo dos ovos
produzidos.

§ 3.2 Estabelecimentos de pescados e derivados devem
contemplar a origem da matéria prima e identificacdo dos
fornecedores (pescadores).

§ 4.2 Estabelecimentos de produtos de abelhas e
derivados devem contemplar a origem da matéria prima e
identificacao dos produtores de mel e localizacao da fonte
produtora.

Art. 6.2 O Mapa de Producdo contera as informacdes de
fabricacdo dos produtos de origem animal, com no minimo as
seguintes informacoes:

| - més e ano de referéncia;

Il - data de fabricacao;

[l - nimero de lote;

IV - denominacao de venda do produto;

V - nimero de registro do produto no SIM;

VI - quantidade produzida por lote e sua unidade de
medida; e

VIl - quantidade de matéria-prima perdida ou descartada,
sua unidade de medida e motivacao.

Art. 7.2 O Mapa de Comercializacdo contera as
informacdes de venda dos produtos de origem animal, com no
minimo as seguintes informacdes:

| - més e ano de referéncia;

Il - data de venda;

Il - denominacgao de venda do produto;

IV - nimero de registro do produto no SIM;

V - quantidade vendida e sua unidade de medida;

VI - razao social do estabelecimento para o qual o produto
foi comercializado;

VIl - CNPJ do estabelecimento para o qual o produto foi
comercializado; e

VIl - quantidade de produto finalizado perdido ou
descartado, sua unidade de medida e motivacao.

Art. 8.2 O protocolo eletrénico para envio dos Mapas
Estatisticos deve ser enviado ao SIM pelo estabelecimento ou
por seus responsaveis legais, e em casos especiais, pelo
médico veterindrio responsavel legal, devendo ser assinado
por estes digitalmente.

Art. 9.2 O ndo cumprimento do prazo para envio ou a
falta de informacdes obrigatérias implicam em desobediéncia
as exigéncias sanitarias e pode acarretar em penalizagdo e
sancdes ao estabelecimento e ao responsavel legal, previstos
no Decreto Municipal n.° 23.636, de 14 de novembro de 2024.

Art. 10. Esta Portaria entra em vigor na data de sua
publicagao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 19 de novembro
de 2024, 115 anos da Fundacao de Aracatuba e 102 anos de
Sua Emancipacao Politica.

ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Respondendo pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Agroindustrial


https://aracatuba.sp.gov.br/aracatubadigital
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PORTARIA SIM N.° 7 - DE 19 DE NOVEMBRO DE 2024
“Aprova os procedimentos para registro dos produtos de origem animal no
Servigo de Inspe¢do Municipal de Aragatuba/SP”

O Secretario Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial,
No uso de suas atribui¢des legais,
RESOLVE:

TITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1.2 Ficam estabelecidos os procedimentos para registro, renovacao,
alteragdo, auditoria e cancelamento de registro de produtos de origem animal produzidos
por estabelecimentos registrados no Servico de Inspe¢ao Municipal — SIM.

Art. 2.2 Os procedimentos para registro, renovacao, alteracao, auditoria e o
cancelamento de registro, de que trata esta Instru¢do Normativa, devem ser realizados pelo
Servico de Inspe¢do Municipal da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial —
SIM/SMDA.

Art. 3.2 Os procedimentos para o registro, renovacdo, alteracdo e
cancelamento de registro de que trata esta Instrugdo Normativa devem ser realizados
eletronicamente em sistema informatizado disponivel no sitio eletronico da Prefeitura
Municipal de Aragatuba — Aracatuba Digital: https://aracatuba.sp.gov.br/aracatubadigital.

Paragrafo unico. As orientagBes para utilizacdo do sistema informatizado
estdo disponibilizadas no sitio eletrénico do Servico de Inspecdao Municipal da Prefeitura
Municipal de Aragatuba.

CAPITULO |
DA ANALISE DE REGISTRO DE PRODUTOS DE OPRIGEM ANIMAL

SECAO |
Do registro de produtos de origem animal

Art. 4.2 Todos os produtos de origem animal produzidos em estabelecimentos
registrados no SIM devem ser obrigatoriamente registrados.

§ 1.2 E de responsabilidade dos estabelecimentos o registro, a produgdo e a
manutencdo da rotulagem dos produtos conforme as normativas vigentes.

PORTARIA SIM N.° 7/24
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SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

§ 2.2 O registro compreende o preenchimento do termo de solicitacdo de
registro de produtos, de um formuldrio contendo o memorial descritivo de fabricacdo, o
envio do modelo de rotulagem e a inser¢do dos dados no e-SISBI-SGE, quando for o caso.

§ 3.2 O estabelecimento deve alterar o registro sempre que houver
modificacdes na formulacdo, no processo tecnoldgico de producdo e/ou no layout de
rotulagem e quando houver alteracdo da legislacdo.

§ 4.2 O estabelecimento é o responsavel pela formulacdo, pelo processo
tecnoldgico do produto, pelas informagdes descritas, pelo atendimento dos padrdes de
identidade e qualidade e pelo cumprimento das legislagGes vigentes.

Art. 5.2 A analise de registro dos produtos de origem animal sera instruida
com os seguintes documentos:

| - formulario de Registro de Rétulo e Produto de Origem Animal;
Il - modelo da rotulagem;
Il - analises laboratoriais microbioldgicas e fisico-quimicas;

IV - documentos ou informagdes necessérios para comprovar informagdes,
caracteristicas ou atributos especificos do produto indicados na rotulagem.

§ 1.2 O modelo da rotulagem deve ser enviado em formato “PDF”, com
reproducdo fidedigna e legivel do rétulo, em suas cores originais, com a indicacdo de suas
dimensbdes e do tamanho dos caracteres, expresso em milimetro (mm), para todas as
informagdes constantes do rétulo.

§ 2.2 O modelo de rotulo pode apresentar variagdes em suas dimensoes,
cores e desenhos e todas as variagdes devem ser encaminhadas para fins de registro.

§ 3.2 A descricdo do processo de fabricagdo deve ser realizada de forma
ordenada e abranger a obtencdo ou recepcdo da matéria-prima, processamento
contemplando tempo e temperatura dos processos tecnoldgicos utilizados,
acondicionamento, armazenamento e conservagao do produto, bem como as especificagdes
gue conferem as caracteristicas distintivas do produto.

§ 4.2 O modelo do Formulario de Registro de Rétulo e Produto de Origem
Animal se encontra no anexo | e esta disponivel no sitio eletronico do SIM.

Art. 6.2 O Formulario de Registro de Roétulo e Produto de Origem Animal deve
conter um memorial descritivo detalhado do processo tecnoldgico de fabricagdo do produto
de origem animal.
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Pag. 2



"3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edigéo 1135 | Pagina 218 de 290

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
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§ 1.2 Todo produto deve ser registrado com sua denominagdo de venda oficial
prevista em Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade(RTIQ) ou legislagdo pertinente.

§ 2.2 E permitida a utilizagio de nome fantasia (denominagdo de venda
consagrada), desde que acompanhada da denominagdo oficial.

§ 3.2 A formulagdo refere-se a composicdo do produto, devendo o
responsavel pelo procedimento discriminar as matérias-primas e os ingredientes, incluindo
os aditivos alimentares.

§ 4.2 Os ingredientes compostos (“mix”, temperos) devem ter seus
componentes e suas quantidades descritas, conforme normativas.

§ 5.2 O processo tecnoldgico de producgdo deve contemplar a obtencdo, a
recepcdo das matérias-primas, o processo de fabricacdo (com descricdo de tempo e
temperatura dos processos, das matérias-primas e dos ambientes), o acondicionamento, o
armazenamento e as condi¢Ges de conservagao dos produtos.

Art. 7.2 O croqui do modelo de rotulagem deve apresentar todas as suas
variagdes de dimensdes, cores e ilustragdes.

Paragrafo unico. O mesmo rotulo pode ser usado para produtos idénticos
fabricados em plantas diferentes do mesmo estabelecimento, desde que o produto seja
registrado em todas as plantas e a sua identificagdo esteja clara (incluindo o carimbo do SIM
e numero de registro do produto).

Art. 8.2 Expressdes de qualidade (exemplo: “premium”, “gourmet”,
“especial”, “ouro” entre outros) nos rotulos podem ser utilizadas desde que estejam
previstas em RTIQ ou o estabelecimento coloque no rdtulo texto explicativo para o
esclarecimento dos critérios utilizados.

§ 1.2 Os critérios devem ser fundamentados em evidéncias técnicas e
cientificas, mensuraveis e auditaveis.

§ 2.2 O uso indevido de expressdes de qualidade, caso de nao atendimento as
prerrogativas legais, estd sujeito a penalidades.

Art. 9.2. Os rotulos podem apresentar referéncias a prémios ou a mengdes
honrosas, desde que devidamente comprovadas as suas concessGes na solicitacio de
registro e mediante inclusdo na rotulagem de texto informativo ao consumidor para
esclarecimento sobre os critérios, o responsavel pela concessdo e o periodo.

Art. 10. Os produtos devem ser produzidos (recepgdo, formulagéo,
manipulagdo, industrializagdo, fracionamento, conservagao, embalagem, armazenamento e
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transporte) obrigatoriamente conforme descrito no formulario de registro de rétulo e
produto de origem animal.

Paragrafo unico. O servidor do SIM com formag¢do em medicina veterindria
deve ter ciéncia dos procedimentos descritos pelo estabelecimento no formuldrio de
registro de rétulo e produto de origem animal por meio da verificacdo in loco e documental
(com registros auditaveis).

Art. 11. O formuldrio de registro de rétulo e produto de origem animal e o
modelo de rotulagem de produtos nao regulamentados sera submetido a andlise e
aprovacgao do Coordenador do SIM.

Art. 12. As anadlises laboratoriais microbioldgicas e fisico-quimicas sao
obrigatdrias para o registro de produtos de origem animal.

§ 1.2 As analises laboratoriais microbioldgicas e fisico-quimicas obrigatdrias
serdo determinadas em Instrugdo Normativa especifica para o tema.

§ 2.2 Produtos isentos de registro e produtos ndao comestiveis ficam
dispensados de realizagao de analises laboratoriais microbioldgicas e fisico-quimicas.

Art. 13. A assinatura do formulario de registro de rétulo e produto de origem
animal sera a comprovagdo que o estabelecimento e seu RT estdo cientes que o produto
deve seguir as especificacdes descritas no documento e que cumpre as legislagGes vigentes.

Paragrafo unico. O registro dos produtos serdo objetos de inspecdo e
fiscalizagdo devendo o estabelecimento produtor manté-los atualizados, em consonancia
com a legislagao vigente.

Art. 14. O nimero de registro a ser atribuido ao produto deve ser indicado
pelo estabelecimento.

§ 1.2 Cada numero corresponde a um registro, sendo permitida a sua
reutilizacdo desde que o registro anterior tenha sido cancelado, sendo vedada a duplicidade
de numeracao.

§ 2.2 O numero de registro sera separado por barra, sendo a informagdo a
esquerda o numero de registro do estabelecimento no SIM e o nimero da direita variavel.

Art. 15. Apds a conferéncia da documentagdo enviada para analise de registro
de produtos de origem animal, o servidor do SIM com formagdo em medicina veterindria
realiza a emissdo de Certificado de Registro de Produtos de Origem Animal.

Art. 16. O Certificado de Registro de Produto de Origem Animal é o
documento emitido pelo SIM, depois de cumpridas as exigéncias previstas na presente
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Instrucdo Normativa e no Decreto Municipal n.° 23.636, de 14 de novembro de 2024, e em
outras normas especificas, e permite que o estabelecimento produza e comercialize os
produtos de origem animal.

Art. 17. Fica o estabelecimento obrigado a realizar periodicamente as analises
fisico-quimicas e microbioldgicas dos produtos registrados, devendo estar contempladas nos
Programas de Autocontrole — PAC da empresa.

SECAO II
Do registro de produtos de origem animal regulamentados

Art. 18. O estabelecimento produtor deve manifestar a intencdo de registro
de novos produtos ao SIM através do preenchimento do protocolo especifico de registro de
produtos de acordo com os critérios estabelecidos na legislagdo na plataforma Aracatuba
Digital.

Art. 19. O servidor do SIM com formagdo em medicina veterinaria ira avaliar
se o produto pretendido é condizente com a classificagdo do estabelecimento, seo produto
esta condizente com a legislacdo vigente sobre o processo de fabricacdo e rotulagem, se a
estrutura (salas, maquindrios, equipamentos, fluxo, sistema de frio, entre outros) é
compativel com producgdo, se possui condigdes para evitar a ocorréncia de contaminagdo
cruzada e se o volume de produgdo respeita a capacidade estabelecida no memorial
tecnolégico e sanitdrio aprovado.

Art. 20. O servidor do SIM ird encaminhar seu parecer, no prazo maximo de 7
dias Uteis, ao representante legal do estabelecimento, como Despacho no préprio protocolo
aberto para o registro.

Paragrafo Unico. Caso o parecer seja desfavoravel deve-se informar o motivo
ao estabelecimento.

Art. 21. E facultado ao estabelecimento a realizacdo de partida-piloto de
produtos regulamentados, desde que comunique de forma auditavel o SIM.

Paragrafo unico. A solicitacdo de analises microbioldgicas e fisico-quimicas
fica a critério do SIM.

Art. 22. O estabelecimento é responsavel pelo preenchimento integral do
formuldrio de registro de rétulo e produto de origem animal, levando em consideragdo
instrucGes de preenchimento divulgados pelo SIM e legislagcGes pertinentes.

Art. 23. No caso de cortes carneos in natura e espécies de pescados fica a
critério do estabelecimento a inser¢do ou ndo de todos os rétulos com a identificacdo
individual do corte ou espécie no e-SISBI-SGE.
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Art. 24. Os produtos carneos ndo formulados devem possuir um Unico
numero de registro sempre que forem submetidos ao mesmo processo de fabricagao.

Art. 25. O peixe em natureza deve possuir um Unico nimero de registro para
cada uma das diversas espécies e formas de apresentagao, sempre que for submetido ao
mesmo processo de fabricacao.

Art. 26. O Coordenador do SIM, sempre que julgar necessario, pode realizar a
andlise do formulario de registro rétulo e produto de origem animal para emitir parecer,
bem como acompanhar ou solicitar que servidor do SIM acompanhe in locoo processo
defabrica¢do do produto com registro solicitado.

SECAO Il
Do registro de produtos de origem animal ndo regulamentados

Art. 27. O estabelecimento produtor deve manifestar a intencdo de registro
de novos produtos ao SIM através do preenchimento do protocolo especifico de registro de
produtos de acordo com os critérios estabelecidos na legislacdo na plataforma Aracatuba
Digital.

Art. 28. O servidor do SIM com formacdo em medicina veterinaria ird avaliar
se o produto pretendido possui similaridade com produtos propostos nas diretrizes do
Ministério da Agricultura e Pecudria, se é condizente com a classificagdo do
estabelecimento, se o produto estd condizente com a legislacdo vigente sobre o processo de
fabricagdo e rotulagem, se a estrutura (salas, maquinarios, equipamentos, fluxo, sistema de
frio, entre outros) é compativel com producdo, se possui condi¢des para evitar a ocorréncia
de contaminagdo cruzada e se o volume de producdo respeita a capacidade estabelecida no
memorial tecnoldgico e sanitario aprovado.

Art. 29. O servidor do SIM ira encaminhar seu parecer, no prazo maximo de 7
dias Uteis, ao representante legal do estabelecimento, como Despacho no préprio protocolo
aberto para o registro.

Paragrafo Unico. Caso o parecer seja desfavordvel deve-se informar o motivo
ao estabelecimento.

Art. 30. O estabelecimento deve obrigatoriamente realizar a partida-piloto de
produtos ndo regulamentados e comunicar de forma auditavel o SIM,através de protocolo
especifico para o assunto na plataforma Aragatuba Digital, para conhecimento e
acompanhamento da produgdo, caso julgue-se necessario, informando a data e horario da
execugao.

Art. 31. Cabe ao estabelecimento propor a denominagao de venda, nome
fantasia (opcional), a especificagdo dos parametros microbioldgicos e fisico-quimicos, seus
requisitos de identidade e de qualidade, seus métodos de avaliacdo de conformidade, seu
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tempo de prateleira, apresentar literatura técnica e cientifica relacionada a fabricacdo do
produto, testes em instituicdo de pesquisa, quando couber, e embasamento em legislacdo
nacional ou internacional, quando existentes.

Art. 32. O estabelecimento deve seguir estritamente o proposto no formuldrio
de procedimentos para a partida-piloto e pode realizar quantas partidas-piloto forem
necessarias.

Paragrafo unico. O modelo do formuldrio de procedimentos para a partida-
piloto se encontra no Anexo Il.

Art. 33. Com a definicdo das caracteristicas do produto e finalizagdo das
partidas-piloto, é necessario a realizacdo de ensaios laboratoriais.

Art. 34. As andlises microbioldgicas e fisico-quimicas devem ser respaldadas
em legislagGes sanitarias de produtos da mesma categoria ou com melhor similaridade.

Paragrafo uUnico. N3ao havendo produtos similares, cabe ao RT propor os
parametros microbiolégicos e fisico-quimicos que julgar necessdarios, conforme o risco do
produto e possiveis fraudes.

Art. 35. E vetado o comércio dos produtos provenientes da partida-piloto,
sendo responsabilidade do estabelecimento a destinagdo, notificando a forma de destinagdo
ao SIM de Aracatuba para anuéncia.

Art. 36. O estabelecimento é responsavel pelo preenchimento integral do
formuldrio de registro de rétulo e produto de origem animal, levando em considera¢do
manuais de preenchimento divulgados pelo SIM e legislagGes pertinentes.

Art. 37. O estabelecimento deve encaminhar digitalmente ao SIM o
formuldrio de procedimentos de partida-piloto que definiu o processo de fabricagdo, o
formuldrio de registro de rétulo e produto de origem animal, os relatdrios de ensaios
laboratoriais, a literatura técnico-cientifica relacionada a fabricacdo do produto e o
embasamento em legislagdo sanitaria, quando existentes.

Art. 38. O servidor do SIM responsavel pela andlise do registro de produtos de
origem animal verificara se foram cumpridos os procedimentos pertinentes e encaminhara
os documentos digitalmente ao Coordenador do SIM para analise.

Art. 39. O Coordenador do SIM fara a andlise dos documentos, exceto o
croqui dos rétulos, podendo aprovar, sugerir alteragGes, solicitar maiores informacgdes ou
documentos complementares e reprovar.

PORTARIA SIM N.° 7/24
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Paragrafo unico. Ocorrendo duvidas na composicdo ou no processo de
fabricacdo do produto podera solicitar novas partidas-piloto e/ou novos ensaios
laboratoriais.

Art. 40. Em caso de conformidade dos documentos apresentados, o
Coordenador do SIM devera aprovar o formulario de registro de rétulo e produto de origem
animal, através da assinatura digital, e emitir nota técnica.

Art. 41. O Coordenador do SIM encaminhara os documentos do produto
aprovado ao estabelecimento.

Paragrafo unico. O processo, na forma fisica, na integra, devera ficar
arquivado no estabelecimento a disposi¢ao da inspecao e fiscalizagao.

Art. 42. O Coordenador do SIM, sempre que julgar necessario, pode realizar a
andlise do termo de solicitacdo de registro de produtos para parecer, bem como
acompanhar ou solicitar que servidor do SIM acompanhe o processo de registro in loco.

Art. 43. Fica a critério do Coordenador do SIM, sem aviso prévio, solicitar
andlises laboratoriais para comprovagao das caracteristicas microbioldgicas e fisico-quimicas
do produto.

SECAO IV
Do registro de produtos sob um Unico nimero

Art. 44. O registro de produtos de origem animal devem possuir um Unico
ndmero de registro nos casos de:

| - cortes de carne dos animais de abate submetidos ao mesmo processo de
fabricacdo;

Il - peixes ou camardo, de diferentes espécies ou formas de apresentacao,
quando possuirem a mesma composicdo e forem submetidos ao mesmo processo de

fabricacao;

Il - ovos de mesma classificagdo de peso, desde que descritos e apresentados
os diversos tipos de embalagem, quantidades e cores dos ovos;

IV - produtos de origem animal que apresentam o mesmo processo de
fabricacdo e formulagdo divergindo apenas na apresentagdo e no peso;

V - outras situacOes autorizadas pelo SIM.

PORTARIA SIM N.° 7/24
Pag. 8



"3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edigéo 1135 | Pagina 224 de 290

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

Art. 45. O protocolo digital da plataforma Aragatuba Digital para o registro de
produtos de origem animal que sdo Unicos para cada registro devem possuir um croqui de
rétulo para cada produto em anexo.

Art. 46. Produtos formulados com composicdo diferente devem possuir
registros diferentes.

Art. 47. Produtos com mesmo processo de fabricagdo e com embalagens
diferentes, podem receber o mesmo numero de registro desde que as diferencas das
caracteristicas da embalagem sejam descritas no formuldrio de registro de rétulo e produto
de origem animal.

Art. 48. Nao podem possuir mesmo registro os produtos com métodos de
conservagdo diferentes, como por exemplo, congelados e resfriados.

Art. 49. Produtos com mesmo processo de fabricagdo com diferenga na forma
de apresentacdo podem receber o mesmo nimero de registro, desde que as diferengas dos
processos de fracionamento ou porcionamento sejam devidamente descritas no formulario
de registro de rétulo e produto de origem animal.

Art. 50. Produtos recebidos de empresas diferentes (matérias-primas de
marcas diferentes) fracionados ou porcionados podem apresentar registro Unico, desde que
as possiveis diferengas de composicdo e informagdes nutricionais, previstas pelo RTIQ, sejam
declaradas no rétulo.

§ 1.2 Nestes casos € aceito o registro Unico quando tratar do mesmo produto.
§ 2.2 Cabe ao estabelecimento implantar medidas de rastreabilidade para
identificar a origem dos produtos apds as etapas de fracionamento, embalagem e

rotulagem.

Art. 51. Os cortes de carne dos animais de abate, nos casos de registro de
produtos sob um Unico numero:

| - podera ser apresentado um Unico rétulo, para os diferentes tipos de cortes
de carne, e suas respectivas formas de apresentacdo, desde que haja indicagdo dessas
variagdes no croqui;

Il - cortes com 0sso e cortes sem 0sso devem possuir registros diferentes.

Art. 52. O pescado, nos casos de registro de produtos sob um Unico niumero:

| - é aceito o mesmo nimero de registro para cada tipo de pescado (peixe,
crustaceo, molusco, dentre outros);
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Il - poderd ser apresentado um Unico rotulo, desde que todas as
denominagdes de venda para cada espécie constem listados junto ao croqui.

Art. 53. Diferentes classificagdes de ovos, de acordo com o peso, deverao
receber um nimero distinto, podendo haver tipos de embalagem e cor diferenciados, que
devem ser descritos no procedimento de registro.

Art. 54. O leite e os produtos lacteos, nos casos de registro de produtos sob
um Unico ndmero:

| - serd permitido registro Unico para produtos com volumes diferentes, desde
que possuam o mesmo processo tecnologico.

Il - poderd receber registro Unico mesmo com tipos de embalagens diferentes,
como por exemplo, iogurte em garrafas e sacos plasticos, desde que as diferencas das
embalagens estejam descritas no formulario de registro de rétulo e produto de origem
animal;

Il - bebidas lacteas, iogurtes, ou outro tipo de bebida derivada de leite, com
sabores diferentes podem possuir Unico registro desde que a Unica diferenga do processo
seja a adicdo do sabor e seja descrita no formuldrio de registro de rétulo e produto de
origem animal.

Art. 55. O mel e os produtos apicolas, nos casos de registro de produtos sob
um Unico ndmero:

| - produtos classificados como “mel” receberao registros diferentes conforme
sua apresentagdo e processamento;

Il - produtos classificados como “melato” receberdo registros diferentes
conforme sua apresentagdo e processamento.

Art. 56. Quando se tratar do mesmo produto e do mesmo estabelecimento
(mesmo nuimero de registro no SIM), marcas distintas podem possuir registro Unico. Neste
caso incluir um rétulo de cada marca.

SECAO V
Da alteragdo ou cancelamento de produtos

Art. 57. Sempre que houver modificacBes/alteracdes no processo de
fabricacdo, na formulagdo, na rotulagem, entre outros, o estabelecimento deve previamente
alterar as informacdes do registro do produto (formuldrio de registro de rétulo e produto de
origem animal) através de protocolo especifico na plataforma Aragatuba Digital.
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Art. 58. Quando houver a alteragdo de registro relacionado a modificagdes de
croqui do rétulo sem alteracdo da lista de ingredientes o estabelecimento podera utilizar as
embalagens anteriormente impressas até o recebimento das novas embalagens, por até 120
(cento e vinte) dias, contados a partir da data de solicitacdo ao SIM, desde que:

| - as embalagens impressas estejam em conformidade com o registro
anteriormente aprovado;

Il - o estabelecimento disponha de controle apropriado sobre o uso das
embalagens em estoque no prazo estabelecido;

Ill - seja assegurada a rastreabilidade dos produtos, durante as fases de
producdo e comercializacao.

Art. 59. Quando houver a alteragdo de registro relacionado as informacgGes do
estabelecimento (CNPJ, razdo social, endereco e contato) ou altera¢do do layout do rétulo
sem modificacdo das informacgGes, as embalagens anteriormente impressas poderdo ser
utilizadas até o recebimento das novas embalagens, por até 180 dias, contados a partir da
data de solicitagdo ao SIM, desde que:

| - as embalagens impressas estejam em conformidade com o registro
anteriormente aprovado;

Il - o estabelecimento disponha de controle apropriado sobre o uso das
embalagens em estoque no prazo estabelecido;

Ill - seja assegurada a rastreabilidade dos produtos, durante as fases de
produc¢do e comercializagao.

Art. 60. Quando o estabelecimento propuser prazo de uso de rétulos
divergente do previsto nos artigos 73 e 74 serd analisada a solicitagdo, levando em
consideragdo a natureza da alteragdo, o risco, o engano ao consumidor, o volume de
producdo e o volume de rdtulos em estoque nas dependéncias do estabelecimento.

Art. 61. Alteracdo de denominag¢do de venda implica em novo registro de
produto.

Art. 62. O cancelamento do registro de produtos sera realizado:
| - pelo estabelecimento;
Il - pelo Coordenador do SIM, quando houver descumprimento do disposto na

legislacdo ou em normas complementares efou cancelamento do registro do
estabelecimento no SIM.
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Paragrafo uUnico. Quando for realizado pelo Coordenador do SIM, o
estabelecimento sera notificado por oficio quanto ao rétulo cancelado.

Art. 63. Apods realizar o cancelamento do registro, o produto deve ser
cadastrado novamente, caso necessario.

Art. 64. O cancelamento do registro do produto, quando realizado pelo
estabelecimento, devera efetuado pelo preenchimento de Formuldrio de Cancelamento de
Registro de Produto e envio por protocolo especifico na plataforma Aragatuba Digital.

§ 1.2 O servidor do SIM fard a analise da solicitagdo de cancelamento do
registro do produto, e confirmara ao estabelecimento em até dez dias corridos.

§ 2.2 Fica o estabelecimento obrigado a dar fim a todas as embalagens e
rotulagens especificas do produto, sendo responsavel pela sua correta destinagdo e
comprovagao ao SIM.

SECAO VI
Produtos isentos de registro

Art. 65. S3o produtos isentos de registro: pururuca, torresmo, farinha lactea,
pélen apicola, prépolis, apitoxina, pdlen de abelhas sem ferrdo, propolis de abelhas sem
ferrdo e produtos ndo comestiveis (cascos, chifres, pélos, peles bovinas, penas, plumas,
bicos, sangue, sangue fetal, carapacgas, ossos, cartilagens, mucosa intestinal, bile, calculos
biliares, glandulas, residuos animais e outras partes animais ndo aptas ao consumo humano).

Art. 66. Produtos isentos de registros somente podem ser produzidos em
estabelecimentos registrados no SIM e devem atender aos seus respectivos RTIQ, NIR ou
normas complementares.

Art. 67. Produtos isentos de registro devem ser rotulados, contemplando
todas as informacdes obrigatdrias e a expressao “Produto Isento de Registro no SIM”, e estar
em conformidade com a legislagdo vigente.

Art. 68. No caso de produtos ndo comestiveis, pode haver necessidade de
aposicao de rétulos e de preenchimento de formuldrio de registro de rétulo e produto de
origem animal.

| - produtos ndo comestiveis comercializados a granel, quando transportados
em veiculos cuja lacragdo ndo seja viavel ou nos quais o procedimento ndo confira garantia
adicional a inviolabilidade dos produtos, a exemplo das peles bovinas ou residuos de abate,
esta dispensada a aposic¢do de rétulos, ndo sendo necessdario formuldrio de registro de rétulo
e produto de origem animal.
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Il - produtos ndo comestiveis embalados em sacarias, caixas ou bombonas, é
obrigatdria a aposicdao de rétulos, sendo necessdrio possuirem formulario de registro de
rétulo e produto de origem animal.

Art. 69. Produtos isentos de registro comestiveis e ndo comestiveis que
possuem formulario de registro de rotulo e produto de origem animal devem seguir
numeragao sequencial.

Art. 70. Os produtos isentos de registro rotulados podem ser comercializados
somente na esfera permitida pelo SIM.

TITULO 1l
CONSIDERACOES FINAIS

Art. 71. O representante legal do estabelecimento e o médico veterinario
responsavel técnico sdo responsaveis pela garantia das informacdes apresentadas na tabela
nutricional do produto, estando cientes que as informacdes disponibilizadas deverdo ser
comprovadas por meio de ensaios laboratoriais.

Art. 72. O representante legal pelo estabelecimento e o médico veterinario
responsavel técnico respondem integralmente pela qualidade, seguranca, identidade e
inocuidade dos produtos elaborados.

Art. 73. Conforme artigos do cddigo de defesa do consumidor todas as
informacgdes veiculadas no processo de registro do produto sdo de inteira responsabilidade
do fabricante ou fornecedor do produto.

Art. 74. Os estabelecimentos ja registrados na data de publicacdo desta
Portaria seguirdo com registro valido pelo periodo previsto no Portaria SIM n.° 8, de 19 de
novembro de 2024.

Art. 75. O SIM pode solicitar, no curso do processo de registro ou
posteriormente, os originais dos documentos que tenham sido apresentados
eletronicamente pelo solicitante.

Paragrafo Unico. Os documentos originais devem ser conservados pelo prazo
de validade do registro do produto.

Art. 76. O SIM pode solicitar informagdes ou documentos adicionais para
subsidiar as analises de registro de produtos de origem animal e as solicitagdes de alteragdo
de registro.

Art. 77. A solicitagcdo de registro de rétulo de produto que seja de outra
marca, que nao a do estabelecimento produtor, deve ser acompanhada de Permissao de
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Utilizacdo da Marca assinada por responsavel legal da empresa detentora da marca em
questao.

Art. 78. Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGCATUBA, 19 de novembro de 2024, 115 anos
da Fundagdo de Aragatuba e 102 anos de Sua Emancipagao Politica.

ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Respondendo pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial
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ANEXO |

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL — SIM

FORMULARIO DE REGISTRO DE ROTULO E PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL

3

1-IDENTIFICAGAD
1.1 - H° do ragistro do sstabolecimento: | s pe: Clique aqun | 12— N° de regisi do Clique aqui para
¥ o . produto no esl Lt
para digitar texto. digitar texto.
2 - IDENTIACAGAD DA EMPRESA
2.1 - Razao Social: 22-CNPJ:
Clique aqui para digitar texto. Clique aqui para digifar texto.

3 - NATUREZA DA SOLICITAGAD
3.1 Solicitag3o:
3.1.1- ] REGISTRO
3.1.2- T ALTERAGAD DE COMPOSIGAD OU DO PROCESSO DE FABRICAGAD

4—IDENTIRCAGAD DO PRODUTO

pui para digitar =

u—lln-_n mwmm‘wm-m

Cliqy 1i para digitar tx

4.3 - Noms Comercial (8¢ diferents da denominagao de venda):
Clique aqui para digitar t=xio

5 CARACTERIETICAS DO ROTULD E DA EMBALAGEM

5.1 - Rotula:
51.1- T IMPRESS0 NA EMBALAGEM 51.5- [ MPRESS0 EM CONTATO COM 0 PRODUTO
5.1.2- T ETIQUETA ADESIVA £1.6- [ LITOGRAFADO
5.1.3- T ETIQUETA AFIXADA (GRAMPO, CORDA) 517 - [ GRAVADO A QUENTE
5.1.4- T ETIQUETA LACRE 51.8- O OUTRO:
5.2 - Embalagem primaria
5.21- T METAL OU SIMILARES 52.4- [ PAPEL OU SIMILARES
522 - T PLASTICO OU SIMILARES 535- (] IS0POR
523- T VIDRO OU SIMILARES 526- [ OUTRO:
5.3 - Embalagem primaria — oufras informagdes:
53.1- T EMBALAGEM A VACUO 534 - (] EMBALAGEM TERMOENCOLHIVEL
5.32- 7] SELADD A QUENTE 5.3.5- (] LACRE DE PLASTICO OU DE METAL
513 C] ATMOSFERA MODIFICADA £36- [ OUTRO:
5.4 - Embalagem secundaria:
5.4.1- T AUSENCIA DE EMBALAGEM SECUNDARIA 5.4.5- [ PAPEL OU SIMILARES
5.4.2 - T METAL OU SIMILARES 5.46- ] 1ISOPOR
5.43- T PLASTICO OU SIMILARES 5.47- T QUTRO:

5.4.4- T VIDRD OU SIMILARES

€ — CONTEUDOD
6.1 - Quanfidads de produts aconditionaca sm unidads de medida
§1.1- _ PESO LiQUIDO:
612 - T VEMDA POR PESO (NTERVALD DE PESODE A ). PESO DA EMBALAGEM:

§.1.3- TJ DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO CONSUMIDOR (INTERVALO DE PESODE A ). PESO DA EMBALAGEM:
114

Av. Waldsmar Alves, 50 - Baimro 830 Joaquim - Aragatuba — SP - CEP: 16050-225
Faone: (18) 3638-1280 | 208134997 — e-mail: simi@aracatuba sp gov.br
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA &
: SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL £6
Fia=— SERVIGO DE INSPECAD MUNICIPAL - SIM

FORMULARIO DE REGISTRO DE ROTULO E PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL

7 — LOTE E PFRAZO DE VALIDADE
7.1-Foima 0% apresentaga0 da 0ata oe [abncagao (opcional) @ de validade {1ocal 8 Torma g6 INdIc3¢a0).
7.1.1-[] Dia, MES E AND [DDMMIAS OU DDMMMIAAAA)
712~ [] OUTRO:
T2 - Forma de apresantagao do lots:
721-[] DATA DE FABRICAGAD I LOTE (Lot comssponds i data de fabricagio)
7:22-[] DATA DE VALIDADE | LOTE (Lote comsaponds i data de validads)
723-[] LOTE jexiste contagem individual dos lotes) - FORMATO:
724- Como & compostolexpresso o lobe:

7.3~ Localizagao:
7.3.1 - [] IMPRESS0C HA EMBALAGEM 7.3.4- (] MPRESSO NA ROTULAGEM
7.3.2-[] CARIMBADD NA EMBALAGEM 7.3.5- (] CARIMBADO NA ROTULAGEM
7.33-[] GRAVADO & QUENTE NA EMBAL AGEN 736-[] ouTRA:

5 CONSERVAGAD D0 PRODUTO ACABADD

8.1 — Temparatura:
8.1.1-[] MANTER RESFRIADODE A °C 8.1.4- ] MANTER EM LOCAL 3ECO E FRESCO
8.12-[ ] MANTER CONMGELADO DE A °C 8.15- ] MANTER EM TEMPERATURA DE A 'C
8.1.3-[] MANTER COMGELADD & C OU MAIS FRID 8.1.6-[] OUTRO:

8.2 - Tempo:
Validade do produto acabada:

39— COMPOSIGAD
8.1 - Ingradienies
Cligue aqui para dipytar texin

Clique aqui para
TOTAL dizitar texta. 100%

Av_ Waldemar Alves, 50 — Baimmo 330 Joagquim - Aragatuba - 3P - CEP: 16050-225
Fone: (18) 3636-1280 908134907 — e-mail: 3imiaracatubs ao gov br
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%:!ia! PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA &
: SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL £6
e SERVIGO DE INSPECAD MUNICIPAL - SIM

FORMULARIO DE REGISTRO DE ROTULO E PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL
10- PROCESSO DEF. A
Mencionar iocal, ipe de equipaments, BP0 & EMperalura e D035 a5 EEpas 02 poaucie, 02 3C0HNe 0om 3 legisiagio.
Descrever as lemperaluras dos produios e a5 empamiuras dos loais onde 530 manipulados.

C ;'.que aqui para digitar texio

11 — SISTEMA DE EMBALAGEM OU ENYASAMENTO E ROTULAGEM

Claque agui para digitar texio

12 - ARMATFNAMENTO
Mencionar Iocal, IEmperaiea oo 1063l 1emps de esiocagem & fima de acendicdonamans.

:ii:q'.‘e aui para digitar texto

13- EXPEDIGAD E TRANSPORTE DO PRODUTD
Iiencionar o tipa de veicuio, fonma de acondicionaments & @ fEmperair oo produto & do ambiente onde ele & ransportada.
DascTigan:

Zj;q'.‘é aqui para digitar texto

Av_ Waldemar Alves, 50 — Baimmo 330 Joagquim - Aragatuba - 3P - CEP: 16050-225
Fonec (18) 2636-1280 [ 08134907 — e-mail: 3j
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%:!ia! PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA &
: SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL £6
e SERVIGO DE INSPECAD MUNICIPAL - SIM

FORMULARIO DE REGISTRO DE ROTULO E PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL

14-CONTROLE DE mmmnﬁcommv.n@in D0 PRODUTO

As analises |aboratriais 530 00RGANYEs para proauios N30 MeQUIBMENtI00s & OPCNGS Pard 05 CUTDS. AS andlises 3 sefem
realiZadas gevem esiar de acordd Com & calegoria do produto definidos peio MAPA ou 518 regylpmena;i:- quando houver. Fara
progutos nao requiamentades, hd de se indicar 05 parametnos ASico-quimices Manmos e mnimos, guando aplicavel.

:fl:q'.‘e aqui para digitar texto

15 - DOCUBIENTOS ANEXADOS
Nome do arquive com cogui do lémblembalagem 3 ser regisirado & 405 demais Jocumantos anexados.

Relacionar:
Clique aqui para digitar texto

16— LOCAL EDATA

Aracaiuba-5P, Clique aqui pam inseriy uma dai.

17 — RESPONSAVEIS

NOME DO RESPONSAVEL LEGAL HOME DO RESPONSAVEL TECNICO
CPF: CRMV-5P-

Av_ Waldemar Alves, 50 — Baimmo 330 Joagquim - Aragatuba - 3P - CEP: 16050-225
Fonec (18) 2636-1280 [ 08134907 — e-mail: 3j
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ANEXO Il

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA g
! SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL £é3
! SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL — SIM

FORMULARIO DE PROCEDIMENTOS PARA PARTIDA FILOTO

1 IDENTIFICACAD
1.1 — M® da regisiro do sstabalecimento:
Clique aqui para digitar texto
1.2 - Razao Sodal: 1.3-CNPX:
Chique aqui para digitar texto Clique aqui para digifar texto.

2 - IDENTIRCACAD DO PRODUTO
2.1 - Categona pr para o prodi
Clique aqui para digitar texta

2.2 - Noms pratendind para o procuto [DeNoMINag30 o8 Vanda - RTIQ)
Clique aqui para digitar texto.

4.3 - Noms comercial pretandide (sa diferents da denominagao de vendal:
Clique aqui para digitar texta

3— CONTEUDO SUGERIDD
3.1 - QuanBdada e produto acondicionaia sm unidads de medida:
3.1.1-[] PESO LiguiDo:
3.1.2-[] VENDA POR PESO INTERVALODEPESODE A ). PESO DA EMBALAGEM

3.13-[] DEVE SER PESADD EM PRESEMCA DO CONSUMIDOR INTERVALD DE PESODE A ). PESD DA EMBAL AGEM:

4 - PRAZD DE YALIDADE SUSERIDD
4.1 - Prazo de validade pretendido:
Clique aqui para digitar texto

5—coumm.gio Smm P‘.I-‘A..le‘O PRDCWIITO . )
Quanc0 o5 3diivos esiverem em mix, & cbrigaliia 3 0escigio 0 1005 05 COMPANENIES 00 Mix.
SOMBME 58750 SCEDS J0ifios AUNATA00S pela Bnisacin far DoUIS 8 DHgem anmal

51 - Ingradientss i
Cligue aqui para digiiar iexio

Percantual (%)

Clique
digzitar b

TOTAL

1
Av. Waldemar Alves, 50 — Baimro 330 Joaquim - Aragatuba - SP - CEP: 16050-225
Fone: (18) 3836-1280 [ 20813-4907 — &-mail: simi@aracatuba ap. gov.br
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PREFEITURA MUNICIFAL DE ARACATURA &
SECRETARIA DE DERENVOLVIMENTO AGROMDUSTRIAL £
SERVICO DE INSPEGAD MUMCIPAL - B

FORMULARI DE PROCEDSSENTOS PARA PARTIDA FLOTO

£~ PROCEDSO DE FARRCAGAD

Mancherar lool, lipo e scuipamanic, lenpo & teaparshur dv ieiey e vispas sa prosieyle, de-aoordy wom B legisisgli.
m-wumc-muun“mwmum
do iU s Wisreionar -] 2 fma de srsliciormanin,

&i-
Wﬂﬂﬂ‘lwﬂ

7- DO PRODUTO ACARAIN

T - THEpIRARE
1-11- [ MAMTER RESFRADODE A ¢ 114~ [T MANTER B LOGAL 2EC0 EFREICO
T2~ CIMANTER CONOELADODE A % 740~ CIMANTER B TEMFERATIRADE A '

T-03- [T ASANTER CONOELADD & OU RS FG 148 T OUTRS:

&~ ANALNGE LARORATORIAN
Aa enillnes & serun maliracias devermn aster de DKo oM B celagods do produin dalinkios: palo BAPA ou s guismaniagio
i howe, Piia proclin il aeguiseenbictie, hii 08 i Incoy ob jiladin ko lmicss ik ety ko,
rﬁmmmm-mm“m&MMhMMim
_____do predui-s peeshal fmuces.
&1 - Andiaes Talec-apinians prolaniiins
hgoo wyal pere g ko,

#2- Aniiow niwiclgha prora
g myl pars digiiae boxi,

Jor.Waldarsar Alven, §0 - Bulre Bl Jancuien - Arspinks - 3F - CEP #060-215
T [ ERS-1E00 | DO -0 — vl DO L ol B
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PREFEITURA MUNICIFAL DE ARACATURA &
SECRETARIA DE DERENVOLVIMENTO AGROMDUSTRIAL £
SERVICO DE INSPEGAD MUMCIPAL - B g

FORMULARI DE PROCEDSSENTOS PARA PARTIDA FLOTO
= SUANANTLA DE QUALIDADE
Dearssver quain = reckien da suincorimls, siels sl pevisins. sm FAC scivisniss, selln ispisnieies pors renlor o
____prowesn d fabivmolo da partids-ploi.
1 = Dascilphr:
Cigus myl parn dighar oxio,

0 DOt ENTOY
Mo d wrtgnbns ok choinile docaiatuéon riicondin.
.1 — Rallaciormr:

A e ol parn fgher e,

Arnoeiabe 3P, <o infol puts Seseric oo dita.

- PV

HOAE DO FERFOMMVEL TECHICO
mw%m [

Jor.Waldarsar Alven, §0 - Bulre Bl Jancuien - Arspinks - 3F - CEP #060-215
T [ ERS-1E00 | DO -0 — vl DO L ol B
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PORTARIA SIM N.° 8 - DE 19 DE NOVEMBRO DE 2024
“DispGe sobre o cancelamento dos registros e os prazos para adequacgles
escalonadas a serem realizadas pelos estabelecimentos com interesse em se
adequar as novas exigéncias do Servico de Inspe¢do Municipal”

O Secretario Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial,
No uso de suas atribuigdes,
RESOLVE:

Art. 1.2 Fica instituido o prazo de 60 (sessenta) dias para as empresas registradas
no Servigo de Inspe¢do Municipal (SIM) terem seu registro cancelado.

Paragrafo unico. Neste periodo, os estabelecimentos previamente registrados
poderdo fabricar os produtos de origem animal ja registrados e utilizar embalagens e rotulagens
com o carimbo do SIM.

Art. 2.2 Ao fim do prazo estabelecido, todos os estabelecimentos registrados
terdo seu Certificado de Registro cancelado, e os estabelecimentos industriais, varejistas e
atacadistas ndo mais poderdo fabricar os produtos registrados ou utilizar rotulagem com o
carimbo do SIM.

Art. 3.2 O estabelecimento interessado em manter suas atividades de fabricagao
de produtos de origem animal deve declarar suas intengGes ao Servigco de Inspe¢do Municipal,
dentro do prazo de 60 dias contados da publicagdo deste Decreto, através de um requerimento
em que informa quais os produtos deseja continuar fabricando e com um termo de
compromisso onde se compromete a seguir a legislacdo vigente.

§ 1.2 Estes estabelecimentos terdo licenga para seguir fabricando os produtos de
origem animal até o vencimento do Certificado de Registro atual.

§ 2.2 Essa licenca poderd se estender até o prazo maximo de um ano da
publicagao do Decreto Municipal n.° 23.636, de 14 de novembro de 2024.

§ 3.2 O modelo do requerimento e do termo de compromisso estdo
demonstrados nos Anexos | e ll, respectivamente.

Art. 4.2 O estabelecimento que ndo tiver mais interesse em seguir fabricando os
produtos de origem animal e quiser cancelar o seu registro junto ao SIM, o pode fazer a qualquer
momento antes do prazo estipulado.

§ 1.2 Para solicitar o cancelamento, o estabelecimento deve enviar requerimento
ao Servigo de Inspegao Municipal, através das vias protocolares adequadas, e providenciar
descarte adequado para toda rotulagem com carimbo do SIM, e comprovar ao SIM.

PORTARIA SIM N.° 8/24
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§ 2.2 O estabelecimento deve se comprometer a ndo fabricar os produtos de
origem animal que precisam de registro junto a 6rgdo de inspe¢do, de acordo com a Lei
Municipal n.® 8.747, de 20 de dezembro de 2023, e o Decreto Estadual n.2 66.634, de 5 de abril
de 2022, e suas atualizagdes.

§ 3.2 O modelo do requerimento e do termo de compromisso estdo
demonstrados nos Anexos Il e IV, respectivamente.

Art. 5.2 O estabelecimento que seguir com o registro ativo durante este periodo
continua obrigado a seguir a legislacdo que trata sobre a fabricacdo de produtos de origem
animal na Lei Municipal n.” 8.747, de 18 de dezembro de 2023, da Lei Federal n.2 1.283, de 18 de
dezembro de 1.950, da Lei Federal n.2 7.889, de 23 de novembro de 1.989, da Lei Federal n.2
8.078, de 11 de setembro de 1.990 e da Lei Federal n.2 9.712, de 20 de fevereiro de 1998, e aos
Decretos Federais n.2s 5.741, de 30 de margo de 2006, 7.216, de 17 de junho de 2010, e n.2
9.013, de 29 de margo de 2017, e suas atualizagGes.

Art. 6.2 Durante o periodo de permissdo para o funcionamento, em caso de
vencimento do seu Certificado de Registro do Estabelecimento, o estabelecimento deve seguir
os procedimentos da atual legislagdo para renovagao do registro e obtengdo do Certificado de
Registro.

§ 1.2 Serd emitido um Certificado Provisdrio de Registro de Estabelecimento, cuja
validade maxima serd o prazo de um ano da publicagdo do Decreto Municipal n.° 23.636, de 14
de novembro de 2024

§ 2.2 Ficam os estabelecimentos dispensados de recolhimento da taxa anual de
registro para a emissao do Certificado Provisério de Registro de Estabelecimento.

Art. 7.2 Os estabelecimentos classificados como Unidade de Beneficiamento de
Carnes e Produtos Carneos que se enquadrem no Decreto Estadual n.2 66.634, de 05 de abril de
2022, e suas atualizagdes deverao solicitar o cancelamento do seu registro junto ao SIM.

§ 1.2 E vedada aos acougues a transformagdo de produtos de origem animal, tais
como a producdo de empanados, embutidos, salgados, defumados ou adicionados de sal de
cura.

§ 2.2 Unidades de beneficiamento de carnes vinculadas a agougues que queiram
continuar com registro no SIM, deverdo realizar as alteragdes necessarias para adequagdo de
seus estabelecimentos para a fabricacdo de derivados de carne em atendimento ao que
determina a legislagdo vigente.

Art. 8.2 Os estabelecimentos interessados devem solicitar o registro no SIM de
acordo com o disposto no Decreto Municipal n.® 23.636, de 14 de novembro de 2024 para que
tenham o seu Certificado de Registro apds o prazo estipulado neste Decreto.

§ 1.2 Os procedimentos para obtengdo do novo registro estdo descritos no artigo
29 do Decreto Municipal n.® 23.636, de 14 de novembro de 2024.

PORTARIA SIM N.° 8/24
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§ 2.2 Todo estabelecimento devera passar pela etapa de Andlise de Viabilidade,
pois pode haver necessidade de adequacgdes e adaptagbes a nova legislagao vigente.

§ 3.2 Finalizadas todas as etapas do Registro, é concedido o Certificado de
Registro ao estabelecimento e o seu Certificado de Registro Provisério é automaticamente
cancelado.

§ 4.2 O estabelecimento que necessite de adequagGes para se tornar vidvel tera
seis meses para realizar todas as modificacdes para atendimento a nova legislacdo vigente, prazo
no qual, ao final, serd novamente vistoriado e podera obter seu Certificado de Registro.

§ 5.2 Passados seis meses do prazo para adequagdes necessdrias, constatado o
ndo atendimento as modificagSes para atendimento a nova legislacdo vigente, o requerente terd
seu processo de Registro do Estabelecimento findado, devendo o estabelecimento cessar o
funcionamento até que as adequagdes sejam providenciadas.

§ 6.2 Estabelecimentos que cessem o funcionamento de acordo com o disposto
no § 52 s6 poderdo retomar as atividades apds Laudo de Inspe¢do de Viabilidade com parecer
favordvel do médico veterindrio do Servico de Inspecdo Municipal, que devera ser obtido apds
abrir novo processo de Andlise de Viabilidade, arcando com as taxas de registro de
estabelecimento e produtos.

§ 7.2 Os estabelecimento que estdo sob o regime de adequacgGes para Registro
devem ao final do processo ter todos os PACs (Programas de Autocontrole) em perfeito
funcionamento e para isso devem seguir um cronograma de implantagdo gradativo desses PACs
com prazo estabelecido pelo SIM, que deve seguir a seguinte ordem cronoldgica:

a) do 1° ao 3° més apds assinar a carta de interesse: PACs 1, 2, 3, 5 devem estar
em funcionamento.

b) do 4° ao 6° més apds assinar a carta de interesse: PACs 4, 6, 7, 12 devem estar
em funcionamento.

c) do 7° ao 9° més apods assinar a carta de interesse: PACs 8, 9, 10, 11 devem
estar em funcionamento.

§ 8.2 Os Programas de Autocontrole citados no paragrafo anterior estdo descritos
em Portaria especifica para tal finalidade, a ser publicada, que define métodos de controle de
processos por meio das Boas Praticas de Fabricagdo, visando a qualidade, a sanidade, a
identidade e a inocuidade do produto final.

Art. 9.2 A inspecdo e fiscalizagdo da produgdo industrial e sanitaria de produtos
de origem animal respeitara as especificidades dos diferentes tipos de produtos e das diferentes
escalas de produgdo durante o periodo em que o estabelecimento possuir o Certificado de
Registro Provisdrio.
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§ 1.2 A produgdo em estabelecimentos industriais de pequeno porte sera
fiscalizada observando-se os requisitos higiénico-sanitdrios e tecnoldgicos e a garantia a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos.

§ 2.2 As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos
equipamentos dos estabelecimentos industriais de pequeno porte de produtos de origem animal
sdo as previstas na legislagdo federal pertinente ao assunto.

Art. 10. O estabelecimento que permanecer com o registro provisorio ativo esta
sujeito as mesmas obrigacGes de estabelecimentos registrados em definitivo e a fiscalizacdo tal
qual descrita no Decreto Municipal n.® 23.636, de 14 de novembro de 2024, podendo incorrer
nas infrag0es listadas.

Paragrafo unico. Sem prejuizo das responsabilidades civil e penal cabiveis, a
infracdo ao disposto no Decreto Municipal n.° 23.636, de 14 de novembro de 2024 ou em
normas complementares, referentes aos produtos de origem animal, considerada a sua natureza
e a sua gravidade, acarretara, isolada ou cumulativamente, nas penalidades descritas no artigo
264 do referido Decreto.

Art. 11. Se necessario, o SIM determinard a revisdo dos programas de
autocontrole dos estabelecimentos durante o periodo de registro provisorio.

Art. 12. Os casos omissos ou de duvidas que surgirem na execugdo do presente
decreto, serdo resolvidos através de resolugdes, portarias ou instrugdes normativas baixados
pelo SIM.

Paragrafo unico. Os casos omissos ou as duvidas que necessitarem de rapida
resolucdo pela sua caracteristica ou demanda de tempo serdo resolvidos pelo Secretario da
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial.

Art. 13. Esta Portaria entra em vigor no momento de sua publicagao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 19 de novembro de 2024, 115 anos da
Fundacdo de Aracatuba e 102 anos de Sua Emancipacdo Politica.

ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Respondendo pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial

PORTARIA SIM N.° 8/24
Pag. 4



@ IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edicdo 1135 | Pagina 241 de 290

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

ANEXO |

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERYIGO DE INSPEGAD MUNICIPAL - SIM

Requerimento
SERVICO DE IHSI‘E{}AD MUNICIPAL

Ao Senhor Coordenador do Servigo de Inspegao Municipal
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial

A empresa de nome _____ nome fantasia _____ registrada no 5IM sob o
nimero _____ estabelecida neste municipio, sob o enderego __, n" ____, baimo
__, inscrita no CNPJ sob n® _____ | agui representada por responsavel legal __ |
portadordo RGn®*______ e CPFn®____  residente a n® bairmo cidade
de ___ . vem através desta requerer a continuidade das atividades de manipulagio e
fabricagdo de produtos de origem animal com a atual inscrigdo do meu estabelecimento
no Servigo de Inspegao Municipal (SIM) com a classificagde Escolher um item , até o dia
XX de 00O de 2025.

Termo em que pede deferimento.

Aragatuba, Clique aqu para msenr uma data..

NOME DO RESPONSAVEL LEGAL

Av. Waldemar Alves, 50 — Baimo Sao Joaquim — Aracatuba - SP - CEP: 16050-225

Fone: (18) 3636-1280 / 998134997 - e-mail: sim@aracatuba sp.gov_br
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ANEXO Il

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLYIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVICO DE INSPEGAOQ MUNICIPAL - SIM

TERMO DE COMPROMISSO

Ao Senhor Coordenador do Servigo de Inspegio Municipal
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial

A empresa de nome _____, nome fantasia ____, registrada no SIM sob o
nimere __ estabelecida pegte municipic sob o enderege _  n" ___ | baimo
____, inscrita no CNPJ sob n® _____ | agui representada por responsavel legal
portadordo RGn®* e CPFn®____ , residente a ,n° , bairmo , cidade
de . compromete-se, para todos os efeitos, acatar a legislagio que disciplina a
Inspegao de Produtos de Origem Animal do municipio de Aragatuba e concorda em acatar
as exigéncias contidas no Decreto XXX, de XX de JOOOXX de 2024, suas atualizagbes e
normas complementares, € no Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitiria de
Produtos de Origem Animal — RISPOA, de acordo com o Decreto n® 9.013, de 29 de margo
de 2017, suas alteragbes e normas complementares que forem publicadas, e seguir o
cronograma apresentado no Art. 8° da Portaria XXX, que determina o prazo para os
estabelecimentos.

Aragatuba, Clique aqu para msenr uma data..

NOME DO RESPONSAVEL LEGAL

Av. Waldemar Alves, 50 - Baimo S3o Joaquim — Aracatuba — SP — CEP: 16050-225
Fone: (18) 3636-1280 1 998134997 — e-mail: sim{@aracatuba sp. gov.br
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ANEXO Il

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLYIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVICO DE INSPEGAOQ MUNICIPAL - SIM

Requerimento
SERVICO DE IHSPE{}@D MUNICIPAL

Ao Senhor Coordenador do Servigo de Inepegio Municipal
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial

Eu, , portador do RG n® . e CPF n® , em nome de s

empresa de nome fantasia ,com CNPJ n® ____ | estabelecida neste municipio, com

nimero de registro no SIM __ | venhoremnmaMdomm [

lamento g 2 este estabels ento junto ao Servigo de Inspegdo Municipal,
findando as atividades de H)ncagao, mnpl.ia;an e transformagio de produtos de
origem animal.

Termo em que pede deferimento.

Aragatuba, Clique aqui para inserir uma data..

NOME DO RESPONSAVEL L EGAL

Av. Waldemar Alves, 50 - Baimo S3o Joaquim — Aracatuba — SP — CEP: 16050-225
Fone: (18) 3636-1280 1 998134997 — e-mail: sim{@aracatuba sp. gov.br

PORTARIA SIM N.° 8/24
Pag.7
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ANEXO IV

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERYIGO DE INSPEGAD MUNICIPAL - SIM

TERMO DE COMPROMISSO — CANCELAMENTO DE REGISTRO

Ao Senhor Coordenador do Servigo de Inspegao Municipal
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial

A empresa de nome ____, nome fantasia ____ , inscrita no CNPJ sob
namero _____ registrado no SIM sob o nimero _____, aqui representada por responsavel
legal _  portador do RGn® ____ e CPF n® ____, compromete-se, para todos os
efeitos, a suspender completamente a manipulagao, fabricagio e comercializagio de
todos os produtos de origem animal no estabelecimento que necessitam de registro
segundo a Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, a Lei n® 7.889, de 23 de novembro de
1989, & o Decreto 9.013, de 27 de margo de 2017 e suas atualizagdes, com efeito a partir
desta data, na qual foi solicitada a finalizagdo do processo e cancelamento do registro do
estabelecimento junto ac Servigo de Inspegdo; o ndo cumprimente da suspensdo das
atividades pede incorrer em aplicagdo de penalidades de acordo com a legislagdo

sanitaria, civil e criminal vigente.

Aragatuba, Clique aqui para inserir uma data .

NOME DO RESPONSAVEL LEGAL

Av. Waldemar Alves, 50 — Baimo Sao Joaquim — Aracatuba - SP - CEP: 16050-225
Fone: (18) 3636-1280 / 998134997 - e-mail: sim@aracatuba sp.gov_br

PORTARIA SIM N.° 8/24
Pag. 8
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INSTRUCAO NORMATIVA N.° 1 — DE 19 DE NOVEMBRO DE 2024
“Aprova os procedimentos para classificacdo e registro dos estabelecimentos
e dos produtos de origem animal no Servico de Inspe¢cdo Municipal de
Aragatuba/SP”

O Secretario Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial,
No uso de suas atribuicdes,
RESOLVE:

TITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1.2 Ficam estabelecidos os procedimentos para registro, renovagao,
alteragado, auditoria e cancelamento de registro de produtos de origem animal produzidos
por estabelecimentos registrados no Servico de Inspe¢ao Municipal — SIM.

Art. 2.2 Os procedimentos para registro, renovagao, alteragado, auditoria e o
cancelamento de registro, de que trata esta Instru¢gdao Normativa, devem ser realizados pelo
Servico de Inspecdo Municipal da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial —
SIM/SMDA.

Art. 3.2 Os procedimentos para o registro, renovagdo, alteragdo e
cancelamento de registro de que trata esta Instrucdo Normativa devem ser realizados
eletronicamente em sistema informatizado disponivel no sitio eletronico da Prefeitura
Municipal de Aragatuba — Aragatuba Digital: https://aracatuba.sp.gov.br/aracatubadigital.

Paragrafo unico. As orienta¢Oes para utilizagdo do sistema informatizado
estdo disponibilizadas no sitio eletronico do Servico de Inspe¢cdao Municipal da Prefeitura
Municipal de Aracatuba.

Art. 4.2 Devem ser registrados os seguintes estabelecimentos:

| - estabelecimento de carnes e derivados;

Il - estabelecimento de pescado e derivados;

11l - estabelecimento de ovos e derivados;

IV - estabelecimento de leite e derivados;

V - estabelecimento de produtos de abelhas e derivados.

§ 1.2 O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua atividade
industrial.



"3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edigéo 1135 | Pagina 246 de 290

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

§ 2.2 Quando o estabelecimento possuir mais de uma atividade, deve ser
acrescentada classificagdo secunddria a sua classificagdo principal. Serd concedido apenas
um Certificado de Registro de Estabelecimento.

TiTuLo 1
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 5.2 Todo estabelecimento que receba animais para o abate, matérias
primas, produtos, subprodutos e seus derivados, de origem animal para beneficiamento ou
industrializacdo para fins de comercializacdo, exclusiva e unicamente no territério municipal,
deve estar registrado junto ao Servigo de Inspegdao Municipal - SIM, e utilizar a classificagcdo
de que trata esta Instrugdao Normativa.

Art. 6.2 Para os fins de classificacdo dos estabelecimentos para esta Instrugao
Normativa, de acordo com sua atividade os estabelecimentos sdo:

| - estabelecimentos de carnes e derivados:
a) abatedouro frigorifico;
b) unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

Il - estabelecimentos de pescado e derivados:

a) barco-fabrica;

b) abatedouro frigorifico de pescado;

c) unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;
d) estacdo depuradora de moluscos bivalves.

Il - estabelecimentos de ovos:
a) granja avicola;
b) unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

IV - estabelecimentos de leite e derivados:

a) granja leiteira;

b) posto de refrigeracao;

c) unidade de beneficiamento de leite e derivados;
d) queijaria.

V - estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados:
a) unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

Art. 7.2 O processo de Registro do Estabelecimento serd instruido em trés
etapas:

| - andlise de viabilidade;

Il - analise de registro de estabelecimento; e



"3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edicdo 1135 | Pagina 247 de 290

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

IIl — analise de registro de produtos de origem animal.

CAPITULO |
DA ANALISE DE VIABILIDADE

Art. 8.2 A etapa de andlise de viabilidade devera ser instruida com os
seguintes documentos:

| - para estabelecimentos ja edificados:

a) requerimento ao Coordenador do SIM, solicitando a analise de viabilidade
do estabelecimento;

b) cépia do RG com nimero do CPF do responsavel legal ou proprietario;

c) copia da planta baixa de cada pavimento com os detalhes de
equipamentos;

d) cdpia da Licenga de Localizagdo e Funcionamento da Prefeitura Municipal
de Aragatuba, dentro da validade, para a atividade desejada para o registro.

Il - para estabelecimentos ainda nao edificados:

a) requerimento ao Coordenador do SIM, solicitando a andlise de viabilidade
do estabelecimento;

b) cépia do RG com numero do CPF do responsavel legal ou proprietario;

c) copia da planta baixa do projeto de cada pavimento com os detalhes de
equipamentos;

d) carta de intencdo de produgdo, contendo descricdo dos produtos de
origem animal que deseja comercializar e quantidade pretendida inicial.

§ 1.2 O servidor do SIM com formagdo em medicina veterindria ird realizar
vistoria no estabelecimento ja edificado para avaliar as dependéncias industriais e sociais
existentes, os equipamentos e o fluxograma do processo e quaisquer outros aspectos do
empreendimento que julgar necessario, gerando um Laudo de Inspe¢do de Viabilidade que
determinara se o estabelecimento ndo é viavel, se é vidvel com adequagdes ou se é viavel
sem qualquer adequacdo.

§ 2.2 O responsavel legal declarado de estabelecimentos solicitantes de
registro pode ser contatado para a realizagdo de uma reunido presencial com o servidor do
SIM, na sede da SMDA, para maiores esclarecimentos e elucidacdo em caso de duvidas, a
critério dos servidores do SIM.
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§ 3.2 O modelo de requerimento e da carta de intencdo de producdo se
entram nos anexos | e ll, respectivamente, e estdo disponiveis no sitio eletrénico do SIM.

Art. 9.2 Estabelecimentos que necessitem de adequag¢des para se tornarem
vidveis terdo seis meses para realizar todas as modificacGes propostas pelos servidores do
SIM, prazo no qual, ao final, serdo novamente vistoriados quando o proprietario comunicar
ao SIM.

§ 1.2 Passados seis meses, constatado o ndo atendimento as modificagGes
propostas pelo servidor do SIM com formacdo em medicina veterinaria, o requerente tera
seu processo de Registro do Estabelecimento findado, devendo o estabelecimento cessar o
funcionamento até que as adequacdes sejam procedidas.

§ 2.2 Estabelecimentos que cessem o funcionamento de acordo com o
disposto no § 1.2 s6 poderdo retomar as atividades apds Laudo de Inspecdo de Viabilidade
com parecer favoravel do servidor do SIM com formagdo em medicina veterindria, que
devera ser obtido apds abrir novo processo de analise de viabilidade, arcando inclusive com
suas custas, se for o caso.

§ 3.2 O servidor do SIM com formagcdao em medicina veterinaria, apds realizar
vistoria em estabelecimento ja edificado, dependendo da natureza da atividade, podera
solicitar outros laudos de acordo com sua discricionariedade a fim de subsidiar seu parecer
final.

Art. 10. O Laudo de Inspecdo de Viabilidade com parecer favoravel emitido
pelo servidor do SIM com formagdo em medicina veterinaria é o Unico documento apto a
autorizar a continuidade do processo de registro do estabelecimento.

CAPITULO Il
DA ANALISE DE REGISTRO

Art. 11. A etapa de analise de registro sera instruida com os seguintes
documentos:

| - para estabelecimentos ja edificados:

a) copia do Laudo de Inspegdo de Viabilidade com parecer favoravel emitido
pelo servidor do SIM com formagdo em medicina veterinaria apds a etapa de analise de
viabilidade;

b) cdépia da inscricio estadual, contrato social ou firma individual e
comprovante de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ ou comprovante
de cadastro de Microempreendedor Individual;
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c) cépia da Matricula do Imodvel atualizada nos ultimos 60 dias e cépia do
contrato de aluguel do estabelecimento, caso ndo seja proprietario;

d) plantas de cortes longitudinal e transversal na escala de 1:100;
e) planta hidrossanitaria na escala de 1:100;

f) planta baixa com setas indicativas do fluxo de produ¢do e de movimentagdo
de colaboradores na escala de 1:100;

g) planta de situagdo na escala 1:500 contendo a localizagdo da edificacdo,
das vias publicas préximas e das demais construgdes adjacentes;

h) memorial descritivo de constru¢do do estabelecimento, devidamente
assinado por profissional habilitado responsavel com registro no CREA-SP, de acordo com as
normas técnicas da Secretaria Municipal de Planejamento Urbano e Habitagao;

i) declaracdo de responsabilidade técnica emitida por médico veterindrio
responsavel técnico do estabelecimento;

j) copia do RG com numero do CPF do responsavel técnico do
estabelecimento;

k) copia da carteira profissional de classe (CRMV/SP) do responsével técnico
do estabelecimento;

I) Memorial Técnico, Sanitario e Econdomico (MTSE) do estabelecimento
assinado pelo responsdvel legal e pelo responsavel técnico do estabelecimento;

m) cépia de laudo fisico-quimico e microbioldgico da agua de abastecimento
do estabelecimento;

n) termo de compromisso onde se compromete, para todos os efeitos, acatar
a legislacdo que disciplina a fiscalizagdo e inspecdo de produtos de origem animal;

o) descricdo do Programa de Autocontrole, implantado e executado no
estabelecimento;

Il - para estabelecimentos nao edificados:
a) copia do Laudo de Inspecdo de Viabilidade com parecer favoravel emitido

pelo servidor do SIM com formag¢do em medicina veterindria apds a etapa de andlise de
viabilidade;
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b) cdépia da inscricio estadual, contrato social ou firma individual e
comprovante de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ ou comprovante
de cadastro de Microempreendedor Individual;

c) copia da Matricula do Imodvel atualizada nos ultimos 60 dias e cépia do
contrato de aluguel do estabelecimento, caso ndo seja proprietario;

d) plantas de cortes longitudinal e transversal na escala de 1:100;
e) planta hidrossanitaria na escala de 1:100;

f) planta baixa com setas indicativas do fluxo de produc¢do e de movimentagdo
de colaboradores na escala de 1:100;

g) planta de situagdo na escala 1:500 contendo a localizagdo da edificagdo,
das vias publicas proximas e das demais construgdes adjacentes;

h) memorial descritivo de construcdo do estabelecimento, devidamente
assinado por profissional habilitado responsdvel com registro no CREA-SP, de acordo com as

normas técnicas da Secretaria Municipal de Planejamento Urbano e Habitagao;

i) copia da Licenga de Localizagdo e Funcionamento da Prefeitura Municipal
de Aracgatuba, dentro da validade, para a atividade desejada para o registro;

j) declaracdo de responsabilidade técnica emitida por médico veterindrio
responsavel técnico do estabelecimento;

k) cépia do RG com niimero do CPF do médico veterinario responsavel técnico
do estabelecimento;

) carteira de Classe (CRMV/SP) do Responsavel Técnico do estabelecimento;

m) Memorial Técnico, Sanitdrio e Econémico (MTSE) do estabelecimento
assinado pelo responsdvel legal e pelo responsavel técnico do estabelecimento;

n) copia de laudo fisico-quimico e microbioldgico da dgua de abastecimento
do estabelecimento;

o) termo de compromisso, onde se compromete, para todos os efeitos, acatar
a legislacdo que disciplina a fiscalizacdo e inspecdo de produtos de origem animal;

p) descricdo do Programa de Autocontrole a ser implantado e executado no
estabelecimento.
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§ 1.2 As plantas baixas de que tratam as alineas d, e, f e g dos incisos | e Il do
caput poderdo ter suas escalas redefinidas para uma que seja mais adequada, caso nao
permitam sua visualizagdo completa em uma Unica prancha;

§ 2.2 Os modelos de Declaragdo de Responsabilidade Técnica, Termo de
Compromisso e Memorial Técnico, Sanitario e Econdmico se encontram nos anexos lll, IV e
V, e estdo disponiveis no sitio eletronico do SIM.

Art. 12. As plantas baixas de que tratam as alineas d, e, f e g dos incisos | e Il
do caput poderdo ser substituidas por croquis, desde que elaborados por engenheiro
responsavel, quando se tratar de agroindustria rural de pequeno porte;

§ 1.2 Entende-se por estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de
produtos de origem animal, para fins de atendimento ao Decreto n.° 23.636, de 14 de
novembro de 2024, a definicdo descrita abaixo baseada no que determina Instrucdo
Normativa GM/MAPA n.° 16/2015 qual seja:

§ 2.2 O estabelecimento de agricultores familiares ou de produtor rural, de
forma individual ou coletiva, com drea util construida de até 250 m? (duzentos e cinquenta
metros quadrados), dispondo de instalagdes para:

| - processamento de carnes e seus derivados;

Il - processamento de pescado ou seus derivados;

Il - processamento de leite ou seus derivados;

IV - processamento de ovos ou seus derivados; e

V - processamento de produtos das abelhas ou seus derivados;

Art. 13. A construcdo ou adequacdo do estabelecimento deve obedecer as
exigéncias que estejam previstas em legislacGes Federais, Estaduais e Municipais e de outros
6rgdos de Normatizacdo Técnica, desde que ndo contrariem as exigéncias de ordem sanitaria
ou industrial previstas no Decreto 23.636, de 14 de novembro de 2024, nesta instrucdo

Normativa ou em normas complementares, desde que consoantes com normas Federais.

Art. 14. Apds a conferéncia da documentagdo é realizada uma visita técnica
de Inspecdo, para emissdo de Laudo de Inspecdo Sanitario.

§ 1.2 Finalizada a Etapa de Analise de Registro, o médico veterinario do SIM
ird vistoriar o estabelecimento e emitir o Laudo de Inspeg¢do Sanitdrio e emitir parecer
conclusivo para registro no SIM;

§ 2.2 Constatada diferenca entre a realidade fatica do estabelecimento e
aquela apresentada em documentacgGes requeridas, o médico veterinario apontara em seu
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Laudo de Inspegdo Sanitdrio as adequagdes e dara ao estabelecimento o prazo de trés meses
para adaptacdo, ao final do qual sera novamente vistoriado;

§ 3.2 Passado o periodo definido no § 2.2 e constatado o ndo atendimento as
modificagdes propostas pelo médico veterindrio do Servico de Inspe¢ao Municipal, o
requerente terd seu processo de Registro do Estabelecimento findado, devendo o
estabelecimento cessar o funcionamento até que as adequagdes sejam procedidas;

§ 4.2 Estabelecimentos que cessem o funcionamento de acordo com o
disposto no § 3.2 s6 poderdo retomar as atividades apds parecer favordvel do médico
veterinario do Servico de Inspe¢do Municipal, que deverd ser obtido apds abrir novo
processo de Andlise de Viabilidade, arcando inclusive com suas custas, se for o caso;

Art. 15. Finalizadas as construcdes do projeto industrial aprovado,
apresentados os documentos exigidos no presente Regulamento, o servidor do SIM deve
instruir o processo com Laudo de Inspecdo Sanitario do estabelecimento, sempre que
possivel acompanhado de registros fotograficos, com parecer conclusivo para registro no
SIM.

§ 1.2 Considerado que o Laudo de Inspec¢do Sanitario é favordvel, serd emitido
o Certificado de Registro do Estabelecimento pelo servidor do SIM, e encaminhado ao
Coordenador do SIM e ao Secretario da SMDA para conferéncia e assinatura digital.

§ 2.2 A emissdo do Certificado de Registro do Estabelecimento ndo isenta o
estabelecimento de outras licengas que porventura sejam necessarios, como a Licenga
Ambiental emitida por 6rgdo responsavel.

Art. 16. O parecer favoravel emitido pelo médico veterindrio do SIM em seu
Laudo de Inspecdo Sanitario é o Unico documento apto a autorizar a emissdo do Certificado
de Registro do Estabelecimento pelo SIM.

Art. 17. Cumpridas as exigéncias desta Instru¢do Normativa e do Decreto
23.636, de 14 de novembro de 2024, e em outras normas especificas, sera autorizado o
funcionamento do estabelecimento e serd instalado o Servico de Inspe¢do nos
estabelecimentos sob inspe¢do permanente, e concomitantemente devera ser encaminhada
a emissado do Certificado de Registro do Estabelecimento pelo SIM.

CAPITULO IV
DO CERTIFICADO DE REGISTRO DO ESTABELECIMENTO

Art. 18. O Certificado de Registro do Estabelecimento é o documento emitido
pelo SIM que deverd ser homologado pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Agroindustrial.

Art. 19. O Certificado de Registro do Estabelecimento podera ser emitido em
formato fisico ou digital a critério do SIM e contera, no minimo:
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| - 0o numero do registro;

Il - a data de validade do registro do estabelecimento;

Il - a razdo social e o numero de cadastro de pessoa juridica (CNPJ);

IV - a localizagdo do estabelecimento;

V - a classificacdo do estabelecimento;

VI - a assinatura do médico veterinario coordenador do SIM; e

VII - a assinatura do Secretario Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial.

§ 1.2 O numero de registro do estabelecimento é Unico e intransferivel e
identifica a unidade fabril no territério municipal.

§ 2.2 No caso de emissdo digital do Certificado de Registro do
Estabelecimento podera ser utilizada assinatura digital pelo sistema automatizado ou outro
recurso tecnoldgico que valide o documento eletrénico.

§ 3.2 O certificado a que se refere o caput tera prazo de validade de 12 (doze)
meses, contados a partir da data de sua emissdo.

§ 4.2 O modelo do Certificado de Registro do Estabelecimento é apresentado
no anexo VI desta Instrucdo Normativa.

CAPITULO IV
DA ALTERACAO OU CANCELAMENTO DE REGISTRO DO ESTABELECIMENTO

Art. 20. Os estabelecimentos previstos neste Decreto que forem alienados,
alugados, arrendados, doados ou sofrerem qualquer operacdo que resulte na modificacdo
do responsavel legal ou da sociedade empresarial do estabelecimento, devem,
concomitantemente, efetuar a atualizacdo do registro do estabelecimento junto ao SIM
acompanhada pela documentagao comprobatoria.

§ 1.2 Compete ao adquirente, locatario, arrendatario ou donatario efetuar a
atualizacdo do registro do estabelecimento acompanhada pela documentagdo
comprobatoria.

§ 2.2 Compete ao alienante, locador, arrendador ou doador comunicar, por
escrito, ao SIM o fato que decorrerd na atualizagdo do registro do estabelecimento.

§ 3.2 Enquanto a atualizacdo do registro do estabelecimento nao se efetuar, o
responsavel legal ou a sociedade empresarial, em nome dos quais esteja registrado o
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estabelecimento, continuardo responsaveis pelas irregularidades que se verifiquem no
estabelecimento.

§ 4.2 Assim que o estabelecimento for adquirido, locado, arrendado ou
doado, e for realizada a atualizagdo do registro do estabelecimento, o novo responsavel
legal ou a nova sociedade empresarial, serdo obrigados a cumprir todas as exigéncias
formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

§ 5.2 As exigéncias de que trata o § 4.2 incluem, dentre outras, aquelas:

| - relativas ao cumprimento de prazos de Termos, Autos de Infragdo e Autos
de Imposicdo de Penalidades;

Il - determinacgGes sanitarias de qualquer natureza;

Il - de natureza pecunidria, que venham a ser estabelecidas em decorréncia
da apuracdo administrativa de infracGes cometidas pela antecessora em processos
administrativos pendentes de julgamento.

Art. 21. O estabelecimento que interromper suas atividades pelo periodo de
seis a onze meses ininterruptamente, sé podera reiniciar as atividades apds a inspegao
prévia de suas dependéncias, instalacdes e equipamentos, observada a sazonalidade das
atividades industriais.

Paragrafo unico. O estabelecimento que suspender suas atividades pelo
periodo de doze meses ininterruptos tera seu registro no Servico de Inspecdo Municipal
automaticamente cancelado.

Art. 22. No caso de cancelamento do registro serd apreendida a rotulagem e
serdo recolhidos os materiais pertencentes ao SIM, além de documentos, lacres e carimbos
oficiais.

Paragrafo unico. Os materiais apreendidos por for¢a de imposicdo de
penalidade ou por suspensdo de atividade por periodo de doze meses ininterruptos ficardo
sob a guarda do Servico de Inspec¢dao Municipal e serdao destruidos apds 12 meses da data de
sua apreensao.

Art. 23. O cancelamento do registro é automatico nas seguintes situacées:

| - por solicitagdo do estabelecimento (responsavel legal); e

Il - por término da vigéncia do registro sem solicitagdo de renovacao.

§ 1.2 A solicitagdo de cancelamento de registro por parte do estabelecimento
deve ser realizada por protocolo especifico na plataforma Aragatuba Digital.
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§ 2.2 No caso de cancelamento de registro por solicitacdo do responsavel
legal os materiais que trata o caput serdo inutilizados pelo estabelecimento que devera
apresentar a comprovac¢ado da destruicao ao SIM.

§ 3.2 O cancelamento do registro por término da vigéncia do registro sem
solicitagdo de renovacdo sera notificado ao estabelecimento e publicado em edital.

Art. 24. O cancelamento do registro ndo prejudica a aplicagdo das agdes
fiscais e penalidades cabiveis decorrentes da infracdo a legislacao.

Art. 25. O registro do estabelecimento deve ser cancelado quando houver
descumprimento do disposto na Lei Federal n.2 1.283, de 18 de dezembro de 1950, no
Decreto Federal n.2 9.013 de 18 de marco de 2017, na Lei Municipal n.° 8.747/2024 e no
Decreto Municipal 23.636, de 14 de novembro de 2024 e suas atualizacdes.

Art. 26. Qualquer amplia¢do, remodelagdo ou construgdo no estabelecimento
registrado sé podera ser feita apds prévia aprovacao das plantas pelo Servico de Inspecdo
Municipal.

Paragrafo unico. Ficam sujeitos ao pagamento de taxas todos os
estabelecimentos nos casos de alteragdo de razao social, ampliacdo, remodelagdo e
reconstrugao.

CAPITULO IV
DA RENOVACAO DE REGISTRO DO ESTABELECIMENTO

Art. 27. O Certificado de Registro do Estabelecimento do SIM possui prazo de
validade de doze meses, contados a partir da data de sua emissdo, e sua renovagao deve ser
solicitada pelo estabelecimento no minimo 30 (trinta) dias antes de expirar sua validade, e
sera instruida com os seguintes documentos:

| - requerimento ao Coordenador do SIM, solicitando a renovacdo do
Certificado de Registro do Estabelecimento;

Il - cépia da Licenca de Localizagdo e Funcionamento da Prefeitura Municipal
de Aragatuba, dentro da validade, para a atividade utilizada no momento do registro;

lIl - Memorial Técnico, Econdmico e Sanitario (MTSE) atualizado e assinado
pelo responsavel técnico do estabelecimento;

IV - comprovante de recolhimento da taxa anual de registro.
§ 1.2 A guia para recolhimento da taxa anual de registro deve ser solicitada ao

SIM através de apresentacao de declara¢do de faturamento anual emitida e assinada por
contador com registro no CRC/SP, em protocolo especifico.
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§ 2.2 Os modelos de requerimento e de Memorial Técnico, Sanitario e
Econdmico se encontram nos anexos | e V, e estdo disponiveis no sitio eletrénico do SIM.

Art. 28. A solicitagdo para renovagao do Certificado de Registro deve ser feita
através de protocolo especifico na plataforma Aragatuba Digital.

Art. 29. A solicitacdo sera analisada por servidor do SIM, e considerado que os
documentos encontram-se em conformidade, sera emitido o Certificado de Registro do
Estabelecimento pelo servidor do SIM, e encaminhado ao Coordenador do SIM e ao
Secretario da SMDA para conferéncia e assinatura digital.

Art. 30. O ndo cumprimento do prazo e/ou falta de documentagdo obrigatdria
implica em desobediéncia as exigéncias sanitdrias e pode acarretar em multa e penalizagao
ao estabelecimento e ao responsavel legal.

TiTULO NI
CONSIDERACOES FINAIS

Art. 31. O representante legal do estabelecimento e o RT sdo responsaveis
pela garantia das informagdes apresentadas na tabela nutricional do produto, estando
cientes que, sob critério e demanda por parte do MVO ou do MVA, as informagdes
disponibilizadas deverao ser comprovadas por meio de ensaios laboratoriais.

Art. 32. O representante legal pelo estabelecimento e o RT respondem
integralmente pela qualidade, seguranca e inocuidade dos produtos elaborados.

Art. 33. Conforme artigos do cddigo de defesa do consumidor todas as
informagdes veiculadas no processo de registro do produto sdo de inteira responsabilidade
do fabricante ou fornecedor do produto.

Art. 34. Os estabelecimentos ja registrados na data de publicagdo desta
Instrucdo Normativa seguirdo com registro valido pelo periodo previsto na Portaria SIM n.°
8, de 19 de novembro de 2024.

Art. 35. O SIM pode solicitar, no curso do processo de registro ou
posteriormente, os originais dos documentos que tenham sido apresentados
eletronicamente pelo solicitante.

Pardagrafo unico. Os documentos originais devem ser conservados pelo prazo
de validade do registro do produto.

Art. 36. O SIM pode solicitar informages ou documentos adicionais para
subsidiar as andlises de viabilidade, as analises de registro, as solicitacdes de alteragao
envolvendo ampliagdo, remodelagdo ou construcdo, as solicitagdes de registro de produtos
de origem animal e auditorias de registro.
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Art. 37. Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de sua publicagdo.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 19 de novembro de 2024, 115 anos
da Fundagdo de Aragatuba e 102 anos de Sua Emancipagao Politica.

ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Respondendo pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial
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ANEXO |

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM

Requerimento

Ao 5r. Coordenador do Servigo de Inspegio Municipal - SMDA

| 1. IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL LEGAL
| Nome:

| CPF:

| Enderego:

| Bairro:

| Municipio:

| Telefone(s):
| EMai

|cer |
| UF:

| 2. IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO
| Razao Social: |
| MNome Fantasia: | -
| CNPL: |

| Classificacio: | Escolher um item

| Enderego:

CEP: ‘ ARACATUBA | SP

Venho, mui respeitcsamente, requerer a Andlise de Viabilidade para a inscrigio do meu estabelecimento
no Servigo de Inspegio Municipal (SIM).
Termo em que pede deferimento.

Aragatuba, Clique aqui para insenr uma data..

NOME DO RESPONSAVEL LEGAL

Av. Waldemar Alves, 50 — Bairro Sdo Joaquim - Aracatuba — SP - CEP: 16050-225
Fone: (18) 3636-1280 / 99813-4997 - e-mail: sim@aracatuba.sp.gov.br
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ANEXO Il

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM

CARTA DE INTENGAO DE PRODUGAQ

| 1. IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO
| Mome Fantasia:

Clique aqui para digitar texto.

| Classificagao: | Escolher um item

Informo ao Sr. Coordenador do Servigo de Inspegac Municipal - SMDA, que inicialmente a
pretensdo para a fabricagao/manipulagaofregistro & com os seguintes produtos e quantidades:

| 2. LISTA DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

‘ PRODUTO NOME DO PRODUTO PRODUCAC | UNIDADE

SEMANAL DE MEDIDA

L]

o | = | own | | e

Aracatuba, Clique aqui para insenr uma data..

NOME DO RESPONSAVEL LEGAL

Av. Waldemar Alves, 50 - Bairro Sdo Joaquim - Aragatuba - SP - CEP: 16050-225
Fone: (18) 3636-1280 / 99813-4997 - e-mail: sim@aracatuba.sp.gov.br
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ANEXO Il

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM

DECLARAGAO DE RESPONSABILIDADE TECNICA

Ao Servigo de Inspecdo Municipal - Aragatuba/SP

Eu, __, médico veterinério, portador do RG n° __, e CPF n° __, com registro
junto a0 CRMV-SP sob o nimero __ , declaro ser RESPONSAVEL TECNICO do
estabelecimento ___, empresa de nome fantasia ___, de CNPJ n° __, estabelecida neste
municipio, classificada como Escolher um item., e comprometo-me a estar ciente e
cumprir a legislagdo vigente, a fim de evitar sangdes legais previstas.

Aragatuba, Clique aqui para inserir uma data

NOME DO RESPONSAVEL TECNICO

Av. Waldemar Alves, 50 - Bairro Sdo Joaquim - Aragatuba - SP - CEP: 16050-225
Fone: (18) 3636-1280 / 99813-4997 ~ e-mail: sim@aracatuba.sp.gov.br
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ANEXO IV

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM

TERMO DE COMPROMISSO

Ao Senhor Coordenador do Servigo de Inspegdo Municipal
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial - Aragatuba/SP

A empresa de nome nome fantasia estabelecida neste

municipio, sob o enderego N , bairro . inscrita no CNPJ sob n® .
agui representada por responsavel legal , portador do RG n® , & CPF n° .
residente a , n° , bairro , cidade de , compromete-se, para todos o0s

efeitos, acatar a legislagio que disciplina a Inspegdo de Produtos de Origem Animal do
municipio de Aragatuba e concorda em acatar as exigéncias contidas no Regulamento de
Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal - RISPOA, de acordo com o
Decreto n® 9.013, de 29 de margo de 2017, suas alteragdes e normas complementares que
forem publicadas.

Aragatuba, Clique aqui para inserir uma data.,

NOME DO RESPONSAVEL LEGAL

Av. Waldemar Alves, 50 - Bairro Sao Joaquim - Aragatuba - SP - CEP: 16050-225
Fone: (18) 3636-1280 / 99813-4997 - e-mail: sim@aracatuba.sp.gov.br
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ANEXO V

1. CONTROLE

11 - FOLHAS T2 - WATUREZA DA SOUCTT AGAD
PREFEITURA MUNICIFAL DE ARAGATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL L1 Jee| 8 | REGISTRO
SERVIGO DE INSPECAD MUNICIPAL 13- DATA
. iyt
MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO (1) | | /] | 1]

2 - IDENTFICACAD DO ESTAEEL ECIMENTD
P 1 - RAZAD SOCI

2.3 - DERNOMINACAC COMERCIAL - NOME FANTASIA

3. LOCALIZACAD D) ESTABELECIMENTD

L1 - ENCERECO
COMPLENENTO 13.CEF 14 < BAIRRD

PL5-UF 16- MLNCPIO

| == | |aRACATUBA |
LT - TELEFORES

- Y I

I I I
A ) I I
8. TIP0 OE VINGULO COM O IMAVEL
L | estemo | armesowon L] sawcans
4 - ENDERECO PARA CONTATO ELETRONICO
L 1 . E-MAL CADRETRADS A PLATAFORNA ARACATUEA DIETAL
|
ks 2. TELEFONE CELULAR PARA ENVIC) DE 565 E MENSAGENS POR APLICATING CADRSTRAD( NA PLATAFORMA ARACATLEA DNGITAL
I I I
5 . CLASSIFICACAD DO ESTASE ECINENTD

i 1 - CLASSIFICACAD - SEGUNDO O RIS DECAE

ASATEDOURD FRIGORIFICD
UNIDADE DE BENEACIAMENTO DE CARNE E PROOUTOS CARNEDS

ESTABELECIMENTCS DE CARKES E DERIVADOS:

BARCO-FAERICA

ASATEDOURD FRIGORIFICO DE PESCADD

UNIDADE DE BENEFCIAMENTOD DE PESCADD E FRODUTDS DE PESCADD
ESTACAD DEPURADDRA DE MOLUSCOS BIVALVES

ESTABELECIMENTCS DE PESCADD E DERIVADOS:

GRAMJA AVICOLA
UMIDADE DE BEMERCIAMENTO DE OVOS E DERWADOS

ESTABEL ECIMENTOS DE OWOS:

GRAMJA LEITEIRA

POSTO DE REFRIGERACAD

UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE LEITE E DERIVADDS
QUELIARLE

ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERNADOS:

O Y

EST. DE PRODUTCES DE ASELHAS E DERIVADOS: UNIDADE DE BENEFACIAMENTOD DE PRODUTDS DE ASELHAS

- RESPOMSAVEL LEGAL
i1 - NOME

.2 -CPF

T . RESPONSAVEL TECHICD
71 < HOME

7.3 CRNN.EF T2 - CARGA HORARLA SEMANAL
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1. CONTROLE —
1.1 - FOLHAS 1.2 RATUREZA DA SOLICITACAD
FREFEITURA MUNICIFAL DE ARACATUBA
SECRETARI|A DE DESENVOLVIMENTD AGROINDUSTRIAL | 2 | CE | 8 | REGISTRD
SERVIGD DE INSPECAO MUNICIPAL 1.3 DATA
MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO {2) | | I | | i |

2 - IENTFICACAD DD ESTABEL ECIMENTD
.1 - RAZAD SOCIM

3= DETALHES DO TERRERD
L1 - TIPO DE LOCALITATAD D0 IMOVEL

URBANL ELELIRBANA ALRAL

12 - KREA TOTAL DO TERREKD 13- AREAUTL 14 AREA CONSTRUDA
15 - TIPO DE Vi DE ACESS0 16 < RECUD DOALINHAMENTO DA WiA DE ACESS0
[17 . TPO DE PAVINENTACAD EXTERMA (asea de frinsio S veiculos @ de pessoas|

£ - CAPACIDADE APROXMADA DO ESTASELECIMENTD
.1 - RECEBINENTO TOTAL OE MATERIAPRIMA (Kg, L) 42 - CAFACIDADE TOTAL DE ESTDCAGEM ESTATICA g, L|

5« CAPACIDADE AFROXMADA DE ARMATENANENTO DD ESTAEELECINENTOL EM KLOGRANAS
5.1 -ESTOCAGEM EM TEMPERATURA AVEIENTE 52 < ESTOCAGEM RESFRIADOD 5.3« ESTOCAGEM CONGELADD
5.4 - ESTOCAGEM CONSERVA 55 - ESTOCAGEM CURADOD 5.5 - CAPACIDADE DE SALGA (TOTAL|

5 - MERCADO OE CORSUMO PRETERDIDD
i 1 - TPO DE COMERCIALIZACAD

MURICIPAL ESTADLA INTEREETADUAL

T = LOCAL FRETENDIDD DE COMERCIALIZACAD

7.1 < LOCAL DE COMERCIALIZALAD
PROPRID FILIAS TERCEIROS PROPRIO E TERCERDS

B = HUMERD ESTIMA DO DE ENFREGADDS

L1 - POR SERD
MASCULING: FEMININD: TOTAL
L2 - POR TURKD
MATUTIRG: VEEFERTIND HOTURMD

9 - PRESENGA DE MATADOURD
1 - REALIZALAD DE ABATE DE ANBNE

|| =m || o

10 - ESPECIES QUE PRETENDE ABATER [NO CAS0 DE MATADOURDY

WELOCIDADE DE ABATE
DENOMINACAD CAPACIDADE TOTAL DEASILA (CABECAS POR HORA)

a0

=
=




"‘3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edigéo 1135 | Pagina 264 de 290

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

s UM HLLE
11 - FOLAS T2 RATUREZA DA SOLICHT ACAD
PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAGATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL | 3 Jee| 8 | REGISTRO
SERVIGO DE INSPEGAD MUNICIPAL EETN

MEMORIAL ECONOMICD SANTARIO DO ESTABEL ECIMENTD {3) | | 1] | 4]

2 = IDENTFIC DO ESTABEL ECIMENTD
[ 1 RAZAD EDCIAL

1 - FRODUTOS QUE PRETENDE FABRICAR FABRICAR [EM CASD DE MAIS OE 31 PAODUTOE, USAR DUAT DU MAIS FAGIRAS DEETA)

DENCNINAGAD DE VENDA FRODUCAD SEMANAL MEDIDA
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1. CONTROLE
1T - FOLHAS T2 RATUREZA DA SOLCITACAD
PREFEITURA MUNICIFAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTD AGROINDUSTRIAL | & Jee| ® | REGISTRO
SERVIGD DE INSPEGAD MUNICIPAL 13- DATA

MEMORIAL ECONOMICD SANITARIO DO ESTABELECIMENTO {4 | | (] | /]

2 - IDENTFICAGAD DO ESTAEEL ECIMENTD
.1 - AAZAD S0CIAL

3= MATERIAS-PRINAS QUE PRETEMDE BENEFICIAR INCLUR FRODUTOS GUE FRETENDE FABRICAR OUE SERVIRAD DE MATERIA PRIMA PARA QUTROS)

DEMDMIRACAD QUARTIDADE SEMANAL MEDID&

EEEEEEEEEEEE

[
]

H

[
&

B
&

EEEEE

rm
W

E

4 - MEIDS DE TRANSPORTE DA MATERIA PRIMA [PRODUZIDAS DU MAD PELO ESTASELECNENTO)
L1 - DESCRICAD DETALHADA,

5 - PROCEDENCIA DA NATERIA PRIMA [FRODUCAD FROPRIL OU AQINSICAD - CITAR O5 ESTASEL ECIMENTOS)
i | < DESCRICAD DETALHADA
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1. CONTROLE
T - FOLAS T2 RATUFELA O SOLCITACAD
PREFEITURA MUNICIFAL DE ARAGATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL | 8 Jee| & | REGISTRO
SERVIGO DE INSPEGAD MUNICIFAL ERTD
MEMORIAL ECONDMICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO (5] | | 1] | 1]
2 - IENTFICAGAD DO ESTABELECIMENTO
b1 - R sncia
3. MADUINAS E EQUIPAMENTOS
UNIDADE D2
DENOMBACAD, MARCA E MODELD QUANTIIADE CAPACIOADE MAXINA MEDIDA
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1. COMTROLE
1T - FOLHAG T2 RATUREZA W SOLGT A
PREFEITURA MUNICIFAL DE ARAGATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL | & Jee| 8 | REGISTRO
SERVIGO DE INSPEGAD MUNICIPAL 13- DATA
MEMORIAL ECONGMICO SANITARID DO ESTABELECIMENTO {5) | | 1] | 4]

2- BEHT!IEM D0 ESTAEEL ECIMENTOD

1 - RAZAD SOCIML

3. INSTALACOES INDUSTRIAIS
[TOOWAS A5 SALAS E AMBENTES DE FREFARD E CONSERVACAD DAS NATERIASFRIMAS E D05 FRODUTOS FAERICADOS. EANHEIROS, WESTIARICE. ETC)

HORAS DE 250 UMIDADE DE
DESCRICAD POR SEMANA CAPACIDADE MEDIDA
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4 - TRANEPORTE DOS PRODUTOS F
[VEICULOS UTILAROE INTERRAMENTE E EM ENTREGAS. NSTRIBINCAD, COMERCID, ETC < CITAR 05 VEICULOS, CAPACIDANE TEMPERATUIRA DE TRANSPORTE ETCI
.1 - DESCRICAD DETALHADA
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ANEXO VI

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM

CERTIFICADO DE REGISTRO

SIM N°: 000/2025 DATA DE VALIDADE: / /2026
CLASSIFICAGAO:
N° PROCESSO: ABERTOEM: | /2024
REGISTRADO EM: 1 12024
NUMERO DE LICENGA PMA: EMITIDAEM: / /2024
RAZAO SOCIAL:
NOME FANTASIA:
CNPJ:
LOGRADOURO: N°:
COMPLEMENTO: BAIRRO: CEP:
MUNICIPIO: ARAGATUBA UF: SP
RESPONSAVEL LEGAL: CPF:
RESPONSAVEL TECNICO: CPF:
CONSELHO PROFISSIONAL: CRMVISP N° INSCRIGAO:

0 SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL (SIM) DE ARAGATUBA, ATRAVES DO SECRETARIO MUNICIPAL DE
DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL, AMPARADO PELA LEI N° 8.747 DE 20 DE DEZEMBRO DE 2023, CONCEDE A
PRESENTE LICENCA DE FUNCIONAMENTO, SENDO QUE SEU(S) RESPONSAVEL(EIS) ASSUME(EM) CUMPRIR A
LEGISLACAO VIGENTE E OBSERVAR AS BOAS PRATICAS REFERENTE AS ATIVIDADES, RESPONDENDO CIVIL E
CRIMINALMENTE PELO NAO CUMPRIMENTO DE TAIS EXIGENCIAS, FICANDO, INCLUSIVE, SUJEITO(S) AO

CANCELAMENTO DESTE DOCUMENTO.
ARACATUBA, XX DE XXXXX DE 2024.
ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
JOSE EDUARDO DE 0. ZANON
MEDICO VETERINARIO RESPONDENDO PELA SECRETARIA DE

DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

Av. Waldemar Alves, 50 - Bairro Sao Joaquim - Aragatuba - SP - CEP: 16050-225
Fone: (18) 3636-1280 / 99813-4997 - e-mail: sim@aracatuba.sp.gov.br
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INSTRUCAO NORMATIVA N.° 2 — DE 14 DE NOVEMBRO DE 2024
“Aprova acbes e os procedimentos administrativos de acdes fiscais de
inspecdo industrial e sanitaria dos estabelecimentos no Servico de Inspegdo
Municipal de Aragatuba/SP”

O Secretario Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial,
No uso de suas atribuicdes legais,
RESOLVE:

CAPITULO |
DAS ACOES E PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS

Art. 1.2 Esta Instrucdo Normativa dispGe sobre os processos administrativos
de fiscalizacdo e a inspecgdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal no ambito do
Municipio de Aragatuba/SP, conforme previsto na Lei Municipal n.° 8.747, de 18 de
dezembro de 2023 e no Decreto Municipal n.° 23.636, de 14 de novembro de 2024.

SECAO |
DOS PROCESSOS ADMINISTRATIVOS

Art. 2.2 Quando constatadas irregularidades configuradas como infragao
prevista no Decreto Municipal n.® 23.636, de 14 de novembro de 2024 ou em outros
dispositivos legais vigentes, referentes aos produtos de origem animal, o servidor do SIM
com formagdo em medicina veterindria lavrard Termo de Notificagdo ou Auto de Infragao.

Pardagrafo unico. As infragdes as normas previstas no Decreto Municipal n.°
23.636, de 14 de novembro de 2024 e em outros dispositivos legais vigentes relativos aos
produtos de origem animal, serdo apurados em processo administrativo préprio, iniciado
com o Auto de Infracdo.

Art. 3.2 O Termo de Notificagdo (TN) serd lavrado pelo servidor do SIM em
situacOes que estejam em desacordo com a legislacdo e que ndo concorram diretamente a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal ou
oferecam risco a saude do consumidor, mesmo que presumido.

§ 1.2 O Termo de Notificacdo serd produzido pelo servidor do SIM que
identificar a presenga de ndo conformidades baseado no Relatério de Fiscalizagao produzido
durante a ac¢do de fiscalizacdo.

§ 2.2 O Termo de Notificacdo sera lavrado em duas vias, destinando-se a
primeira ao notificado, e contera:
| - nUmero e série do Termo de Notificagdo;

INSTRUGAO NORMATIVA N.° 2/24
Pag. 1
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Il - nimero e série do Relatdrio de Fiscalizagdao produzido pelo servidor do

SIM;

Il - o local, a data e hora da constatagao da irregularidade;

IV - a identificacdo do autuado juntamente com a especificacdo do ramo de
atividade e endereco:

a) o nome e o niumero de cadastro de pessoa fisica (CPF), quando se tratar de
pessoa fisica;

b) a razdo social e 0 nimero de cadastro de pessoa juridica (CNPJ), quando se
tratar de pessoa juridica.

V - 0 ato ou fato constitutivo da irregularidade, descrito detalhadamente;

VI - a indica¢do de prazo, determinado pelo servidor do SIM, para que sejam
sanadas as irregularidades;

VII - o nome e identificagdo do servidor do SIM notificante e sua assinatura;

VIII - a ciéncia do notificado, através da aposicdo do nome, CPF e a assinatura
de seu representante legal, ou de preposto, ou do responsavel técnico.

§ 3.2 A critério do SIM, o Termo de Notificacdo impresso podera ser
substituido por meio eletronico.

§ 4.2 O modelo do Termo de Notificacdo é apresentado no Anexo | desta
Portaria.

Art. 4.2 O Termo de Notificagdo ndo deve ser lavrado duas vezes para
mesmas situagcdes em que sejam encontradas em ndo-conformidade, em desacordo com a
legislacdo nos casos descritos no art. 3.2.

§ 1.2 Ao fim do prazo determinado pelo servidor do SIM para que sejam
sanadas as irregularidades, se constatada a permanéncia do fato gerador, deve ser lavrado
um Auto de Infragdo.

§ 2.2 Ao constatar a ocorréncia de repeticdo de uma situagdo que gerou a
lavratura de um Termo de Notificacdo, apds a correcao da irregularidade, o servidor do SIM
com formagdo em medicina veterindria deve lavrar o Auto de Infragdo ao estabelecimento.

§ 3.2 O prazo para que se possa lavrar novo Termo de Notificagdo para uma
mesma irregularidade em um estabelecimento é de dois anos.

INSTRUGAO NORMATIVA N.° 2/24
Pag.2
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Art. 5.2 Constatada qualquer infragdo as normas previstas neste Decreto ou
em demais atos normativos, o servidor do SIM com formagdao em medicina veterinaria
lavrard em trés vias, o Auto de Infragdo (AIF), destinando-se a primeira ao autuado.

§ 1.2 O Auto de Infragdo ndo devera conter rasuras, entrelinhas ou emendas e
descrevera de forma clara e precisa a infragdo e outras circunstancias pertinentes, devendo
conter:

| - nUmero e série do Auto de Infracdo;

Il - o local, a data e hora da constatagao da infragao;

Il - a identificacdo do autuado juntamente com a especificacdo do ramo de
atividade e endereco:

a) o nome e o nimero de cadastro de pessoa fisica (CPF), quando se tratar de
pessoa fisica;

b) a razdo social e o nimero de cadastro de pessoa juridica (CNPJ), quando se
tratar de pessoa juridica.

IV - 0 ato ou fato constitutivo da infracao;

V - a disposicdo legal ou regulamentar transgredida e a indicagdo do
dispositivo legal que comina a penalidade a que fica sujeito o infrator;

VI - a indicacdo do prazo de 15 (quinze) dias corridos para defesa ou
impugnacdo, apods sua ciéncia;

VIl - o nome e identificagdo do servidor do SIM que efetuou a autuacgdo e sua
assinatura;

VIII - a ciéncia do autuado:
a) o nome e a assinatura, quando se tratar de pessoa fisica;

b) o nome, o CPF e a assinatura de seu representante legal, ou de preposto,
ou do responsavel técnico, quando se tratar de pessoa juridica.

§ 2.2 Se, por motivos imprevistos, o Auto de Infragdo for lavrado em local
distinto daquele em que se verificou a infracdo ou se o autuado, ou seu representante legal
ou preposto, ndo puder ou se recusar a assina-lo, far-se-4 menc¢do dessas circunstancias,
enviando-lhe posteriormente uma das vias.

INSTRUGAO NORMATIVA N.° 2/24
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§ 3.2 A terceira via do Auto de Infracdo sera remetida a SMDA e a segunda
ficard no SIM.

§ 4.2 Na impossibilidade de localizagdo do autuado, sera ele notificado
oficialmente.

§ 5.2 No processo iniciado por Auto de Infragdo ficardo indicadas as provas e
demais termos, se houver, que lhe serviram de instrugao.

§ 6.2 Ndo podera haver a lavratura de outro Auto de Infragdo, para um
mesmo autuado, enquanto nao tiver encerrado processo administrativo anterior, que tenha
sido instaurado para apuragao de infragdao ao mesmo dispositivo legal ou regulamentar.

§ 7.2 O Auto de Infracdo esta apresentado no Anexo Il desta Portaria.

Art. 6.2 O Auto de Infragdo serd lavrado por médico veterindrio do SIM que
houver constatado a infracdo, no local onde foi comprovada a irregularidade ou na sede do
6rgdo de fiscalizagao;

Paragrafo unico. Para fins de apuragdo administrativa de infracGes a
legislagdo referente aos produtos de origem animal e aplicagdo de penalidades, sera
considerada como data do fato gerador da infracdo a data em que foi iniciada a agdo
fiscalizatdria que permitiu a detecgdo da irregularidade, da seguinte forma:

| - a data da fiscalizagdo, no caso de infragcGes constatadas em inspegdes,
fiscalizagdes ou auditorias realizadas nos estabelecimentos ou na analise de documentacao
ou informacgdes constantes nos sistemas eletrdnicos oficiais; ou

Il - a data da coleta, no caso de produtos submetidos a analises laboratoriais.

Art. 7.2 A assinatura e a data apostas no Auto de Infracdo por parte do
autuado, ao receber sua cépia, caracterizam intimacao valida para todos os efeitos legais.

§ 1.2 No caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio
indefinido ou na impossibilidade da cientificacdo, a ciéncia serad efetuada por publicagdo de
edital.

§ 2.2 A cientificacdo sera nula quando feita sem observancia das prescri¢Ges
legais.

§ 3.2 A manifestagdo do administrado quanto ao conteudo da cientificagdo
supre a falta ou a irregularidade.

Art. 8.2 A lavratura do Auto de Infragao nao isenta o infrator do cumprimento
da exigéncia que a tenha motivado.

INSTRUGAO NORMATIVA N.° 2/24
Pag. 4



a4

"3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edigéo 1135 | Pagina 275 de 290

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

SECAO Il
DOS RECURSOS

Art. 9.2 O infrator, a partir da comunicacdao da autuacgdo, terd o prazo de
quinze dias para apresentar defesa dirigida ao Coordenador do SIM podendo, no transcorrer
desse prazo, ter vista dos autos.

§ 1.2 No ato da apresentacdo da defesa poderdo ser indicadas testemunhas,
no maximo duas, com a respectiva qualificacdo e feito o protesto por futura producdo de
provas, se houver.

§ 2.2 A defesa deve ser protocolada e assinada eletronicamente em sistema
informatizado disponivel no sitio eletronico da Prefeitura Municipal de Aragatuba —
Aracatuba Digital: https://aracatuba.sp.gov.br/aracatubadigital, ao Servico de Inspecdo
Municipal, por meio de protocolo especifico.

§ 3.2 Para apresentar a defesa através do protocolo eletronico, o infrator
deve apresentar os seguintes documentos:

| - copia do Auto de Infragao;

Il - defesa por escrito, com indicacdo de testemunhas e provas apresentadas;

lll - documentos que podem servir de prova para as alegagdes presentes na
defesa.

§ 4.2 O Coordenador do SIM, depois de ouvir o médico veterinario
responsavel pela emissdo do Auto de Infragdo, se assim entender necessario, decidira,
motivadamente, sobre a admissdo das provas, determinando a producdo daquelas que
deferir.

§ 5.2 Deferida a realizacdo da analise pericial, requerida pelo autuado, cabera
a este o pagamento da respectiva taxa.

Art. 10. A contagem do prazo de que trata o caput iniciara no primeiro dia util
subsequente a data da cientificagdo oficial.

§ 1.2 O prazo sera prorrogado até o primeiro dia util subsequente caso o
vencimento ocorra em data que ndo houver expediente ou o expediente for encerrado antes
da hora normal.

INSTRUGAO NORMATIVA N.° 2/24
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§ 2.2 Em caso de impossibilidade de localizacdo do autuado e de notificacdo
por publicacdo, o prazo de que trata esse caput se iniciard apds cinco dias da data da
publicagado.

Art. 11. N3o serdo conhecidos a defesa ou recurso interpostos:

| - fora do prazo;

Il - perante érgao incompetente;

Il - por pessoa ndo legitimada;

IV - apds exaurida a esfera administrativa.

§ 1.2 Na hipdtese do inciso Il do caput, a autoridade competente sera
indicada ao autuado e o prazo para defesa ou recurso sera acrescido de trés dias.

§ 2.2 O ndo conhecimento do recurso ndo impede a administracdo publica de
rever de oficio o ato ilegal, desde que ndo tenha ocorrido a preclusdo administrativa.

Art. 12. Julgada procedente a autuagdo, o Coordenador do SIM aplicard a
penalidade cabivel, através do Auto de Imposicdo de Penalidade e notificara o infrator.

Art. 13. Do julgamento em primeira instancia e aplicagio do Auto de
Imposicdo de Penalidade cabe recurso em segunda instancia, em face de razbes de
legalidade e do mérito, no prazo mdaximo de quinze dias, contado da data de ciéncia ou da
data de divulgagado oficial da decisdo.

§ 1.2 O recurso serd julgado, em segunda instancia, pelo Secretario da SMDA.

§ 2.2 O recurso em segunda instancia deve ser protocolado e assinado
eletronicamente em sistema informatizado disponivel no sitio eletronico da Prefeitura
Municipal de Aragatuba — Aracgatuba Digital: https://aracatuba.sp.gov.br/aracatubadigital, ao
Servico de Inspe¢do Municipal, por meio de protocolo especifico.

§ 3.2 Para a apresentar o recurso em segunda instancia através de protocolo
eletrdnico, o infrator deve apresentar os seguintes documentos:

| - cépia do Auto de Infragdo;

Il - cdpia do Auto de Imposicao de Penalidade;

Il - defesa por escrito, com indica¢do de testemunhas e provas apresentadas;

INSTRUGAO NORMATIVA N.° 2/24
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IV - documentos que podem servir de prova para as alega¢des presentes na

defesa.

§ 4.2 A fim de auxiliar o julgamento em segunda instancia, poderd ser
anexado ao processo administrativo um parecer técnico do recurso, elaborado pelo servidor
do SIM com formacdo em medicina veterinaria que realizou a autuacdo, o qual poderd
reconsiderar sua decisdo estabelecida no parecer técnico.

§ 5.2 Na esfera administrativa, o julgamento em segunda instancia é definitivo
e irrecorrivel.

Art. 14. Tratando-se de imposicdo de penalidade de multa, concluido o
julgamento em segunda instancia e decidida a condenagdo, segue-se a lavratura do Termo
de Notificagdo para Recolhimento de Multa, caso esta ainda ndo tenha sido paga.

Art. 15. Em sendo mantida a penalidade e decorrido o prazo para o
recolhimento da multa sem o respectivo pagamento, a SMDA remeterd o processo a
Secretaria Municipal da Fazenda, para inscricdo do débito na Divida Ativa e o autuado serd
impedido de obter renovac¢do anual de seu registro.

§ 1.2 E garantida vista do processo administrativo diretamente & parte ou seu
procurador junto a SMDA.

§ 2.2 Apds o impedimento de renovagao de registro anual e o vencimento do
mesmo, sera publicado o cancelamento do registro do estabelecimento.

§ 3.2 A arrecadacdo das penalidades serd realizada sem prejuizo da acdo dos
servidores do SIM em novos atos de fiscalizagao.

Art. 16. Serd dado conhecimento publico dos produtos e dos
estabelecimentos que incorrerem em adulteragdo ou falsificagdo comprovadas em
processos com transito em julgado no ambito administrativo.

Pardagrafo unico. O recolhimento de produtos que coloquem em risco a saude
ou que tenham sido adulterados também podera ser divulgado.

SECAO IIl
DA IMPOSICAO DE PENALIDADES

Art. 17. O Auto de Imposicdo de Penalidade (AIP) devera ser lavrado pelo
Servidor do SIM depois de decorrido o prazo estipulado no art.9°, ou apds o indeferimento
da defesa ou impugnacgao, quando houver.

§ 1.2 Nos casos em que a infragdo exigir premente a¢do do servidor do SIM,

visando a seguranca, a identidade, a qualidade e a inocuidade dos produtos de origem

INSTRUGAO NORMATIVA N.° 2/24
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animal, as penalidades previstas nos incisos Ill, IV, V, VI e VIl do art. 508 do Decreto
Municipal n.° 23.636, de 14 de novembro de 2024 poderdo ser aplicadas de imediato, sem
prejuizo de outras eventualmente cabiveis.

§ 2.2 O Auto de Imposicdo de Penalidade sera lavrado em trés vias,
destinando-se a primeira ao autuado, e contera:

| - nimero e série do Auto de Imposi¢ao de Penalidade;
Il - o local, a data e hora da lavratura;

Il - a identificagdo do autuado juntamente com a especificagdo do ramo de
atividade e endereco:

a) o nome e o numero de cadastro de pessoa fisica (CPF), quando se tratar de
pessoa fisica;

b) a razdo social e o nimero de cadastro de pessoa juridica (CNPJ), quando se
tratar de pessoa juridica.

IV - 0 nimero, série e data do Auto de Infragdo (AIF) respectivo;
V - 0 ato ou fato constitutivo da infracdo;

VI - a disposicdo legal ou regulamentar transgredida a penalidade imposta e
seu fundamento legal;

VII - a indicagdo do prazo de quinze dias que o autuado tem para oferecer
recurso, apos sua ciéncia;

VIII - o nome e identificagdo do servidor do SIM que efetuou a autuagdo e sua
assinatura;

IX - a ciéncia do autuado:
a) o nome e a assinatura do autuado, quando se tratar de pessoa fisica;

b) o nome, o CPF e a assinatura de seu representante legal, ou de preposto,
ou do responsavel técnico, quando se tratar de pessoa juridica.

§ 3.2 Tratando-se da aplicagdao de penalidade prevista nos incisos |, Il e VII do
art. 508 do Decreto Municipal n.° 23.636, de 14 de novembro de 2024, podera o autuado,
pessoa fisica ou juridica, ser cientificado do Auto de Imposi¢cdo de Penalidade por meio de
notificagao.

INSTRUGAO NORMATIVA N.° 2/24
Pag. 8



"3 IMPRENSA OFICIAL - MUNICiPIO DE ARACATUBA Sexta-feira, 22 de novembro de 2024 Ano V | Edigéo 1135 | Pagina 279 de 290

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

§ 4.2 Em caso de recusa ou de impossibilidade de ciéncia do autuado, pessoa
fisica ou juridica, especialmente quando se tratar de casos a que se refere ao § 1.2, o
autuado devera ser cientificado do Auto de Imposi¢dao de Penalidade por meio de publica¢do
de edital.

§ 5.2 Na hipotese de aplicacdo de penalidade de multa sera utilizado para o
calculo do correspondente valor em reais de acordo com o disposto no inciso Il do art. 508
do Decreto Municipal n.° 23.636, de 14 de novembro de 2024, sendo obrigatdria a indicagdo
do valor monetario, expresso em algarismos e por extenso, correspondente a penalidade de
multa aplicada.

§ 6.2 O modelo do Auto de Imposi¢ao de Penalidade é apresentado no Anexo
M.

Art. 18. O Servidor do SIM lavrara o Termo de Apreensdo, Interdicdo e
Inutilizagdo (TAIll) sempre que lavrado o respectivo Auto de Imposicdo de Penalidade e
couber tais penalidades.

§ 1.2 O Termo de Apreensao, Interdicdo e Inutilizagdo sera lavrado em trés
vias, destinando-se a primeira ao autuado, e contera:

| - nUmero e série do Termo de Apreensdo, Interdicdo e Inutilizagdo;
Il - o local, a data e hora da lavratura;

Ill - o nimero, série e data do Auto de Imposicdo de Penalidade do qual é
decorrente;

IV - 0 niUmero, série e data do Auto de Infracdo do qual é decorrente;

V - a identificagdo do autuado juntamente com a especificagdo do ramo de
atividade e endereco:

a) o nome e o numero de cadastro de pessoa fisica (CPF), quando se tratar de
pessoa fisica;

b) a razdo social e o nimero de cadastro de pessoa juridica (CNPJ), quando se
tratar de pessoa juridica.

VI - a descri¢do da agdo juntamente com a do objeto da acdo, detalhando este
ultimo o maximo possivel, discorrendo sobre:

VII - quando se tratar de produtos, matérias-primas, subprodutos e derivados;
quando cabivel, o nimero de registro do produto, quantidade total, quantidade de produto
por embalagem unitaria, lotes, prazos de validade, e outras caracteristicas que

INSTRUGAO NORMATIVA N.° 2/24
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individualizem o objeto da acdo, ainda, se aplicavel, indicar a temperatura do local de
depdsito;

VIIl - quando se tratar de equipamentos: sua descricdo, modelo e marca,
localizagdo na planta fabril, e se possivel o nimero de série;

IX - quando se tratar de instalagGes: a indicagdo inequivoca do local;

X - a identificacdo do depositario quando tratar-se de itens apreendidos e/ou
interditados ou do local de sua inutilizagdo, acompanhado por seu endereco;

Xl - 0 nome e o nimero de cadastro de pessoa fisica (CPF), quando se tratar
de pessoa fisica;

XIl - a razdo social e o nimero de cadastro de pessoa juridica (CNPJ), quando
se tratar de pessoa juridica;

Xl - nome e identificacdo do servidor do SIM que efetuou a autuacgdo e sua
assinatura;

XIV - a ciéncia do autuado;
XV - 0 nome e a assinatura do autuado, quando se tratar de pessoa fisica;

XVI - o nome, o CPF e a assinatura de seu representante legal, ou de preposto,
ou do responsavel técnico, quando se tratar de pessoa juridica.

§ 2.2 Em caso de recusa ou de impossibilidade de ciéncia do autuado, pessoa
fisica ou juridica, o autuado devera ser cientificado do Termo de Apreensdo, Interdi¢do e
Inutilizagao por meio de publicagdo de edital.

§ 3.2 O modelo do Termo de Apreensdo, Interdicdo e Inutilizacdo é
apresentado no Anexo IV.

Art. 19. A apreensdo e/ou interdicdo perdurard pelo tempo que for
necessario até que seja comprovadamente esclarecido, e, se for o caso, tenham sido
executadas as acdes necessarias, a fim de sanar o fato gerador da aplicacdo de penalidade
de apreensdo e/ou interdi¢cdo, acompanhada da apresentacdo de laudos, quando couber.

Paragrafo Uunico. Serdo inutilizados os produtos, matérias-primas,
subprodutos ou derivados que durante o periodo de apreensdo e/ou interdicdo ndo
mantiveram sua inocuidade, identidade, qualidade e integridade assegurados ou o prazo de
validade tenha expirado.

INSTRUGAO NORMATIVA N.° 2/24
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Art. 20. O servidor do SIM com formagdo em medicina veterinaria lavrara o
Termo de Liberagdo (TL) sempre que for cessada a causa geradora que motivou a aplicacdo
da penalidade de apreensdo e/ou interdi¢cdo, a fim de notificar o interessado sobre a
liberagdo de produtos, matérias-primas, subprodutos, derivados e equipamentos
apreendidos ou interditados e/ou a desinterdicdo do estabelecimento outrora sob
interdicao, parcial ou total.

§ 1.2 O Termo de Liberagdo serad lavrado em 3 (trés) vias, destinando-se a
primeira ao notificado, e contera:

| - nUmero e série do Termo de Liberacgao;
Il - o local, a data e hora da lavratura;

Ill - o nimero, série e data do Termo de Apreensdo, Interdicdo e Inutilizagdo
(TAPI) do qual é decorrente;

IV - 0 nimero, série e data do Auto de Imposi¢ao de Penalidade (AIP) do qual
é decorrente;

V - 0 nuUmero, série e data do Auto de Infragdo (AIF) do qual é decorrente;

VI - a identificacdo do notificado juntamente com a especificagdo do ramo de
atividade e endereco, a razdo social e o numero de cadastro de pessoa juridica (CNPJ);

VIl - nome e numero de credencial de nomeacdo do servidor do SIM
notificante e sua assinatura;

VIII - a ciéncia do notificado, o nome, o CPF e a assinatura de seu
representante legal, ou de preposto, ou do responsavel técnico.

IX - quando se tratar de produtos, matérias-primas, subprodutos e derivados;
quando cabivel, o nimero de registro do produto, quantidade total, quantidade de produto
por embalagem unitdria, lotes, prazos de validade,e outras caracteristicas que individualizem
o objeto da acdo, ainda, se aplicavel, indicar a temperatura do local de depésito;

X - quando se tratar de equipamentos: sua descricdo, modelo e marca,
localizagdo na planta fabril, e se possivel o nimero de série;

Xl - quando se tratar de instalagdes: a indicagdo inequivoca do local.
§ 2.2 Em caso de impossibilidade de ciéncia do notificado, especialmente

quando se tratar de casos a que se refere ao § 1.2 do art. 17, o autuado deverd ser
cientificado do Termo de Liberagao por meio de publicagdo de edital.
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§ 3.2 O modelo do Termo de Liberagdo é apresentado no Anexo V deste
Decreto.

Art. 21. O Termo de Notificagdo para Recolhimento de Multa devera ser
lavrado pelo Inspetor Sanitario do SIM depois de decorrido o prazo estipulado no art. 10 sem
qgue tenha havido o pagamento da multa ou apds o indeferimento do recurso, quando

houver.

§ 1.2 O Termo de Notificacdo para Recolhimento de Multa sera lavrado em 3
(trés) vias, destinando-se a primeira ao notificado, e contera:

| - niUmero e série do Termo de Notificagdo para Recolhimento de Multa;
Il - o local, a data e hora da lavratura;

Il - a identificagdo do notificado juntamente com a especificacdo do ramo de
atividade e endereco:

a) o nome e o niumero de cadastro de pessoa fisica (CPF), quando se tratar de
pessoa fisica;

b) a razdo social e o nimero de cadastro de pessoa juridica (CNPJ), quando se
tratar de pessoa juridica.

IV - a indicagdo do valor da multa em moeda corrente, expressa em
algarismos e por extenso;

V - o numero, série e data do Auto de Imposicdo de Penalidade (AIP)
respectivo;

VI - a disposicdo legal ou regulamentar transgredida a penalidade imposta e
seu fundamento legal;

VIl - o numero, série e data do Auto de Infracdo (AIF) respectivo;

VIIl - nome e identificagdo do Servidor do SIM notificante e sua assinatura;

IX - a indicagdo do prazo de quinze dias que o notificado tem para
providenciar o recolhimento da multa bem como de sua respectiva comprovagcdo de
quitacao;

X - a ciéncia do autuado:

a) o nome e a assinatura do autuado, quando se tratar de pessoa fisica;
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b) o nome, o CPF e a assinatura de seu representante legal, ou de preposto,
ou do responsavel técnico, quando se tratar de pessoa juridica.

§ 2.2 Em caso de recusa ou de impossibilidade de ciéncia do notificado,
pessoa fisica ou juridica, o autuado devera ser cientificado do Termo de Notificagdo para
Recolhimento de Multa por meio de publica¢do de edital.

§ 3.2 O modelo do Termo de Notificagdo para Recolhimento de Multa é
apresentado no Anexo VI.

Art. 22. O processo administrativo, estabelecido em decorréncia da apuragao
de infragdes as disposi¢cdes deste Decreto e de normas complementares, observara os ritos,
instancias de julgamentos, prazos e outros estabelecidos nesta norma.

§ 1.2 Através do disposto nesta Instrucdo Normativa sdo assegurados ao
autuado, até o transito em julgado da decisdo administrativa, os direitos a ampla defesa e ao
contraditdrio.

§ 2.2 Os autos e termos lavrados pelos servidores do SIM devem ser claros e
precisos, sem rasuras nem emendas.

§ 3.2 As defesas, recursos e outros documentos pertinentes ao processo
administrativo devem ser apresentados por escrito, em vernaculo, protocolizado e assinado
eletronicamente em sistema informatizado disponivel no sitio eletronico da Prefeitura
Municipal de Aragatuba — Aracgatuba Digital: https://aracatuba.sp.gov.br/aracatubadigital, ao
Servico de Inspe¢do Municipal, por meio de protocolo especifico.

SECAO IV
DO RECOLHIMENTO DAS MULTAS

Art. 23. O prazo para o recolhimento da multa e seus consectdarios legais é de
15 (quinze) dias a contar da intimac¢do do devedor.

Art. 24. O recolhimento de multas serd instruido através da lavratura do
Termo de Notificagdo para Recolhimento de Multa, decorridos os prazos descritos neste
Decreto.

Art. 25. O recolhimento das multas previstas nesta Instru¢cdo Normativa serd
feito aos cofres municipais em estabelecimentos bancarios credenciados, através da
competente guia de recolhimento.

Art. 26. O ndo recolhimento da multa e respectiva comprovacdo de quitagao
junto ao Servico de Inspec¢ao Municipal, no prazo estipulado, acarretara a inscrigao do débito
em Divida Ativa do Municipio, na forma da legislagao vigente.
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Art. 27. Os débitos decorrentes das multas nao liquidados até o vencimento
serdo atualizados, na data do efetivo pagamento, e acrescido de juros de mora de 1% (um
por cento) ao més, contados do dia seguinte ao do vencimento.

Art. 28. O valor das multas serd calculado e corrigido monetariamente, com
base na variacdo do IPCA/FIPE, considerado o valor vigente no 12 dia Util do més de janeiro
do ano em que se lavrar o Auto de Infragdo.

CAPITULO Il
DAS CONSIDERACOES FINAIS

Art. 29. Aquele que industrializa, comercializa, armazena ou transporta
produto alimenticio, infringindo as normas estabelecidas nas Leis e nos seus regulamentos
proprios, ficard sujeito a sanc¢Bes penais previstas no Codigo Penal Brasileiro e Lei das
Contravencges Penais, bem como, a sangdes civis.

Art. 30. As infragdes referidas no artigo anterior sdo de a¢do penal publica
incondicionada, cabendo ao Ministério Publico Estadual promové-la.

Paragrafo uUnico. Sera admitida a¢do penal privada subsididria da publica, se
esta nao for ajuizada no prazo legal, aplicando-se, no que couber, o disposto nos art. 292 e
302 do Cddigo de Processo Penal.

Art. 31. Sem prejuizo da aplicagdo das san¢des administrativas e penais
previstas nesta Instru¢do Normativa, fica o infrator sujeito ao pagamento das despesas
inerentes a efetivacdo das citadas punicdes e a reparacdo de danos, bem como, as demais
sangdes de natureza civil cabiveis.

Art. 32. Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data de sua publica¢ao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA, 19 de novembro de 2024, 115 anos
da Fundacdo de Aragatuba e 102 anos de Sua Emancipacgdo Politica.

ARNALDO DOS SANTOS VIEIRA FILHO
Respondendo pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agroindustrial
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ANEXO |

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVICO DE INSPECAQ MUNICIPAL — SIM

TERMO DE NOTIFICAGAD | ™ W - SERIE

Aragatuba-SF, da da horas & minutos.

Mos termos do arfigo 26° da Lei B.747, de 18 de dezombro de 2023, fica nofificada a pessoa fisica ou juridica abaino qualificada:

IDENTIFIGAGAO DA PESS0A FISIGA | JURIDIGA
N REGISTRO MO SM CNPJ

[ ROWIE T PR SOCIAL

NOME FANTASIA

ENDEREGD
=] = | TLALE

ARAGATUBA sp

| Eslabu

TELEFONE EMAL

CLASSIF] 000
EETABELECIMENTO

NAD CONFORMIDADES ENCONTRADAS - RECOMENDAGOES E/OU EXIGENCIAS

[ cosmmae o verso —
|éc:onc:ED|nooPﬁAmDE [ } D4AS PARA ENVIO DE PLANO DE ACOES CORRETIVAS. |
IDENTIFICAGAD DOS INSPETORES SANITARIOS DO SIM
NOME MO MAT. ASSMATURA
WOME WAMAT AEENATURR

IDENTIFIGAGAO DA PESSOA FISICA OU RESPONSAVEL LEGAL | PREPOSTO | RESPONSAVEL TEGNICO
co

AESNATURA CaTA

Av. Waldemar Ahves, 50 — Baimo 330 Joaquim — Aragatuba - 5P - GEP: 16050-223
Fone: (18) 3836-1280 / 208134207 — e-mail: 3im@aacatubs ap gov br
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ANEXO Il

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLYIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVIG0 DE INSPECAD MUNICIPAL - SIM

o
| AUTO DE INFRAGAD | wFw -SERE |
Aragatuba-5P, de de , horas & minutoa.

Nos termos do arfigo 29° da Lei 8 747, de 18 de dezembro de 2023, fica nofificada a pessoa fisica ou juridica abain qualificada AUTUADA-

IDENTIFICAGAO DA PESS0A FISICA | JURIDICA
N* DE REGISTRO MO =M CNPJ

NOME ! RAZAD S0CIAL

MOME FANTASIA
ENDEREGD
BAIRRD =3 CDADE EZTADO
| ARAGATUBA | sp
TELEFONE EMAL

CLASSIF] 0D0
ESTASELECIMENTO

ATO OU FATO GONSTITUTIVO DA AUTUAI;AO:

[ cosmmas so verse —

I]SPO&QAU LEGAL OU REGULAMENTAR TRANSGREDIDA E DISPOSITIVO LEGAL
QUE DETERMINA A PENALIDADE A QUAL FICA SUJEITA O INFRATOR:

[ cosmma o verso —

0 AUTUADO PODERA OFERECER DEFESA DU IMPUGNAGAD DO AUTD DE INFRAGAD NO PRAZO
DE ATE 15 [QUINZE) DIAS CONTADOS A PARTIR DE SUA GIENCIA.

IDENTIFICAGAD DOS INSPETORES SANITARIOS DO SIM
NOME N MAT. ASSINATURA

NOME NEMAT. ASSNATURA

IDENTIFIGAGAO DA PESSOA FISICA OU RESPONSAVEL LEGAL | PREPOSTO | RESPONSAVEL TEGNICO
Cot

AZENATURA DaTA

Av. Waldemar Ahves, 50 — Baimo S3o0 Joaquim — Aragatuba - 5P - CEP: 16050-225
Fone: (18) 3838-1280 1 208134907 — e-mail: sin@amcatuba ap gov br
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ANEXO Il

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL — SIM

| AUTO DE IMPOSIGAQ DE PENALIDADE | AP W _ SERIE
Aragatuba-SF, da da horas & minutns.
Nos termos do artigo 39° da Lei 8. 747, de 18 de dezemibro de 2073, fica imposta a penalidade descrita neste aul 3 pessoa fisica ou
juridica abaixo qualificada:
[] Advertincia [ inutilzacso de [ suspensio e [ ] inwiilizagso de [ ] suspensio de regisira
produins, matéria fabricacsio de rotulagem, etiquetas, do estabalecments
prima, subprodutos & produtos embalagens e
demvados carmbaos
] wiuita [ intereico de [| camcelamertode ||| interdicio parcialou ||| Canceiamerio de
prodiios, matéria regisiro de produtos | fotl do registro do
prima, subprodutos e efou rotulos estabelecimento estabelecimento
dervadas
[] apeeensiade [] suspensio de venda |[_] Apreensdo de [ interdigo de
produios, materia dee produtos, rotulagem, etiquetas, equipamenin
prima, subproduios & subprodutos e embalagens &
desivados demados canmibas

IDENTFICAGAQ DA PESS0A FISICA OU JURIDICA AUTUADA:
N® DE REGISTRO MO M CPFOUCNR)

NOME ! RAZAD S0CIAL

NOME FANTASIA

ENDEREGD

BAIRRD cep CIDADE ARAGAWBA | ESTADO

TELEFONE EMAL

CLASSIF] 0D0
EETASELECMENTO

REFERENTE A AUTO
DEINFRAGAO  FNIg7] SERIE LAVRADO EM DE DE

ATO OU FATO GONSTITUTIVO DA AUTUAQAO:

D CONTINUA NO VERED —

DISPOSIGAD LEGAL OU REGULAMENTAR TRANSGREDIDA E DISPOSITIVO LEGAL
QUE DETERMINA A PENALIDADE A QUAL FIGA SUJEITA O INFRATOR:

[ ] conmmuano verso —

IDENTIFICAGAD DOS INSPETORES SANITARIOS DO SIM
NOME N MAT. ASSINATURA

NOME NEMAT. ASSNATURA

IDENTIFIGAGAO DA PESSOA FISICA OU RESPONSAVEL LEGAL | PREPOSTO | RESPONSAVEL TEGNICO
NOME [==3

[EEERATONE TR

Av. Waldemar Ahves, 50 — Baimo 330 Joaquim — Aragatuba - 5P - GEP: 16050-223
Fone: (18) 3836-1280 / 208134207 — e-mail: 3im@aacatubs ap gov br
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ANEXO IV

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLYIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVIG0 DE INSPECAD MUNICIPAL - SIM

TERMO DE APREENSAD, INTERDIGAD E INUTLIZAGAD | TAI W - SERIE
Aragatuba-5P, de de horas & minutoa.
Fica apreendido elou inferditado o produlo, matéria prima, subproduto ou derivado elou equipamenio e'ou fica interditado o estabelecimenin,
decomente da aplicaglo de penaiidade imposta através da AUTO DE IMPOSICAD DE PENALIDADE Ne SERIE N®
LAVRADO EM DE DE iniegrante do processo administrative mmadn pelo ALTO DE
INFRAGAD e SERIE LAVRADO EM DE DE dicados a seguir

IDENTIFICAGAO DA PESSOA FiSIGA OU JURIDICA AUTUADA:
NI DE REGIETRO MO =M CPFOUCHR)

ROME ! RAZA0 S0CIAL

NOME FANTASIA

ENDEREGD
BAIRRD = | CIOADE

| ESTADO

ARAGATUBA sp

TELEFONE EMAL

CLASSIF] 000
EETABELECMENTO

PRODUTOS | MATERIA PRIMA [ SUBPRODUTOS | DERIVADOS | EQUIPAMENTO | ESTABELEGIMENTO
APREENDIDOS | INTERDITADOS / INUTILIZADOS

[ cosmmass so veRsD —
IDENTIFICAGAD DOS INSPETORES SANITARIOS DO SIM
NOME N MAT. ASSINATURA
WOME WO MAT. AESNATURA
IDENTIFIGAGAO DA PESSOA FISICA OU RESPONSAVEL LEGAL | PREPOSTO | RESPONSAVEL TEGNICO
NOME CRF
AESNATURA DETA

Av. Waldemar Ahves, 50 — Baimo S3o0 Joaquim — Aragatuba - 5P - CEP: 16050-225
Fone: (18) 3836-1280 / 208134207 — e-mail: 3imi@amcatuba ap gov br
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ANEXO V

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVICO DE INSPECAQ MUNICIPAL — SIM

TERMO DE LIBERAGAD | W - SERIE

Aragatuba 5P, da de , horas & minutos.
Nos ermos do Adfigo 26° da Led B T4T, de 18 de dezembro de 2023, fica NOTIFICADA a pessoa abaim ideriificada:

IDENTIFICAGAQ DA PESS0A FISICA OU JURIDICA AUTUADA:
N® OE REGISTRO DO NO SM CPFOUCNR)

NOME ! RAZAD SOCIAL

NOME FANTASIA

EOEREGD

BAIRRO ceP CIDADE ESTADO
ARAGATUBA | sp

TELEFOME E-MalL

CLASSIF] 000
ESTASELECIMENTO

Ficam liberados os produlos, matéria prima, subproduios, derivados, rotulagens, efiquetas, embalagens efou carimbos apreendidos eiou
interditadios, elou fica desimterditado o estabelecimentn, 3 que e refere TERMO DE APREENSAD, INTERDIGAD E INUTILZAGAD —

TAIIN® SERIE lavrado em de de decomente da aplicagdo de
penalidade imposia abravés do AUTO DE IMPOSIGAD DE PENALIDADE — AIF N® SERIE lawrado em
e de

LBERAGAD: [ ] TOTAL [ ] PARCIAL

UISTA DE PRODUTOS | MATERIA PRIMA | SUBPRODUTOS | DERIVADOS | EQUIPAMENTO |
ESTABELEGIMENTO LIBERADOS (PARGIAL):

D CONTINUA MO VERED —

MOTIVO DA LIBERA(_}.SIJ PARGIAL:

I:l CONTINUA MO VERED —

IDENTIFICAGAD DOS INSPETORES SANITARIOS DO SIM
N MAT. ASSINATURA

NOME
[ ROHE AT TE=RATURE

IDENTIFIGAGAO DA PESSOA FISICA OU RESPONSAVEL LEGAL | PREPOSTO | RESPONSAVEL TEGNICO

ST [

AZENATURA CaTA

Av. Waldemar Ahves, 50 — Baimo 330 Joaquim — Aragatuba - 5P - GEP: 16050-223
Fone: (18) 3838-1280 |/ 208134907 — e-mail: sin@azacatuba ap gov br
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA

Estado de Sao Paulo
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO AGROINDUSTRIAL

ANEXO VI

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARACATUBA
SECRETARIA DE DESENVOLYIMENTO AGROINDUSTRIAL
SERVIG0 DE INSPECAD MUNICIPAL - SIM

TERMO DE NOTIFIGAGAO PARA REGOLHIMENTO DE MULTA | TRM N - BERIE
Aragatuba-SF, da da horas & minuios.

Naos fermos do Arigo 267 da Lei B.747, de 18 de dezembro de 2023, fica NOTIFICADA a pessca akaino idenfificada:

IDENTIFICAGAD DA PESSOA FISICA OU JURIDICA AUTUADA:
¥t DE REGISTRO NO SM CPF DU CHEJ

[ ROWIE T PR SOCIAL

NOME FANTASIA

ENDERECO

[ HAIRRD = CONE ARAGATUBA | ERTA00

TELEFONE E-MalL

CLASSIF] 000
EETABELECMENTO

A recolher aos cofres municipais 3 importanca de

comespondente a multa imposta através do AUTO DE IMPOSIGAO DE PENALIDADE - AIF N° SERIE |awrado em
de de por incomer em infragdo as normas previsias em Lei e em outros decrefios e

regulamenins vigentes, contrariando o disposio no

[[] CONTINUA NO VERSO —

Conforme consta no processo administrative inicado pelo AUTO DE INFRAGAO — AIF N* SERIE

lavrado em de de

INENTIFICAGAD DOS INSPETORES SANITARIOS DO S1M

NOME NE AT, AEEMATURA

NOME NEMAT. AESINATURA

A parfir da ciéncia desie iermo o nolificado deve, deniro do prazo de 30 (irinka) dias, providenciar o recolhimenio da multa, bem como sua
respeciiva comprovagao de quitacao junin a0 Servico de Inspecao Municipal — SIM. O descumprmenio acametara a inscricae na Divida
Afiva do Municigio, conforme Arfign 26° da Lei Municigal £ 747 de 18 de dezemb de 2023.

IDENTIFICAGAD DA PESS0A FISICA OU RESPONSAVEL LEGAL | PREPOSTO | RESPONSAVEL TECNICO

AESINATURA DATA

Av. Waldemar Ahves, 50 — Baimo S3o0 Joaquim — Aragatuba - 5P - CEP: 16050-225
Fone: (18) 3836-1280 / 208134207 — e-mail: 3imi@amcatuba ap gov br
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