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Atos Oficiais

Decretos

DECRETO N°. 3019/2019, DE 11/06/2019.

Regulamenta a Lei Municipal n°.
1632/2017, de 11/07/2017, que
dispbe sobre o S.I.M - Servigco de
Inspe¢ao Municipal, no Municipio de
Rosana e da outras providéncias.
O PREFEITO MUNICIPAL DE ROSANA, Estado de
Sao Paulo, no uso das atribuigbes que lhe conferem a
Legislagao,

DECRETA:
TITULO | - DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O presente Regulamento estabelece as
normas que regulam, no Municipio de Rosana, Estado de
Sao Paulo, a inspecgédo industrial e sanitaria de produtos
de origem animal, conforme Lei Municipal n® 1532, de 11
de Julho de 2017.

Paragrafo Unico. E inerente a inspecdo regulamentada
por este Decreto a fiscalizagido correspondente.

Art. 2° Ficam sujeitos a inspecdo e reinspecao
previstas neste Regulamento todos os produtos de origem
animal, seus subprodutos e derivados.

§ 1° A inspegdo a que se refere o presente artigo
abrange, sob o ponto de vista industrial e sanitario,
a inspecao “ante” e “post-mortem” dos animais, o
recebimento, manipulacdo, transformacio, elaboracéo,
preparo, conservagado, acondicionamento, embalagem,
depdsito, rotulagem, transito e consumo de quaisquer
produtos e subprodutos, adicionados ou nao de vegetais,
destinados ou n&o a alimentagdo humana.

§ 2° A inspecdo abrange também os produtos
afins tais como: coagulantes, condimentos, corantes,
conservadores antioxidantes, fermentos e outros usados
na industria de produtos de origem animal.

Art. 3° A inspegao a que se refere o artigo anterior
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€ privativa do Servigo de Inspegdo Municipal, instituido
pela Lei Municipal n°® 1532, de 11 de Julho de 2017,
subordinado a Secretaria da Agricultura, ou do 6érgao
que vier a substitui-lo, sempre que se tratar de produtos
destinados ao comércio municipal, sem prejuizo do
disposto no artigo 1° da Lei Municipal n® 1532, de 11 de
Julho de 2017.

Art.4° Ainspecgéaode que trata o presente Regulamento
serd realizada:

| - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-
primas, destinada s ao preparo de produtos de origem
animal;

Il - nos estabelecimentos que recebem, abatem
ou industrializam as diferentes espécies de animais
de acougue, entendidas como tais as fixadas neste
Regulamento;

[l - nos estabelecimentos que recebem o leite e seu s
derivados para beneficiamento ou industrializagao;

IV - nos estabelecimentos que recebem o pescado
para distribuigcdo ou industrializagao;

V - nos estabelecimentos que recebem e distribuem
para consumo animais considerado s de caga;

VI - nos estabelecimentos que produzem ou recebem
mel e cera de abelha para beneficiamento ou distribuigao;

VIl - nos estabelecimentos que produzem ou
recebem ovos, para distribuigdo em natureza, ou para
industrializagao;

VIII - nas vias publicas e rodovias, em relagdo ao
transito de produtos, subprodutos e matérias primas de
origem animal;

IX - nos estabelecimentos localizados nos centros
de consumo que recebem, beneficiam, industrializam
e distribuem, no todo ou em parte, matérias-primas e
produtos de origem animal procedentes diretamente
de estabelecimentos registrados ou relacionados ou de
propriedades rurais do Municipio de Rosana.

Art. 5° Entende-se por estabelecimento de
produtos de origem animal, para efeito do presente
Regulamento, qualquer instalagdo ou local nos quais sao
abatidos ou industrializados animais, bem como onde

Municipio de Rosana — Estado de S&o Paulo
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2, de 2001, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



IJARIO OFICIAL

MUNICIPIO DE ROSANA

Conforme Lei Municipal n° 1.629, de 03 de abril de 2019

www.rosana.sp.gov.br | www.imprensaoficialmunicipal.com.br/rosana

Quinta-feira, 18 de julho de 2019

séo recebidos, manipulados, elaborados, transformados,
preparados, conservados, armazenados, depositados,
acondicionados, embalados e rotulados com finalidade
industrial ou comercial, todos os produtos de origem
animal, seus subprodutos e derivados.

Art. 6° A inspecdo do servigo de inspecgao
municipal se estende as casas atacadistas e varejistas,
em carater supletivo, sem prejuizo da fiscalizagido
sanitaria local, e tera por objetivo:

| — reinspecionar produtos de origem animal,
destinados ao comércio municipal;

Il - verificar se existem produtos de origem animal,
procedentes de outros municipios, que nao foram
inspecionados nos postos de origem ou quando o tenham
sido, infrinjam dispositivos deste Regulamento.

Art. 7° Alnspecao Municipal sera instalada em carater
permanente ou periddico.

§ 1° Terdo Inspecdo Municipal permanente os
estabelecimentos de carnes e derivados que abatem
ou abatem e industrializam as diferentes espécies de
animais, e outros que se julgar necessario.

§ 2° Os estabelecimentos ndo enquadrados no
paragrafo anterior terdo Inspegao Municipal periddica, a
juizo da Secretéria de Agricultura.

Art. 8° Compete a Secretaria Municipal de Agricultura:

| - observar as normas técnicas estaduais e federais
de produgdo e classificagdo dos produtos de origem
animal e para as atividades de fiscalizagao e inspecao
dos produtos de origem animal;

Il - executar atividades de treinamento técnico
de pessoal envolvido na fiscalizagdo, inspecdo e
classificagao;

Il - criar mecanismos de divulgagdo junto as
redes publica e privada, bem como junto a populacéo,
objetivando orientar e esclarecer o consumidor.

Art. 9° Alinspecéo industrial e sanitaria de produtos de
origem animal, a cargo do SIM, abrange:

| - a higiene geral dos estabelecimentos registrados ou
relacionados;

Il - a captagdo, canalizagdo, depdsito, tratamento
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e distribuicdo de agua de abastecimento, bem como a
captacgéo, distribuicdo e tratamento das aguas residuais
e dejetos;

Il - o funcionamento dos estabelecimentos;
IV - 0 exame “ante” e “post-mortem” dos animais;

V - as fases de recebimento, elaboragdo, manipulacgao,
preparo, acondicionamento, conservagao, transporte e
depdsito de todos os produtos e subprodutos de origem
animal e suas matérias-primas, adicionadas ou nao de
vegetais;

VI - a embalagem e rotulagem de produtos e
subprodutos;

VIl - a classificacdo de produtos e subprodutos, de
acordo com os tipos e padrbes previstos em normas
especificas;

VIl - os exames tecnoldgicos, microbiolégicos,
histopatolégicos, fisico-quimicos e toxicologicos das
matérias-primas e produtos, quando for o caso;

IX - os produtos e subprodutos existentes nos
mercados de consumo, para efeito de verificagcdo do
cumprimento das medidas estabelecidas no presente
Regulamento;

X - as matérias-primas nas fontes produtoras e
intermediarias, bem como em transito nas vias publicas e
rodovias que cortam o Municipio;

Xl - os meios de transporte de animais vivos e
produtos derivados e suas matérias-primas, destinados a
alimentagdo humana.

Art. 10. Nos estabelecimentos de carnes e derivados
sob inspecado do SIM, a entrada de matérias-primas sob
fiscalizagdo municipal s6 é permitida a juizo da mesma
Coordenadoria.

Art. 11. Os estabelecimentos registrados, que
também preparam subprodutos nado destinados a
alimentagdo humana, somente podem receber matérias-
primas de locais nao fiscalizados, quando acompanhados
de certificados sanitarios da Divisdo de Fiscalizagédo e
Defesa Sanitaria Animal - DFDSA, do Departamento de
Produgéo Animal da Secretaria da Agricultura.

Art. 12. A Secretaria de Agricultura, através do Servigo
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de Inspecao Municipal - SIM, responsavel pela inspeg¢ao
sanitaria municipal de produtos de origem animal, devera
coibir o abate clandestino de animais (bovinos, suinos,
caprinos, ovinos e aves), a produgao ilegal de leite,
mel, ovos, pescado e seus derivados, e a respectiva
comercializagdo e/ou industrializagdo destes produtos,
separadamente ou em agdes conjuntas com os agentes
e fiscais sanitarios da Vigilancia Sanitaria do Municipio,
podendo para tanto, requisitar forga policial.

Art. 13. Os servidores incumbidos da execugao
do presente Regulamento terdo carteira de identidade
funcional fornecida pela Secretaria de Agricultura.

Paragrafo Unico. Os servidores referidos no “caput’
deste artigo, no Exercicio de suas fungbes, ficam
obrigados a exibir a carteira funcional, identificando-se.

TiTULO Il - CLASSIFICACAO DOS
ESTABELECIMENTOS
Art. 14, Os estabelecimentos de produtos de

origem animal abrangem:
| - os de carne e derivados;
Il - os de leite e derivados;
Il - os de pescado e deriva dos;
V - os de ovos e derivados;
V - os de mel e cera de abelhas e seus derivados.

Paragrafo unico. A simples designacao
“estabelecimento” abrange todos os tipos e modalidades
de estabelecimentos previstos na classificacdo do
presente Regulamento.

CAPITULO | - ESTABELECIMENTOS DE CARNES E
DERIVADOS

Art. 15. Os estabelecimentos de carnes e
derivados sdo classificados em:

| - matadouros-frigorificos;

Il - fabricas de conservas de produtos carneos;
Il - fabricas de produtos suinos;

IV - entrepostos de carnes e derivados;

V - fabricas de produtos ndo comestiveis;

VI - matadouros de aves e pequenos animais;
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VII - entre postos-frigorificos;
VIII - fabrica de produtos gordurosos.

§ 1° Entende-se  por  “matadouro-frigorifico” o
estabelecimento dotado de instalagbes completas e
equipamento adequado para o abate, manipulagéao,
elaboragdo, preparo e conservagao das espécies de
animais sob variadas formas, com aproveitamento
completo, racional e perfeito de subprodutos n&o
comestiveis, devendo possuir instalagdes de frio industrial.

§ 2° Entende-se por “fabrica de conservas de
produtos carneos” o estabelecimento que industrializa a
carne de variadas espécies de animais, sendo dotado de
instalagcdes de frio industrial e aparelhagem adequada
para o seu funcionamento.

§ 3° Entende-se por “fabrica de produtos suinos” o
estabelecimento que dispbe de sala de matanga e demais
dependéncias, industrializa animais da espécie suina e,
em escala estritamente necessaria aos seus trabalhos,
animais de outras espécies, dispondo de instalagdes
de frio industrial e aparelhagem adequada para o seu
funcionamento.

§ 4° Entende-se por “entreposto de carnes e
derivados” o estabelecimento destinado ao recebimento,
guarda, conservagao, manipulagdo, acondicionamento e
distribuicao de carnes frigorificadas das diversas espécies
de acougue e outros produtos animais, dispondo ou
ndo de dependéncias anexas para a industrializagao,
atendidas as exigéncias necessarias, a juizo do SIM.

§ 5° Entende-se por “fa brica de produtos né&o
comestiveis” o estabelecimento que manipula matérias-
primas e residuos de animais de varias procedéncias,
para o preparo exclusivo de produtos nao utilizados na
alimentagdo humana.

§ 6° Entende-se por “matadouro de aves e pequenos
animais” o estabelecimento dotado de instalagbes para
o abate e industrializacdo de aves, coelhos e demais
animais cuja exploragdo e consumo sejam permitidos,
devendo dispor de frio industrial e de instalagdes para o
aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis, a juizo
do SIM.

§ 7° Entende-se  por  “entreposto-frigorifico” o
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estabelecimento destinado exclusivamente a estocagem
de produtos de origem animal pelo emprego de frio
industrial.

§ 8° Entende-se por “fabrica de produtos gordurosos”
o estabelecimento destinado exclusivamente ao preparo
de gorduras, excluida a manteiga, adicionadas ou ndo de
matérias primas de origem vegetal.

Art. 16. As fabricas de conservas e as fabricas
de produtos suinos, registradas no SIM, poderao fornecer
carnes frigorificadas aos mercados de consumo.

Art. 17. A simples designagdo  “produto”,
“subproduto”, “mercadoria” ou “género” significa, para
efeito do presente Regulamento, que se trata de “produto
ou matéria-prima de origem animal”.

Art. 18. Por “produtos carneos” entende-se
as massas musculares maturadas e demais tecidos
que as acompanham, incluindo ou ndo a base Oéssea
correspondente, procedentes de animais abatidos sob
inspecao veterinaria.

§ 1° Quando destinada a elaboragdo de conservas
em geral, por “carne” (matéria-prima) deve se entender
as massas musculares, despojadas de gorduras,
aponeuroses, vasos, ganglios, tenddes e 0ssos.

§ 2° Consideram-se “miudos” os 6rgaos e as visceras
dos animais, usados na alimentagdo humana (miolos,
linguas, coragao, figado, rins, rumem, reticulo), além dos
mocotds e rabada.

Art. 19. O animal abatido, formado das massas
musculares e ossos, desprovido da cabega, mocotods,
cauda, couro, 6rgaos e visceras toraxicas e abdominais,
tecnicamente preparados, constitui a “carcaga”.

§ 1° Nos suinos a “carcaga” pode ou nao incluir o
couro, cabecga e pés.

§ 2° A “carcacga” dividida ao longo da coluna vertebral
da origem as “meias carcagas” que, subdivididas por
um corte entre duas costelas, variavel segundo habitos
regionais, constituem os “quartos” anteriores ou dianteiros
e posteriores ou traseiros.

CAPITULO Il - ESTABELECIMENTOS DE LEITE E
DERIVADOS

Ano | | Edicdo n° 52

Pagina 5 de 43

Art. 20. Os estabelecimentos de leite e derivados
sao assim classificados e definidos:

| - propriedades leiteiras;
Il - posto de refrigeragéo;
[l - estabelecimento industrial.

§ 1° Entende-se por “propriedades leiteiras” os
estabelecimentos localizados em zona rural ou suburbana,
destinados a produgéao de leite, que sera beneficiado ou
industrializado em estabelecimentos registrados no 6rgao
oficial competente.

§ 2° Entende-se por “posto de refrigeracdo” o
estabelecimento intermediario entre as propriedades
leiteiras e os estabelecimentos industriais, destinados
ao recebimento de leite para depdsito, por curto tempo,
refrigeracdo e transporte imediato aos estabelecimentos
industriais registrados.

§ 3° Entende-se por “estabelecimento industrial” o
estabelecimento destinado ao recebimento de leite para
beneficiamento, manipulacdo, conservagao, fabricagéo,
maturacédo, embalagem, acondicionamento, rotulagem e
expedicao definidos como:

I-“usinade beneficiamento de leite”, assim denominado
o estabelecimento que tem por finalidade principal
receber, filtrar, beneficiar e acondicionar higienicamente o
leite destinado diretamente ao consumo publico;

Il - “fabrica de laticinios”, assim denominado o
estabelecimento destinado ao recebimento de leite,
dotado de dependéncias e equipamentos que satisfagam
as normas técnicas para a industrializagao de quaisquer
produtos de laticinios;

Il - “entreposto de laticinios”, assim denominado o
estabelecimento destinado ao recebimento, maturagéo,
classificagdo e acondicionamento de produtos lacteos,
excluido o leite em natureza.

CAPITULO Il - ESTABELECIMENTOS DE PESCADO
E DERIVADOS

Art. 21. Os estabelecimentos destinados ao
pescado e seus derivados sao classificados em:

| - entrepostos de pescados;

Il - fabricas de conservas de pescado.
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§ 1° Entende-se por “entreposto de pescado” o
estabelecimento dotado de dependéncias e instalagbes
adequadas ao recebimento, manipulagao, frigorificagao,
distribuicido e comércio do pescado, dispondo de
equipamento para aproveitamento integral de subprodutos
ndo comestiveis.

§ 2° Entende-se por “fabrica de conservas de
pescado” o estabelecimento dotado de dependéncias,
instalagdes e equipamento adequados ao recebimento
e industrializagdo do pescado por qualquer forma, com
aproveitamento integral de subprodutos ndo comestiveis.

CAPITULO IV - ESTABELECIMENTOS DE OVOS E
DERIVADOS

Art. 22. Os estabelecimentos de ovos e derivados sao
classificados em:

| - granjas avicolas;
Il - entrepostos de o vos;
Il - fabricas de conserva s de ovos.

§ 1° Entende-se por  granjas avicolas, o]
estabelecimento destinado a produgédo, ovoscopia,
classificagao, sanitizagao, acondicionamento,
identificacdo e distribuicdo dos ovos em natureza,
oriundos de produgéo propria.

§ 2° Entende-se por “entreposto de ovos® o
estabelecimento destinado ao recebimento, ovoscopia,
classificagao, sanitizagao, acondicionamento,
identificacao e distribuicdo de ovos em natureza, oriundos
de varias granjas.

§ 3° Entende-se por “fabrica de conservas de
ovos” o estabelecimento destinado ao recebimento e a
industrializagdo de ovos.

CAPITULO V - ESTABELECIMENTOS DE MEL,
CERA DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 23. Os estabelecimentos destinados ao mel
e cera de abelhas sao classificados em:

| - casa do mel;
Il - entrepostos de mel e cera de abelhas.

§ 1° Entende-se por “casa do mel” o estabelecimento
destinado ao beneficiamento, industrializagcdo e

Ano | | Edicdo n° 52

Pdagina 6 de 43

classificagdo de mel e seus derivados, oriundos de
producéo propria.

§ 2° Entende-se por “entreposto de mel e cera de
abelhas” o estabelecimento destinado ao recebimento,
classificagéo e industrializagdo do mel e seus derivados,
oriundos de varios estabelecimentos.

TITULO 1l - FUNCIONAMENTO DOS
ESTABELECIMENTOS
Art. 24. Nao sera autorizado o funcionamento

de estabelecimento de produtos de origem animal,
para exploragdo do comércio municipal, sem que esteja
completamente instalado e equipado para a finalidade a
que se destina.

§ 1° As instalagdes e o equipamento de que tratam
este artigo compreendem as dependéncias minimas,
magquinaria e utensilios diversos, em face da classificagédo
e capacidade de producao de cada estabelecimento.

§ 2° Os estabelecimentos serdo normatizados de
forma diferenciada em face da classificagéo e capacidade
de funcionamento.

Art. 25. Os estabelecimentos de produtos de origem
animal devem satisfazer as seguintes condi¢des basicas
e comuns:

| - dispor de area suficiente para a construgdao do
edificio ou edificios principais e demais dependéncias;

Il - dispor de luz natural e artificial abundantes, bem
como de ventilagdo suficiente em todas as dependéncias,
respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica
cabiveis;

Il - possuir pisos lisos, resistentes e impermeaveis, e
paredes lisas, de cor clara e de facil higienizacao;

IV - possuir forro de material adequado em todas as
dependéncias onde se realizem trabalhos de recebimento,
manipulacdo e preparo de matérias-primas e produtos
comestiveis;

V - dispor de dependéncias e instalagbes minimas
para a industrializagdo, conservagao, embalagem e
depdsito de produtos comestiveis, separadas por meio
de paredes totais das destinadas ao preparo de produtos
nao comestiveis;
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VI - dispor de mesas de ago inoxidavel, ou de material
impermeavel de superficie lisa, de facil higienizagao e
sem cantos angulares, para os trabalhos de manipulagao
e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

VIl - dispor de caixas, bandejas, gamelas, tabuleiros
e quaisquer outros recipientes de ago inoxidavel ou
de material impermeavel de superficie lisa, de facil
higienizacdo e sem cantos angulares; os tanques,
segundo sua finalidade, podem ser de alvenaria,
convenientemente revestidos de material impermeavel e
de facil higienizacgao;

VIII - dispor de rede de abastecimento de agua para
atender suficientemente as necessidades do trabalho
industrial e as dependéncias sanitarias e, quando for o
caso, de instalagcbes para tratamento de agua;

IX-disporde agua friaabundante e, quando necessario,
de agua quente e/ou vapor, e m todas as dependéncias
de manipulagao e preparo, ndo s6 de produtos como de
subprodutos ndo comestiveis;

X -dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias,
com dispositivo adequa do, que evite refluxo de odores e
a entrada de roedores e outros animais, ligados a tubos
coletores, e estes ao sistema geral de escoamento,
dotado de canalizagdo e de instalagbes para retengao
de gorduras, residuos e corpos flutuantes, bem como de
dispositivo para depuracao artificial, e sistema adequado
de tratamento de residuos e efluentes compativel com a
solugdo escolhida para destinacao final, aprovado pelo
6rgao competente;

XlI-dispor, conforme legislagao especifica, de vestiarios
e instalagdes sanitarias adequados, de dimensdes e em
numero proporcional ao pessoal, com acesso externo e
independente as dependéncias industriais;

XII - possuir patios e ruas livres de poeira e barro;

Xl - dispor, quando necessario, de sede para a
inspeg¢do Municipal, que a juizo do SIM, compreendera
salas de trabalho, laboratérios, arquivos, vestiarios,
banheiros e instalagbes sanitarias;

XIV - possuir janelas e portas de facil abertura, de modo
a ficarem livres os corredores e passagens, providas de
telas moéveis a prova de insetos, quando for o caso;
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XV - possuir instalagbes de frio com camaras e
antecamaras que se fizerem necessarias em nimero e
area suficiente segundo a capacidade do estabelecimento;

XVI - dispor de equipamento necessario e adequado
aos trabalhos, obedecidos os principios da técnica
industrial, inclusive para aproveitamento e preparo de
subprodutos ndo comestiveis;

XVII - possuir canalizagbes em tubos préprios para a
agua destinada exclusivamente a servigos de lavagem de
paredes e pisos, e a ser utilizada por meio de mangueiras
de cor vermelha. A agua destinada a limpeza de
equipamento, empregada na manipulacdo de matérias-
primas e produtos comestiveis, sera usada por meio de
mangueiras de cor branca ou clara;

XVIII - dispor de dependéncias para armazenamento
de combustivel usado na producéo de vapor, quando for
0 caso;

XIX - dispor de demais dependéncias e equipamentos,
conforme as necessidades e classificacdo dos
estabelecimentos.

Art. 26. Os estabelecimentos de carnes e derivados
devem satisfazer também as seguintes condigdes:

| - ser construido de forma que permita uma adequada
movimentagado de veiculos de transpor te para carga e
descarga;

Il - dispor de suficiente “pé direito” nas salas
de matanca, de modo a permitir a instalagdo dos
equipamentos, principalmente da trilhagem aérea ou
outro sistema adequado, aprovado pelo SIM, numa altura
adequada a manipulacdo das carcagas higienicamente,
com dispositivos que evitem o contato das carcagas com
0 piso ou entre si, e delas com as demais matérias-primas;

lll - dispor de currais, bretes, chuveiros e demais
instalagbes para recebimento, estacionamento e
circulacao de animais, convenientemente pavimentados
ou impermeabilizados, com declive para a rede de esgoto,
providos de bebedouros;

IV - dispor de locais apropriados para separacao e
isolamento de animais doentes;

V - dispor, no caso de matadouro-frigorifico, de
instalagdes e aparelhagem para desinfecgéo dos veiculos
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utilizados no transporte de animais, quando se julgar
necessario em funcao do fluxo de abate;

VI - localizar os currais de recebimento de animais,
cocheiras, pocilgas, apriscos e outras dependéncias, que
por sua natureza produzam mau cheiro, o mais distante
possivel dos locais onde sao recebidos, manipulados ou
preparados produtos utilizados na alimentagdo humana;

VIl - dispor, de acordo com a classificagcdo do
estabelecimento e sua capacidade, de dependéncias
minimas de acordo com as normas técnicas, anexadas a
este Regulamento;

VIl - dispor de aparelhagem industrial completa e
adequada, t ais como: maquinas, aparelhos, caminhdes,
vagonetes, carros, caixas, mesas, truques, tabuleiros e
outros utilizados em quaisquer das fases do recebimento
e industrializacdo da matéria-prima e do preparo de
produtos, em numero e qualidade que satisfagam a
finalidade da industria;

IX - dispor de recipientes plasticos resistentes e/ou
carros metdlicos apropriados, de cor vermelha e que
possam ser totalmente fechados, destinados unicamente
ao transporte de matérias-primas e produtos condenados,
dos quais constem, em caracteres bem visiveis, a palavra
“condenados”;

X - possuir instalagdes adequadas para o preparo e/ou
destino de subprodutos ndo comestiveis;

Xl - possuir, de acordo com a natureza do
estabelecimento, depésitos para chifres, cascos, 0ssos,
adubos, crinas, alimentos para animais e outros produtos
e subprodutos ndo comestiveis, localizados em pontos
afastados dos edificios onde sao manipulados ou
preparados produtos destinados a alimentagdo humana;

Xl - possuir digestores em numero e capacidade
suficientes de acordo com as possibilidades diarias de
matanca;

XIII - dispor, conforme o caso, de instalagbes e
aparelhagem adequadas para o aproveitamento de
glandulas de secregdo interna e preparo de extratos
glandulares;

XIV - dispor, quando necessario, de caldeiras
com capacidade suficiente para as necessidades do
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estabelecimento;

XV - dispor de sistema de agua quente canalizada
com capacidade suficiente para atender as necessidades
do estabelecimento;

XVI - dispor de dependéncias de industrializagdo de
acordocomacapacidade de produgéo do estabelecimento.

§ 1° Em casos especiais, o SIM pode permitir a
utilizagdo de maquinario destinado ao fabrico de produtos
de origem animal, no preparo de conservas vegetais,
nas quais, entretanto, ndo podem constar, impressos
ou gravados, os carimbos oficiais de inspegao previstos
neste Regulamento.

§ 2° Mediante delegagao do 6rgdo competente, o SIM
pode inspecionar produtos vegetais nos estabelecimentos
sob Inspegdo Municipal e neste caso, sera cumprido o
presente Regulamento no que Ihes for aplicavel.

Art. 27. Os estabelecimentos de leite e derivados
devem satisfazer as seguintes condi¢des comuns:

| - estar localizado em pontos defendidos de
fontes produtoras do mau cheiro que possam causar
contaminagao;

Il - construir as dependéncias de maneira a se observar,
se for o caso, desniveis na sequéncia dos trabalhos de
recebimento, manipulagao, fabricagdo e maturagao dos
produtos;

Il - as dependéncias de industrializagdo dos produtos
devem estar separadas por paredes inteiras das areas
destinadas a higienizagdo dos vasilhames e/ou preparo
de produtos ndo comestiveis;

IV - ser construido de forma que permita uma
adequada movimentagao de veiculos de transporte para
carga e descarga;

V - as segdes industriais deverdo possuir “pé direito”
com altura adequada de modo a permitir a instalagao dos
equipamentos sem comprometer a qualidade higiénico-
sanitaria dos produtos;

VI - ter as dependéncias orientadas de tal modo que os
raios solares nao prejudiquem os trabalhos de fabricagéo
ou maturagao dos produtos;

VIl - dispor de aparelhagem industrial completa
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para a realizagdo de trabalhos de beneficiamento e
industrializacdo, utilizando maquinaria preferentemente
conjugada;

VIII - dispor de dependéncia ou local apropriado e
convenientemente aparelhado, a juizo do SIM, para a
lavagem e esterilizagcdo de vasilhames, carros-tanques e
frascos;

IX - dispor de depésitos para vasilhames e frascos;

X - dispor, conforme o caso, de garagem para a guarda
de carros-tanques.

Art. 28. Os estabelecimentos de pescado
e derivados devem satisfazer também as seguintes
condigoes:

| - nos estabelecimentos que recebem, manipulam e
comercializam pescado resfriado e congelado e/o use
dediquem a industrializagdo para consumo humano, sob
qualquer forma:

a)dispor de dependéncias, instalagdes e equipamentos
para recepgao, selegdo, inspegao, industrializagao,
armazenagem e expedi¢cao do pescado, compativeis com
suas finalidades;

b) possuir instalagdes para o fabrico e armazenagem
de gelo, podendo essa exigéncia, apenas no que tange
a fabricagdo, ser dispensada em regides onde exista
facilidade para aquisicdo de gelo de comprovada
qualidade sanitaria;

c) dispor de separagéo fisica adequada entre as areas
de recebimento da matéria-prima e aquelas destinadas a
manipulagéo;

d) dispor de equipamento adequado a hipercloragao da
agua de lavagem do pescado ou outro produto aprovado
pelo SIM e da limpeza e higienizagdo das instalagdes,
equipamentos e utensilios;

e) dispor de instalagbes e equipamentos adequados
a colheita e ao transporte dos residuos de pescado,
resultante do processamento industrial, para o exterior
das areas de manipulagao de comestiveis;

f) dispor de instalagdes e equipamentos adequados
para o aproveitamento dos residuos de pescado de
acordo com as normas técnicas;
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g) dispor, quando necessario, de camara de espera
para o armazenamento do pescado fresco, que ndo possa
ser manipulado ou comercializado de imediato;

h) dispor de equipamento adequado a lavagem e a
higienizacdo de caixas, recipientes, grelhas, bandejas,
e outros utensilios usados para o acondicionamento,
depdsito e transporte de pescado e seus produtos;

i) dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos
congelados, de instalagbes frigorificas independentes
para congelamento e estocagem do produto final;

j) dispor, no caso de elaboragéo de produtos curados
de pescado, de camaras frias em numero e dimensbes
necessarios a sua estocagem e de depdsito de sala;

Paragrafo unico. Os estabelecimentos destinados a
fabricagdo de subprodutos ndo comestiveis de pescado
devem satisfazer as seguintes condigoes:

| - dispor de separagao fisica adequada entre as
areas de pré e pdés-secagem, para aqueles que elaborem
farinhas de pescados;

Il - dispor, conforme o caso, de instalagbes e
equipamentos para a desodorizagao de gases resultantes
de suas atividades industriais.

Art. 29. Os estabelecimentos de ovos e derivados
devem satisfazer também as seguintes condigdes:

| - dispor de dependéncia para recebimento e triagem
dos ovos;

Il - dispor de sala ou area coberta para armazenagem
dos ovos;

Il - dispor de dependéncias para ovoscopia e
verificagdo do esta do de conservacao dos ovos;

v -
comercial;

dispor de dependéncia para classificagao

V - dispor de camaras frigorificas quando o produto
nao for comercializado imediatamente, a critério do SIM;

VI - dispor de dependéncias para industrializagao,
quando for o caso.

Art. 30. As fabricas de conservas de ovos
terdo dependéncias apropriadas para recebimento e
manipulacéo, elaboracdo, preparo e embalagem dos
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produtos.

Art. 31. Os estabelecimentos destinados ao mel
e a cera de abelhas devem:

| - dispor de dependéncia de recebimento;

Il - dispor de dependéncias de manipulagao, preparo,
classificagdo e embalagem do produto.

Art. 32. Os cantos entre paredes e pisos
serdao arredondados com o mesmo material de
impermeabilizagéo.

Paragrafo Unico. E proibido o emprego de utensilios
em geral (gamelas, bandejas, mesas, carros-tanque s e
outros) com angulosidades, frestas ou porosidades.

Art. 33. O SIM, quando julgar necessario,
pode exigir dispositivos especiais para regulagem da
temperatura e ventilagdo nas salas de trabalho industrial,
depdsitos ou camaras.

Art. 34. Os fumeiros serdo de material nao
combustivel, com portas de ferro e providos de lanternas.

Art. 35. Nos entrepostos que recebem ftripas,
bem como nos estabelecimentos industriais, as segdes
destinadas a salga, maceragdo ou fermentagdo desse
produto, s6 podem ser instaladas em lugares separados
das dependéncias onde forem manipuladas matérias-
primas ou fabricados produtos utilizados na alimentacao
humana.

Art. 36. Nenhum estabelecimento de produtos
de origem animal pode ultrapassar a capacidade de suas
instalagdes e equipamentos.

Art. 37. A construcdo dos estabelecimentos
deve obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas nos Coddigo de Obras Municipal, bem como
as previstas na legislagdo ordinaria do Municipio, desde
que ndo colidam com as exigéncias de ordem sanitaria
ou industrial previstas neste Regulamento ou com atos
complementares expedidos pelo SIM.

Art. 38. O funcionamento de estabelecimentos
de carnes e derivados sO pode ser autorizado dentro
do perimetro urbano ou suburbano, depois de ouvida a
autoridade de Saude Publica e a Prefeitura Municipal.

Art. 39. Quaisquer outros detalhes serao previstos
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em cada caso, por ocasido do exame dos projetos de
construgdo, ampliagdo ou reforma de estabelecimentos
ou em instru¢des expedidas pelo SIM.

Art. 40. Qualquer estabelecimento que
interrompa seu funcionamento somente podera reiniciar
seus trabalhos mediante inspecédo prévia de todas as
dependéncias, instalagbes e equipamentos.

TITULO IV - HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E
DAS PESSOAS

Art. 41. Todas as dependéncias e equipamentos
dos estabelecimentos devem ser mantidos em condigbes
de higiene, antes, durante e apds a realizagdo dos
trabalhos industriais; as aguas servidas e residuais
terdo destino conveniente, devendo o SIM determinar
o tratamento de acordo com as normas fixadas pelos
orgaos oficiais competentes.

Art. 42. O  magquinario, carros, tanques,
vagonetas, caixas, mesas e demais materiais e utensilios
serdo convenientemente marcados, de modo a evitar
qualquer confusdo entre os destinados a produtos
comestiveis e os usados no transporte ou depdsito
de produtos nao comestiveis ou ainda utilizados na
alimentagdo de animais, usando-se as denominagbes
“comestiveis” e “ndo comestiveis”.

Art. 43. Os pisos e paredes, assim como O
equipamento ou utensilios usados na industria devem
ser lavados diariamente ou quando necessario, e
convenientemente desinfetados, neste caso, pelo
emprego de substancias previamente aprovadas pelo
SIM.

Art. 44. Os estabelecimentos devem  ser
mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos,
camundongos, quaisquer outros insetos ou animais,
agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de
venenos, cujo uso s6 é permitido nas dependéncias
nao destinadas a manipulacdo ou depdsito de produtos
comestiveis e mediante conhecimento da Inspecgéo
Municipal.

Paréagrafo unico. E proibida a presenca de caes, gatos
e de outros animais estranhos a atividade no recinto dos
estabelecimentos.
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Art. 45. E proibido fazer refeicdes nos locais onde
se realizem trabalhos industriais, bem como depositar
produtos, objetos e material estranho a finalidade da
dependéncia ou ainda guardar roupas de qualquer
natureza.

Art. 46. Todas as vezes que for necessario,
a Inspecédo Estadual deve determinar a substituicéo,
raspagem, pintura e reforma em pisos, paredes, tetos e
equipamentos.

Art. 47. Os pisos e paredes de currais, bretes,
mangueiras e outras instalagcdes proprias para guarda,
pouso e contengcdo de animais vivos ou depdsito de
residuos industriais, devem ser lavados e desinfetados,
tantas vezes quantas necessarias, com agua de cal ou
outro desinfetante apropriado autorizado pelo SIM.

Art. 48. As caixas de sedimentagdo de
substancias residuais devem ser frequentemente
inspecionadas e convenientemente limpas.

Art. 49. Durante a fabricagdo, no embarque ou
nos transportes, os produtos devem ser conservados ao
abrigo de contaminag¢des de qualquer natureza.

Art. 50. E proibido empregar na coleta,
embalagem, transporte ou conservagdo de matérias-
primas e produtos usados na alimentacdo humana,
vasilhame de cobre, latdo, zinco, barro, ferro estanhado,
com liga que contenha mais de 2% (dois por cento) de
chumbo ou apresente estanhagem defeituosa ou de
qualquer utensilio que, pela sua forma e composicao,
possa prejudicar as matérias-primas ou produtos.

Paragrafo uUnico. Podera ser permitido, a critério
do SIM, o emprego de continentes de madeira no
acondicionamento de matérias-primas que se destinam

a embalagem em entrepostos exigindo-se, conforme o
caso, envoltorio intermediario, adequado e impermeavel.

Art. 51. Os continentes ja usados, quando
destinados ao acondicionamento de produtos utilizados
na alimentagdo humana, devem ser previamente
inspecionados, condenando-se os que, apés terem sido
limpos e desinfetados por meio de vapor e substancia
permitida, n&o forem julgados em condigbes de
aproveitamento.
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Paragrafo unico. Em caso algum é permitido o
acondicionamento de matérias-primas e produtos
destinados a alimentagcdo humana em carros, recipientes
ou continentes que tenham servido a produtos néao
comestiveis.

Art. 52. E proibido manter em estoque, nos
depdsitos de produtos, nas salas de recebimento, de
manipulagdo, de fabricacdo e nas camaras frias ou de
cura, material estranho aos trabalhos da dependéncia.

Art. 53. Nao € permitido residir no corpo dos
edificios onde s&o realizados trabalhos industriais de
produtos de origem animal.

Art. 54. Serao diariamente limpos e
convenientemente sanitizados os instrumentos de
trabalho ou toda vez que o servigo de inspegado achar
necessario.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos devem
ter estoque de desinfetantes aprovados, para uso
nos trabalhos de higienizacdo de dependéncias e
equipamentos.

Art. 55. As camaras frias devem corresponder
as mais rigorosas condi¢des de higiene, iluminagao e
ventilagdo; devendo ser limpas e desinfetadas toda vez
que a inspegao julgar necessario.

Art. 56. Nos estabelecimentos de leite e
derivados é obrigatéria a rigorosa lavagem e higienizagao
do vasilhame antes de seu retorno aos postos de origem.

Art. 57. Nas salas de matanga e em outras
dependéncias, a juizo do SIM, é obrigatéria a existéncia
de agua quente e vapor para higienizacdo de facas,
ganchos e outros utensilios.

Art. 58. Todo o pessoal que trabalha com produtos
comestiveis, desde o recebimento até a embalagem,
devera usar uniformes préprios aprovados pelo SIM.

Paragrafo unico. O pessoal que manipula produtos
condenados ou trabalha em necropsia, fica obrigado
a desinfetar as maos, instrumentos e vestuarios com
antissépticos apropriados.

Art. 59. Os funcionarios do estabelecimento
deverao fazer pelo menos um exame de saude anual.
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§ 1° A inspegdo meédica podera ser exigida, a
critério do SIM, tantas vezes quantas necessarias, para
qualquer empregado do estabelecimento, inclusive seus
proprietarios, se exercerem atividades industriais.

§ 2° Sempre que figue comprovada a existéncia de
dermatose, de doenca infectocontagiosa ou repugnante
e de portadores de salmonelas, em qualquer pessoa
que exercga atividade industrial no estabelecimento, sera
imediatamente afastado da atividade, cabendo a inspegao
comunicar o fato a autoridade de saude publica.

TITULO V - REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 60. Nenhum estabelecimento que facga
comeércio municipal de produtos de origem animal podera
funcionar, no Municipio de Rosana, sem estar previamente
registrado no SIM, na forma deste Regulamento e demais
atos complementares que venham a ser baixados pelo
Poder Executivo.

CAPITULO | - REGISTRO E RELACIONAMENTO

Art. 61. Estdo sujeitos a registro os seguintes
estabelecimentos:

| - matadouros-frigorificos, fabricas de conservas
de produtos carneos, fabricas de produtos suinos,
entrepostos de carnes e derivados, fabricas de produtos
ndo comestiveis, matadouros de aves e pequenos
animais, entrepostos frigorificos e fabricas de produtos
gordurosos;

Il - postos de refrigeracdo de leite, usinas de
beneficiamento de leite, fabricas de laticinios e entrepostos
de laticinios;

Il - entrepostos de pescado e fabricas de conservas
de pescado;

IV - fabricas de conservas de ovos e entreposto de
ovos;

V - casa de mel e entreposto de mel e cera de abelha.

Art. 62. O registro sera requerido ao Coordenador
do SIM, instruindo-se o processo com o0s seguintes
documentos a serem entregues a Coordenagédo do SIM
em 2 vias:

1 - Requerimento registro simples dirigido ao
responsavel pelo servigo de inspe¢do municipal, conforme
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modelo préprio fornecido pelo sim de Rosana -ANEXO | e
COMPLEMENTOS I e lI;

2 - Memorial Econémico Sanitario do Estabelecimento,
conforme modelo préprio fornecido pelo sim de Rosana -
ANEXO II;

3 — Copia do contrato social da empresa devidamente
registrado na junta comercial (devendo estar explicita
atividade requerida), CNPJ, ou CPF no caso de pessoa
fisica;

4 — Planta baixa ou croquis das instalagdes, com “lay-
out” dos equipamentos € memorial descritivo simples
e sucinto da obra, com destaque para a metragem
espacial, fonte e forma de abastecimento de agua,
sistema de escoamento e de tratamento do esgoto e
residuos industriais e protegdo empregada contra insetos
e roedores;

5 — Memorial descritivo simplificado dos procedimentos
e padrao de higiene as serem adotados pelo produtor;

6 — Licenca Ambiental Prévia emitida pelo Orgdo
Ambiental competente ou estar de acordo com a
Resolugdo CONAMA N° 385/2006;

Paragrafo unico. Os estabelecimentos que se
enquadram na resolucdo do Conama n 385/2006 sao
dispensados de apresentar a Licenga Ambiental Prévia,
sendo que no momento de iniciar suas atividades devem
apresentar somente a Licenga Ambiental Unica.

7 - Apresentagao do croqui dos rétulos para aprovagao
pelo Departamento do Servigo de Inspecdo Municipal,
conforme modelo préprio fornecido pelo sim de Rosana/
SP - ANEXO llI;

8 — Declaracdo de adogao das Normas de Boas
Praticas de Fabricagcdo — BPF — da empresa, conforme
modelo proprio fornecido pelo sim de Rosana-SP. O
manual deve ser especifico para a atividade desenvolvida
e deve estar no local, por ocasido da inspeg¢ao sanitaria;
- ANEXO 1V;

9 — Boletim ou laudo oficial de exame da agua de
abastecimento, caso nao disponha de agua tratada,
cujas caracteristicas devem se enquadrar nos padroes
microbiolégicos e quimicos oficiais;

10— certificado de curso de boas praticas de fabricagao

Municipio de Rosana — Estado de S&o Paulo
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2, de 2001, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



MUNICIPIO DE ROSANA

Conforme Lei Municipal n° 1.629, de 03 de abril de 2019

www.rosana.sp.gov.br | www.imprensaoficialmunicipal.com.br/rosana

Quinta-feira, 18 de julho de 2019

e manipulagao em instituicdo reconhecida;

11 — Dados do responsavel técnico pela produgao e
copia de documento do conselho de classe, que devera
ser devidamente habilitado junto ao respectivo conselho
regional, conforme modelo proprio fornecido pelo sim de
Rosana - ANEXO V;

12 — para os produtos de origem lactea, cépia de
exames certificadores de auséncia de tuberculose e
brucelose, a cada ano, para as propriedades livres das
mesmas, e a cada seis meses para as propriedades
diagnosticadas positivas;

13 - Cépia do alvara de licenca de funcionamento
expedida pela VISA municipal;

14 - Licenga de localizagdo expedida pela Prefeitura
Municipal;

15 - Certidao Negativa de Débito — CND;

16 - Comprovante de recolhimento da taxa, conforme
art.13 da Lei Municipal n°® 1532/2017;

17 - Plano de Gerenciamento de residuos sélidos -
(Caso Necessario);

18 - Declaracéao de responsabilidade Técnica - ANEXO
VI;

19 - Cadastro do produto - ANEXO VII;

20 - Inicio de atividades - ANEXO VIII;

21 - Fluxograma de producgao - ANEXO IX;

22 - Composicao dos produtos - ANEXO X;

Art. 63. Para a construgao de estabelecimentos novos
€ obrigatério:

| - 0 exame do terreno, cujo pedido deve ser instruido
com a planta do local, especificando a area disponivel,
acidentes existentes, detalhes sobre a agua de

abastecimento, a rede de esgoto e indicagéo do local de
escoamento dos residuos;

Il - apresentacdo dos projetos das respectivas
construgbes, nas escalas e cores previstas neste
regulamento acompanhadas dos memoriais descritivos
das obras a realizar, material a empregar e equipamento
a instalar.

Art. 64. Nos estabelecimentos de produtos de origem
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animal, destinados a alimentagdo humana, é considerada
basica, para efeito de registro ou relacionamento, a
apresentagao prévia de boletim oficial de exame da agua
de abastecimentos, que devera se enquadrar nos padrbes
oficiais microbiolégicos, quimicos e fisicos.

§ 1° Quando as aguas se revelarem inadequadas aos
padrdes oficiais, impde-se novo exame e recomendagdes.

§ 2° Mesmo que o resultado da analise seja favoravel,
o SIM pode, de acordo com as circunstancias locais,
exigir o tratamento da agua.

Art. 65. Qualquer  ampliagao, remodelagao
ou construgdo nos estabelecimentos registrados ou
relacionados, tanto de suas dependéncias como
instalagdes, s6 podera ser feita apds aprovagéao prévia
dos projetos.

Paragrafo unico. E de inteira responsabilidade dos
proprietarios as constru¢des dos estabelecimentos
sujeitos a Inspegao Municipal, cujos projetos ndo tenham
sido previamente aprovados pelo SIM.

Art. 66. N&o sera registrado o estabelecimento
destinado a produgcdo de alimentos para consumo
humano, quando situado nas proximidades de outro que,
por sua natureza, possa influir na qualidade do produto.

Art. 67. Apresentados ao SIM os documentos
exigidos neste Regulamento, os mesmos serao
protocolados, iniciando-se entdo o Processo de Registro
do estabelecimento.

§ 1° Recebida a documentagdo necesséaria, o
estabelecimento sera vistoriado por um técnico do
SIM, que emitira um parecer técnico enviando-o para
o coordenador do SIM, para analise e, se for o caso, a
aprovacgao, recebendo o mesmo seu numero bem como o
Titulo de Registro.

§2° Autorizado o registro, as plantas e os
memoriais descritivos serdo arquivados no SIM.

Art. 68. Satisfeitas as exigéncias fixadas no
presente Regulamento, o Coordenador do SIM autorizara
a expedigdo do “Titulo de Registro”, constando do
mesmo o numero do registro, razdo social, classificagdo
do estabelecimento, localizacdo (estado, Municipio,
cidade, vila ou povoado), nome fantasia e outros detalhes
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necessarios.

Art. 69. O SIM, tendo em vista o plano aprovado,
determinaraainspecao peridédicadas obrasemandamento
nos estabelecimentos em construgao ou remodelagéao.

CAPITULO Il - TRANSFERENCIA DE REGISTRO

Art. 70. Quando ocorrer mudancga de proprietario,
administrador ou possuidor em estabelecimentos
registrados ou relacionados, 0s novos responsaveis
deverao, de imediato, proceder as devidas transferéncias
no ambito do SIM.

§ 1° No caso do comprador ou arrendatario se negar
a promover a transferéncia, deve ser feita, pelo vendedor
ou locador, imediata comunicagcdo escrita ao SIM,
esclarecendo os motivos da recusa.

§ 2° As firmas responsaveis por estabelecimentos
registrados ou relacionados, durante as fases do
processamento da transagao comercial, devem notificar
aos interessados na compra ou arrendamento a situagao
em que se encontram, em face das exigéncias deste
Regulamento.

§ 3° Enquanto a transferéncia néo se efetuar, continua
responsavel pelas irregularidades que se verifiquem no
estabelecimento, a firma em nome da qual esteja ele
registrado ou relacionado.

§4° No caso do vendedor ou locador ter feito
a comunicacdo a que se refere o paragrafo 1°, e o
comprador ou locatario nao apresentar, dentro do
prazo de no maximo 30 (trinta) dias, os documentos
necessarios a transferéncia respectiva, sera cassado o
registro ou relacionamento do estabelecimento, o qual se
restabelecera depois de cumprida a exigéncia legal.

§ 5° Adquirido o estabelecimento, por compra ou
arrendamento dos imoveis respectivos e realizada a
transferéncia do registro, a nova firma estd obrigada
a cumprir todas as exigéncias formuladas ao anterior
responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser
determinadas.

Art. 71. O processo de ftransferéncia deve
obedecer, no que lhe for aplicavel, ao mesmo critério
estabelecido para o registro ou relacionamento.

TITULO VI - OBRIGAGCOES DAS FIRMAS
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Art. 72. Ficam 0s proprietarios de
estabelecimentos ou seus representantes legais
obrigados a:

| - observar e fazer observar todas as exigéncias
contidas no presente Regulamento;

Il - fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como
material adequado julgado indispensavel aos trabalhos
de inspecéo, inclusive acondicionamento e autenticidade
de amostras para exames de laboratério;

lll - fornecer, até o ultimo dia util de cada més, os
dados estatisticos de interesse na avaliagdo da produgéo,
industrializagdo, transporte e comércio de produtos de
origem animal, bem como as guias de recolhimento das
taxas de servigos a que estejam obrigados, devidamente
quitadas pela reparticdo arrecadadora, na forma a ser
definida pela SIM;

IV - dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no
minimo, sobre a realizagdo de quaisquer trabalhos nos
estabelecimentos sob Inspe¢ao Municipal permanente,
mencionando sua natureza e hora de inicio e de provavel
concluséo;

V - avisar, com antecedéncia, da chegada de gado,
e fornecer todos os dados que sejam solicitados pela
Inspecao Municipal;

VI - fornecer gratuitamente alimentagdo ao pessoal
da inspecdo, quando os horarios para as refeigbes
ndo permitam que os servidores as fagcam em suas
residéncias, a juizo do Inspetor Veterinario Municipal
junto ao estabelecimento;

VII - fornecer material préprio e utensilios para guarda
conservagao e transporte de matérias-primas e produtos
normais e pegas patolégicas, que devem ser remetidos
para as dependéncias do SIM;

VIII - fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas,
livros e outro material destinado a Inspeg¢do Municipal,
para seu uso exclusivo;

IX - fornecer material préprio, utensilios e substancias
adequadas para os trabalhos de coleta e transporte de
amostras para laboratério, bem como para limpeza,
desinfeccao e esterilizacdo de instrumentos, aparelhos
ou instalagdes;
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X - manter locais apropriados, a juizo da Inspegao
Municipal, para recebimento e guarda de matérias-primas
procedentes de outros estabelecimentos sob Inspecao
Municipal, ou de retorno de centros de consumo, para
serem reinspecionados, bem como para sequestro
de carcagas ou partes de carcaga, matérias-primas e
produtos suspeitos;

XI - fornecer substdncias apropriadas para
desnaturacao de produtos condenados, quando ndo haja
instalagdes para sua transformagao imediata;

XII - fornecer instalagbes, aparelhos e reativos
necessarios, a juizo da Inspec¢ao Municipal, para analise
de matérias-primas ou produtos no laboratério do
estabelecimento;

Xl - manter pessoal habilitado na diregdo dos
trabalhos técnicos do estabelecimento;

XIV - recolher todas as taxas de inspec¢éo sanitaria e/
ou abate e outras que existam ou vierem a ser instituidas,
de acordo com a legislacao vigente;

XV - nos casos em que o técnicos da inspeg¢ao nao
dispuserem de meio de locomogéao para a execugao dos
trabalhos, a empresa devera viabilizar o transporte dos
mesmos;

XVI - dar aviso com antecedéncia sobre a chegada ou
recebimento de pescados.

§ 1° O pessoal fornecido pelos estabelecimentos para
auxiliar nos servigos de inspecgao e fiscalizacao trabalhara,
neste particular, sob a orientagdo do Inspetor Veterinario
Municipal.

§ 2° O material fornecido pelas empresas constitui
patrimbénio das mesmas, ficando, porém, a disposicéo e
sob responsabilidade do Inspetor Veterinario Municipal.

§ 3° Cancelado o registro ou interditado o
estabelecimento, o material pertencente ao érgéo oficial,
inclusive o de natureza cientifica, o arquivo e os carimbos
oficiais de Inspeg¢ao Municipal, serdo recolhidos ao SIM.

Art. 73. Todos os estabelecimentos devem
registrar diariamente, em livros proprios € mapas, cujos
modelos devem ser fornecidos pelo SIM, as entradas
e saidas de matérias-primas e produtos de laticinios,
especificando quantidade, qualidade e destino.
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§ 1° Tratando-se de matéria-prima ou de produtos
de laticinios procedentes de outros estabelecimentos
sob Inspecao Municipal, deve ainda a firma anotar, nos
livros e mapas indicados, a data de entrada, o numero de
guia de embarque ou certificado sanitario, a qualidade,
quantidade e o numero de registro do estabelecimento
remetente.

§ 2° Os estabelecimentos de leite e derivados ficam
obrigados a fornecer, a juizo do SIM, uma relagédo
atualizada de fornecedores de matéria-prima, com
os respectivos enderegos, quantidade média dos
fornecimentos e nome da propriedade rural.

TITULO VIl - INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA
DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 74. A inspegdo “ante” e “post-mortem”
obedecera, no que couber, quanto a sua forma e
condicdes, as disposigbes a ela relativas, previstas pela
Lei Federal n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e
alteracdes, e pelo Regulamento da Inspec¢éo Industrial e
Sanitaria dos Produtos de Origem Animal aprovado pelo
Decreto Federal n° 30.691, de 29 de margo de 1952, e
alteracdes. (redacgéo original)

TITULO VIII - CONSERVADORES, CORANTES,
CONDIMENTOS E OUTROS
Art. 75. Conservadores, corantes, condimentos e

outros sdo substancias utilizadas na industria de produtos
de origem animal, com a finalidade de conservagéao,
apresentagao e auxilio no processamento, mantendo o
valor nutricional nos produtos finais. Os mesmos deverao
ter o seu uso regulamentado por legislagdo e aprovado
pelo SIM.

Art. 76. Entende-se por “sal” para uso naindustria
animal, o cloreto de sddio obtido de jazidas, fontes naturais
ou de agua do mar.

Art. 77. Para emprego geral em produtos de
origem animal, o sal deve preencher as seguintes
especificagdes:

| - teor em cloreto de sodio de no minimo 96,5%
(noventa e seis e meio por cento);

Il - auséncias de substancias organicas e minerais
estranhas a composi¢do normal do sal;
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Il - insoluveis totais na agua de no maximo de 0,3%
(trés décimos por cento);

IV - no maximo, 50° (cinquenta graus) de turbidez.

Art. 78. Para o emprego na industria de laticinios
o sal deve ser refinado e esterilizado, devendo preencher
as seguintes especificagoes:

| - teor minimo em cloreto de sédio de 98,5% (noventa
e oito e meio por cento);

Il - auséncias de substancias organicas e minerais
estranhas a composi¢gao normal do sal;

Il - insoluveis totais na agua de no maximo 0,2% (dois
décimos por cento);

IV - no maximo 25° (vinte e cinco graus) de turbidez.

Art. 79. Nos estabelecimentos de produtos de
origem animal deve existir depdsito apropriado para
guarda e conservacgao dos aditivos.

Art. 80. E proibido o emprego de salmouras turvas,
sujas, alcalinas, com cheiro amoniacal, fermentadas ou
inadequadas por qualquer outra razao.

Paragrafo unico. E permitida a recuperacdo dessas
salmouras, apoés fervuras e filtragdo, a juizo da Inspecgao
Municipal.

Art. 81. A Inspeg¢do Municipal deve verificar, a
espacos regulares, a qualidade do sal (cloreto de sodio),
empregado na fabricagdo dos produtos.

Art. 82. Entende-se por “condimento” o produto
que contenha substancias aromaticas, sapidas, com ou
sem valor alimenticio, empregado com o fim de temperar
alimentos, dando-lhe melhor aroma e sabor.

Art. 83. Entende-se por “corante” a substancia
que confere um melhor e mais sugestivo aspecto aos

produtos alimenticios, dando-lhes tonalidade mais
atraente.
Art. 84. E permitido o emprego dos seguintes

corantes e condimentos:
| - acafrao (Croccus sativus, L);
Il - aipo (Apium graveolens e Celerigraveolens);

Il - alho (Alliun sativum);
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IV - aneto (Anethum grav eolens);

V - aniz (Pimpinela anizum, L);

VI - baunilha (Vanilia planifolia, Andrews);

VII - canela (Cinamonum ceylanicum, Breure);
VIIl - cardomomo (Elleteria cardamomum);

IX - cebola (alium cepa);

X - cenoura (Dancus carota);

XI - coentro (Coriandrum sativum, L);

XII - cominho (Cuminum cyminum);

XIII - cravo da india (caryophylus aromaticus, L);
XIV - curcuma (Curcuma longa, L);

XV - gengibre (Zinzber officinalis, Roscoe);

XVI - louro (Laurus nobilis, L);

XVII - macis (envoltério da Myristica fragans, Maute);
XVIII - maiorana (Anethum graveolens);

XIX - manjerona (Origanum majorana, L );

XX - mento (M. Viridis, rotundifolis e M. piperita L);

XXI - mostarda: negra (Brassiva nigra, Koen),parda
(Brassiva juncea, Hocker),branca (Sinapis alba, L);

XXII - noz-moscada (Myristica fragans, Maute)
desprovida completamente de envoltério;
XXl - pimenta: negra (Piper nigrum, L), branca

(mesmo fruto, porém descorticado), vermelha ou pimenta
de Caiena (Capsicum baccatum L), malagueta (Capsiun
pendulum, Velloso);

XXIV - pimentao (Paprika capssicum annuum, L);

XXV - pimento ou pimenta da Jamaica ou pimenta
inglesa (Pimenta officinalis, Linds);

XXVI - sélvia (Salvia officinalis, L);
XXVII - tomilho (Thymis vulgaris, L );
XXVIII - urucum (Bixa orellana).

Paragrafo unico. Além desses corantes e condimentos
pode ser permitido o emprego de outros, desde que
aprovados pelo SIM.

Art. 85. E proibido o uso ou emprego de
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substancias quimicas conservadoras, nocivas a saude do
homem, nos produtos de origem animal.

Art. 86. S6 é permitido o uso de coalhos
aprovados pelo SIM, ficando os laboratérios que os
fabricam sujeitos a sua fiscalizagdo, que abrangera a
instalacdo, o equipamento, a elaboracdo e a rotulagem
dos coalhos.

Art. 87. Os nitratos e nitritos de sddio e de potassio,
usados na elaboragéo dos produtos de origem animal néo
devem conter metais pesados, nem substancias téxicas,
ou nao permitidas neste Regulamento.

TITULO IX - EMBALAGEM E ROTULAGEM
CAPITULO | — EMBALAGEM

Art. 88. Entende-se por “embalagem” o invélucro
ou recipiente destinado a proteger, acomodar e preservar
materiais destinados a expedi¢do, embarque, transporte e
armazenagem, classificando-se em primaria e secundaria.

§ 1° Entende-se por “embalagem primaria” o invélucro
que esta em contato com o produto, devendo este ser de
material devidamente aprovado pelo SIM.

§ 2° Entende-se por “embalagem secundéria” o
invélucro ou recipiente utilizado para acondicionar
produtos que tenham sido embalados primariamente.

Art. 89. Os produtos de origem animal destinados
a alimentagcdo humana s6 podem ser acondicionados ou
embalados em recipientes ou continentes aprovados pelo
6rgao de fiscalizagdo competente.

Paragrafo  dnico. Quando houver interesse
comercial, industrial ou sanitario, de acordo com a
natureza do produto, pode ser exigida embalagem ou
acondicionamento estandardizado em formato, dimensao
e peso.

Art. 90. Recipientes anteriormente usados so6
podem ser aproveitados para o envasamento de produtos
e matérias-primas utilizadas na alimentagdo humana,
quando absolutamente integros, perfeitos e rigorosamente
higienizados.

Paragrafo unico. Em hipétese alguma podem ser
utilizados se, anteriormente, tiverem sido empregados no
acondicionamento de produtos e matérias-primas de uso
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ndo comestivel.
CAPITULO Il - ROTULAGEM
SECAO | - ROTULAGEM EM GERAL

Art. 91. Todos os produtos de origem animal,
entregues ao comércio, devem estar identificados por
meio de roétulos registrados, aplicados sob as matérias-
primas, produtos, vasilhames ou continentes, quer
quando diretamente destinados ao consumo publico,
quer quando se destinem a outros estabelecimentos para
beneficiamento.

Art. 92. As solicitagbes para aprovagdo prévia
do registro, alteragdo e cancelamento de produtos
(rotulos e respectivos memoriais descritivos de
fabricagdo e manipulagéo) serdo encaminhadas nas vias
regulamentares ao SIM, acompanhadas dos seguintes
documentos:

| - formulario de peticdo de registro municipal de
produtos e rotulos devidamente preenchido em 3 (trés)
vias;

Il - croqui de rétulo, onde conste todos os dizeres,
inscricdes e desenhos do modelo definitivo em 3 (trés)
vias.

Paragrafo Unico. Quando se ftratar de rotulos
litografados, pintados e gravados, sera apresentada a sua
exata reprodugéo em papel. Sera permitida a redugéo do
mesmo, quando necessario, devendo ser mencionada
a escala utilizada e, neste caso, sera necessaria a
autenticagéo do veterinario responsavel pela inspecao.

Art. 93. Para efeito do disposto no artigo anterior
a solicitagao podera ser:

| - aprovacdo prévia, que constitui-se no exame e
verificagdo do croqui dos rotulos, da composi¢céo e do
memorial descritivo de fabricagdo do produto antes da
solicitacdo do registro. Esta aprovagdo tem validade
por 180 (cento e oitenta) dias, sendo que vencido o
prazo, e 0 seu registro ndo providenciado, este sera
automaticamente cancelado;

Il - registro, que constitui-se no exame e verificacao
do rétulo definitivo, sua composicao e seu memorial
descritivo;

Municipio de Rosana — Estado de S&o Paulo
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2, de 2001, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



IJARIO OFICIAL

MUNICIPIO DE ROSANA

Conforme Lei Municipal n° 1.629, de 03 de abril de 2019

www.rosana.sp.gov.br | www.imprensaoficialmunicipal.com.br/rosana

Quinta-feira, 18 de julho de 2019

Il - alteragao de rétulos, de composicdo e memoriais
descritivos de fabricagdo de produtos aprovados ou
registrados;

IV - cancelamento.

Art. 94. A solicitagdo de registro sera assinada
em todas as vias pelo representante legal da empresa,
devendo ser entregue a Inspegcdo Municipal junto ao
estabelecimento, para parecer técnico e envio para o
SIM.

Paragrafo unico. No caso de alteragdo que envolva
apenas o rétulo e/ou memoriais descritivos de producgao,
sera dispensado o preenchimento do formulario quanto
aos aspectos que nao serao modificados.

Art. 95. A numeracdo do registro dos produtos
sera fornecida pelo estabelecimento solicitante, com
numeracdo crescente e sequencial de quatro digitos,
seguido do numero de registro do estabelecimento junto
ao SIM.

Art. 96. O sistema municipal de registro dispensa
a analise prévia dos produtos, ficando os mesmos sujeito
as analises fiscais e de monitoria, a critério do SIM.

Art. 97. O produto cujos padrdes ainda nao
estejam definidos na legislagdo vigente somente sera
registrado apods estudos especificos, consultas e
publicagdes de normas técnicas.

Art. 98. Entende-se por “rotulo” toda matéria
descritiva ou grafica que identifique o produto e o
estabelecimento produtor, impressa, litografada, pintada
ou gravada a fogo, por pressao ou decalque, aplicados
sobre a embalagem plastica, o recipiente, o vasilhame,
o envoltério, o cartucho ou qualquer outro tipo de
embalagem do alimento ou sobre o que acompanha o
continente.

§ 1° Fica a critério do SIM permitir, para certos
produtos, o emprego de rétulo sob a forma de etiqueta ou
uso exclusivo do carimbo de inspegéo.

§ 2° Os embutidos ndo enlatados , para a venda
a granel, serdo identificados por meio de uma etiqueta
apensa a cada amarrado.

§ 3° A juizo do SIM, no caso de produtos que, por
sua dimensao, ndo comportem no rétulo todos os dizeres
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fixados neste Regulamento, deverdo estes constar da
embalagem coletiva.

§ 4° Os produtos de origem animal fracionados devem
conservar a rotulagem sempre que possivel ou manter a
identificacdo do estabelecimento de origem.

Art. 99. Os estabelecimentos somente podem
usar rétulos em matérias-primas de origem animal quando
devidamente aprovados e registrados pelo SIM.

Art. 100. Devem constar no
obrigatoriamente, as seguintes indicagdes:

rotulo,

| - nome verdadeiro do produto em caracteres
destacados, uniformes em corpo e cor, sem intercalagédo
de desenhos ou dizeres;

Il - nome da firma responsavel;

lll - nome da firma que tenha completado operagdes
de acondicionamento, quando for o caso;

IV - carimbo oficial da Inspe¢ao Municipal;

V - natureza do estabelecimento, de acordo com a
classificagéo oficial prevista neste Regulamento;

VI - localizagdo do estabelecimento, especificando o
Municipio e o estado, facultando-se declaragéo de rua e
ndmero;

VII - marca comercial do produto;
VIII - data de produgéo e respectivo prazo de validade;

IX - indicagdo da quantidade, de acordo com as
normas do INMETRO;

X - forma de composicido ou outros dizeres, quando
previsto neste Regulamento;

XI - a especificagdo “Industria Brasileira”;

XIl - a indicagdo de aditivos utilizados, conforme o

Cddigo de Defesa do Consumidor;

Xl - a expressédo “Colorido Artificialmente”, quando
for o caso;

XIV - a expressdao “Aromatizado Artificialmente”,
quando for o caso;

XV - impressa, a seguinte expressao: “Registro na
Secretaria da Agricultura SIM/DPA sob o n®’, seguida do
respectivo numero de registro;
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XVI - a indicagdo da forma e temperatura de
conservagao;

XVII - o peso da embalagem e a expressao “Deve ser
pesa do na presenga do consumidor”, no caso de o peso
liquido nao estar definido;

XVIII - os numero s da firma no Cadastro Nacional de
Pessoas Juridicas (CNPJ), e na Inscrigdo Estadual (IE);

XIX - e outras expressdes determinadas por lei ou
regulamento.

Art. 101. O desenho do roétulo devera ser simples
e bem definido, desprovido de detalhes desnecessarios
que prejudiquem a clareza das informagdes ou induzam a
interpretacado incorreta da real origem do produto.

§ 1°0 fundo do rétulo ndo deverd interferir na
legibilidade dos dizeres nele contidos.

§ 2° Os dizeres impressos e os detalhes desenhados
ndo deverao estar dispostos de forma a prejudicar a
visibilidade ou dificultar sua leitura.

§ 3° E facultado o em prego de cores nos rétulos,
respeitadas as disposi¢des legais vigentes.

Art. 102. A superficie do rétulo, onde sdo dispostos
os dizeres exigidos e outros como figuras ou desenhos
informativos, compreende o painel principal que é a parte
do rétulo que se apresenta visivel ao comprador, em
condi¢des habituais de exposi¢cao a venda, observando-
se as peculiaridades de cada embalagem ou continente.

Art. 103. As declaragcbes obrigatorias expressas
nos rétulos dos alimentos n&o deverdo ficar encobertas
por qualquer dispositivo escrito, impresso ou gravado.
Caso o continente seja coberto por envoltério, este
devera trazer aquelas informagbes obrigatérias ou o
rétulo do continente devera ser facilmente legivel através
do invélucro.

Art. 104. Em todos os rétulos que identifiquem
produtos carneos, obrigatoriamente constara a declaragéo
completa das matérias-primas e ingredientes, em ordem
decrescente de suas participagdes na formulagdo do
produto cujo rétulo esta sendo objeto de aprovagao ou
registro.

Art. 105. A data de fabricagdo e a respectiva
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validade, conforme a natureza do continente ou envoltodrio,
sera impressa, gravada e declarada por meio de carimbo
ou outro processo, a juizo do SIM, detalhando dia, més
e ano, podendo este ser representado pelos dois ultimos
algarismos.

Art. 106. Nos rétulos podem figurar referéncia
a prémios obtidos em eventos oficiais, desde que,
devidamente confirmada sua concessdo, bem como
prémios de estimulo e mengdes honrosas conferidas pelo
SIM.

Art. 107. E proibida qualquer denominagao,
declaracéo, palavra, desenho ou inscricido que transmita
falsa impressao, fornega indicagdo errbnea de origem
e de qualidade dos produtos, podendo essa proibigao
estender-se, a juizo do SIM, as denominagdes improprias.

§ 1° As marcas que infringir em o presente artigo,
embora registradas, ndo poderdo, a juizo do SIM, ser
usadas.

§ 2° Antes do registro de qualquer marca a ser usada
na rotulagem de produtos de origem animal, deve ser
solicitado parecer do SIM, a fim de ser atendido o disposto
no presente artigo.

§ 3° As designacgbes de paises, estados e localidades
estrangeiras que indiguem origem, processos de
preparagdo, apresentacdo comercial ou classificagdo
de certos produtos fabricados no exterior, s6 podem ser
usadas quando precedidas do esclarecimento “tipo”,

“estilo”, “marca”, “corte” ou equivalentes.

Art. 108. Um mesmo rétulo pode ser usado para
produtos idénticos, fabricados em varios estabelecimentos
da mesma firma, desde que sejam da mesma qualidade,
denominagao e marca.

Paragrafo Unico. Tais rétulos devem declarar,
obrigatoriamente, a classificagdo e localizagdo de todos
os estabelecimentos da firma, seguida dos numeros
de registro, fazendo-se a identificacdo da origem pelo
carimbo da Inspegdo Municipal, gravado ou impresso
sobre o continente ou rétulo.

Art. 109. Os rotulos serdo impressos, litografados,
gravados ou pintados, respeitando, obrigatoriamente, a
ortografia oficial e o sistema legal de unidades e medidas.
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Art. 110. No caso de cassagdo de registro ou
ainda de fechamento do estabelecimento, fica a firma
responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem existente
em estoque, sob as vistas da Inspeg¢do Municipal, a qual
devera entregar todos os carimbos e matrizes que tenha
em seu poder.

Art. 111, Produtos com denominacgao estrangeira,
reconhecidamente generalizada no territério Municipal,
quando destinados ao mercado interno, podem manter
a mesma denominagédo no rétulo e logo abaixo, entre
parénteses, a designagdo em vernaculo.

Art. 112, No caso de certos produtos normalmente
expostos ao consumo sem qualquer protegdo, além de
seu envoltério proprio ou casca, a rotulagem sera feita por
meio de roétulo impresso em papel ou chapa litografada,
que possa se manter presa ao produto.

SEGAO Il - ROTULAGEM EM PARTICULAR

Art. 113. O uso de matérias corantes artificiais,
em conservas de carne, obriga a declaragdo expressa no
rétulo”Colorido Artificialmente”.

Art. 114, Os rotulos dos continentes de produtos
nao destinados a alimentagdo humana devem conter, além
do carimbo préprio da Inspegao Municipal, a declaragao
“ndo comestivel”, obrigatéria também nos continentes,
a fogo ou por gravagado, e em qualquer dos casos, em
caracteres bem destacados.

Art. 115. Os rotulos destinados a continentes de
produtos préprios a alimentagdo dos animais conterao,
além do carimbo da Inspeg¢ao Municipal proprio, a
declaragao “alimentagéo para animais”.

Art. 116. Os continentes empregados no transporte
de matérias-primas e produtos destinados a alimentagao
humana, que n&o s&o acondicionados ou transformados
em outros estabelecimentos, receberdo um rétulo de
acordo com o presente Regulamento e o competente
carimbo da Inspec¢ao Municipal.

Art. 117. Carcacas ou parte de carcagas destinadas
ao comércio em natureza recebem obrigatoriamente o
carimbo da Inspeg¢ao Municipal.

Paragrafo unico. Para a carimbagem referida neste
artigo, devem ser usadas substancias de formula

Ano | | Edicdo n° 52

Pagina 20 de 43

devidamente aprovada pelo SIM.

Art. 118. Os roétulos de banha, compostos,
margarinas e outras gorduras comestiveis de origem
animal, simples ou misturadas, e das gorduras vegetais,
serdo obrigatoriamente em fundo verde, proibindo-se
nesse mesmo fundo, dizeres, desenhos, impressos ou
litografados nas cores amarelo ou vermelho que possam
mascara-lo ou encobri-lo.

§ 1° Quando essas gorduras forem embaladas em
papel impermeavel, similar ou caixas de papeléo, o fundo
pode ser da tonalidade do material envolvente, mas todos
os dizeres e desenhos serdo em cor verde, excecao feita,
seja qual for a embalagem, ao emblema que caracteriza
a marca.

§ 2° Os rétulos dos “compostos” devem indicar sua
composi¢ao qualitativa e quantitativa.

Art. 119. Na rotulagem de carnes e derivados
deve-se observar, ainda, o seguinte:

| - a presenca de substancias que acentuam o sabor
obriga que conste no rétulo a declaragdo: “contém
substancias que estimulam o sabor”;

Il - as conservas que contenham carne e produtos
vegetais terdo nos rétulos a indicacdo das respectivas
percentagens.

Art. 120. Na rotulagem do leite em natureza sera
observado também o seguinte:

| - indicar na embalagem o tipo de leite, dia da semana
da saida ao consumo e o nome do estabelecimento de
origem, com a respectiva localidade;

Il - indicar, em caracteres bem visiveis e uniformes,
a designacao da espécie animal, quando nao for bovina,
tais como: “leite de cabra”, “leite de ovelha” e outros;

lll - respeitar nos fechos, capsulas ou tampas, a s
cores fixadas para os diversos tipos de leite.

Art. 121. Na rotulagem de subprodutos industriais
empregados na alimentagdo animal ou como fertilizantes
organicos, indicar a composi¢ao qualitativa e quantitativa
de cada um, com a percentagem do componente basico
segundo a finalidade indicada.

Art. 122. Na rotulagem do creme de mesa pode
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ser designado também “creme de leite”, seguindo-se
de especificagbes que couberem: acido, pasteurizado,
esterilizado ou “UHT”, além da indicagédo da percentagem
de matéria gorda.

Art. 123. O rétulo de manteiga deve, ainda, ser
impresso em fundo amarelo ou vermelho e trazer a
especificagdo “com sal” ou “sem sal”, proibindo-se nesse
fundo dizeres, desenhos, impressos, ou litografias em
outras cores que possam mascara-lo ou encobiri-lo.

Paragrafo unico. Quando a manteiga for envolvida em
papel impermeavel, similar ou caixa de papelado, o fundo
pode ser da tonalidade do material envolvente, quando
todos os dizeres e desenhos ser&o nas cores amarelo ou
vermelho, excegao feita, seja qual for a embalagem, do
emblema que caracterize a marca.

Art. 124. Na rotulagem de leites desidratados
e leites diversos, devem, ainda, serem observadas as
seguintes exigéncias:

| - especificar a variedade a que pertengam, de acordo
com o teor de gordura, a composi¢ao base do produto, e
quando for o caso, a quantidade de agua a ser adicionada
para reconstituigao;

I1-indicar, no “leite condensado”, a base de constituigdo
e a natureza do agucar empregado;

Il - indicar, no “leite em p6 modificado” e no “leite em
pé modificado acidificado”, preparados especialmente
para alimentacéo infantil, a modificagéo efetivada no leite,
bem como seu uso, tal como: “leite em po acidificado e
adicionado de agucares”, “leite em pd para lactentes”,
“parcialmente desnatado e adicionados de acgucares” e
outros que couberem;

IV - indicar, nos “produtos lacteos fermentados”, a
percentagem de acido lactico, e o teor alcodlico e espécie
produtora do leite empregado;

V - indicar, nas “farinhas lacteas”, as misturas que
forem feitas;

VI - indicar, nos “refrescos de leite”, o nome de fantasia
que houver sido aprovado.

Art. 125. Na rotulagem de queijos deve ser
observado o seguinte:
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| - tratando-se de queijo fundido, pode ser indicado o
tipo de queijo empregado; havendo mistura de diferentes
tipos, pode ser feita a simples declaracdo de “queijo
pasteurizado” ou “queijo fundido”, conforme o caso;

Il - deve trazer indicagdes sobre a percentagem de
gordura no extrato seco;

Il - no queijo prato, quando em formato diferente
do padrdo, as denominagbes de “Cobocé”, “Lanche”,
“Esférico”, ou “Bola” entre parénteses, logo abaixo das
palavras “Queijo Prato”.

Paragrafo unico. A saida de queijos sem rotulos
dos estabelecimentos, para serem rotulados em outro
estabelecimento registrado, s6 pode ser permitida em
casos especiais, mediante prévia autorizagao do SIM.

Art. 126. Tratando-se de pescado e seus derivados
deve ser observado também o seguinte:

| - as caixas ou outros continentes para pescado
levam obrigatoriamente o carimbo da Inspecao Municipal
gravado a fogo, o nome da firma e as condi¢cdes de
conservagao do produto;

Il - os subprodutos ndo destinados a alimentagao
humana devem consignar a expressao “Nao comestivel”.

Art. 127. Na rotulagem do mel de abelha, geléia
real, e seus derivados sera observado mais o seguinte:

I - “mel centrifugado” ou “mel prensado”, conforme
o produto tenha sido submetido a qualquer dessas
operacoes;

Il - “mel amargo”, quando procedente de flora que lhe
transmite esse sabor;

[II-“melde cozinha”, quando foraquecido atemperatura
superior a 60°C (sessenta graus centigrados);

IV - “mel de abelhas indigenas”, quando for dessa
procedéncia;

V - a classificagédo, segundo a tonalidade.

Paragrafo Unico. E permitido figurar no rétulo o
nome do apicultor quando se tratar de mel procedente
exclusivamente do apiario por ele elaborado, mesmo que
se trate de produto vendido por entreposto.

Art. 128. Os coalhos devem indicar na rotulagem
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seu poder coagulante, a quantidade de acido bdrico,
quando tiver sido juntado, e a data de validade.

CAPITULO IIl - CARIMBO DE INSPECAO E SEU USO

Art. 129. O carimbo de inspegédo representa a
marca oficial do SIM e constitui a garantia de que o
produto é procedente de estabelecimento inspecionado e
fiscalizado pelo Servigo de Inspec¢ao Municipal.

§ 1° O numero de registro do estabelecimento deve ser
identificado no carimbo oficial cujos formatos, dimensdes
e empregos sao fixados neste Decreto.

§ 2° O carimbo deve conter:

| - a expressao “Secretaria de Agricultura”, na borda
superior externa;

Il - a palavra “Rosana”, na parte superior interna;
Il - palavra “Inspecionado”, ao centro;

IV - 0 numero de registro do estabelecimento, abaixo
da palavra “Inspecionado”; e

V - as iniciais “S.I.M.”, na borda inferior interna.

§ 3° Asiiniciais “S.I.M.” significam “Servigo de Inspe¢éo
Municipal”.

§4° O numero de registro do estabelecimento
constante do carimbo de inspegdo nao é precedido
da designacédo “numero” ou de sua abreviatura (n°) e
é aplicado no lugar correspondente, equidistante dos
dizeres ou das Letras E das linhas que representam a
forma.

§ 5° Pode ser dispensado o uso da expressao
“Secretaria de Agricultura” na borda superior dos carimbos
oficiais de inspecao, nos casos em que os carimbos forem
gravados em relevo em vidros, latas, plasticos termo-
moldaveis, lacres e os apostos em carcagas.

Art. 129. O numero e o registro do estabelecimento
e a sigla SIM ou outra que venha substituir, com a
palavra “INSPECIONADO” ou “REINSPECIONADO”,
representam os elementos basicos do carimbo oficial da
Inspecao Municipal, cujo formato e dimensées séo fixados
neste Regulamento.

§ 1° A sigla SIM traduz-se: “Servico de Inspecao
Municipal”.
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§ 2° O carimbo da Inspegdo Municipal representa a
marca oficial usada unicamente em estabelecimentos
sujeitos a fiscalizagdo da Secretaria da Agricultura,
e constitui o sinal de garantia de que o produto foi

inspecionado pela autoridade competente.

Art. 130. Os diferentes modelos de carimbos do
SIM a serem usados nos estabelecimentos inspecionados
e fiscalizados pela Secretaria de Agricultura devem
obedecer as seguintes especificacdes, além de outras
previstas em normas complementares:

| - modelo 1:

a) dimensdes: 7cm x 5¢cm (sete centimetros por cinco
centimetros);

b) forma: eliptica no sentido horizontal;

c) dizeres: deve constar o numero de registro
do estabelecimento, isolado e abaixo da palavra
“Inspecionado”, colocada horizontalmente e “Rosana”,
que acompanha a curva superior da elipse; logo abaixo
do numero de registro do estabelecimento devem constar
as iniciais “S.I.M.”, acompanhando a curva inferior; e

d) uso: para carcaga ou quartos de bovinos, de bufalos,
de equideos e de ratitas em condigdes de consumo em
natureza, aplicado sobre as carcagas ou sobre os quartos
das carcacgas;

Il - modelo 2:

a) dimensdes: 5cm x 3cm (cinco centimetros por trés
centimetros);

b) forma e dizeres: idénticos ao modelo 1; e

C) uso: para carcagas de suideos, de ovinos e de
caprinos em condi¢des de consumo em natureza, aplicado
sobre as carcagas ou sobre os quartos das carcagas;

[Il - modelo 3:
a) dimensoes:

1. 1cm (um centimetro) de didmetro, quando aplicado
em embalagens com superficie visivel para rotulagem
menor ou igual a 10cm? (dez centimetros quadrados);

2. 2cm (dois centimetros) ou 3cm (trés centimetros) de
diametro, quando aplicado nas embalagens de peso até
1kg (um quilograma);
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3. 4cm (quatro centimetros) de didmetro, quando
aplicado em embalagens de peso superior a 1kg (um

quilograma) até 10kg (dez quilogramas); ou

4. 5cm (cinco centimetros) de didmetro, quando
aplicado em embalagens de peso superior a 10kg (dez

quilogramas);
b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o numero de registro
do estabelecimento, isolado e abaixo da palavra
“Inspecionado” colocada horizontalmente e “Rosana”,
que acompanha a curva superior do circulo; logo abaixo
do numero de registro do estabelecimento deve constar
as iniciais “S.1.M.”, acompanhando a curva inferior; e a
expressao “Secretaria de Agricultura” deve estar disposta
ao longo da borda superior externa; e

d) uso: para rétulos ou etiquetas de produtos de origem
animal utilizados na alimentagdo humana;

IV - modelo 4:
a) dimensoes:

1. 3cm (trés centimetros) de lado quando aplicado em
rétulos ou etiquetas; ou

2. 15cm (quinze centimetros) de lado quando aplicado
em sacarias;

b) forma: quadrada;

c) dizeres: idéntico s e na mesma ordem que aqueles
adotados nos carimbos precedentes e dispostos todos
no sentido horizontal; a expressao “Servigo de Inspecao
Municipal” deve estar disposta ao longo da borda superior
externa; e

d) uso : para rétulos, etiquetas ou sacarias de produtos
nao comestiveis;

V - modelo 5:

a) dimensdes: 7cm x 6cm (sete centimetros por seis
centimetros);

b) forma: retangular no sentido horizontal;

c)dizeres: apalavra“Rosana” colocadahorizontalmente
no canto superior esquerdo, seguida das iniciais “S.I.M.”
e logo abaixo destes, a palavra “condenado” também no
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sentido horizontal; e

d) uso: para carcagas ou partes condenadas de
carcacas;

VI - modelo 6:

a) dimensdes: 7cm x 6¢cm (sete centimetros por seis
centimetros);

b) forma: retangular no sentido horizontal;

c)dizeres:apalavra“Rosana” colocadahorizontalmente
no canto superior esquerdo; abaixo no canto inferior
esquerdo, as iniciais “S.I.M.”; na lateral direita, dispostas
verticalmente as letras “E”, “S” ou “C” com altura de 5cm
(cinco centimetros); ou “TF” ou “FC” com altura de 2,5cm
(dois centimetros e meio) para cada letra; e

d) uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas
ao preparo de produtos submetidos aos processos de
esterilizagdo pelo calor (E), de salga (S), de cozimento
(C), de tratamento pelo frio (TF) ou de fuséo pelo calor
(FC); e

VII - modelo 7:
a) dimensodes : 15mm (quinze milimetros) de diametro;
b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o numero de registro do
estabelecimento, isolado e sobre as iniciais “S.I.M.”
colocadas horizontalmente, e a palavra “Rosana”
acompanhando a borda superior interna do circulo; logo
abaixo do numero, a palavra “Inspecionado” seguindo a
borda inferior do circulo; e

d) uso: em lacres utilizados no fechamento e na
identificacdo de contentores e meios de transporte de
matérias-primas e produtos que necessitem de certificagdo
sanitaria, de amostras de coletas fiscais e nas agbes
fiscais de interdicdo de equipamentos, de dependéncias
e de estabelecimentos, podendo ser de material plastico
ou metalico.

§ 1° E permitida a impressdo do carimbo em relevo
ou pelo processo de impressdo automatica a tinta,
indelével, na tampa ou no fundo das embalagens, quando
as dimensdes destas nao possibilitarem a impressao do
carimbo no rétulo.

§ 2° Nos casos de etiquetas-lacres de carcaga e de
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etiquetas para identificacdo de caminhdes tanques, o
carimbo de inspecao deve apresentar a forma e os dizeres
previstos no modelo 3 com 4cm (quatro centimetros) de
diadmetro.

Art. 131. Os carimbos oficiais em qualquer
estabelecimento devem reproduzir fiel e exatamente os
modelos determinados pelo artigo anterior, sob pena de
responsabilidade da Inspeg¢ao Municipal e da Inspetoria
sob jurisdigdo da qual esteja o estabelecimento faltoso.

TITULO X-REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA
DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 132. Os produtos de origem animal devem ser
reinspecionados tantas vezes quantas necessarias, antes
de serem expedidos para o0 consumo.

§ 1° Os produtos que nessa reinspegao forem julgados
improprios para o consumo, devem ser destinados ao
aproveitamento como subprodutos industriais, depois de
retiradas as marcas oficiais e submetidos a desnaturacao,
se for o caso.

§ 2° Quando ainda permitam o aproveitamento
condicional ou rebeneficiamento, a Inspe¢cao Municipal
deve autorizar que sejam submetidos aos processos
apropriados, os reinspecionando antes da liberagao.

Art. 133. Nenhum produto de origem animal pode
ter entrada em estabelecimentos sob Inspeg¢ao Municipal,
sem que seja claramente identificado como oriundo de
estabelecimento registrado no SIM, Servigo de Inspegéo
do Estado de S&o Paulo (SISP), Servico de Inspecgao
Federal (SIF) ou no Sistema Brasileiro de Inspegdo de
Produtos de Origem Animal (SISBI).

Art. 134. Na reinspecdo da carne em natureza
ou conservada pelo frio, deve ser condenada a que
apresentar qualquer alteracdo que faca suspeitar de
processo de putrefagao.

§ 1° Sempre que necessario a Inspegdo Municipal
verificara o pH sobre o extrato aquoso da carne.

§ 2° Sem prejuizo da apreciagdo dos caracteres
organolépticos e de outras provas, a Inspec¢ao adotara o
pH entre 6,0 e 6,4 (seis e seis e quatro décimos) para
considerar a carne ainda em condigbes de consumo.

Art. 135. E proibido o retorno ao estabelecimento
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de origem dos produtos que, na reinspegdo, sejam
considerados impréoprios ao consumo, devendo-
se promover sua transformagdo ou aproveitamento
condicional.

Art. 136. Nos entrepostos, armazéns ou casas
comerciais, onde se encontrem depositados produtos
de origem animal procedente de estabelecimentos
sob Inspegdao Municipal, a re-inspegdo deve visar,
especialmente:

| - sempre que possivel conferir o certificado de
sanidade que acompanha o produto;

Il - identificar os rotulos e marcas oficiais dos produtos,
bem como a data de fabricagao;

Il - verificar as condigbes de
envoltdrios e recipientes;

integridade dos

IV - verificar os caracteres organolépticos sobre uma
ou mais amostras, conforme o caso;

V - coletar amostras para exames quimicos e
microbiolégicos, sempre que necessario.

§ 1° A amostra deve receber uma cinta envoltéria
aprovada pelo SIM, claramente preenchida pelo
interessado e pelo funcionario que fez a coleta.

§ 2° Sempre que o interessado desejar, a amostra
pode ser coletada em triplicata, com os mesmos cuidados
de identificagdo do paragrafo anterior, representando
uma delas a contraprova, que permanecera em poder
do interessado, lavrando-se um termo de coleta em duas
vias, uma das quais sera entregue ao interessado.

§ 3° Tanto a amostra como a contraprova devem ser
colocadas em envelopes apropriados, aprovados pelo
SIM e, a seguir, fechados e lacrados, devendo os mesmos
serem rubricados pelo interessado e pelo funcionario.

§ 4° Em todos os casos de reinspegdo as amostras
terdo preferéncia para exame.

§ 5° Quando o interessado divergir do resultado do
exame, pode requerer, dentro do prazo de 48 (quarenta
e oito) horas, a anadlise de contraprova, que devera ser
dirigida ao Coordenador do SIM.

§ 6° O exame da contraprova pode ser realizado em
qualquer laboratoério oficial.
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§ 7° Confirmada a condenagéo do produto ou partida,
a Inspegcdo Municipal determinara o aproveitamento
condicional ou a transformagdo em produto n&o
comestivel.

§ 8° As amostras para prova ou contra prova coletadas
pelo SIM, para exame de rotina ou analise pericial, em
caso de negativas, nao representardo 6nus de espécie
alguma para o estabelecimento.

Art. 137. A Inspecdo Municipal devera fiscalizar o
embarque de qualquer produto de origem animal, bem
como as condigdes higiénicas e as instalagbes dos meios
de transporte utilizados para tal finalidade.

Art. 138. A juizo do SIM, pode ser determinado
o retorno ao estabelecimento de origem dos produtos
apreendidos no mercado de consumo ou em transito,
para efeito de rebeneficiamento ou aproveitamento para
fins ndo comestiveis.

§ 1° No caso do responsavel pela fabricagdo ou
despacho do produto recusar a devolugdo, sera a
mercadoria, apés a inutilizagdo pela Inspe¢cdo Municipal,
aproveitada para fins ndo comestiveis em estabelecimento
dotado de instalagbes apropriadas.

§2° A firma proprietdria ou arrendatario do
estabelecimento de origem deve ser responsabilizada e
punida, conforme consta no presente Regulamento, no
caso de ndo comunicar a chegada de produto devolvido
ao servidor do SIM.

TITULO X! - TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL

Art. 139. Os produtos e matérias-primas de
origem animal procedentes de estabelecimentos sob
Inspecao Municipal, satisfeitas as exigéncias do presente
Regulamento, tém livre curso no Municipio, podendo
ser expostos ao consumo, exclusivamente no territério
municipal.

Art. 140. As autoridades de Saude Publica, em
sua fungéo de policiamento da alimentagdo nos centros
de consumo, devem comunicar a qualquer dependéncia
do SIM os resultados das analises fiscais que realizam
se, das mesmas, resultar apreensao ou condenagao dos
produtos, subprodutos e matérias-primas.
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Art. 141, Os produtos de origem animal
procedentes de estabelecimentos de outros Estados da
Federagéo, s6 poderao ingressar no territério municipal
quando vierem acompanhados de Certificado Sanitario ou
Guia de Transito, expedido pela autoridade competente
de origem, bem como devidamente identificados com
rétulos ou marcas oficiais.

Paragrafo Unico. Ficam dispensados Certificados
Sanitarios para produtos de origem animal destinados
ao comércio municipal, desde que os produtos estejam
devidamente rotulados e dentro dos padrdes estabelecidos
por este regulamento e suas respectivas hormas técnicas.

Art. 142, O transporte de produtos de origem
animal devera ser feito em veiculos apropriados, tanto no
que se refere ao tipo de produto a ser transportado quanto
a sua perfeita conservacgao.

§ 1° Os produtos referidos no “caput” deste artigo,
destinados ao consumo humano, ndo poderdo ser
transportados com produtos ou mercadorias de outra
natureza.

§2° Para o transporte, tais produtos devem
ser acondicionados higienicamente em recipientes
adequados, independente de sua embalagem, individual
ou coletiva.

Art. 143. Os produtos ndo destinados a
alimentagdo humana, como couros, las, chifres,
subprodutos industriais e outros, procedentes de

estabelecimentos ndo inspecionados pela SIM, sbé
podem ter livre transito se procedentes de zonas onde
nao grassem doencgas contagiosas, atendidas, também,
outras medidas determinadas pelas autoridades oficiais
da Defesa Sanitaria Animal.

Art. 144, A autoridade competente  devera
apreender produtos e matérias-primas de origem animal,
quando houver fundada suspeita de estarem adulterados,
falsificados ou improprios para o consumo, uso ou
comercializagdo, nos termos deste Regulamento.

Art. 145. Os produtos ou matérias-primas de
origem animal manifestamente deteriorados ou alterados
serao apreendidos e inutilizados imediatamente.

Paragrafo Unico. Quando a inutilizagdo ndo puder ser
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efetuada na ocasido da apreensio, a mercadoria sera
transportada para local que a autoridade competente
designe, por pessoal de sua competéncia e por conta do
infrator. Neste caso serdo lavrados, separadamente, o
auto de apreensao e o auto de inutilizagao.

Art. 146. Aapreenséo e ainutilizacdo de produtos e
matérias-primas de origem animal poderao ser realizadas
em qualquer local onde os mesmos se encontrem.

Paragrafo unico. Correrdo por conta dos detentores ou
responsaveis pela mercadoria apreendida ou inutilizada
as despesas de depdsito, transporte e desnaturacao.

Art. 147. No caso de produtos de origem animal
apreendidos por infragbes as normas de rotulagem e
apresentagao, desde que sanaveis, e sendo o infrator
primario, apds lavrado o respectivo auto de infragéo,
sera permitida a correcdo da irregularidade, e liberada
a mercadoria, ndo sendo, neste caso, aplicada qualquer
penalidade.

Paragrafo unico. No caso de reincidéncia ou de
irregularidade nao suscetivel de correcéo, aplicar-se-a ao
infrator a penalidade cabivel.

Art. 148. O auto de apreensédo e/ou inutilizagao,
que sera a base do procedimento administrativo, devera
ser lavrado em 3 (trés) vias, no minimo, pela autoridade
sanitaria ou seu agente, destinando-se a primeira via ao
autuado, e devera conter:

| - nome e endereco do infrator e das testemunhas, se
houver;

Il - local, dia e hora da lavratura;

Il - ato ou fato constitutivo da infragao;

IV - disposigéo legal ou regulamentar infringida;

V - assinatura da autoridade sanitaria atuante;

VI - assinatura do infrator ou de quem o represente.

Art. 149. As omissdes ou incorre¢des na lavratura
do auto de apreensdo nao acarretarao nulidade do mesmo,
quando do processo constarem elementos necessarios a
determinagao da infragéo e do infrator.

TITULO XIl - EXAMES DE LABORATORIO

Art. 150. Os produtos de origem animal prontos
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para consumo ou em qualquer uma de suas fases,
bem como toda e qualquer substancia utilizada na sua
elaboracdo, estdo sujeitos a exames tecnoldgicos,
quimicos e microbiolégicos.

Art. 151. As técnicas de exame e a orientagao
analitica serdo padronizadas de acordo com a legislagédo
federal vigente.

Art. 152, O exame fisico-quimico compreende:
| - os caracteres organolépticos;

Il - principios basicos ou composigao centesimal;
Il - indices fisicos e quimicos;

IV - corantes, conservadores o u outros aditivos;

V - provas especiais de caracterizagdo e verificagao
de qualidade;

VI - analise fisico-quimico da agua que abastece os
estabelecimentos sob Inspeg¢édo Municipal.

Paragrafo unico. Os caracteres organolépticos, a
composicao centesimal e os indices fisico-quimicos serdo
enquadrados nos padrées normais, aprovados ou que
venham a ser aprovados pelo SIM.

Art. 153. A orientacdo analitica obedecera a
seguinte seriagdo:

| - caracteres organolépticos;
Il - pesquisas de corantes e conservantes;
Il - determinagao de fraudes, falsificagdes e alteragoes;

IV - verificagdo dos minimos e maximos constantes
na legislagdo e aprovados pelo SIM, utilizando-se do
conjunto de provas e dos elementos que constam das
técnicas analiticas que acompanham este Regulamento.

Paragrafo unico. A variagdo anormal de qualquer
indice (iodo, refracdo, saponificagcdo e outros) sera
convenientemente pesquisada, para apuragdo das

causas.
Art. 154, O exame microbiolégico deve verificar:

| - presenga de micro-organismos, quando se t ratar de
conservas submetidas a esterilizagao;

Il - presenga de produtos do metabolismo bacteriano,
quando necessario;
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Il - contagem total
produtos de origem animal;

de micro-organismos sobre

IV - pesquisa e/ou contagem da flora determinada;
V - pesquisa e/ou contagem de flora patogénica;

VI - exame bacteriolégico da agua que abastece os
estabelecimentos sob Inspec¢éo Municipal;

VIl - exame bacteriolégico de matérias-primas e
produtos afins, empregados na elaboragcao de produtos
de origem animal.

Art. 155. Quando necessario, os laboratérios
podem recorrer a outras técnicas de exame, além
das adotadas oficialmente pelo SIM, mediante prévia
aprovacao especifica, mencionando-as, obrigatoriamente,
nos respectivos laudos.

TITULO XIIl - INFRAGOES E PENALIDADES

Art. 156. As infragdes ao presente Regulamento,
considerara o disposto pelo artigo 14° da Lei Municipal
n°® 1532, de 11 de julho de 2017 e serdo punidas
administrativamente, em conformidade com a Lei Federal
n® 7.889, de 23 de novembro de 1989, e, quando for o
caso, mediante responsabilidade civil e criminal.

TITULO XIV - DISPOSICOES GERAIS E
TRANSITORIAS
Art. 157. E proibido conceder Inspecdo Municipal,

mesmo a titulo precario, a qualquer estabelecimento que
néo tenha sido previamente registrado no SIM.

Paragrafo unico. Excetuam-se d esta proibicdo os
estabelecimentos que estejam com obras concluidas,
0s quais poderdo funcionar enquanto se processa a
ultimagao do registro, desde que isso seja formalmente
autorizado pelo SIM.

Art. 158. Nos estabelecimentos sob Inspecgao
Municipal a fabricagdo de produtos nao padronizados
sO sera permitida depois de previamente aprovada a
respectiva férmula pelo SIM.

Paragrafo Unico. A aprovagéo de férmulas e processos
de fabricagdo de quaisquer produtos de origem animal,
inclui os que estiverem sendo fabricados antes de entrar
em vigor o presente Regulamento.

Art. 159. Entende-se por padrdo e por féormula,
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para fins deste Regulamento:

| - matérias-primas, condimentos, corantes e quaisquer
outras substancias que entrem na fabricagao;

Il - principios basicos ou composi¢ao centesimal;
[l - tecnologia do produto.

Art. 160. O SIM publicara todas as resolugdes
que expedir, para conhecimento das autoridades federais
e estaduais e, conforme o caso, fara uma comunicacao
direta aos 6rgéos competentes.

Art. 161. O transporte de produtos de origem
animal deve ser feito em veiculos apropriados, construidos
expressamente para esse fim.

§ 1° As empresas de transporte ficam obrigadas a
dar preferéncia aos embarques de animais e produtos de
origem animal destinados a alimentagcao humana.

§ 2° Asempresasdetransportetomardoasnecessarias
providéncias para que, logo apés o desembarque dos
produtos a que se refere o paragrafo anterior, sejam
os veiculos convenientemente higienizados, antes de
receberem carga de retorno.

§ 3° Nenhum a empresa de transporte pode receber
vasilhame para acondicionamento de leite se ndo estiver
convenientemente higienizado.

§ 4° Nenhuma empresa de transporte pode permitir
o embarque de animais vivos destinados ao abate, em
numero superior a capacidade normal do veiculo.

Art. 162. Em instru¢des especiais aprovadas pelo
SIM, serdo fixados e padronizados os processos de
analise para julgamento de produtos de origem animal e
as técnicas de laboratério.

Art. 163. Sera instituida, mediante Portaria do
Secretario da Agricultura, Comissdo composta por
representantes da equipe técnica do SIM, da Secretaria
da Agricultura, bem como de outros departamentos ou
entidades vinculadas, a critério do Secretario daquela
Pasta.

§ 1° A Comissao instituida no “caput” deste artigo, que
sera presidida por um representante do SIM, reunir-se-a
sempre que necessario, e sera incumbida de:

| - normatizar e examinar a execugao do presente
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Regulamento;

Il - indicar modificagbes ao presente Regulamento,
tendo em vista as dificuldades surgidas em sua aplicagao
pratica;

Il - discutir o sistema de producao e industrializagao
de produtos de origem animal, tanto sob o ponto de vista
técnico-social, a fim de propor alteragbes que venham em
beneficio do desenvolvimento sustentavel do Municipio;

IV - recomendar praticas de ordem tecnoldgica,
sanitaria e econdmica, bem como técnicas de laboratdrio,
de interesse da inspeg¢do industrial e sanitaria dos
produtos de origem animal.

§ 2° O Presidente convidara, sempre que necessario,
outros técnicos, bem como representantes das industrias
de produtos de origem animal para prestarem colaboragao
e esclarecimentos a Comissdao de que trata o “caput”
deste artigo.

Art. 164. Os servigos municipais de inspegao
e fiscalizagdo dos produtos de origem animal deveréo
apresentar ao SIM sugestbes sobre ampliagbes
ou alteragbes a serem introduzidas no presente
Regulamento, resultantes de observagdes ou exigéncias
técnicas, juntando sempre detalhada justificativa de
ordem tecnoldgica, sanitaria e econdmica, a fim de serem
submetidas a Comissao instituida pelo artigo anterior.

Art. 165. Sempre que possivel, a Secretaria de
Agricultura e deve facilitar a seus técnicos a realizagdo
de estagios e cursos em laboratérios, estabelecimentos
ou escolas nacionais ou estrangeiras e participacdo em
Seminarios, Féruns e Congressos relacionados com o0s
objetivos deste Regulamento.

Paragrafo Uunico. Anualmente, a Secretaria de
Agricultura organizara, na época mais oportuna, cursos
rapidos ou estagios de revisdo para seus servidores, com
programas previamente aprovados pelo SIM.

Art. 166. O SIM promovera a mais estreita
cooperagdo com os 0Orgaos congéneres federais e
estaduais, comunicando-se com os respectivos diretores
ou chefes de servigo no sentido de conseguir o maximo
de eficiéncia nos trabalhos de inspecao industrial e
sanitaria dos produtos de origem animal, a fim de que
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desta colaboragao reciproca sejam beneficiadas a saude
publica, a industria e a economia municipal.

Art. 167. N&o sera exigida area climatizada para
desossa em agougues e casa de carnes.

Art. 168. As carnes que, mediante avaliagédo
técnica constatada por laudo veterinario, ndo oferecam
segurancga a saude dos usuarios serao inutilizados, apés
lavrado o auto de apreenséo e inutilizagao.

§ 1° A inutilizacdo devera se acompanhada pelo
proprietario do estabelecimento ou representante legal.

§ 2° Caso o proprietario ou seu representante legal
estiver impossibilitado de acompanhar o processo de
inutilizacdo do produto apreendido, o fato devera constar
por escrito no auto de apreenséo e inutilizagao.

Art. 169. Os servidores das Secretarias de
Agricultura e da Saude/Vigilancia Sanitaria, a servigo da
Inspecao Municipal tém livre acesso, em qualquer dia ou
hora, em qualquer estabelecimento abrangido por este
decreto.

Art. 170. O exame do leite sera realizado de
forma individual ou coletiva, observando-se os seguintes
procedimentos:

| - para amostras individuais serdo colhidas em cada
latdo, por procedéncia;

Il - as amostras para exame coletivo serdo colhidas
na proporgao de 10% (dez por cento) dos latdes, por
procedéncia e devidamente homogeneizadas.

Art. 171. No caso de suspeita ou verificagao de
moléstia infectocontagiosa, infecciosa e parasitaria,
indicadas por provas biolégicas, em animais nas
propriedades rurais, sob fiscalizagcdo Municipal ficarao
sob o controle veterinario, ndo podendo seu proprietario
ou responsavel movimenta-los sem autorizagao.

Art. 172. Para identificacdo dos queijos, demais
derivados do leite e produtos artesanais, os produtores
serdo cadastrados na Secretaria de Agricultura, mediante
decreto do Prefeito Municipal, que baixara as instrugbes
necessarias, obedecida a legislacdo sanitaria vigente.

Art. 173. Poderao existir nas propriedades rurais,
estabelecimentos destinados ao processamento artesanal
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de produtos de origem animal, que deverdo atender a
todas as exigéncias técnico-sanitarias regulamentares.

Art. 174. Os estabelecimentos oficiais e
paraestatais do Municipio de Rosana se equiparam
aos estabelecimentos particulares, em se tratando da
observancia das disposi¢des deste regulamento.

Art. 175. Serdo solicitadas as autoridades de
saude publica municipal, estadual ou federal, as medidas
necessarias visando a uniformidade nos trabalhos de
fiscalizagdo sanitaria e industrial estabelecidas neste
regulamento.

Art. 176. Os casos omissos a este regulamento
serdo resolvidos de acordo com a Legislacdo Federal
vigente.

Art. 177. Este Decreto entra em vigor na data de sua
publicagao, ficando revogado os decretos n°.s 111/2006 e
1440/20009.

Publique-se, registre-se e cumpra-se.

Rosana — SP, aos 11 (onze) dias do més de junho de
2019.

SILVIO GABRIEL

PREFEITO MUNICIPAL

Registrado e Publicado em data supra nesta Secretaria
ELISA CARLA BOSQUE

SECRETARIA DE ADMINISTRACAO
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ANEXO I

REQUERIMENTO DE REGISTRO - SIM

Eu, portador do
RG: e do CPF: s residente

no municipio de Rosana-SP, proprietario

s cadastrado no CNPJ:

,que ira trabalhar com

, para comercializagdo no municipio

de Rosana-SP, venho requerer de Vossa Senhoria o registro do meu estabelecimento no Servigo de

Inspe¢do Municipal — SIM.

Rosana-SP,  de de20 .

Assinatura / Carimbo
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ANEXO I - COMPLEMENTO 11

DADOS DO ESTABELECIMENTO

| Lista de equipamentos utilizados no estabelecimento para processamento dos produtos:

1.

2.

Assinatura
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ANEXO 11

MEMORIAL ECONOMICO-SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

1 — Nome da firma, do proprietario ou arrendatario:

2 — Denominag¢do dada ao estabelecimento (identificagdo):

3 — Localizagao do estabelecimento:

4 — Caracteristicas ¢ tipo do estabelecimento:

5 — Produtos que pretende trabalhar:

6 — Capacidade maxima diaria de industrializacdo ou manipulagdo dos produtos:

7 — Procedéncia da matéria prima por municipio:

8 — Mercado de consumo que pretende abastecer:

9 — Ntmero de funcionarios do estabelecimento:

10 — Meio de transporte do produto final:

11— Agua de abastecimento, procedéncia, captacdo, tratamento, vazao, capacidade dos depositos,

distribuigao:

12 — Destino das 4guas servidas:

13 — Detalhar a ventilag@o e iluminacgdo nas diversas dependéncias:

Municipio de Rosana — Estado de S&o Paulo
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14 — Detalhar a separacio entre as dependéncias de produtos comestiveis:

15 — Indicar o sistema de protecdo usado para moscas e outros insetos:

16 — Detalhar a natureza dos pisos, paredes, portas, teto e sala de elaboragdo de produtos

comestiveis:

17 — Detalhar o revestimento das mesas, tanques:

18 — Detalhar a dimensao, localizago, capacidade do vestuario, banheiro e refeitorio:

19 — Informar se existe nas proximidades outros estabelecimentos ou industrias que produzem

mau cheiro:

20 — Detalhar as instalagdes frigorificas, sistemas de frio, fabrica de gelo, caixas de conservagao,

freezer, geladeira, etc...

Rosana-SP,  de de 20
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ANEXO III

APRESENTACAO DO ROTULO DO PRODUTO

Empresa:

SIM: Registro:

Produto:

Matéria Prima:

Ingredientes

Secos:

Ingredientes

Liquidos:

Outros

Ingredientes:

Matéria Prima:

Aromatizantes:

Conservadores:

Material de

Embalagem:

Corantes:

Rosana-SP,  de de 20

Assinatura
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ANEXO IV

DECLARACAO DE ADOCAO DAS NORMAS DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO

Eu >

portador(a) dos documentos RG: e CPF:

R responsavel pela empresa:

, estabelecida a

, devidamente

o

inscrita no CNPJ n ¢ Inscrigdo Estadual n°

s no ramo de atividade

, DECLARO que conhegco e

adoto as Normas de Boas Praticas (BPF) na manipulacdo e higiene dos alimentos por nossa

empresa manipulados.

Sendo o que tinha a declarar, e para maior clareza, assino abaixo.

Rosana — SP, de de20 .

Assinatura
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ANEXO V

DADOS DO RESPONSAVEL TECNICO

Nome:
Formagaio:
Enderego Residencial:
Complemento: Ne.
Bairro:
Cidade:: UF: CEP:
Fone: Fax:
E-mail:
RG: Orgio Expedidor:
CPF Reg. Profissional:
Diplomado pela:
Rosana-SP,  de de 20
Assinatura
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ANEXO VI

DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE TECNICA

Declaro para os devidos fins, junto a Secretaria Municipal de Agricultura

e Abastecimento de Rosana/SP, que ¢ o (a)
Responsavel Técnico do estabelecimento
situado de

propriedade de

Por ser verdade, as duas partes assinam e dao fé.

Rosana, de de 20

Assinatura/Estabelecimento

Assinatura Responsavel Técnico
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ANEXO VII

CADASTRO DO PRODUTO

1. Identificagdo do Empresa

Razdo Social:

CNPJ:

Atividade:

Endereco:

Bairro: Telefone ( )

CEP: Cidade: Rosana —SP

Representante Legal:

RG/Orgdo Expedidor CPF:

Email:

2. Registro do Produto

Nome completo:

Marca em destaque:

Apresentagao do produto:

Tipo de produto:

11
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Capacidade de producio/dia:

Cuidados de conservagao:

Validade:

Ingredientes:

Aditivos:

Embalagem:

Registro:

Nome do fabricante da embalagem:

Assinatura
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ANEXO VIl

PERIODO DE INICIO DAS ATIVIDADES

Solicito a Coordenadoria do Servigo de Inspecdo autorizacdo para a

Empresa , com
registro no CNPJ sob o n° situadko a Rua
Bairro , dar o inicio as
atividades de producio a partir do dia de de 20
Rosana, de de 20
Assinatura
13
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ANEXO IX

FLUXOGRAMA DE PRODUCAO

Produto:

Rosana, de de 20

Assinatura
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ANEXO X

COMPOSICAO DO PRODUTO

Empresa:

SIM: REG:

Produto:

MATERIA PRIMA:

INGREDIENTES SECOS:

INGREDIENTES LIQUIDOS:

OUTROS

INGREDIENTES:

AROMATIZANTES:

CONSERVADORES

MATERIAL DE EMBALAGEM:

CORANTES:

Rosana, de de 20

Assinatura
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