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EXPEDIENTE

O Diario Oficial do Municipio de Igarapava, veiculado
exclusivamente na forma eletrénica, € uma publicagdo
das entidades da Administragdo Direta e Indireta deste
Municipio, sendo referidas entidades inteiramente
responsaveis pelo conteudo aqui publicado.

ACERVO

As edicdes do Diario Oficial Eletrénico de Igarapava
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Para pesquisa por qualquer termo e utilizagdo de filtros,
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independente de qualquer cadastro.

ENTIDADES

Prefeitura Municipal de Igarapava

CNPJ 45.324.290/0001-67

Rua Dr. Gabriel Vilela, 413

Telefone: (16) 3173-8200

Site: www.igarapava.sp.gov.br

Diario: imprensaoficialmunicipal.com.br/igarapava

Camara Municipal de Igarapava
CNPJ 60.243.409/0001-60

Praca Jodo Gomes da Silva

Telefone: (16) 3172-1023

Site: www.camaraigarapava.sp.gov.br

Instituto de Previdéncia de Igarapava - PREVIGARAPAVA
CNPJ 10.959.076/0001-00

Avenida Maciel, 700

Telefone: (16) 3172-4776

Site: www.previgarapava.sp.gov.br

n° 2.200-2, de 2001
Brasil

-
28
O Brasil na era

site www.igarapava.sp.gov.br

Diario Oficial Assinado Eletronicamente com Certificado Padrao ICPBrasil, em conformidade com a MP

O Municipio de Igarapava garante a autenticidade deste documento, desde que visualizado através do

Compilado e também disponivel em www.imprensaoficialmunicipal.com.br/igarapava

3
da certificagio digital



DIARIO OFICIAL

MUNICIPIO DE IGARAPAVA

Conforme Lei Organica Municipal

Quinta-feira, 06 de fevereiro de 2020 Ano Il | Edicdo n° 63 Péagina 2 de 58

PODER EXECUTIVO DE IGARAPAVA

Atos Oficiais I Decretos

FLS:

Prefeitura Municipal

de Igarapava

DECRETO N2 2205, DE 06 DE JANEIRO DE 2020 - LEI N.883

Abre no orcamento vigente crédito adicional especial e da outras providéncias

JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR, Prefeito Municipal de Igarapava, Estado de Sio
Paulo, no uso de suas atribuic¢des legais.

DECRETA:

Art. 12 - Fica aberto no or¢amento vigente, um crédito adicional especial na importancia
de R$1.110.050,00 distribuidos as seguintes dotagdes:

Suplementacio ( +) 1.110.050,00

02 01 01  Chefia do Executivo

622 06.181.0049.2053.0000 Manutengio da Atividade Delegada dos Servigos da Policia Mili 1.000.000,00
4.4.90.52.00 EQUIPAMENTOS E MATERIAL PERMANENTE F.R.:0 01 00
01 TESOURO
110 000 GERAL

623 06.181.0049.2053.0000 Manutencdo da Atividade Delegada dos Servigos da Policia Mili 50.000,00
3.3.90.30.00 MATERIAL DE CONSUMO F.R.:0 0100
01 TESOURO
110 000 GERAL

624 06.181.0049.2053.0000 Manutencao da Atividade Delegada dos Servigos da Policia Mili 10.050,00
3.3.90.36.00 OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS - PESSOA FiSICA F.R.:0 0100
01 TESOURO
110 000 GERAL

625 06.181.0049.2053.0000 Manutencéo da Atividade Delegada dos Servicos da Policia Mili 50.000,00
3.3.90.39.00 OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS - PESSOA JURIDICA F.R: 00100
01 TESOURO
110 000 GERAL

Art. 22- O crédito aberto na forma do artigo anterior sera coberto com recursos
provenientes de:

1.110.050,00

Excesso:

Fontes de Recurso
0100 1.110.050,00

Anulagao (-)
Art. 32 - Este decreto entra em vigor na data de sua publicagio.

GOVERNO DO MUNICIPIO DE IGARAPAVA
Aos seis de janeiro de 2020

JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR
Prefeito Municipal

REGISTRADO. Publicado e arquivado em livro préprio, data supra.

TALES GABRIEL TAVEIRA BITTAR
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Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2, de 2001, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.
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DECRETO N° 2210 — DE: 16 DE JANEIRO DE 2020

Regulamenta a Lei Municipal n® 850, de 16 de Abril de 2019 que institui o
“SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM— DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL” no municipio de IGARAPAVA/SP.

JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR, Prefeito Municipal de
Igarapava, Estado de Sdo Paulo, no uso das atribuigdes:

DECRETA:

TITULO I
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° - O Servigo de Inspe¢do Municipal instituido pela Lei n°® 850 de 16 de Margo de
2019 seguira as normas e procedimentos estabelecidos neste Regulamento.

Art. 2° — Os principios a serem seguidos no presente regulamento sao:

I — Promover a preservagao da saide humana e do meio ambiente e, a0 mesmo tempo, que
ndo implique obsticulo para a instalacdo e legalizacdo da agroindustria rural de pequeno
porte;

IT — Ter o foco de atuagdo na qualidade sanitaria dos produtos finais;

III — Promover o processo educativo permanente e continuado para todos os atores da
cadeia produtiva, estabelecendo a democratizagdo do servigo e assegurando a maxima
participacdo de governo, da sociedade civil, de agroindustrias, dos consumidores e das
comunidades técnica e cientifica nos sistemas de inspegao.

Art. 3° - Ficam sujeitos a inspecao e fiscalizagdo previstas neste Regulamento, os animais
destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus
derivados, o leite e seus derivados e os produtos das abelhas e seus derivados.

Paragrafo tnico — A inspecdo e a fiscalizagdo a que se refere o caput deste artigo
abrangem, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspe¢éo ante e post mortem dos
animais, a recep¢do, manipulagdo, beneficiamento, industrializagdo, fracionamento,
conservacdo, embalagem, rotulagem, armazenamento, expedicdo e transito de quaisquer
matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 4° - A inspegdo a que se refere o artigo anterior sdo privativas do Servigo de Inspecao
Municipal (SIM) vinculado a Divisdo de Agricultura do Municipio de Igarapava, sempre
que se tratar de produtos destinados ao comércio municipal.

Municipio de Igarapava — Estado de S&o Paulo
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§1° - Cabera ao Servico de Inspecdo Municipal, sob a fiscalizagdo e acompanhamento da
Divisdo de Agricultura, a responsabilidade das atividades de inspegdo, os quais deverdo
dispor de recursos humanos necessarios, inclusive de técnico habilitado, cargo de
competéncia exclusiva de Médico Veterinario para realizar a inspe¢ao dos produtos de
origem animal, nos termos da Lei Federal n® 7.889/89 e Decreto Federal n°® 5.741/06.

§2° - Os servidores designados a fiscalizagdo prevista no presente decreto serao
devidamente identificados com carteira funcional expedida pela Divisdo de
Agricultura.

§3° — A Divisdo de Agricultura podera estabelecer parceria e cooperagdo técnica com
municipios, Estado de Sdo Paulo e a Unido, poderd participar de consoércio de
municipios para facilitar o desenvolvimento de atividades e para a execucdo do
Servico de Inspeg¢do sanitaria em conjunto com outros municipios, bem como podera
solicitar a ades@o ao Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria (Suasa).

§4° — Apos a adesdo do SIM, os produtos poderdo ser destinados também ao comércio
estadual e interestadual, de acordo com a legislacdo federal que constituiu e
regulamentou o Suasa.

§5° — A fiscalizagdo sanitaria refere-se ao controle sanitario dos produtos de origem
animal apods a etapa de elaboracdo, compreendido na armazenagem, no transporte, na
distribui¢do e na comercializagdo até o consumo final e serd de responsabilidade da
Divisdo de Vigilancia Sanitaria da Saidde do Municipio de Igarapava, incluidos
restaurantes, padarias, pizzarias, bares e similares, em conformidade ao estabelecido
na Lei no 8.080/1990.

§6° — A inspecao e a fiscalizagdo sanitaria serdo desenvolvidas em sintonia, evitando-
se superposicdes, paralelismos e duplicidade de inspecdo e fiscalizagdo sanitaria entre
os 6rgaos responsaveis pelos servigos.

Art. 5° — As agdes do SIM contemplam as seguintes atribui¢des:

I — coordenar e executar as atividades de inspecao e fiscalizacdo industrial e sanitaria dos
estabelecimentos registrados ou relacionados, dos produtos de origem animal comestiveis
ou nao e seus derivados;

IT — verificar a aplicacdo dos preceitos do bem-estar animal e executar as atividades de
inspeg¢do ante e post mortem de animais de abate;

IIT — manter disponiveis registros nosograficos e estatisticas de producdo e comercializagdo
de produtos de origem animal;

IV — elaborar as normas complementares para a execucdo das agdes de inspecdo,
fiscalizagdo, registro, relacionamento e habilitacdo dos estabelecimentos, bem como
registro, classificacdo, tipificacdo, padronizacdo e certificacdo sanitaria dos produtos de
origem animal;

V — verificar a implantacido e execug¢do dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos registrados ou relacionados;

Municipio de Igarapava — Estado de S&o Paulo
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VI — coordenar e executar os programas de analises laboratoriais para monitoramento e
verificacdo da identidade, qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal;

VII — executar o programa de controle de residuos de produtos de uso veterinario e
contaminantes em produtos de origem animal,;

VIII — elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de origem animal;
IX — verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-primas, ingredientes e
produtos ao longo da cadeia produtiva; e

X — elaborar programas e planos complementares as agdes de inspegdo e fiscalizagao.

Art. 6° — O presente Regulamento ¢ demais atos complementares que venham a ser
expedidos devem ser executados em todo o territdrio municipal.

Art. 7° — A Inspeg¢do Municipal, depois de instalada, pode ser executada de forma
permanente ou periddica.

§ 1° — A inspegdo deve ser executada obrigatoriamente de forma permanente nos
estabelecimentos durante o abate das diferentes espécies animais.

§ 2° - Entende-se por espécies animais de abate, os animais domésticos de produgao,
silvestres e exoticos criados em cativeiros ou provenientes de areas de reserva legal e de
manejo sustentavel.

§ 3° — Nos demais estabelecimentos que constam neste Regulamento a inspecdo sera
executada de forma periddica.

§ 4° — Os estabelecimentos com inspecdo periddica terdo a frequéncia de execugdo de
inspegdo estabelecida em normas complementares expedidos por autoridade competente da
Divisdo de Agricultura, considerando o risco dos diferentes produtos e processos
produtivos envolvidos, o resultado da avaliagdo dos controles dos processos de produgdo e
do desempenho de cada estabelecimento, em funcdo da implementagdo dos programas de
autocontrole

Art. 8° - Compete a Divisdo de Agricultura;

I - observar as normas técnicas estaduais e federais de producgdo e classificagdo dos
produtos de origem animal e para as atividades de fiscalizag@o e inspe¢do dos produtos
de origem animal;

IT - executar atividades de treinamento técnico de pessoal envolvido na fiscalizagao,
inspecao e classificacéo;

IIT - criar mecanismos de divulga¢ao junto as redes publica e privada, bem como junto
apopulagao, objetivando orientar e esclarecer o consumidor.

Paragrafo Unico — O Departamento Municipal de Saude, através do Departamento de
Vigilancia Sanitaria, exercerd no ambito de sua competéncia, a direcdo Unica e as
atribui¢des previstas na Lei Federal n® 8.080/90, Lei n® 13.317/99 e legislacdo sanitaria
em Vvigor.
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Art. 9° - E proibido o funcionamento no Municipio de qualquer estabelecimento
industrial ou entreposto de produtos de origem animal que nfdo esteja previamente
registrado, na forma desta lei, e conforme legislacdo estadual e federal.

Art. 10 - Os estabelecimentos registrados que preparam subprodutos ndo destinados a
alimentacdo humana, s6 podem receber matérias-primas de locais ndo fiscalizados,
quando acompanhados de certificados sanitarios da Divisdo de Defesa Sanitaria
Animal daregido.

Art. 11 - A inspecao industrial e higiénico-sanitaria de produtos de origem animal abrange
os seguintes procedimentos:

I — a inspecdo ante e post-mortem das diferentes espécies animais;

II — a verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos dirigido ao
atendimento dos regulamentos técnicos de identidade e qualidade do produto especifico;

IIT — a verificacdo do rétulo ou rotulagem dos produtos destinados a venda;

IV — os resultados dos exames microbioldgicos, histolégicos, toxicoldgicos, fisico-
quimicos ou sensoriais ¢ as respectivas praticas laboratoriais aplicadas nos laboratorios
proprios ou conveniados dos estabelecimentos inspecionados, utilizados na verificacdo da
conformidade dos seus processos de produgao;

V — a verificagdo dos controles de residuos de produtos veterinarios e contaminantes
ambientais utilizados pelos estabelecimentos industriais;

VI — as informacgdes inerentes ao setor primario com implicagdes na satde animal, ou na
saude publica;

VII — o bem-estar animal no carregamento antes e durante o transporte, na quarentena, € no
abate.

Art. 12 - Para fins deste Regulamento s2o adotadas as seguintes defini¢des:

I — andlise de controle: andlise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e
monitoramento da qualidade das matérias-primas, ingredientes e produtos;

IT — analise fiscal: analise efetuada por laboratério de controle oficial ou credenciado ou
pela autoridade sanitaria competente, em amostras colhidas pela Inspe¢do Municipal;

III — andlise pericial: analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de
contraprova quando o resultado da amostra de fiscalizacdo for contestado por uma das
partes envolvidas, para assegurar amplo direito de defesa ao interessado; ou de amostras
colhidas em caso de denuncias, fraudes ou problemas endémicos constatados a partir da
fiscalizagdo no municipio.

IV — animais exoéticos: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exotica, criados em
cativeiro, cuja distribui¢do geografica ndo inclui o territério brasileiro, aquelas introduzidas
pelo homem, inclusive domésticas em estado asselvajado, e também aquelas que tenham
sido introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas aguas jurisdicionais e que
tenham entrado em territorio brasileiro;

V — animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies das faunas silvestres,
nativas, migratorias e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, que tenham todo ou parte do

Municipio de Igarapava — Estado de S&o Paulo
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seu ciclo de vida ocorrendo dentro dos limites do territorio brasileiro ou das aguas
jurisdicionais brasileiras;

VI — auditoria: procedimento de fiscalizagdo realizado sistematicamente por equipe
designada pelo Chefe de Divisao de Agricultura. Funcionalmente independente, para
avaliar a conformidade dos procedimentos técnicos e administrativos da inspegdo oficial e
do estabelecimento;

VII — Boas Praticas de Fabricagao — BPF: condig¢des e procedimentos higi€nico — sanitarios
e operacionais sistematizados aplicados em todo o fluxo de producdo, com o objetivo de
garantir a qualidade, conformidade e inocuidade dos produtos de origem animal, incluindo
atividades e controles complementares;

VIII — desinfec¢do: procedimento que consiste na eliminagdo de agentes infecciosos por
meio de tratamentos fisicos, bioldgicos ou agentes quimicos;

IX — equivaléncia de sistemas de inspecdo: estado no qual as medidas de inspecao
higiénico-sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferentes sistemas de inspec¢do ainda que
nao sejam iguais as medidas aplicadas por outro servigo de inspe¢do, permitem alcangar os
mesmos objetivos de inocuidade e qualidade dos produtos, na inspecdo e fiscalizagao,
estabelecidos neste regulamento e de acordo com o Suasa.

X — fiscalizagdo: procedimento oficial exercido pela autoridade sanitaria competente, junto
ou indiretamente aos estabelecimentos de produtos de origem animal, com o objetivo de
verificar o atendimento aos procedimentos de inspecdo, aos requisitos previstos no
presente Regulamento e em normas complementares;

XI — higienizacdo: procedimento que consiste na execucdo de duas etapas distintas,
limpeza e sanitizagdo;

XII — inspegdo: atividade de fiscalizagdo executada pela autoridade sanitaria competente
junto ao estabelecimento, que consiste no exame dos animais, das matérias-primas e dos
produtos de origem animal; na verificacdo do cumprimento dos programas de autocontrole,
suas adequacdes as operacdes industriais € os requisitos necessarios a sua implementagao;
na verificacdo da rastreabilidade, dos requisitos relativos aos aspectos higi€nicos, sanitarios
e tecno-logicos inerentes aos processos produtivos; na verificagdo do cumprimento dos
requisitos sanitarios na exportacdo e importacdo de produtos de origem animal; na
certificacdo sanitaria, na execucdo de procedimentos administrativos e na verificacdo de
demais instrumentos de avaliagdo do processo relacionados com a seguranca alimentar,
qualidade e integridade econdmica, visando o cumprimento do disposto no presente
Regulamento e em normas complementares;

XIII — laboratério de controle oficial: laboratorio publico ou privado credenciado e
conveniado com os servigos de inspecao equivalentes para realizar analises, por método
oficial, visando atender as demandas dos controles oficiais;

XIV — legislagdo especifica: atos normativos emitidos pela Divisdo de Agricultura, ou por
outros 6rgaos oficiais e responsaveis pela legislacdo de alimentos e correlatas;

XV — limpeza: remocdo fisica de residuos organicos, inorganicos ou outro material
indesejavel das superficies das instalagdes, equipamentos e utensilios;

XVI — memorial descritivo: documento que descreve, conforme o caso, as instalagdes,
equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao estabelecimento de
produtos de origem animal;
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XVII — norma complementar: ato normativo emitido pela Divisdo de gricultura, contendo
diretrizes técnicas ou administrativas a serem executadas durante as atividades de inspegdo
e fiscalizacdo junto aos estabelecimentos ou transito de produtos de origem animal,
respeitadas as competéncias especificas;

XVIII — padrdo de identidade: conjunto de parametros que permitem identificar um
produto de origem animal quanto a sua origem geografica, natureza, caracteristica
sensorial, composi¢do, tipo ou modo de processamento ou modo de apresentagio;

XIX — Procedimento Padrdo de Higiene Operacional — PPHO: procedimentos descritos,
implantados e monitorados, visando estabelecer a forma rotineira pela qual o
estabelecimento industrial evita a contaminagao direta ou cruzada do produto, preservando
sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das operagdes
industriais;

XX — produto de origem animal: aquele obtido total ou predominantemente a partir de
matérias-primas comestiveis ou ndo, procedentes das diferentes espécies animais, podendo
ser adicionado de ingredientes de origem vegetal e mineral, aditivos e demais substincias
permitidas pela autoridade competente;

XXI — produto de origem animal comestivel: produto de origem animal destinado ao
consumo humano;

XXII — produto de origem animal ndo comestivel: produto de origem animal ndo destinado
ao consumo humano;

XXIIT — programas de autocontrole: programas desenvolvidos, implantados, mantidos e
monitorados pelo estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, a qualidade e a
integridade dos seus produtos, que incluem BPF, PPHO ou programas equivalentes
reconhecidos pela Divisdo de Agricultura;

XXIV — qualidade: conjunto de parametros mensuraveis (fisicos, quimicos,
microbiologicos e sensoriais) que permite caracterizar as especificagdes de um produto de
origem animal em relagdo a um padrdao desejavel ou definido em legislagdo especifica,
quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higi€nico-sanitarios e tecnoldgicos;

XXV — rastreabilidade: capacidade de detectar no produto final a origem e de seguir o
rastro da matéria-prima e produtos de origem animal, de um alimento para animais, de um
animal produtor de alimentos ou de uma substincia a ser incorporada em produtos de
origem animal, ou em alimentos para animais ou com probabilidade de o ser, ao longo de
todas as fases de producdo, transformacao e distribuigao;

XXVI — Sanitizacdo: aplicacdo de agentes quimicos, bioldgicos ou de métodos fisicos nas
superficies das instalagdes, equipamentos ¢ utensilios, posteriormente aos procedimentos
de limpeza, visando assegurar um nivel de higiene micro biologicamente aceitavel;
XXVIII — Supervisdo: procedimento de fiscalizagdo realizado sistematicamente por equipe
designada pelo Servigo de Inspe¢do Municipal, funcionalmente independente, para avaliar
a conformidade dos procedimentos técnicos e administrativos da inspe¢do oficial e do
estabelecimento.

XXIX — Entende-se por estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte o
estabelecimento de propriedade de agricultores familiares, de forma individual ou coletiva,
localizada no meio rural, com é&rea util construida nao superior a duzentos e cinquenta
metros quadrados, destinado exclusivamente ao processamento de produtos de origem
animal, dispondo de instalagdes para abate e/ou industrializacdo de animais produtores de
carnes, bem como onde s3ao recebidos, manipulados, elaborados, transformados,
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preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados, embalados e
rotulados a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, o leite e seus derivados, o
ovo e seus derivados, os produtos das abelhas e seus derivados, ndo ultrapassando as
seguintes escalas de producao:

a) estabelecimento de abate e industrializagdo de pequenos animais (coelhos, rds, aves e
outros pequenos animais) — aqueles destinado ao abate e industrializagdo de produtos e
subprodutos de pequenos animais de importancia econdmica, com produg¢do maxima de 5
toneladas de carnes por més.

b) estabelecimento de abate e industrializacdo de médios (suinos, ovinos, caprinos) e
grandes animais (bovinos/ bubalinos/ equinos) — aqueles destinados ao abate e/ou
industrializagdo de produtos e subprodutos de médios e grandes animais de importancia
econdmica, com producdo maxima de 08 toneladas de carnes por més.

¢) Fabrica de produtos carneos — aqueles destinados a agro industrializagdo de produtos e
subprodutos carneos em embutidos, defumados e salgados, com producdo maxima de 5
toneladas de carnes por més.

d) estabelecimento de abate e industrializagdo de pescado — enquadram-se os
estabelecimentos destinados ao abate e/ou industrializagdo de produtos e subprodutos de
peixes, moluscos, anfibios e crustdceos, com produg¢do maxima de 4 toneladas de carnes
por més.

\

e) estabelecimento de ovos — destinado a recepgdo e acondicionamento de ovos, com
produg¢do méxima de 5.000 duzias/més.

f) Unidade de extracdo e beneficiamento do produtos das abelhas — destinado a recepgéo e
industrializagdo de produtos das abelhas, com produgio maxima de 30 toneladas por ano.
g) estabelecimentos industrial de leite e derivados: enquadram-se todos os tipos de
estabelecimentos de industrializagdo de leite e derivados previstos no presente
Regulamento destinado & recepglo, pasteurizagdo, industrializagdo, processamento e
elaboracao de queijo, iogurte e outros derivados de leite, com processamento maximo de
30.000 litros de leite por més.

XXX — Instalagdes referem-se a toda a area “Util” do que diz respeito a construcao civil do
estabelecimento propriamente dito e das dependéncias anexas.

XXXI — Equipamentos referem-se a tudo que diz respeito ao maquinario e demais
utensilios utilizados nos estabelecimentos.

XXXII — Agro industrializacdo ¢ o beneficiamento, processamento, industrializacdo e/ou
transformagdo de matérias- -primas provenientes de exploragdo pecuarias, pesca,
aquicolas, extrativistas, incluido o abate de animais, abrangendo desde processos simples,
como secagem, classificacdo, limpeza e embalagem, até processos mais complexos que
incluem operagdes fisica, quimica ou bioldgica.
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3 TITULO II
CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 13 - Os estabelecimentos para produtos de origem animal s@o classificados em:
I — para carnes e derivados;

IT — para pescado e derivados;

III — para ovos e derivados;

IV — para leite e derivados; e

V — para produtos das abelhas e derivados.

Paragrafo anico. A designacdo “estabelecimento” abrange todas as classificagcdes de
estabelecimentos para produtos de origem animal previstas no presente Regulamento.

Art. 14 - Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:

I — Estabelecimento de abate e industrializagdo de pequenos animais;

I — Estabelecimento de abate e industrializacdo de médios e grandes animais;
IIT — Fabrica de produtos carneos.

§ 1° — Entende-se por estabelecimento de abate e industrializagdo de pequenos animais o
que possui instalagdes, equipamentos e utensilios especificos para o abate das diversas
espécies de aves e outros pequenos animais, manipulacao, industrializagdo, conservagao,
acondicionamento, armazenagem ¢ expedi¢do dos seus produtos e derivados sob variadas
formas, dispondo de frio industrial e podendo ou ndo dispor de instalagdes para
aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

§ 2° — Entende-se por estabelecimento de abate e industrializacdo de médios e grandes
animais o que possui instalagdes, equipamentos e utensilios especificos para o abate das
diversas espécies de bovinos, bubalinos, suinos, ovinos, caprinos e outros grandes e médios
animais, manipulagdo, industrializacdo, conservagdo, acondicionamento, armazenagem e
expedi¢do dos seus produtos e derivados sob variadas formas, dispondo de frio industrial e
podendo ou ndo dispor de instalagdes para aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

§ 3° — Entende-se por Fabrica de Produtos Carneos o estabelecimento que possui
instalacdes, equipamentos e utensilios para recep¢do, manipulagdo, elaboragao,
conservacdo, acondicionamento, armazenagem e expedi¢do de produtos carneos para fins
de industrializacdo, com modificacdo de sua natureza e sabor, das diversas espécies
animais de abate e, em todos os casos, possuir instalacdes de frio industrial, podendo ou
ndo dispor de instalagdes para aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

Art. 15 - Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em:

I — Estabelecimento de Abate ¢ Industrializagdo de Pescado;
IT — Estagdo Depuradora de Moluscos Bivalves.
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§ 1° — Entende-se por Estabelecimento de Abate e Industrializacdo de Pescado o
estabelecimento que possui dependéncias, instalagdes e equipamentos para recepgio,
lavagem, insensibilizacdo, abate, processamento, transformacgdo, preparagio,
acondicionamento e frigorificagdo, com fluxo adequado a espécie de pescado a ser abatida,
dispondo ou ndo de instalagdes para o aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

§2° — Entende-se por Estacdo Depuradora de Moluscos Bivalves o estabelecimento que
possui dependéncias proprias para recepcdo, depuragdo, embalagem e expedi¢cdo de
moluscos bivalves.

Art. 16 - Os estabelecimentos de ovos e derivados entende-se por Estabelecimentos de
Ovos Comerciais aquele destinado a recepgao, ovoscopia, classificagdao, acondicionamento,
identificacdo, armazenagem e expedi¢cdo de ovos em natureza, facultando-se a operagao de
classificacdo para os ovos que chegam ao Entreposto ja classificados, acondicionados e
identificados, podendo ou nfdo fazer a industrializacdo, desde que disponha de
equipamentos adequados para essa operagao.

Art. 17 - Os estabelecimentos para leite e derivados sdo classificados em:

I — Propriedades Rurais, compreendendo Fazenda Leiteira e Estabulo Leiteiro;
I — Estabelecimentos Industriais, compreendendo Granja Leiteira, Usina para
Beneficiamento, Fabrica para Laticinios, Queijaria e Entreposto para Laticinios.

§ 1° — Entende-se por Propriedades Rurais aquelas destinadas a produgdo de leite para
posterior processamento em estabelecimento industrial sob fiscalizacdo e inspecao
sanitaria oficial. As propriedades rurais devem atender as normas complementares

§ 2° — Entende-se por Estabelecimentos Industriais os destinados a recep¢ao, transferéncia,
refrigeragdo, beneficiamento, industrializagdo, manipulacdo, fabricagdo, maturagio,
fracionamento, embalagem, rotulagem, acondicionamento, conservagdo, armazenagem ¢
expedi¢do de leite e seus derivados.

§ 3° - Os estabelecimentos industriais para leite e derivados sdo classificados em:

I — Granja Leiteira — estabelecimento destinado a produ¢ao, pasteurizacao e envase de leite
para o consumo humano direto e a elaborag@o de derivados lacteos, a partir de leite de sua
propria producdo e/ou associados.

II — Usina de Beneficiamento - estabelecimento que tem por finalidade principal a
recepgdo, pré-beneficiamento, beneficiamento e envase de leite destinado ao consumo
humano direto;

IIT — Fébrica de Laticinios - estabelecimento destinado & recepgdo de leite e derivados para
o preparo de quaisquer derivados lacteos;

IV — Queijaria - estabelecimento localizado em propriedade rural, destinado a fabricagao
de queijos tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com
leite de sua propria producdo, ou de seus associados.

V — Entreposto de Laticinios - estabelecimento destinado a recepgdo, toalete, maturacgao,
classificacao, fracionamento, acondicionamento e armazenagem de derivados lacteos.
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Art. 18 - Estabelecimento de extracdo e/ou Beneficiamento de produtos das abelhas
entende-se por Unidade de Extracdo e/ou Beneficiamento de Produtos das Abelhas o
estabelecimento destinado a extragdo, classificagdo, beneficiamento, industrializagio,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedig¢do, exclusivamente a granel, dos
produtos das abelhas.

§ 1° — O estabelecimento podera industrializar e embalar produtos das abelhas em
pequenas embalagens, devendo para isso, dispor de instalacdes e equipamentos adequados
para tal.

§ 2° — Permite-se a utilizacdo de Unidade de Extragdo Moével de Produtos das Abelhas
montada em veiculo, provida de equipamentos que atendam as condi¢des higiénico-
sanitarias e tecnoldgicas, operando em locais previamente aprovados pela Inspegdo
Municipal, que atendam as condi¢des estabelecidas em normas complementares ¢ devera
ser relacionada junto ao SIM.

TITULO 111
DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO 1
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 19 - Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimentos de produtos de
origem animal, sem as instala¢des e equipamentos que compreendem as dependéncias
minimas, maquinario e utensilios diversos, para a finalidade a que se destine, face a
capacidade de producgdo de cada estabelecimento.

Art. 20 - Os estabelecimentos de produtos de origem animal, de que trata o art. 13
devem satisfazer as seguintes condi¢des basicas e comuns:

I - dispor de area suficiente para a constru¢do do edificio ou edificios principais e
demais dependéncias;

IT - dispor de luz natural e artificial abundantes, bem como de ventilagdo suficientes
em todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica
cabiveis,

III - possuir pisos e paredes de cor clara, impermeabilizados de maneira a facilitar a
limpeza e higienizacao;

IV - ter paredes e separacdes revestidas ou impermeabilizadas, como regra geral, até 2
m (dois metros) de altura no minimo e, total ou parcialmente quando necessario, com
azulejos brancos vidrados ou outro material adequado; a parte restante sera
convenientemente rebocada, caiada oupintada;

V - possuir forro de material adequado em todas as dependéncias onde se realizem
trabalhos de recebimento, manipulagdo e preparo da matéria-prima e produtos
comestiveis, de facil limpeza e higienizagao;
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VI - dispor de dependéncias e instalagdes minimas para industrializagdo, conservacao,
embalagem e depdsito de produtos comestiveis, separadas por meio de paredes totais
das destinadas ao preparo de produtos ndo comestiveis;

VII - dispor de mesas de ago inoxidavel para os trabalhos de manipulagao e preparo de
matérias primas e produtos comestiveis, montadas em estrutura de ferro.

VIII - dispor de caixas, bandejas, gamelas, tabuleiros e quaisquer outros recipientes,
em aco inoxidavel ou material plastico. Os tanques segundo sua finalidade, podem ser
em alvenaria, convenientemente revestidos de azulejo branco;

IX - dispor de rede de abastecimento de agua para atender suficientemente as
necessidades do trabalho industrial e as dependéncias sanitarias e, quando for o caso,
de instalagdes para tratamento deagua;

X - dispor de agua fria e quente abundante, em todas as dependéncias de manipulacdo
e preparo, ndo s6 de produtos, como de subprodutos ndo comestiveis;

XI - dispor de rede de esgoto com ralos dotados de sifdo, em todas as dependéncias,
ligadas a tubos coletores e estes ao sistema geral de escoamento, dotada de
canalizagcdes amplas de instalacdes para retencdo e aproveitamento de gordura,
residuos e corpos flutuantes, bem como para depuracao artificial, e sistema adequado
de tratamento de residuos efluentes compativeis com a solucdo escolhida para
destinacdo final;

XII - dispor de rouparia, vestiarios, banheiros e demais dependéncias necessarias, em
namero proporcional ao pessoal; instalados separadamente para cada sexo,
completamente isolados e afastados das dependéncias onde sao beneficiados produtos
destinados a alimentagdo humana;

XIII - possuir patios e ruas pavimentadas, bem como as areas destinadas a secagem de
produtos;

XIV - dispor de sede para a Inspeg¢do Municipal que, compreendera salas de trabalho,
laboratoérios, arquivos, vestiarios, banheiros e instalagcdes sanitarias quando necessario;
XV - dispor de janelas basculantes e portas de facil abertura, de modo a ficarem livres
os corredores e passagens providas de telas moéveis a prova de insetos quando for o
caso;

XVI - possuir instalagdes de frios com camara e antecadmara que se fizerem necessarias,
em numero e area suficientes segundo a capacidade do estabelecimento;

XVII - possuir escadas que apresentem condigdes de solidez e seguranga construidas
de concreto armado, de alvenaria ou metal, providas de corrimdo e patamares apos
cada lance de 20 (vinte) degraus e inclinagdo de 50 (cinquenta) graus em qualquer dos
seus pontos; as escadas em caracol so serdo toleradas como escadas de emergéncia;
XVIII - dispor de equipamento necessario e adequado aos trabalhos, obedecidos aos
principios da técnica industrial, inclusive para aproveitamento e preparo de produtos
ndo comestiveis;

XIX - serao evitadas as transmissdes, porém quando isso nao for possivel, devem ser
instalagcdes de forma a ndo prejudicarem os trabalhos de dependéncia exigindo-se,
conforme o caso, que sejamembutidas;

XX - possuir canalizacdo em tubos proprios para a agua destinada exclusivamente a
servigcos de lavagem de paredes e pisos, ¢ a ser utilizada por meio de mangueiras de cor
vermelha; a agua destinada a limpeza do equipamento empregado na manipulagdo de
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matérias-primas e produtos comestiveis, serd usada por meio de mangueiras de cor
branca ou preta;

XXI - s6 possuir telhados de meia agua quando puder ser mantido o pé direito a altura
minima da dependéncia ou dependéncias correspondentes;

XXII - dispor de dependéncias para armazenamento do combustivel usado na
produgdo de vapor;

XXIII - dispor de dependéncias para administracdo, oficinas, depdsitos diversos,
embalagem, rotulagem, expedi¢do e outras necessarias;

Art. 21 - Tratando-se de estabelecimentos de carnes e derivados devem ainda
satisfazer as seguintes condigdes:

I - ser construido em centro de terreno afastado dos limites das vias publicas
preferentemente 05 (cinco) metros na frente, e com entradas laterais que permitam a
movimentacdo de veiculos de transporte, exceto para aqueles ja instalados e que nao
disponham de afastamento em relagdo as vias publicas, que poderdao funcionar desde
que as operacdes de recepgao e expedicdo se apresentem interiorizadas;

IT - ter os seguintes pés-direitos: sala de matanca de bovinos 07 (sete) metros de
sangria a linha da esfola, e dai por diante no minimo 04 (quatro) metros; nas demais
dependéncias o pé direito sera fixado por ocasido do exame dos projetos apresentados
ao Departamento de Engenharia Municipal de Igarapava.

IIT - dispor de currais, bretes, banheiros, chuveiros, pediluvios e demais instalagdes
para recebimento, estacionamento e circulagcdo de animais, convenientemente
pavimentados ou impermeabilizados, com declive para a rede de esgoto, providos de
bebedouros e comedouros;

IV - dispor de dependéncias e instalacdes adequadas para necropsia, com forno
crematorio anexo, designada, para efeito deste regulamento, “Departamento de
Necropsia”; na falta deste, os produtos condenados ou impréprios para o consumo
alimentar humano, serdo inutilizados com desinfetantes a base de creosois (creolina) e
destinados ao aterro sanitario;

V - dispor de locais apropriados para separacgio e isolamento de animais doentes;

VI - localizar os currais de recebimento de animais, cocheiras, pocilgas, apriscos e
outras dependéncias, que por sua natureza produzam mau cheiro, o mais distante
possivel dos locais onde sdo recebidos, manipulados ou preparados produtos utilizados
na alimentagdo humana;

VII - dispor de acordo com a classificagdo do estabelecimento e sua capacidade, de
dependéncias de matanga, conforme o caso, separadas para as varias espécies: de
triparia, graxearia para o preparo de produtos gordurosos comestiveis e nao
comestiveis, salsicharia em geral, conserva, deposito e salga de couros, salga, ressalga
e secagem de carnes, se¢do de subprodutos ndo comestiveis e de depdsitos diversos,
bem como de camaras frias, proporcionais a capacidade do estabelecimento;

VIII - dispor de aparelhagem industrial completa e adequada, como sejam maquinas,
caminhdes, vagonetas, carros, caixas, mesas, truques, tabuleiros e outros utilizados em
quaisquer das fases do recebimento e industrializagdo da matéria-prima e do preparo de
produtos, em nimero e qualidade que satisfacam a finalidade da industria;
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IX - dispor de recipientes metalicos apropriados, pintados de vermelho, destinados
unicamente ao transporte de matérias-primas e produtos condenados dos quais constem
em caracteres bem visiveis, a palavra “condenados’;

X - possuir instala¢cdes adequadas para o preparo de subprodutos nao comestiveis

XI — possuir, de acordo com a natureza do estabelecimento, depdsito para chifres,
cascos, 0ssos, adubos, crinas, alimentos para animais e outros produtos e subprodutos
nao comestiveis, localizados em ponto afastados dos edificios onde sdo manipulados
ou preparados produtos destinados a alimentagdo humana;

XII — possuir digestores em namero ¢ capacidade suficiente para as necessidades do
estabelecimento, na falta deste, os produtos serao inutilizados com desinfetantes a base
de creosdis (creolina) e destinados ao aterro sanitario;

XIII - dispor de caldeiras com capacidade suficiente para as necessidades do
estabelecimento;

XIV - dispor de instalagdes de vapor e agua em todas as dependéncias de manipulacédo
e industrializacio;

XV - dispor de dependéncias de industrializacdo de 4rea minima com 20 m? (vinte metros
quadrados);

Art. 22- Os estabelecimentos destinados ao abate de aves e coelhos devem ainda
satisfazer as seguintes condigdes:

I - dispor de plataforma coberta para recep¢do dos animais, protegida dos ventos
dominantes e da incidéncia direta dos raios solares;

II - dispor de mecanismo que permita realizar as operagdes de sangria, esfola,
evisceragdo e preparo da carcaga (toalete) com as aves, ou coelhos suspensos pelos pés
e/ou cabecgas;

I - dispor de dependéncia exclusiva para a operagao de sangria;

IV - dispor de dependéncia exclusiva para as operagdes de escaldagem e depenagem
ou de esfola, no caso decoelhos;

V - dispor de dependéncias exclusivas para as operacgdes de evisceragdo, toalete, pré-
resfriamento, gotejamento, classificacdo e embalagem;

VI - dispor, quando for o caso, de dependéncia para a realizagao de cortes de carcaga.

Art. 23- Os estabelecimentos de leite e derivados devem satisfazer mais as seguintes
condig¢oes:

I - estar localizados em pontos distantes de fontes produtoras de mau cheiro;

IT - construir as dependéncias de maneira a se observar, se for o caso, desniveis na
sequéncia dos trabalhos de recebimento, manipulagdo, fabricagdo e maturagdo dos
produtos;

IIT - ter as dependéncias principais do estabelecimento, como as de recebimento de
matéria-prima, desnatagdo, beneficiamento, salga, cura, envasilhamento e depositos de
produtos utilizados na alimentagdo humana, separadas por paredes inteiras das que se
destinam a lavagem e esterilizagdo dos latdes ou ao preparo de produtos nao
comestiveis;
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IV - ser construido no centro de terreno, afastado dos limites das vias publicas,
preferentemente 05 (cinco) metros na frente e dispondo de entradas laterais que
permitam a movimentagdo dos veiculos detransporte;

V - ter pé-direito minimo de 3,50 m (trés metros e cinquenta centimetros) nas
dependéncias de trabalho, 03 (trés) metros nas plataformas, laboratdrios e lavagem do
vasilhame, 2,80 m (dois metros e oitenta centimetros) nos vestiarios e instalagdes
sanitarias;

VI - ter as dependéncias orientadas de tal modo que os raios solares ndo prejudiquem
os trabalhos de fabricagdo ou maturag¢ido dos produtos;

VII - dispor de aparelhagem industrial completa e adequada para a realizagdo de
trabalhos de beneficiamento e industrializagdo, utilizando maquinéario preferentemente
conjugado;

VIII - dispor de dependéncia ou local apropriado e convenientemente aparelhado para
a lavagem e esterilizagdo do vasilhame;

§1° - A queijaria deve estar obrigatoriamente vinculada a um Entreposto para Laticinios
registrado no SIM, ou possuir estrutura propria de maturacdo em escala proporcional a
producdo da Queijaria, na qual serd finalizado o processo produtivo com toalete,
maturagdo, embalagem, rotulagem e armazenagem do queijo, garantindo-se a
rastreabilidade.

Art. 24- Os estabelecimentos destinados ao mel, cera de abelhas e seus derivados
devem:

I - dispor de dependéncias de recebimento;

IT - dispor de dependéncias de manipulacdo, preparo, classificagdo e embalagem do
produto.

Art. 25- Nos entrepostos que recebem tripas, bem como nos estabelecimentos
industriais, as se¢Oes destinadas a salga, maceragdo ou fermentagdo desse produto, sé
podem ser instaladas em lugares afastados das dependéncias onde forem manipuladas
matérias-primas ou fabricados produtos utilizados na alimenta¢ao humana.

Art. 26- Nenhum estabelecimento de produto de origem animal pode ultrapassar a
capacidade de suas instalagdes e equipamentos.

Art. 27- A construgdo dos estabelecimentos deve obedecer as exigéncias que estejam
previstas no Coédigo Municipal de Obras, na legislacdo federal e estadual e as de ordem
sanitaria ou industrial, previstas neste regulamento.

§1° - Os angulos entre paredes e pisos serdao arredondados com o mesmo material de
impermeabilizagdo.

§2° - E proibido o emprego de utensilios em geral (gamelas, bandejas, mesas, carros,
tanques e outros) com angulosidades ou frestas.
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Art. 28- Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por espago
superior a um ano, s6 pode reiniciar os trabalhos mediante inspegdo prévia de todas as
dependéncias, instalagdes e equipamentos.

CAPITULO 11
REGISTRO E RELACIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 29- Nenhum estabelecimento pode realizar comércio municipal com produtos de
origem animal sem estar registrado na Divis@o Municipal de Agricultura de Igarapava.

§1° — O Titulo de Registro ¢ o documento emitido pelo chefe do SIM ao estabelecimento,
depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente Regulamento.

§2° — O Titulo de Relacionamento é o documento emitido pelo chefe do Servigo de
Inspecdo Municipal ao estabelecimento depois de cumpridas as exigéncias previstas no
presente Regulamento.

Art. 30- Estdo sujeitos a registro os seguintes estabelecimentos:

I - matadouros-frigorificos, matadouros de aves e pequenos animais, charqueadas,
fabricas de produtos suinos, fabricas de conservas, fabricas de produtos gordurosos,
entrepostos de carnes e derivados ndo comestiveis;

II - usinas de beneficiamento, fabricas de laticinios, postos de recebimento,
refrigeracdo, manipulagao do leite e seusderivados;

IIT - entrepostos de pescados e fabricas de conserva de pescados; e

IV - entrepostos de ovos e fabricas de conserva de ovos.

§ 1° — A Queijaria quando ligada a Entreposto de Laticinios deve ser relacionada junto ao
Servigo de Inspecdo e deve ser registrada quando executar as operagdes previstas para o
Entreposto de Laticinios.

§ 2° — Unidade de Extragao de Produtos das Abelhas deve ser relacionada junto ao Servigo
de Inspecdo Municipal

Art. 31 - O registro no Servigo de Inspe¢do Municipal — S.I.M., sera requerido na
Secdo de Protocolo da Prefeitura Municipal de Igarapava e enderegado a Divisao de
Agricultura instruindo-se o processo com os seguintes documentos:

- Requerimento — ANEXO 1

- Dados do proprietario — ANEXO 2

- Dados do estabelecimento — ANEXO 3

- Declaragéo de responsabilidade — ANEXO 4

- Dados do responsavel técnico — ANEXO 5

- Memorial Econdmico Sanitario do Estabelecimento — ANEXO 6

- Plano de Gerenciamento de residuos sélidos, quando necessario — ANEXO 7
- Cadastro do produto — ANEXO 8
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- Declaragdo — ANEXO 9

- Inicio de atividades — ANEXO 10

- Fluxograma de producdo — ANEXO 11

- Composicao dos produtos — ANEXO 12

- Declaracdo de Responsabilidade de Coordenacdo de Produgdo — ANEXO 13

- Projeto arquiteténico completo devidamente assinado por engenheiro ou arquiteto
responsavel, registrado no CREA.

- Planta baixa de cada pavimento em escala 1:100 ou 1:50, com layout de equipamento
e mobiliario.

- Memorial descritivo da construgao dasatividades.

- Copia do CNPJ.

- Copia do contrato social.

- Copia de locacdo/arrendamento ou do registro do imovel (caso o terreno ou prédio
nao seja proprio).

- Cépia do alvara de licenga e localizagao.
- Parecer técnico e laudo de inspe¢io feito pelo técnico do Servico de Inspecdo
Municipal.

- Certiddao Negativa de Débito —CND.
- Apresentacdo do croqui dos rotulos para aprovagdo pelo Departamento do Servigo de
Inspec¢ao Municipal.

- Solicitagéo para confeccdo do rétulo (formulario proprio).

- Céopias dos documentos pessoais do proprietario e/ou responsavel (RG e CPF).

- Comprovante de pagamento das taxas;

- Licenga ambiental ou protocolo de licenciamento ambiental.

§ 1° - Os anexos e serdo disponibilizados no posto do S-I-M.

§ 2° - A documentagao devera ser apresentada em 02 (duas) vias, sendo uma original;
as plantas em cépias, na escala prevista neste regulamento, assinadas por engenheiros
ou arquitetos registrados no CREA.

Art. 32 - Para a construgdo de estabelecimentos novos ¢é obrigatoério:

I - o exame do terreno, cujo pedido deve ser instruido com a planta do local,
especificando a area disponivel, acidentes existentes, detalhes sobre a agua de
abastecimento, a rede de esgoto ¢ indicagdo do local de escoamento dos residuos;

IT - apresentacao dos projetos das respectivas construgdes, nas escalas e cores previstas
neste regulamento acompanhadas dos memoriais descritivos das obras a realizar,
material a empregar e equipamento a instalar.

§ 1° - O pedido de aprovacdo da obra sera encaminhado a Divisdo de Engenharia, que
devera remeter a Divisdo de Agricultura.
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§ 2° - Sera realizada uma inspecdo prévia de todas as dependéncias, situagdo em
relacdo ao terreno, instalagdes, equipamento, natureza e estado de conservagdo das
paredes, pisos e tetos, pé-direito, bem como da rede de esgoto e de abastecimento de
agua, descrevendo-se detalhadamente a procedéncia, captagdo, distribuicao,
canalizagdo e escoamento.

Art. 33- As firmas construtoras nao dardo inicio a constru¢do de estabelecimentos
sujeitos a Inspe¢do Municipal, sem que os projetos tenham sido previamente
aprovados Divisdo Municipal de Agricultura de Igarapava, através do Departamento
de Servigo de Inspecdao Municipal.

Art. 34- Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados a
alimentacdo humana, ¢ indispensavel para efeito de registro ou relacionamento, a
apresentacao prévia de boletim oficial de exame da agua de abastecimento, que devem
se enquadrar nos padrdes microbioldgicos e quimicos previstos na legislacdo do
Ministério da Satde.

Paragrafo Unico - Ainda que o resultado da analise seja favoravel, a Divisao
Municipal de Agricultura pode exigir, de acordo com as circunstancias locais, o
tratamento da agua.

Art. 35- Qualquer ampliagdo, remodelagdo ou construcdo nos estabelecimentos
registrados ou relacionados, tanto de suas dependéncias como instalagdes, s6 pode ser
feita apds aprovagdo prévia dos projetos pela Divisdo Municipal de Agricultura,
através do Departamento do Servigo de Inspe¢cdao Municipal.

Art. 36- Nio sera registrado o estabelecimento destinado a produgdo de alimentos para
consumo humano, quando situado nas proximidades de outro que, por sua natureza,
possa prejudica-lo.

Art. 37- As autoridades municipais ndo permitirdo a construc¢do de estabelecimentos
que por sua natureza possa prejudicar outros que elaborem produtos utilizados na
alimentacdo humana.

Art. 38- Apresentados os documentos exigidos neste regulamento, o Departamento do
Servico de Inspeg¢do Municipal mandara vistoriar o estabelecimento para apresentagdo
do competente laudo.

Art. 39- Autorizado o registro, uma das vias das plantas e dos memoriais descritivos
serd arquivada no Departamento de Servico de Inspegdo Municipal e a outra entregue
ao interessado.

Art. 40- Satisfeita as exigéncias fixadas no presente regulamento, o Departamento de
Servico de Inspecdo Municipal autorizara a expedi¢ao de “TITULO DE REGISTRO”,
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constando do mesmo o numero do registro, nome da firma e outros detalhes
necessarios.

Art. 41- O Departamento de Servigo de Inspecdo Municipal determinara a inspecao
periodica das obras em andamento nos estabelecimentos em construgdo ou
remodelagdo, tendo-se em vista o planoaprovado.

Art. 42- S3o relacionadas as fazendas leiteiras, os postos de recebimento, as queijeiras,
os apiarios, os entrepostos de mel e cera de abelhas e as casas atacadistas, fixando-se,
conforme o caso, as mesmas exigéncias para os demais estabelecimentos.

CAPITULO 111
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 43- Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condi¢cdes de higiene, antes, durante e apds a realizacdo dos trabalhos
industriais.

Art. 44 — Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados de modo a evitar a
contamina¢do cruzada entre aqueles utilizados no acondicionamento de produtos
comestiveis daqueles utilizados no acondicionamento de produtos ndo comestiveis.

Art. 45 - Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos,
inclusive reservatorios de agua e fabrica e silos de reservatorio de gelo, devem ser
mantidos em condi¢des de higiene, antes, durante e apods a elaboragdo dos produtos.

§1° — Durante os procedimentos de higienizacdo nenhuma matéria—prima ou produto deve
permanecer nos locais onde est4 sendo realizada a operagdo de limpeza;

§2° — Os produtos utilizados na higienizagdo deverdo ser previamente aprovados pelo
orgdo competente;

Art. 46 - Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de pragas e vetores.
§1° - O uso de substancias para o controle de pragas s6 ¢ permitido nas dependéncias nao
destinadas & manipulagdo ou depdsito de produtos comestiveis ¢ mediante conhecimento

do Servigo de Inspe¢ao Municipal

§ 2° - E proibida a permanéncia de cdes, gatos e de outros animais no recinto dos
estabelecimentos.

Art. 47 - A propriedade rural, caracterizada por se situar em 4rea rural do municipio, deve
ser reconhecida oficialmente como livre de tuberculose e brucelose.
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Art. 48 - Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as etapas de
producdo ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que
preservem a inocuidade dos produtos.

§1° — Os funcionarios que trabalham em setores em que se manipule material contaminado,
ou que exista maior risco de contaminagdo, devem praticar habitos higiénicos com maior
frequéncia e ndo circular em areas de menor risco de contaminacgdo, de forma a evitar a
contaminagdo cruzada.

§2° - — E proibida em toda a area industrial, a pratica de qualquer habito que possa causar
contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras praticas anti-
higiénicas, bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos ¢ materiais estranhos.

Art.49- Todas as vezes que for necessario, a Inspe¢do Municipal deve determinar a
substitui¢cdo, raspagem, pintura e reforma, em pisos, paredes, tetos e equipamentos: A
realizacdo de adequagdes de seguranca e higiene nos estabelecimentos e
equipamentos.

Art. 50 - Durante todas as etapas de elaboracdo, desde o recebimento da matéria-prima até
a expedi¢ao, incluindo o transporte, ¢ proibido utilizar utensilios que pela sua forma ou
composi¢cdo possam comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto, devendo
os mesmos ser mantidos em perfeitas condigdes de higiene e que impecam contaminagdes
de qualquer natureza.

Art. 51- E proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou conservagio de
matérias-primas e produtos usados na alimentacdo humana, vasilhame de cobre, latao
de zinco, barro, ferro estanhado, com liga que contenha mais de 2% (dois por cento)
de chumbo ou apresente estanhagem defeituosa ou de qualquer utensilio que, pela sua
forma e composi¢ao, possa prejudicar as matérias primas ou produtos.

Art. 52 - Os funcionarios que trabalham na induastria de produtos de origem animal devem
estar em boas condi¢des de saude e dispor de atestado fornecido por médico do trabalho ou
autoridade sanitaria oficial do municipio.

§1° — Nos atestados de saude de funcionarios envolvidos na manipulagao de produtos deve
constar a declaragcdo de que os mesmos estao “aptos a manipular alimentos”.

§2° — O funcionario envolvido na manipulagdo de produtos deve ser imediatamente
afastado do trabalho sempre que fique comprovada a existéncia de doengas que possam
contaminar os produtos, comprometendo sua inocuidade. §30 — Nos casos de afastamento
por questdes de saude, o funcionario s6 podera retornar as atividades depois de apresentar
documento de saude que ateste sua aptidao a manipular alimentos.

Art. 53- E proibido manter em estoque, nos depositos de produtos, nas salas de
recebimento, de manipulagao, de fabricacdo e nas camaras frias ou de cura, material
estranho aos trabalhos dedependéncia.

Municipio de Igarapava — Estado de S&o Paulo
www.igarapava.sp.gov.br | www.imprensaoficialmunicipal.com.br/igarapava
Didrio Oficial assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2, de 2001, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



DIARIO OFICIAL

MUNICIPIO DE IGARAPAVA

Conforme Lei Organica Municipal

Quinta-feira, 06 de fevereiro de 2020 Ano Il | Edigdo n° 63 Pdgina 22 de 58

FIS: 159

Prefeitura Municipal
De Ilgarapava

DECRETO N° 2210 — DE: 16 DE JANEIRO DE 2020

Art. 54 - Camara frigorifica, antecdmara e tinel de congelamento, quando houverem,
devem ser higienizados regularmente, respeitadas suas particularidades, pelo emprego de
substancias previamente aprovadas pelo 6rgdo competente

Art. 55 - Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatéria rigorosa lavagem e
esterilizagc@o do vasilhame antes do seu retorno aos postos de origem.

Art. 56- Nas salas de matanga ¢ em outras dependéncias, a critério da Divisdo de
Agricultura podera ser exigido a existéncia de varios depodsitos de agua com descarga
de vapor para esterilizagao de facas, ganchos e outros utensilios.

CAPITULO 1V
OBRIGACOES DAS EMPRESAS

Art. 57- Ficam os proprietarios deestabelecimentos obrigados a:

I - observar e fazer observar todas as exigéncias deste regulamento;

IT - fornece pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado para os
trabalhos do servigo de inspegao;

IIT - fornecer mensalmente os dados estatisticos de interesse da fiscalizagdo para o
controle a produgdo, industrializacdo, transporte e comércio de produtos de origem
animal;

IV- dar aviso antecipado sobre a realiza¢do dos trabalhos, mencionando sua natureza,
hora de inicio e provavel conclusio;

V - todo material fornecido pela firma ficara a disposi¢cdo e responsabilidade do
Departamento de Servigco de Inspecao Municipal, sendo entregue a firma caso haja
cancelamento do registro;

VI- manter registro didrio de entrada de animais e matérias primas especificando
procedéncia, quantidade, qualidade dos produtos fabricados, saida e destino.

VII - manter em dia o registro do recebimento de animais, matérias-primas e insumos,
especificando procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos,
que devera estar disponivel para consulta do Servico de Inspecdo, a qualquer momento;
VIII - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execucgdo das atividades do
estabelecimento;

Art. 58- O responsavel técnico dos estabelecimentos que lidam com produtos de
origem animal deverdo ser graduados em cursos de medicina veterinaria.

Art. 59 - Todos os estabelecimentos de leite e derivados e de produtos das abelhas e
derivados devem registrar diariamente, as entradas, saidas e estoques de matérias-primas e
produtos, especificando origem, quantidade, resultados de analises de seleg@o, controles do
processo produtivo e destino.
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§1° — Em estabelecimentos de leite e derivados, quando do recebimento de matéria-prima a
granel, devem ser arquivados, para fins de verificacdo do servigo de inspegdo, a etiqueta-
lacre e o boletim de analises.

§2° — Os estabelecimentos de leite, produtos lacteos ou de produtos das abelhas que
recebem matérias-primas devem manter atualizado o cadastro desses produtores em
sistema de informagao adotado pelo Servigo de Inspecao Municipal.

3 ] TiTU];‘O v
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

CAPITULO I
INSPECAO “ANTE-MORTEM?”

Art. 60- Nos estabelecimentos subordinados a Inspe¢do Municipal é permitido o abate
de animais bovinos, equinos, suinos, ovinos, caprinos ¢ coelhos, bem como das
diferentes aves domésticas e de caga, usadas na alimentagdo humana.

Art. 61- A inspecdo “ante-mortem” sera controlada mediante “livro de registro de
entrada de animais”, que devera conter paginas numeradas, termos de abertura e
encerramento devidamente assinados pelo contador responsavel pelo estabelecimento,
do qual constardo:

a) data e hora de entrada;

b) espécie do animal;

¢) numero de cabecas;

d) estado dos animais;

e) certificado de vacinas;

f) nome e enderego do proprietario;
g) observacgdes técnicas.

h) Guia de Transito Animal (GTA).

Art. 62- E vedado o abate de animais sem prévio exame sanitario, que sera realizado
pelo médico veterinario credenciado pela Divisdo Municipal de Agricultura de
Igarapava, encarregado pela inspecao final.

§ 1° - Quando da realizagdo do exame acima referido, a suspeita de enfermidade
determina a rejei¢ao do animal, que deve constar do “Livro de Registro de Entrada de
Animais”, apos o que, deverd o mesmo ser retirado imediatamente do estabelecimento.

§ 2 ° - Qualquer animal reconhecido pelo médico veterinario como inadequado para o
abate devera ser condenado a graxaria ou a incineragao.

Art. 63 - Todo e qualquer abate de animais sera precedido de um descanso minimo
previsto no art. 110 do Decreto Federal 30.691/52, jejum e dieta hidrica nos
depositos dos estabelecimentos.
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Paragrafo Unico - A critério do médico veterinario responsavel pela inspegdo
municipal, o periodo de descanso podera ser ampliado quando julgar necessario.

Art. 64- E proibido o abate de:

a) animais que nao haja repousado pelo periodo estabelecido dentro do
estabelecimento;

b) animais caquéticos ou extremamente magros.

¢) animais fadigados;

d) fémeas em estado adiantado de gestacao;

e) fémeas com sinal de parto recente.

Art. 65- Para o inicio do abate de animais é necessaria a prévia autorizagao da
inspe¢do municipal.

Art. 66- Serdo condenados os bovinos que no exame ‘“ante- mortem” revelem
temperatura retal igual ou superior a 40,5°C e aves igual ou superior a 43°C, bem como

0s anormais com hipotermia. i
CAPITULO 11
ABATE

Secao I R
ABATE DE EMERGENCIA

Art. 67-Abate de emergéncia é o sacrificio imediato de animais apresentando
condi¢des que indiquem essa providéncia.

Paragrafo Unico - Devem ser abatidos com emergéncia animais doentes, agonizantes,
com fraturas, contusdes generalizadas, hemorragia, dectbito forcado, sintomas
nervosos e outros estados que dificultem o abate normal.

Art.68 - E proibida o abate de emergéncia na auséncia de funcionario da Inspecio
Municipal e em local proprio para esta finalidade.

Paragrafo Unico - Caso sejam utilizadas as instalagdes destinadas ao abate normal,
as mesmas deverao, apds o uso, serem limpas e desinfetadas para reutilizagao.

Secao 11
ABATE NORMAL
Art.69 - O processo de abate normal de animais adotado pela Inspe¢do Municipal é o
de insensibiliza¢do, seguida de imediata sangria.

Art. 70 - A sangria deve ser completa, realizada com o animal suspenso pelos
membros traseiros.
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Art.71- Nenhuma manipulagdo pode ser iniciada antes que o sangue tenha escoado o
maximo possivel.

Art.72- E obrigatoria a pelagem e raspagem de toda carcaca de suino pelo prévio
escaldamento em agua quente, em conformidade com o item 7, ““a”, do capitulo I da
Portaria 711/1995/SDA/MAPA.

Art. 73- A evisceracdo deve ser realizada sob as vistas de funcionarios da Inspecéo
Municipal em local que permita o pronto exame das visceras, com identificacio
perfeita entre estas e as carcagas.

§ 1° - Sob pretexto algum pode ser retardada a evisceragao.

§ 2° - A Inspecdo Municipal agird com rigor no caso de carcagas contaminadas por
fezes e/ou conteddo ruminal no momento da evisceragdo, aplicando as medidas
preconizadas no capitulo “Inspeg¢ao post-mortem”.

Art. 74- A cabeca antes de destacada do corpo deve ser marcada para permitir facil
identificacdo com a respectiva carcaga, procedendo-se do mesmo modo relativamente
as visceras.

Art. 75- Para a divisdo de carcagas bovinas ou suinas deve-se usar serra metalica
propria para o fim.

Paragrafo Unico - E proibido o uso de machadinha ou qualquer outro tipo de
instrumental

CéPiTULO 111
INSPECAO “POST-MORTEM?”

Art. 76- A Inspecado “post-mortem” consiste no exame de todos os orgdos e tecidos,
abrangendo a observagdo e apreciagdo de seus caracteres externos, sua palpacdo e
abertura dos ganglios linfaticos, correspondentes, além de cortes sobre o parénquima
dos 6rgaos quando necessario.

Art. 77- A inspecao “post-mortem” de rotina deve obedecer a seguinte seriagio:

a) observacao dos caracteres organolépticos e fisicos do sangue por ocasido da sangria
e durante o exame de todos os 0rgaos;

b) exame da cabeca, musculos mastigadores, lingua, glindulas salivares e ganglios
linfaticos correspondentes;

c) exame geral da cavidade abdominal, O6rgdos e ganglios linfaticos
correspondentes;
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d) exame geral da carcaga, serosas e ganglios linfaticos cavitarios, intramusculares,
superficiais e profundos acessiveis, além da avaliagdo das condi¢des de nutricdo e
engorda do animal.

Art. 78 - Sempre que a Inspe¢do Municipal julgar conveniente as carcacas de suinos
serdo reexaminadas por outro funcionario, antes de darem entrada nas camaras
frigorificas ou serem destinadas ao tendal.

Art. 79 - Todos os 6rgdos inclusive os rins, serdo examinados na sala de matanga,
imediatamente depois de removidos das carcagas, assegurada sempre a identificacio
entre 6rgios e carcacas.

Art. 80 - Toda a carcaga, parte da carcaca, ou mesmo Orgaos com lesdes ou
anormalidades que possa torna-la impropria para o consumo, devem ser
convenientemente assinalados, pela Inspe¢ao Municipal e diretamente conduzidos ao
“Departamento de Inspec¢ao Final”, onde serao julgados apds exame completo.

§ 1° - Tais carcagas ou partes de carcagas ndo podem ser subdivididas ou removidas
para outro local, sem autorizagdo expressa da Inspe¢do Municipal.

§ 2° - Todo material condenado fica sob custdodia da Inspecdo Municipal no
“Departamento de Sequestro” quando ndo possa ser inutilizado no préprio dia de
matancga.

Art. 81 - As carcagas julgadas em condi¢des de consumo sdo assinaladas com os
carimbos previstos neste regulamento, por funcionario da Inspe¢do Municipal.

Art. 82 - Em hipo6tese alguma € permitida a remogao, raspagem ou qualquer pratica que
possa mascarar lesdes, antes do exame pela Inspe¢cao Municipal.

Art. 83 - Depois de aberta a carcaga ao meio deverdo ser examinados o externo, as
costelas, as vértebras e a medula espinhal.

Art. 84 - Para se determinar a destinagao de carcagas, dos 6rgaos e das visceras serdo
observados os critérios estabelecidos pela Lei Estadual e Federal.

Art. 85 - Entende-se por aproveitamento condicional, os produtos submetidos a uma
das seguintes operacdes de beneficiamento:

a) esterilizagdo ou fusdo pelo calor;

b) tratamento pelo frio;

¢) salgamento;

d) rebeneficiamento.

Art. 86- As carcagas ou partes das carcagas deverdo ser penduradas nas camaras com
espaco suficiente entre cada pega e entre elas e paredes.
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Art. 87- Todas as instalagdes que manipulem matéria-prima por qualquer forma,
deverdo ser providas por recipientes para recolhimento de restos ou recortes que
venham a cair no piso, material esse que serd condenado e destinado a preparacdo de
produtos nao comestiveis.

Art. 88 - Sempre que necessario o Servi¢o de Inspecao providenciara a desinfecgdo de
salas e equipamentos, bem como, determinard os cuidados a serem dispensados aos
operarios que tenham manipulado animais atingidos por doengas infecciosas,
transmissiveis ao homem.

Art. 89 - Os casos ndo previstos neste regulamento, serdo observados pelo médico
veterinario, responsavel pela Inspecdo Municipal, ou ainda, pelo preposto, ¢
imediatamente encaminhados ao Departamento de Servi¢o de Inspe¢do Municipal.

CAPITULO 1V

GRAXARIA
Art. 90 - Graxaria é a se¢do destinada ao aproveitamento de matérias primas
gordurosas e de subprodutos ndo comestiveis.

Paragrafo Unico - A Graxaria compreende:

a) Se¢do de Produtos Gordurosos Comestiveis;
b) Se¢ao de Produtos Gordurosos nao Comestiveis;
¢) Secao de Subprodutos nao Comestiveis.

Art. 91 - As dependéncias e equipamentos destinados a produtos gordurosos
comestiveis sdo privativos para esses produtos, sendo proibida sua utilizagdo para
manipulagdo de produtos ou subprodutos ndo comestiveis.

Art. 92 - Ficam em poder da Inspe¢ao Municipal plantas e diagramas com a descri¢gdo
e percurso dos condutos, torneiras, valvulas, unides e outros detalhes referentes a
instalagdo.

§ 1° - Todos os encanamentos, torneiras, valvulas e recipientes que servem a condugdo
e deposito de gorduras comestiveis, devem ser pintados em branco, e os reservados a
gorduras nao comestiveis, em azul.

§ 2°- Nenhuma modificagdo nessas instalagdes pode ser feita sem prévia autorizagao
da Inspecdo Municipal.

Art. 93- Entende-se por produtos gordurosos os que resultam do aproveitamento de
tecidos de animais, por fusdo ou por outros processos.
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§ 1° - Os produtos gordurosos, segundo a espécie animal de que procedem se
distinguem em produtos gordurosos de bovino, de ovino, de caprino, de suino, de aves,
ovos e de pescado.

§ 2° - Os produtos gordurosos segundo o emprego a que se destinem e suas
caracteristicas compreendem:

a) Comestiveis;
b) Nao comestiveis.

Art. 94- Os produtos gordurosos comestiveis sdo genericamente denominados
“gorduras”, com excecdo da “banha” e da “manteiga”.

Art. 95- Quando os produtos gordurosos apresentarem estado liquido, serao
denominados “6leos”.

Art. 96- Entende-se por “produtos gordurosos nio comestiveis”, todos aqueles obtidos
pela fusdo de partes e tecidos ndo empregados na alimentacdo humana, bem como de
carcagas, partes de carcaca, 6rgdos e visceras, que forem rejeitados pela Inspecdo
Municipal.

Paragrafo Unico - Sdo também considerados produtos gordurosos ndo comestiveis os
obtidos em estabelecimento que ndo dispdem de instalacdes e equipamentos para
elaboragao de gorduras comestiveis.

Art. 97- Os produtos nao comestiveis sdo genericamente denominados “Sebo”,
seguindo-se a especificagdo da espécie animal de que procedem, exceto, quando
procedente de suinos que serdo designados “Graxa Branca”.

Art. 98- Entende-se por ‘“subproduto nao comestivel” todo e qualquer residuo
devidamente elaborado, que se enquadre nas denominagdes e especificagdes deste
Regulamento.

Paragrafo Unico - Fica permitida a utilizagdo das denominagdes de fantasia, mediante
declaracao nos rétulos dos componentes do produto, qualitativa e quantitativamente.

Art. 99- Entende-se por “alimento para animais” todo e qualquer subproduto usado na
alimentacdo de animais, tais como:

a) farinha de carne, subproduto obtido pelo cozimento em digestores a seco de restos
de carne de todas as sec¢Oes, de recortes e aparas diversas que nao se prestem a outro
aproveitamento, bem como de carcagas, partes de carcagas e 6rgaos rejeitados pela
Inspegdo Municipal, a seguir desengordurados por prensagem ou centrifugagdo e
finalmente triturados.
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b) farinha de sangue, subproduto industrial obtido pelo cozimento a seco do sangue dos
animais de agougue, submetido ou ndo a uma prévia prensagem ou centrifugacdo e
posteriormente triturado.

¢) sangue em po, subproduto industrial obtido pela desidratacdo do sangue por
processos especiais.

d) farinha de ossos cru, subproduto seco e triturado, resultante do cozimento em agua
em tanques abertos, de ossos inteiros apdés a remog¢do de gordura e do excesso de
outros tecidos.

e) farinha de ossos auto clavados, subproduto obtido pelo cozimento de ossos em vapor
sob pressao, secado e triturado.

f) farinha de ossos de gelatinizados, subproduto seco e triturado, obtido pelo cozimento
de ossos, apos a remogao de gordura e outros tecidos, em vapor sob pressao, resultante
do processamento para obten¢do de cola ou gelatina.

g) farinha de figado, subproduto seco e triturado obtido pelo cozimento a seco de
figado, rins, pulmdes, bagos e coragdes, previamente desengordurados.

h) farinha de pulmao, subproduto seco triturado e obtido pelo cozimento a seco de
pulmdes.

i) farinha de carne e ossos, subproduto seco e triturado, obtido pelo cozimento a seco de
recortes em geral, aparas, residuos e limpeza decorrentes das operagdes nas diversas
se¢des, ligamentos, mucosas, fetos e placentas, orelhas e pontas de caudas, 6rgaos nao
comestiveis ou 6rgados em carnes rejeitados pela Inspecdo Municipal, além de ossos
diversos.

j) racdes preparadas, toda e qualquer mistura em propor¢des adequadas de produtos
diversos destinados a alimentacdo de animais, que tenha também em sua composi¢ao
subprodutos designados neste regulamento como “alimento para animais™.

Paragrafo Unico — A Divisdo de Agricultura quando necessario emitird resolugdes
acerca das composi¢des da farinha e ragdes, bem como as autorizagdes necessarias.

Art.100- Quando a composicdo do “alimento para animais” ndo se enquadrar nas
especificagcdes ou formulas aprovadas, permite-se sua corre¢do pela mistura com
outras partidas e apos homogeneizag¢ao perfeita.

Art. 101- Entende-se por “adubo” todo e qualquer subproduto que se preste como
fertilizantes, depois de cozido, secado e triturado.

§1° - Estes subprodutos devem ser sempre submetidos a uma temperatura minima de
115 a 125 °C (cento e quinze a cento e vinte cinco graus centigrados), pelo menos por
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uma hora, quando elaborados por aquecimento a vapor e a uma temperatura minima de
105°C (cento e cinco graus centigrados), pelo menos por quatro horas, quando pelo
tratamento a seco.

§2° - Entende-se por “adubo de sangues com superfosfato” o subproduto resultante do
aproveitamento de sangue, integral ou nao, por adi¢do de superfosfato em quantidade
conveniente.

§3° - Entende-se por” cinzas de 0ssos” o subproduto resultante da queima de ossos em
recipiente aberto, devidamente triturados, contendo no minimo, 15% (quinze por
cento) de fésforo.

Art. 102- Permite-se o aproveitamento de matéria fecal oriunda da limpeza dos currais
e dos veiculos de transportes, desde que o estabelecimento disponha de instala¢des
adequadas para esse aproveitamento.

Paragrafo Unico - Em tal caso o conteudo do aparelho digestivo dos animais abatidos
deve receber o mesmo tratamento.

Art. 103- Entende-se por “tancage” o residuo do cozimento de matérias-primas em
autoclaves sob pressdo, seco e triturado.

Art. 104- Entende-se por “crackling” o residuo da matéria-prima trabalhada em
digestores a seco, antes de sua passagem pelo moinho.

Art. 105- Entende-se por “agua residual de cozimento” a parte liquida obtida pelo
tratamento de matérias primas em autoclaves sob pressao.

§ 1° - Permite-se seu aproveitamento depois de escoimado da gordura, evaporado e
concentrado, secado ou ndo, como matéria-prima a ser incorporada a alimentos para
animais ou para fins industriais.

§ 2° - Este produto, quando seco, deve conter no maximo 3% (trés por cento) de
gordura, no maximo 10% (dez por cento) de umidade e no minimo 75% (setenta e
cinco por cento) de proteinas.

Art. 106 - Permite-se a adi¢do de conservadores a bile, depois de filtrada, quando o
estabelecimento ndo tenha interesse de concentra-la.

§ 1° - Entende-se por “bile concentrada™ o subproduto resultante da evaporagao parcial
da bile fresca.

§ 2° - A bile concentrada deve conter no maximo 25% (vinte e cinco por cento) de
umidade e no minimo 40% (quarenta por cento) de acidos biliares totais.
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Art. 107- Entende-se por “6leo de mocotd” o subproduto extraido das extremidades
osseas dos membros de bovinos, depois de retirados os cascos, apds 0 cozimento em
tanques abertos ou em autoclaves sob pressdo, separado por decantagdo e
posteriormente filtrado ou centrifugado em condi¢des adequadas.

Paragrafo Unico - O 6leo de mocotd deve satisfazer as seguintes caracteristicas:
a)  Cor amarela claro ou amarela Aambar;

b) Menos de 1% (um por cento) entre impurezas e umidades;

¢) Acidez em s.n. % de 5 ml (cinco mililitros) no maximo;

d) Auséncia de rango;

e) Ligeira turvagao;

f) Nao conter substancias estranhas, outros 6leos animais ou vegetais

Art.108- As cerdas, crinas e pelos serao lavados em agua corrente, submetidos a
tratamento em agua quente e a seguir devidamente secados.

Art. 109- Entende-se por “chifre” a camada cérnea dos chifres dos bovinos.

§ 1° - Os chifres devem ser deslocados de sua base de inser¢do depois de previamente
mergulhados em 4gua quente pelo tempo necessario (em média 30 minutos, a setenta
graus centigrados), para melhor facilidade de sua retirada.

§ 2° - Os chifres devem ser mantidos em depdsitos ndo muito quentes, secos € bem
ventilados.
§ 3° - A base de inserc¢do da camada cérnea sera designada sabugo de chifre.

§ 4° - Os sabugos de chifres constituem matéria-prima para fabricagdo de cola e de
outros produtos.

Art. 110- Entende-se por “casco” a camada cérnea que recobre a extremidade dos
membros.

Paragrafo Unico - Os chifres e cascos depois de dessecados pelo calor e triturados
constituem a ‘““farinha de chifres” ou a “farinha de cascos” ou ainda a “farinha de
chifres e de cascos” quando misturados.

Art. 111- Os “tenddes e vergas” tdo prontamente quando possivel, devem ser
submetidos ao congelamento, dessecados ou convenientemente tratados por agua de
cal ou ainda por processoaprovado.

CAPITULO V
CONSERVAS

Art.112- E proibido o emprego de antissépticos, corantes, produtos quimicos, extratos
e infusdes de plantas ou tinturas a menos que constem deste Regulamento.
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Art. 113- S6 podem ser adicionados aos produtos carneos, sal (cloreto de so6dio),
acucar (sacarose), dextrose (agiicar de milho), vinagre de vinho, condimentos puros de
origem vegetal, nitrato e nitrito de sodio, nitrato de potassio, (salitre) e nitrito de
potassio.

Paragrafo Unico - Tolera-se nos produtos prontos a presenga de nitritos na proporgio
maxima de 200 (duzentas) partes por milhdo e de nitratos até 1 (uma) parte por mil,
separadamente.

Art. 114- E permitido o emprego de substincias fariniceas alimenticias com as
restrigdes previstas neste Regulamento.

Art. 115- Entende-se por “condimento” substancias aromaticas, rapidas, com ou sem
valor alimenticio, empregadas com a finalidade de temperar as conservas.

Art. 116- Entende-se por “corantes” as substancias que proporcionam um melhor e
mais sugestivo aspecto, as conservas ao mesmo tempo em que se preste a uniformidade
de suacolaboragio.

§ 1° - Sao corantes permitidos os de origem vegetal, como o agafrao (Crocus sativus
L.), a carcuma (Cuarcuma longa L. e Circuma tinctoria), a cenoura (Daucus carota L) o
urucum (Bixa orelana).

§ 2° - E proibido o emprego de qualquer corante derivado da hulha em qualquer produto
de origem animal, mesmo para colorir externamente produtos carneos.

Art. 117- O emprego de corantes e condimentos nao especificados neste Regulamento
depende de prévia autorizagdo da Divisdo Municipal de Agricultura de Igarapava, bem
como o emprego de misturas ou de produtos prontos, contendo condimentos ou
corantes.

Art. 118- Nos estabelecimentos sob Inspe¢ao Municipal € proibida a entrada de
produtos que ndo constem deste Regulamento.

Art. 119- E permitido o emprego de produtos que realcem o sabor das conservas, desde
que aprovados e mediante declaragdo nos rétulos.

Art. 120- O emprego dos nitratos de sédio ou de potassio ou de qualquer combinagao
entre eles, s6 pode ser feito em quantidades tais, que no produto pronto para consumo, o

teor em nitrito nao ultrapasse duzentas partes por milhao.

Art. 121- Os nitritos de so6dio ou de potassio s6 podem ser empregados isoladamente
ou combinadamente, nas seguintes propor¢des maximas:

1-240 g (duzentos e quarentas gramas) para cada 100 1 (cem litros) de salmoura;
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IT - 15 g (quinze gramas) para cada 100 kg (cem quilogramas) de carne picada ou
triturada, de mistura com sal (cloreto de so6dio).

§ 1° - Os estoques de nitritos, bem como os de misturas prontas que as contenham
ficar@o sob guarda e responsabilidade da administragdo do estabelecimento.

§ 2° - A Inspecao Municipal fara verificar, sempre que julgar necessario, o teor do
nitrito em produtos ou misturas prontas, bem como nas produzidas no proprio
estabelecimento.

§ 3° - E permitido o emprego de produtos ou misturas prontas para cura desde que
aprovadas pela Divisdo Municipal de Agricultura de Igarapava.

Art. 122- O sal (cloreto de sédio) empregado no preparo de produtos carneos
comestiveis deve-se enquadrar nas especificagdes previstas neste Regulamento.

Art. 123- Niao ¢é permitido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com cheiro
amoniacal, fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razao.

Paragrafo Unico - Permite-se, todavia, a recuperagdo de salmouras por fervura e
filtragdo, para subsequente aproveitamento, a juizo da Inspe¢éo Municipal.

Art. 124- No preparo de embutidos ndo submetido a cozimento, ¢ permitida a adi¢ao
de 4gua ou gelo na propor¢do maxima de 3% (trés por cento), calculados sobre o total
dos componentes ¢ com finalidade de facilitar a trituracdo e homogeneizacdo da
massa.

Art.125- E permitido preparo de produtos devidamente esterilizados e destinados a
alimentacdo de animais (caes).

§ 1° - A elaboracao desses produtos nao interferira de modo algum com a manipulagéo e
preparo de produtos alimenticios de uso humano.

§ 2° - A claboracdo de tais produtos serda feita em equipamento exclusivamente
destinado a esta finalidade.

§ 3° - Esses produtos e equipamentos estdo sujeitos aos mesmos cuidados fixados
neste Regulamento.

Art. 126- Entende-se por “embutido” todo produto elaborado com carne ou 6rgaos
comestiveis curados ou ndo, condimentado, cozido ou nido, defumado e dessecado ou
ndo, tendo como envoltdrio tripa, bexiga ou outra membrana animal.

Paragrafo Unico - E permitido o emprego de pelicula artificial no preparo de
embutidos, desde que aprovados Divisdo Municipal de Agricultura de Igarapava.
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Art. 127- As tripas e membranas animais empregadas como envoltorio devem estar
rigorosamente limpas e sofrer outra lavagem, imediatamente antes de seu uso.

Art. 128- Os embutidos ndo podem conter mais de 5% (cinco por cento) de amido ou
fécula, adicionados para dar maior liga a massa.

Art. 129- Segundo o tipo de embutidos e suas peculiaridades, podem entrar em sua
composic¢do tenddes e cartilagens.

Art. 130- Entende-se por “morcela” o embutido contendo principalmente sangue,
adicionado de toucinho moido ou ndo, condimentado e convenientemente cozido.

Art. 131- A Inspecdo Municipal sé permitird o preparo de embutidos de sangue
quando a matéria-prima seja colhida isoladamente de cada animal e em recipiente
separado rejeitando o sangue procedente dos que venham a ser considerados improprios
para o consumo.

Paragrafo Unico - E proibido desfibrar o sangue a mdo, quando destinado a
alimentacdo humana.

Art.132- Permite-se o aproveitamento do plasma sanguineo no preparo de embutidos,
desde que obtidos em condi¢desadequadas.

Art. 133- Os embutidos preparados em 6leo devem ser cozidos em temperatura nao
inferior a 72°C (setenta e dois graus centigrados) no minimo por 30 (trinta) minutos.

Art. 134- E permitido dar um banho de parafina purificada e isenta de odores, na
membrana que envolve os embutidos.

§ 1° - E permitido, ainda, o emprego de cera ou de misturas, desde que ndo
prejudiquem o produto, a juizo da Inspe¢ao Municipal.

§ 2° - O emprego de vernizes na produgdo de embutidos depende de aprovacéo prévia
da Divisdo Municipal de Agricultura de Igarapava.

Art. 135- Os embutidos sdo considerados fraudados quando:

I - forem empregadas carnes e matérias primas de qualidade, ou em proporcao
diferente da féormula aprovada;

IT - forem empregados conservadores e corantes ndo permitidos neste Regulamento;

IIT - houver adi¢ao de 4gua ou de gelo, com o intuito de aumentar o volume e o peso do
produto e em proporg¢ao superior a permitida neste Regulamento;

IV -forem adicionados tecidos inferiores.

Art. 136 Os embutidos serdo considerados alterados e imprdprios para o consumo
quando:

I - a superficie estiver imida, pegajosa ou exsudando liquido;
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IT - verificadas partes ou areas flacidas ou consisténcia anormal;

III - houver indicios de fermentacao putrida;

IV - a massa apresenta manchas esverdeadas, pardacentas ou coloracdo sem
uniformidade;

V - a gordura estiver rangosa;

VI - o envoltorio estiver perfurado por parasitas que atingirem também amassa;

VII - o odor e o sabor apresentarem-se anormais;

VIII - forem constatados germes patogénicos;

IX - manipulados em mas condi¢des de higiene.

Art. 137- Entende-se por “salgados” os produtos preparados com carne ou Orgios
comestiveis tratados pelo sal (cloreto de so6dio) ou misturas de sal, aglcar, nitratos,
nitritos e condimentos, como agentes de conservagao e caracterizagdo organolépticas.

Art. 138 - Entende-se por “defumados” os produtos que apds o processo e cura sao
submetidos a defumacdo, para lhes dar cheiro e sabor caracteristico, além de maior
prazo de vida comercial, por desidratacao parcial.

§ 1° - Permite-se a defumagao a quente ou a frio.
§ 2° - A defumacgao deve ser feita em estufas construidas para esta finalidade e realizada
com a queima de madeiras nio resinosas, secas e duras.

Art. 139- Entende-se por “bacon” e por “barriga defumada” o corte da parte toracico
abdominal do porco que inicia nos extremos até o pubis, com ou sem costelas, com
musculos, tecido adiposo e pele, convenientemente curado e defumado.

Paragrafo Unico - O “bacon” e a “barriga defumada” podem ser preparados em fatias,
acondicionados em papel impermeavel.

Art. 140- Entende-se por “charque”, sem qualquer outra especifica¢do, a carne bovina
salgada e dessecada.

§ 1° - Quando a carne empregada nao for de bovino, depois de designa¢ao ‘“charque”
deve-se esclarecer a espécie de procedéncia.

§ 2° - Permite-se na elaboracdo do charque a pulverizacdo do sal com solugdes
contendo substincias aprovadas pela Inspe¢do Municipal, que se destine a evitar
alteracdes de origem microbiana segundo técnica e propor¢des indicadas.

Art. 141- O charque ndo deve conter mais de 45% (quarenta e cinco por cento) de
umidade na por¢do muscular, nem mais de 15% (quinze por cento) de residuo mineral
fixo total, tolerando-se até 5% (cinco por cento) de variagao.

Paragrafo Unico - O charque deve ser considerado alterado quando:
I - o odor e o sabor estiverem desagradaveis e anormais;
II - a gordura estiver rangosa;
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IIT - estiver amolecido, umido e pegajoso;
IV - apresentar areas de coloragdo anormal;
V - estiver “seboso”;
VI -- apresentar larvas ou parasitas;
VII- verificado outras anormalidades pela Inspe¢do Municipal.
TITULO V
INSPECAOINDUSTRIALESANITARIADOLEITE EDERIVADOS
CAPITULOI
LEITE EM NATUREZA

Art. 142- Denomina-se leite, sem outra especificagdo, o produto normal fresco,
integral oriundo da ordenha completa e ininterrupta de vacas, ovelhas e outras espécies
que estiverem sadias.

DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 143 - Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em:
I - estancias leiteiras;
II - estabelecimentos industriais;
§ 1° - Entende-se por estancias leiteiras, propriedades rurais equipadas com instalagdes
adequadas para o processamento de leite destinado ao abastecimento local.

§ 2° - Entende-se por estabelecimentos industriais, os destinados ao recebimento de
leite e derivados, para pasteurizagdo, manipulagdo, conservagdo, fabricacao,
maturagdo, embalagem e expedigdo.

Art. 144 - O controle sanitario do rebanho sera obrigatorio e permanente, abrangendo
as seguintes agoes:

I - vacinagdo contra brucelose, em todas as fémeas bovinas na faixa etaria de 03 a 08
meses;

IT - exame de brucelose com periodicidade semestral em todo rebanho com eliminagao
dos reagentes positivos;

IIT - exame semestral de tuberculose para todos os animais do rebanho bovino;

IV -vacinagao contra febre aftosa conforme calendario oficial;

V - controle de mastite, incluindo o wuso diario e individual de recipiente
adequado, de fundo escuro para coleta e exame dos primeiros jatos de leite de cada teta
e execugao mensal do CMT (Califérnia Mastitis Test);

VI - manutengdo dos animais livres de parasitas e outras manifestagdes patoldgicas
que comprometam a saude do rebanho ou a qualidade do leite;

Art. 145- E obrigatoria a contratagio de um médico veterinario para os
estabelecimentos de leite e derivados.

§ 1° - Ao responsavel técnico compete a execugdo do programa de defesa sanitaria e o
controle de qualidade na fase de manipulagao de produto.
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§ 2° - O controle de qualidade podera ser executado por tecnologo em laticinios ou
técnico de nivel médio habilitado.

Art. 146 - Os estabelecimentos produtores deverdo manter o controle de qualidade do
produto a ser comercializado, cabendo ao responsavel técnico a coleta,
acondicionamento e encaminhamento das amostras ao laboratoério.

§ 1°- As provas de acidez e fosfatasse deverdo ser realizadas rotineiramente.
§ 2° - O ¢6rgdo de inspecao realizara, a seu critério, coleta de amostras e as analises que
julgar necessarias.

Art.147- Os animais deverao ser mantidos sobre rigoroso controle veterinario.
Art.148- E proibido o aproveitamento do leite de retengdo e do colostro para fins de
alimenta¢do humana.

Art.149- E vedada a mistura de leite de espécies diferentes.
Art. 150 - E obrigatoria a producdo de leite em condigdes higiénicas desde a fonte de
origem, seja qual for a quantidade produzida e o seu aproveitamento.

Paragrafo Unico - Esta obrigatoriedade se estende ao trato dos animais, a ordenha, ao
vasilhame e ao transporte.

Art. 151- So6 se permite o aproveitamento do leite, quando:

I - se apresentarem clinicamente sas e em bom estado de nutrigdo;

II - nfo estejam no periodo final de gestagdo, nem em fase de

III- ndo apresentem reacdo positiva as provas bioldgicas do diagndstico da brucelose,

obedecidos aos dispositivos da legislagdo em vigor.

§ 1° - Qualquer alteracdo no estado de saude dos animais, capaz de modificar a
qualidade do leite, justifica a condena¢ao do produto para fins alimenticios.

§ 2° - As fémeas em tais condigdes devem ser afastadas do rebanho, em carater
definitivo ou provisorio.

§ 3° - Sera interditada a propriedade rural, para efeito de aproveitamento do leite
destinado a alimentag¢do humana, quando se verificar qualquer surto de zoonoses.

§ 4° - Durante a interdi¢do da propriedade, podera o leite ser empregado na
alimentacdo de animais depois de submetido a fervura.

§ 5° - A suspensao da interdi¢do s6 podera ser determinada apds a constatagdo do
restabelecimento completo dos animais.

Art. 152- E obrigatério o afastamento da producio leiteira das fémeas que:
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I - apresentem em estado de magreza extrema ou caquéticas;

II - sejam suspeitas ou portadoras de doengas infectocontagiosas;

III- se apresentam febris com mamites, diarreia, corrimento vaginal ou qualquer
manifestagao patologica, a juizo da autoridade sanitaria.

Paragrafo Unico - Os animais submetidos a tratamento com antibioticos ou quimico-
terapicos, ficardo afastados da producdo por periodo a ser estipulado pelo técnico
responsavel, de forma a assegurar a auséncia da droga no leite. Procedimento idéntico
deve ser observado quando da utilizagdo de vermifugos e carrapaticidas de uso
sistémico.

Art. 153- E proibido ministrar alimentos que possam prejudicar os animais lactantes
ou a qualidade do leite, incluindo-se nesta proibi¢do substancias estimulantes de
qualquer natureza, capaz de provocarem aumento da secre¢ao lactea.

Art. 154- A ordenha podera ser manual ou mecanica obedecendo as normas de
higiene, devendo ser efetuada de forma total e ininterrupta com esgotamento total dos
tetos, observando-se as seguintes condi¢des:

I - locais limpos e secos dentro das instalacdes ou em locais contiguos;

II - animais limpos descansados, com uberes e tetos desinfetados;

IIT - ordenhador asseado com roupas limpas, maos e bragos lavados e unhas cortadas,
nos termos da legislagao vigente;

IV - a rejeigdo dos primeiros jatos de leite deve ser passado para outro vasilhame,
previamente higienizado, através de tela milimétrica, convenientemente limpa
momentos antes do uso.

Art. 155- Todo vasilhame empregado no acondicionamento do leite, na ordenha ou
para manutengao em depdsito, devem atender ao seguinte:

I - ser de aco inoxidavel, aluminio, ferro estanhado ou plastico aprovado, de perfeito
acabamento e sem falhas com formato que facilite sua lavagem e esterilizago;

IT - estar convenientemente limpo no momento da ordenha, sendo devidamente lavado e
higienizado apos a utilizagao;

IIT — possuir tampa de modo a  evitar vazamento ou contaminagdes;

IV - ser destinado exclusivamente ao transporte e deposito de leite.

V - trazer identificagdo de procedéncia.

§ 1° - Em se tratando da mistura de leite proveniente de diversos criadores ¢é
obrigatéria a retirada prévia de amostras de cada produto para fins de andlise
individual.

§ 2° - E proibido medir ou transvasar o leite em ambiente que o exponha a
contaminagao.

TRANSPORTE
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Art. 156 - No transporte de leite das propriedades rurais aos locais debeneficiamento
deveraserobservado alnstrugdo Normativa51/02 do Ministérioda Agricultura.

Art. 157 - O leite da vaca, cabra, ovelha e outras espécies s6 poderao ser enviados ao
estabelecimento de comercializacédo, apos a pasteurizacgao.

Art. 158- O leite somente podera ser retido na propriedade quando pasteurizado e
refrigerado.

BENEFICIAMENTO

Art. 159- Entende-se por beneficiamento do leite, seu tratamento desde a selegdo, por
ocasido da entrada em qualquer estabelecimento, até o acondicionamento final
compreendendo uma ou mais das seguintes operagdes:

I - filtragao;

II -pré-aquecimento;

III - pasteurizagiao;

IV -refrigeragao;

V — congelamento apenas para o leite de cabra;
VI - acondicionamento;

VII- outras préaticas tecnicamente aceitaveis.

Art. 160- E proibido o emprego de substancias quimicas na conservagio do leite.

Art. 161 - O leite deve ser analisado na sua chegada, devendo apresentar acidez entre
15° a 18° Dornic, o que equivalera ao teste alcool e alizarol negativo; em caso positivo,
o leite devera ter outro fim que nao sejam a pasteurizacdo e o envase, de acordo com a
Instru¢do Normativa 51/02 do Ministério da Agricultura.

Art. 162- Entende-se por filtracdo, a retirada das impurezas do leite, mediante
centrifugagdo ou passagem por tela milimétrica, ou ainda tecido filtrante préprio.

Art. 163- Todo leite destinado ao consumo deve ser filtrado, antes de qualquer
operagao de beneficiamento.

Paragrafo Unico - O filtro deve ser de facil desmontagem para uma completa
higienizagao.

Art. 164 - Entende-se por “envasamento”, a operagdo pela qual o leite ¢ envasado
higienicamente, de modo a evitar a contaminagao, facilitar sua distribui¢do e excluir a
possibilidade de fraude.

Art. 165 - Somente o leite de cabra podera ser envasado manualmente em processos
de pasteurizagdo lenta, nas propriedades de produgéo propria.
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EMBALAGEM DO PRODUTO FINAL

Art. 166 - O material para a embalagem do produto final deve ser armazenado e
utilizado em condi¢des satisfatorias, ndo podendo, em hipotese alguma, interferir com
as caracteristicas do produto, devendo ainda ser inviolavel e garantir total integridade e
conservacgao.

Paragrafo Unico - Os recipientes para embalagem deverao ser de uso Unico e
descartavel, ndo sendo permitido sua reutilizagdo.

Art. 167 - O acondicionamento devera ser efetuado de forma a impedir a
contaminag¢ao do produto.

Art. 168 - Em atendimento as creches, escolas, hospitais, poderdo ser aceitos
recipientes que se destinem ao acondicionamento de volumes ndo convencionais de
leite, desde que oferecam total garantia de inviolabilidade.

Art. 169- Os dizeres nas embalagens e na rotulagem, além das normas previstas na
ANVISA e no INMETRO, devem conter:

I - prazo de validade;

II - nimero de registro no rotulo;

IIT - nome do produtor e endere¢co completo;
IV - nimero de autorizagao;

V - o rétulo com os dizeres “leite de ” (o nome da espécie em questio);
VI - a cor devera ser de acordo com a padronizagdo federal, ou seja:

a) Leite tipo “A’: cor azul;

b) Leite tipo “B”: cor verde;

c) Leite tipo “C”: cor cinza.

VII - tipo de beneficiamento.
Art. 170- O transporte do leite envasado deve ser feito em condi¢des higi€nicas que
mantenham o leite a temperatura de estocagem.

Art. 171 - Nao ¢ permitida para fins de consumo “in natura”, a mistura de leite de
espécies diferentes.

PASTEURIZACAO
Art. 172 - Sdo permitidos os seguintes processos de pasteurizagao:
I — pasteurizagao lenta: que consiste no aquecimento do leite de 62°C a 65°C por 30
(trinta) minutos, com a utilizagdo de equipamento com agitador.

IT — pasteurizagdo de curta duragao ou rapida: que consiste no aquecimento do leite em
camada laminar de 72°C A 75°C por 15 a 20 segundos em aparelhagem propria.

Art. 173 - E proibida a repasteurizagdo ao leite para fins de consumo.
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Art. 174- Admitem-se os processos de pasteurizagcao lenta, de acordo com a
Instrugdo Normativa 51/02 do Ministério da Agricultura (MAPA):

Art. 175- Beneficiamento coletivo € aquele onde se processa o leite oriundo de mais
de uma propriedade rural.

Art. 176- Todo leite a ser transportado para o beneficiamento devera ser
imediatamente resfriado a temperatura maxima de 5°C a partir do inicio da ordenha.

Art. 177- Em se tratando da mistura de leite proveniente de diversos criadores ¢é
obrigatoria a retirada prévia de amostras de cada produtor para fins de analises
individuais de densidade e acidez.

Paragrafo Unico — Este processo de beneficiamento s6 podera ser feito através do
pasteurizador de placas.

ARMAZENAGEM E COMERCIALIZACAO
Art.178 - A armazenagem devera ser feita sob condi¢des que evitem contaminagdo ou
desenvolvimento de microrganismos, ¢ que proteja de deterioragdo o produto
alimentar ou seu invoélucro.

Paragrafo tinico - Permite-se a armazenagem de leite para consumo humano direto, desde
que o Entreposto de Laticinios possua instalagdes que satisfagam as exigéncias do presente
Regulamento.

Art.179- A temperatura de armazenagem deve ser de 4°C até sua expedicio e
atingir o estabelecimento comercial em temperatura ndo superior a 7°C.

Art. 180- A comercializacao do leite devera ser feita no prazo de 24 horas apds sua
pasteurizagdo.

ANALISE
Art. 181- Considera-se leite normal o produto que apresente:
I - caracteristicas normais:
a) Teor de gordura minima de 3%;
b) Acidez em graus Dornic entre 15D e 18D;
¢) Extrato seco total minimo de 11,5%;
d) Densidade a 15°C - 1028 e 1033;
e) Indice crioscopio: minimo —0,55°C;
II - considera-se leite improprio para o consumo aquele que:
a) Revele acidez inferior a 15°D e superior a 18°D;
b) Contenha colostro ou elementos figurados em excesso;
¢) O namero total de germes for superior a 150.000 UFC/ml na industria apos
pasteurizagao;
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d) O ntmero de germes termofilos e psicotroficos for superior a 10% (dez por
cento) ao nimero de mesofilos;

e) Apresente elemento estranho a sua composi¢adonormal;
f) Revele presenca de nitratos e nitritos;
g2) Revele quaisquer alteragdes que o torne impréprio ao consumo, inclusive
corpos estranhos de qualquer natureza;
h) Apresente mistura com qualquer outro tipo de leite.
Art. 182- A analise do leite, seja qualquer o fim a que se destine, deve seguir a
Instru¢ao Normativa 51/02 do Ministério da Agricultura.

Art. 183- O leite pasteurizado para ser exposto ao consumo deve apresentar:
I - Anadlise Fisico-Quimica:
a) crioscopica: - 0,54 a - 0,56 +/- (-0,55);
b) densidade: 1.028 a 1.033 g/1t;
¢) acidez: 15°D a 18° D;
d) gordura: 3,0%;
e) enzimafosfatase: negativa;
f) peroxidade: positiva.
IT - Anélise Biologica:
a) Contagem global de mesoéfilas: maxima 150.000UFC/ml;
b) Coliformes totais: tolerancia de até 5 UFC/ml;
c) Coliformes fecais ausentes;
d) Bactérias patogénicas: ausentes

FRAUDE
Art. 184 - Considera-se fraudado, adulterado ou falsificado o leite que:
I - sofrer adi¢do de 4gua ou leite de qualquer outra espécie animal;
IT - tiver sofrido subtragao de qualquer dos seus componentes,
III - sofrer adigdo de substancias conservadoras ou qualquer afo elemento estranho a
sua composi¢ao;
IV - estiver cru e for vendido como pasteurizado;
V - for exposto ao consumo sem as devidas garantias de inviolabilidade.
Art. 185- S6 pode ser inutilizado o leite considerado impréprio para consumo ou
fraudado, que a juizo dos fiscais, nao possa ter aproveitamento condicional.

Paragrafo Unico - Considera-se aproveitamento condicional para:
a) alimentagao animal;
b) fabricagdao de creme para manteiga.

Art. 186 - Nao serd permitida a exposicdo a venda de leite e seus derivados nos
estabelecimentos comerciais que ndo disponham de sistema de frio exclusivo a sua
conservagdo ou com uma se¢do para este fim, condicionada as peculiaridades da
tecnologia especificada para cada produto.
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Art. 187 - SO podera ser beneficiado o leite considerado normal, proibindo-se
beneficiamento do leite que:

a) provenha de propriedades interditadas;
b) revele presenga de germes patogénicos;
¢) esteja adulterado ou fraudado, revele presenga de colostro ou leite de retengio;

d) apresente modificagdes em suas propriedades organolépticas, inclusive impurezas
de qualquer natureza e acidez inferior a 15°D ou superior a 18°D;

e) revele na prova de redutase, contaminag¢do excessiva, com descoramento em tempo
inferior a 2 horas e meia;

f) ndo coagule pela prova do alcool e doalizarol.

Art. 188- Para determinagdo do padriao bacterioldgico e das enzimas do leite serao
realizadas as seguintes analises:

a) redutase;

b) fosfatase;

¢) peroxidase;

d) contagem microbiana;

e) teste de presencga de coliformes.

Art. 189- Para o leite pasteurizado a prova de fosfatase deve ser negativa e a de
peroxidade positiva.

Art. 190- Considera-se leite improprio para o consumo “in- natura”, o que nao
satisfaca as exigéncias previstas para sua produgao e, ainda que:

a) apresente acidez inferior a 14°D e superior a 18° D;

b) contenha colostro ou elementos figurados em excesso;

c) o numero total de germes for superior a 500.000 antes e 400.000 depois de
pasteurizado;

d) apresente modificagdes de suas propriedades organolépticas normais.

e) apresente quaisquer alteragdes que o torne improprio ao consumo, inclusive corpos
estranhos de qualquer natureza;

f) apresente mistura com qualquer outro tipo deleite.

Art. 191- E proibida a abertura de leite para venda fracionaria do produto, salvo
quando se destine ao consumo imediato nas leiterias, caf€s, bares, restaurantes e outros
estabelecimentos que sirvam refei¢oes.

TITULO VI
EMBALAGEM E ROTULAGEM

CAPITULO 1
EMBALAGEM
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Art. 192- Os produtos de origem animal destinados a alimentagdo humana s6 podem
ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes previstos neste
Regulamento ou que venham a ser aprovados.

Paragrafo Unico - Quando houver interesse comercial, industrial ou sanitario, de
acordko com a natureza do produto, podera ser exigida embalagem ou
acondicionamento estandardizado em formato, dimensao e peso.

Art. 193 - Recipientes anteriormente usados s6 podem ser aproveitados para o
envasamento de produtos e matérias-primas utilizadas na alimentagao humana, quando
absolutamente integros, perfeitos e higienizados.

Paragrafo Unico - Em hipotese alguma podem ser utilizados, se anteriormente
tenham sido empregados no acondicionamento de produtos e matérias- primas de uso
ndo comestivel.

Art. 194 - Sdo permitidos como acondicionamentos, envoltorios e embalagens de
matérias-primas de produtos de origem animal, de acordo com sua natureza:

a) estoquinetes internamente e sacos de aniagem ou junta externamente, COmo
envoltorio de carnes frigorificas destinadas ao consumo em natureza, bem como
orgaos e visceras;

b) sacaria prépria para carnes dessecadas;
¢) sacarias de aniagem, juta ou outros produtos destinados a lavoura, a industria e a
alimentacdo de animais;

d) tecidos proprios devidamente higienizados conforme anatureza do produto;

e) tripas, bexigas e outras membranas animais para produtos embutidos;

f) peliculas artificiais aprovadas Divisao Municipal de Agricultura de Igarapava.

g) lata de folhas de flandres para produtos em geral, de acordo com as especificagdes
previstas neste Regulamento;

h) vasilhame de ago inoxidavel, permitindo-se, conforme o caso, ferro galvanizado ou
estanhado;

1) recipientes de madeira ou de papelao;

j) papel metalico, papel apergaminhado e outros aprovados;

k) recipientes de vidros;

1) caixas de madeira ou engradados de madeira conforme o caso;
m) barricas, quartolas, bordalesas e similares;

n) outros recipientes, vasilhames, continentes, ou embalagens autorizadas pela Divisao
Municipal de Agricultura de Igarapava.

CAPITULO II ROTULAGEM
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Art. 195 - Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio devem estar
identificados por meio de rotulos registrados, de acordo com o art. 191 deste Decreto e
em conformidade com as Normas da ANVISA e doINMETRO.

CAPITULO III
CARIMBO DE INSPECAO E SEUUS

Art. 196- Os carimbos do Servigo de Inspe¢do Municipal, representam a marca oficial
usada exclusivamente nos estabelecimentos cadastrados Divisdo Municipal de
Agricultura de Igarapava, e a garantia de que o produto provém de estabelecimentos
pela autoridade competente.

Art. 197- O nimero do registro do Estabelecimento, as iniciais S.I.M, e a palavra
“INSPECIONADO” tendo na parte superior a palavra “IGARAPAVA/SP”,
representam os elementos basicos que identificam a autenticidade do “Carimbo Oficial
da Inspec¢do Municipal”.

Art. 198- As iniciais SIM - traduzem “SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL”.

Art.199- O Carimbo Oficial da Inspe¢do Municipal € representado pelos modelos a
seguir discriminados, com o0s respectivos usos, que integram o Anexo 14 deste
decreto:

I - Modelo 1:
a) Forma: eliptica no sentido horizontal;

b) Dizeres: Numero do Registro do Estabelecimento em cima do da palavra
“INSPECIONADO”, colocada Horizontalmente e “IGARAPAVA/SP que
acompanha a curva superior da Elipse, logo abaixo do nimero as iniciais “S.I.M.”
acompanhando a curva inferior;

¢) Dimensdes e uso: sete por cinco centimetros para uso em carcagas ou quartos
de grandes animais sem condigdes de consumo em natureza, aplicado externamente
sobre as massas musculares; cinco por trés centimetros para uso em carcagas de
pequenos e médios animais ¢ em cortes de carnes frescas ou frigorificas de qualquer
espécie de agcougue.

II - Modelo 2:
a) Forma: circular;
b) Dizeres: idem ao modelo anterior;
¢) Dimensdes e uso: o didmetro varia de dois a trinta centimetros. Esse modelo
cujas dimensdes sao escolhidas considerando-se a proporcionalidade com o
tamanho da embalagem, compde o rotulo registrado de produtos comestiveis de
origem animal, manipulados e ou industrializados, inclusive caixas ou engradados
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contendo ovos, pescado, mel e cera de abelhas, podendo ser aplicado, conforme o
caso, sob a forma de selo adesivo.

IIT - Modelo 3:
a) Forma: quadrada, permitindo-se angulos arredondados quando cravados em
recipientes metalicos;

b) Dizeres: idénticos ¢ na mesma ordem dos modelos anteriores e dispostos no
sentido horizontal;

c¢) Dimensdes e uso: os lados terdo a dimensdo variando de trés a quinze
centimetros. Esse modelo, cujas dimensdes serdo escolhidas considerando-se a
proporcionalidade com o tamanho da embalagem, compora o rétulo registrado de
produtos ndo comestiveis ou destinado a alimentagdo deanimais.

IV - Modelo 4:
a) Forma eliptica, no sentido vertical;
b) Dizeres: Numero de Registro de Estabelecimento, isolado e encimado das
iniciais “S.I.M” e da palavra “IGARAPAVA/SP”, colocados no sentido horizontal e
logo abaixo a palavra “CONDENADO” acompanhando a curva inferior da elipse;

c) Dimensdes de uso: sete por seis centimetros para uso em carcagas, cortes e
produtos diversos quando condenados pela Inspecao.

V - Modelo 5:
a) Forma: circular;
b) dizeres: Numero de Registro do Estabelecimento isolado e encimado das iniciais
“S.I.M”, colocadas horizontalmente e da palavra “IGARAPAVA/SP”,
acompanhando a curva superior do circulo e logo abaixo do nlimero a palavra
“REINSPECIONADO”, acompanhando a curva inferior do circulo;

¢) dimensdes e uso: o didmetro varia de dois a trinta centimetros para o uso em
produtos de origem animal comestiveis apos a reinspeciao e usando-se as dimensoes
proporcionais ao volume do produto a ser carimbado.

Art. 200 - A carimbagem deve ser acompanhada por um funcionario do “S.I.M™.
Art. 201 - A tinta utilizada na carimbagem deve ser a base de violeta de metila.
Art. 202 - O carimbo e a tinta quando fora dos trabalhos deverdo ficar sob guarda e
responsabilidade do “S.I.M”.
TITULO VII
REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Art. 203- Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados tantas vezes
quanto necessario, antes de serem expedidos pela fabrica para o consumo.
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§ 1° - Os produtos e matérias-primas que nessa reinspec¢ao forem julgados improprios
para o consumo devem ser destinados ao aproveitamento como subprodutos industriais
derivados ndo comestiveis a alimentagdo animal, depois de retiradas as marcas oficiais
¢ submetidos a desnaturagao se for o caso.

§ 2° - Quando os produtos e matérias-primas ainda permitam aproveitamento
condicional ou beneficiamento, a Inspecdo Municipal deve autorizar que sejam
submetidos aos processos apropriados, reinspecionandos-os antes da liberagao.

Art. 204- Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em estabelecimento sob
Inspe¢do Municipal, sem que seja claramente identificado como oriundo de outro
estabelecimento inspecionado.

Paragrafo Unico - E proibido o retorno ao estabelecimento de origem dos produtos
que, na reinspecdo sejam considerados impréoprios para o consumo devendo-se
promover sua transformacao ou inutilizagéo.

Art. 205- Na reinspe¢iao de carne em natureza ou conservada pelo frio, deve ser
condenada a que apresente qualquer alteracdo que faga suspeitar processo de
putrefacéo, contaminacao bioldgica, quimica ou indicios de zoonoses.

1° - Sempre que necessario a Inspecdo verificara o pH sobre o extrato aquoso da
carne.

§ 2° - Sem prejuizo da apreciacdo dos caracteres organolépticos e de outras provas, a
Inspecao adotara pH entre 6,0 e 6,4 (seis e seis quatro décimos) para considerar a
carne ainda em condigdes de consumo.

Art. 206- Nos entrepostos onde se encontrem depositados produtos de origem animal
procedentes de estabelecimentos sob Inspe¢do Municipal ou S.ILF, bem como nos
demais locais, a reinspec¢ao deve especialmente visar:

a) sempre que possivel conferir o certificado da sanidade que acompanha o produto;
b) identificar os rotulos com a composi¢do e marcas oficiais dos produtos, bem como a
data de fabricacdo prazo de validade, nimero de lote e informagdes sobre a
conservagido do produto;

¢) verificar as condi¢des de integridade dos envoltérios, recipientes e sua
padronizacao;

d) verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras, conforme o
caso;

e) coletar amostras para o exame fisico-quimico e microbiolégico.
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§ 1° - A amostra deve receber uma fita envoltoria aprovada pela Divisao Municipal de
Agricultura, claramente preenchida em todos os seus itens e assinada pelo interessado
e pelo funcionario que coleta a amostra.

§ 2° - Sempre que o interessado desejar, a amostra pode ser coletada em triplicata com
os mesmos cuidados de identificagdo assinalados no paragrafo anterior representando
uma delas a contra prova que permanecera em poder do interessado, lavrando-se um
termo de coleta de duas vias, uma das quais sera entregue ao interessado.

§ 3° - Tanto a amostra como a contra prova devem ser colocadas em envelopes
apropriados aprovados pela Divisdo Municipal de Agricultura, serem fechados,
lacrados e rubricados pelo interessado e pelo funcionario.

§ 4° - Em todos os casos de reinspecao as amostras terdo preferéncia para exame.

§ 5° - Quando o interessado divergir do resultado do exame pode requerer dentro do
prazo de 48 (quarenta e oito) horas, a analise de contra prova.

§ 6° - O requerimento sera dirigido ao Diretor do Departamento de Servigo de Inspecdo
Municipal.

§ 7° - O exame da contra prova pode ser realizado em qualquer laboratério oficial com
a presenca de um representante da respectiva Inspetoria Municipal.

§ 8° - Além de escolher o laboratério oficial para exame de contra prova o interessado
pode fazer-se representar por um técnico de sua preferéncia e confianga.

§ 9° - Confirmada a condenagdo do produto ou partida a Inspetoria Municipal
determinara sua destinagao.

TITULO VIII
EXAMES DE LABORATORIO

Art. 207- Os produtos de origem animal prontos para consumo, bem como toda e
qualquer substéncia que entre em sua elaboragdo, estdo sujeitos a exames tecnologicos,
quimicos e microbioldgicos.

Art. 208 - As técnicas de exames e a orientacdo analitica serdo padronizadas de
acordo com a Legislacdo Federal.

Art. 209- Os exames de carater tecnologico visardo a técnica da elaboracdo dos
produtos de origem animal em qualquer de suas fases.

Paragrafo Unico - Sempre que houver necessidade o laboratério pedira informagdes,
a Inspecao Municipal junto ao estabelecimento produtor.
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Art. 210- O exame quimico compreende:

I - os caracteres organolépticos;

II - principios basicos ou composi¢ao centesimal;

IIT - indices fisicos e quimicos;

IV — corantes, conservantes ou outros aditivos;

V - provas especiais de caracterizagao e verificacdo de qualidade;

VI - exame quimico da 4gua que abastece os estabelecimentos sob Inspe¢do Municipal.

Paragrafo Unico - Os caracteres organolépticos, a composi¢do centesimal e os indices
fisico-quimicos serao nos padrdes normais aprovados.

Art. 211- A orientagdo analitica obedecera a seguinte seriagio:

I - caracteres organolépticos;

II - pesquisa de corante e conservante;

III - determinacdo de fraudes, falsificacdo ealteragdes;

IV - verificagdo dos minimos e maximos constantes deste Regulamento, louvando-se
no conjunto de provas e nos elementos que constam das técnicas analiticas que
acompanham este Regulamento.

Paragrafo Unico - A variagdo anormal de qualquer indice (iodo, refragdo,
saponificacdo e outros) sera convenientemente pesquisada, para apuracao das causas.

Art. 212- O exame microbioldgico deve verificar:

I - presenca de germes, quando se tratar de conservas submetidas

IT - presenca de produtos de metabolismo bacteriano, quando a esterilizagdo

III - contagem global de germes sobre produtos de origem animal;

IV - pesquisa de contagem da flora decontaminagao;

V - pesquisa da flora patogénica,;

VI - exame bacteriolégico de agua que abastece 0S necessario;
VII - exame bacteriolégico de matérias primas e produtos afins empregados na
elaboracao de produtos de origem animal.

Art. 213- Quando necessario, os laboratorios podem recorrer a outras técnicas de
exame, além das adotadas oficialmente pelo Servico de Inspecdo mencionando-as
obrigatoriamente nos respectivos laudos.

TITULO VIII
INFRACOES E PENALIDADES

Art. 214 — As infragdes referente ao previsto na Lei 850/2019 e ao presente regulamento
sujeitam o infrator as seguintes penalidades:

I — adverténcia: quando o infrator for primario e nao tiver agido com dolo ou ma f¢;

IT — multa de até 200 (duzentas) UFM’s (Unidade Fiscal do Municipio): nos casos
ndo compreendidos no inciso anterior;
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III — apreens@o ou condenagdo das matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados
de origem animal: quando ndo apresentarem condi¢des higiénico-sanitaria adequadas
ao fim a que se destinam ou forem adulterados;

IV - suspensio de atividades: quando cause risco ou ameacga de natureza higiénico-
sanitaria ou no caso de embaraco a ac¢ao fiscalizadora;

V — interdigdo total ou parcial do estabelecimento: quando a infragdo consistir na
adulteracdo ou falsificagdo ou fraude habitual do produto ou se verificar, mediante
inspec¢do, a inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitarias adequadas.

Art. 215 - Para efeito de apreensdo euv—condenacto, além dos casos especificos
previstos neste regulamento, consideram-se improprios para o consumo, no todo
ou em parte, os produtos de origem animal:

I — que se apresentem danificados por umidade ou fermentagdo, rangosos, mofados ou
bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer
sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, elaboragao, preparo,
conservagdo ou acondicionamento;

IT — que forem adulterados, fraudados ou falsificados;

I1II — que contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude; (AC)

IV — que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentagao por qualquer motivo;

V — que nio estiverem de acordo com o previsto neste regulamento;

VI — que contrarie o disposto em normas sanitarias vigentes.

Art. 216— Além dos casos especificos neste regulamento sdo consideradas
adulteracgdes, fraudes ou falsificagdes, como regra geral:

I — adulteragdes: quando os produtos tenham sido elaborados em condi¢gdes que
contrariem as especificagdes e determinagdes fixadas;

a) Quando no preparo dos produtos haja sido empregada matéria prima alterada
ou impura;

b) Quando tenham sido empregadas substancias de qualidade, tipo e espécies
diferentes da composi¢ao normal do produto sem prévia autorizacdo da Inspec¢ao
Municipal;

c) Quando os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados sem prévia
autorizagdo e nao conste declaracdo nos rotulos;

d) Inten¢ao dolosa em mascarar a data de fabricagdo;
II - fraude:
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a) Alteragdao ou modificagao total ou parcial de um ou mais elementos normais
do produto, de acordo com os padrdes estabelecidos ou formulas aprovadas pela
Inspecao Municipal;

b) Quando as operagdes de manipulagdo e elaboracdo forem executadas com a
intenc¢ao deliberada de estabelecer falsa impressdo aos produtos fabricados;

c) Supress@do de um ou mais elementos e substituicdo por outros visando
aumento de volume ou peso, em detrimento de sua composi¢do normal ou do
valor nutritivo intrinseco;

d) Conservagao com substancias proibidas;
e) Especificagao total ou parcial na rotulagem de um determinado produto que
ndo contenha no produto;

IIT — falsificagdes:
a) Quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo
em forma, caracteres e rotulagem que constituam processos especiais,
privilégios ou exclusivamente de outrem sem que seus legitimos proprietarios
tenham dado autorizagio;

b) Quando forem usadas denominag¢des diferentes das previstas neste
regulamento ou formulas aprovadas.

Art. 217— Para a aplicacdo da pena de multa serdo observadas as seguintes
condi¢des para a graduagio, conforme Anexo Especial:

Paragrafo Unico — A aplicacio de multa nio isenta o infrator do cumprimento das
exigéncias que as tenham motivado, marcando-se quando for o caso, novo prazo para o
cumprimento, findo o qual podera, de acordo com a gravidade da falta e a juizo do
Servi¢o de Inspe¢ao Municipal, ser novamente multado no dobro da multa anterior, ter
suspensa a atividade ou cassado o registro do estabelecimento no SIM.

Art. 218— Quando as infragdes forem constatadas nos mercados consumidores, em
produtos procedentes de estabelecimentos sujeitos a Inspe¢do Municipal, nos termos
do presente regulamento, as multas a que se refere o artigo anterior poderdo ser
aplicadas por servidores do Departamento de Servico de Inspecdo Municipal da
Divisdo Municipal de Agricultura, aos proprietarios e responsaveis por casas
atacadistas ou comerciais que os tiverem adquirido, armazenado ou expostos a venda,
tanto no atacado como no varejo.

Art. 219— Todo produto de origem animal exposto a venda no Municipio, sem
qualquer identificagdo ou meio que permita verificar sua verdadeira procedéncia
quanto ao estabelecimento de origem, localizagdo e firma responsavel, sera
considerado produzido no Municipio e como tal, sujeito as exigéncias e penalidades
previstas neste regulamento.
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Art. 220— As multas serdo aplicadas no auto de infragdo detalhando a falta
cometida, o artigo infringindo, a natureza do estabelecimento, sua localizagao e razao
social, conforme anexo deste Decreto.

Art. 221—- O auto de infragdo deve ser assinado pelo servidor que constatar a
infracao, pelo proprietario do estabelecimento ou representante da firma, e por duas
testemunhas, quando houver.

Paragrafo Unico - Sempre que os infratores e seus representantes se recusarem a
assinar os autos, assim como as testemunhas, quando as houver, sera feita
declaragio a respeito, no proprio auto, dando-se como ciente o infrator.

Art. 222— A autoridade que lavrar o auto de infragdo deve extrai-lo em 03 (trés)
vias: a primeira sera entregue ao infrator, a segunda remetida a Divisdo Municipal de
Agricultura eaterceiraconstituirdo proprio taldo de infragao.

Art. 223— O infrator podera apresentar defesa até 10 (dez) dias apos a lavratura do
auto de infragao.

Art. 224— O julgamento do processo cabera ao Diretor de Divisao Municipal de
Agricultura juntamente ao Responsavel do Servigo de Inspe¢ao Municipal.

Art. 225 — Com o julgamento do processo, devera ser comunicado o responsavel
acerca do resultado e aplicacdo da penalidade nao isenta o infrator do
cumprimento das exigéncias que a tenham motivado, devendo as mesmas serem
regularizadas no prazo fixado pela decisio.

Art. 226— A penalidade de cassagdo do registro no SIM sera aplicada pela Divisao
Municipal de Agricultura.

Art. 227— Nos casos de cancelamento de registro no SIM a pedido dos interessados,
bem como nos de cassagdo como penalidade, devem ser inutilizados os carimbos
oficiais nos rétulos e as matrizes entregues a Inspe¢ao Municipal mediante recibo.

TITULO IX
DISPOSICOES GERAIS

Art. 228 - O SIM e o sector competente pela sanidade animal, no dmbito de suas
competéncias, atuardo conjuntamente no sentido de salvaguardar a saide animal e a
seguranga alimentar.

§1° — O SIM podera implementar procedimentos complementares de inspecao e
fiscalizag@o para subsidiar as agdes do setor competente pela sanidade animal do municipio
de Igarapava no diagnéstico e controle de doengas ndo previstas neste Regulamento,
exoticas ou ndo, que possam ocorrer no municipio.
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§2° — Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificacdo imediata, nas
atividades de fiscalizacdo e inspe¢do sanitaria, a Inspecdo devera notificar ao setor
competente responsavel pela sanidade animal.

§3° - No caso de suspeita ou verificacdo de moléstia infecto- contagiosa, infecciosa e
parasitaria, indicadas por provas bioldgicas, em animais nas propriedades rurais, sob
fiscalizagdo Municipal ficar@o sob o controle veterinario, ndo podendo seu proprietario
ou responsavel movimenta-los sem autorizagao.

Art. 229- As carnes que, mediante avaliagao técnica constatada por laudo veterinario,
ndo oferecam seguranga a saude dos usuarios serdo inutilizados, ap6s lavrado o auto de
apreensdo e inutilizagao.

§ 1° - A inutilizag@o devera ser acompanhada pelo proprietario do estabelecimento ou
representante legal.

§ 2° - Caso o proprietario ou seu representante legal estiver impossibilitado de
acompanhar o processo de inutilizagdo do produto apreendido, o fato devera constar por
escrito no auto de apreensdo einutilizagao.

Art. 230- Os servidores da Divisdo Municipal de Agricultura e da Satde/Vigilancia
Sanitéria, a servico da Inspe¢do Municipal t&€m livre acesso, em qualquer dia ou hora,
em qualquer estabelecimento abrangido por este decreto.

Art.231 - Nos estabelecimentos sob Inspe¢do Municipal, a fabricacdo dos produtos
ndo padronizados somente serd permitida depois de previamente aprovada a respectiva
formula pela Divisdo Municipal de Agricultura do Divisdo de Vigilancia Sanitaria do
Departamento de Saude.

Art.232- Para identificacdo dos queijos, demais derivados do leite e produtos
artesanais, os produtores serdo cadastrados na Divisdo Municipal de Agricultura,
mediante decreto do Prefeito Municipal, que baixard as instrugdes necessarias,
obedecida a legislagdo sanitaria vigente.

Art. 233- Poderdo existir nas propriedades rurais, estabelecimentos destinados ao
processamento artesanal de produtos de origem animal, que deverdo atender a todas as
exigéncias técnico-sanitarias regulamentares.

Art. 234- Os estabelecimentos oficiais e paraestatais do Municipio de
IGARAPAVA/SP se equiparam aos estabelecimentos particulares, em se tratando da
observéancia das disposi¢des deste regulamento.
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Art. 235- Serao solicitadas as autoridades de saude publica estadual o federal, as
medidas necessarias visando a uniformidade nos trabalhos de fiscalizag@o sanitaria e
industrial estabelecidas neste regulamento.

Art. 236 - As normas ndo previstas neste regulamento, que estabelecem Padrdes de
Identidade e Qualidade para as matérias primas, ingredientes, aditivos e coadjuvantes
tecnologicos de carnes e produtos carneos, de pescados e derivados, de leite e derivados de
ovos, de produtos das abelhas e derivados, assim como sobre o Registro de Produtos, do
Transito e Certificagdo de Produtos de Origem Animal, das Infragdes e Sancgdes
Administrativas, aplica-se o que determinam as normas complementares e demais
legislacdes vigentes.

Art. 237- Os casos omissos a este regulamento serdo resolvidos de acordo com a
Legislagdo Federal vigente.

Art. 238- Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as
disposi¢des em contrario.

GOVERNO DO MUNICIPIO DE IGARAPAVA
Aos dezesseis de Janeiro de 2020

JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR
Prefeito Municipal

REGISTRADO. Publicado e arquivado em livro proprio, data supra.

TALES GABRIEL TAVEIRA BITTAR
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PORTARIA N° 9410 DE: 03 de Fevereiro de 2020

DESIGNA SERVIDORES PARA
EXECUCAO DAS ACOES DA
VIGILANCIA SANITARIAMUNICIPAL
E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR, Prefeito

Municipal de Igarapava, Estado de Sao Paulo, no uso de
suas atribuigbes legais:

RESOLVE:

Art.1°. Designar a partir do dia 03.02.2020, os
servidores abaixo relacionados para execugao das acgoes
de Vigilancia Sanitaria Municipal, de acordo com a lei 087
de 10.07.2002. nas respectivas funcoes.

Coordenador da VISAM e Satde do Trabalhador: Vicente de Paula Precioso
Agente de Campo- Fiscalizagdo: Clovenilson Potente.
Agente de campo- Fiscalizagdo: Fabiano Albino Menezes

Agente de Saneamento - Fiscalizagéo - Nivaldo Ferreira Junior

Art.2° - Os servidores abaixo relacionados comporéao
a Equipe de Apoio da Vigilancia sanitéria e estardo a
disposicdo da VISAM( Vigilancia Sanitaria Municipal),
sempre que houver necessidade.
Engenheira: Denize Helena Salvino Marcelino
Médica: Kathya Gomes Franchini Tornatore
Farmacéutica: Neila Cristina Bisinoto
Enfermeira: Andreza Valeria Severino Nunes
Cirurgiao - Dentista: Ettore Zanforlin Neto
Assessor Juridico: Bruno Rene Cruz Rafachini
Médico- Veterinario: Cicero Salvador Teixeira.

Médico- Veterinario: Filipe Maia

Art. 3° - A designacao dos servidores ndo acarretara
6nus para o Municipio, sendo os servigos prestados,
considerados publicos e relevantes.

Art.4° - Esta portaria entrara em vigor na data de
sua publicagéo,tendo sua vigéncia de 06 (seis) meses
a contar da publicacdao desta Portaria, revogadas as
disposigcdes em contrario, especialmente a Portaria n°
9381 de 02.08.2019.

GOVERNO DO MUNICIPIO DE IGARAPAVA

Péagina 55 de 58

Aos trés de fevereiro de 2020
JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR
Prefeito Municipal

REGISTRADO. Publicada e arquivada em
préprio, na data supra.

TALES GABRIEL TAVEIRA BITTAR

livro

Chefe de Planejamento e Metas

PORTARIA N° 9412- DE: 03.02.2020

ALTERA A COMPOSICAO DE
MEMBRO DA COMISSAO DE
MONITORAMENTO E AVALIACAO
PARAASPARCERIASCELEBRADAS
COM AS ORGANIZACOES DA
SOCIEDADE CIVIL E DA OUTRAS

PROVIDENCIAS (NOMEADOS
ATRAVES DA PORTARIA N° 9294
DE 08.05.2018)

JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR, Prefeito
Municipal de Igarapava, Estado de Sdo Paulo, no uso das
suas atribui¢des legais,

RESOLVE:

Art. 1°-Altera a Composigéo de Membro da COMISSAO
DE MONITORAMENTO E AVALIACAO PARA AS
PARCERIAS CELEBRADAS COM AS ORGANIZACOES
DASOCIEDADE CIVILdo (NOMEADOS PELAPORTARIA
N° 9294 DE: 08.05.2018), passando ser a seguinte :
TITULAR: SHEILA DE OLIVEIRA TUBERO
RG: 12.504.259
CPF: 071.757.278-10

Art. 2°- Ficam mantidos os demais Membros da
Portaria n°® 9294 de 08.05.2018.

Art. 3°- Esta Portaria entrara em vigor na data de sua
publicacdo, revogadas as disposi¢cdes em contrario.

GOVERNO DO MUNICIPIO DE IGARAPAVA
Aos trés de fevereiro de 2020.

JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR
Prefeito Municipal

REGISTRADA. Publicada e arquivada no livro préprio,
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PORTARIA N° 110, DE 04 DE FEVEREIRO DE 2020.

Dispbe sobre a EXONERACAO
do(a) Servidor(a) PAULA TATIANA
BOTELHO da fungdo comissionada
DIRETOR DE DEPARTAMENTO DE
RECURSOS HUMANOS.

JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR, Prefeito
Municipal da PREFEITURA MUNICIPAL DE IGARAPAVA,
Estado de SAO PAULO, no uso das atribui¢cdes que lhes
séo conferidas pela legislacao vigente.

RESOLVE:

ARTIGO 1° - Exonerar a partir de 04/02/2020 a
servidora PAULA TATIANA BOTELHO, portador(a) do
R.G. n°®24.162.205-0, C.P.F n° 310.903.438-76, matricula
n.° 110747-1, da fungdo comissionada de DIRETOR
DE DEPARTAMENTO DE RECURSOS HUMANOS,
nomeado(a) pela portaria n.° 598/2018, exoneracao
solicitada pelo empregador.

ARTIGO 2° - Retornando o servidor(a) ao cargo de
origem, AUXILIAR ADMINISTRATIVO.

IGARAPAVA - SP, 04 DE FEVEREIRO DE 2020.
JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR
Prefeito Municipal

Registrada, publicada e arquivada na forma da lei,
data supra.

TALES GABRIEL TAVEIRA BITTAR

Chefe de Planejamento e Metas
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PORTARIA N° 111, DE 04 DE FEVEREIRO DE 2020.

Dispée sobre a CONCESSAO do
gozo e pagamento de FERIAS
do(a) servidor(a) PAULA TATIANA
BOTELHO.

JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR, Prefeito
Municipal da PREFEITURA MUNICIPAL DE IGARAPAVA,
Estado de SAO PAULO, no uso das atribui¢cdes que lhes
sao conferidas pela legislacao vigente.

RESOLVE:

ARTIGO 1° - Conceder FERIAS ao(a) Servidor(a)
PAULA TATIANA BOTELHO, portador (a) do R.G. n°
24.162.205-0, C.PF n° 2310.903.438-76, titular do
cargo AUXILIAR ADMINISTRATIVO, nomeada(o) em
08/10/2007 sob regime Estatutario, matricula n.° 110747-
1, referente ao periodo aquisitivo de 31.10.2018 a
30.10.2019, cujo o periodo de gozo sera de 20 dias e
10 dias lhes serdo pagos na forma indenizatéria, como
abono pecuniario.

ARTIGO 2°- O inicio do gozo sera em 04.02.2020 com
término em 23.02.2020, devendo retornar ao trabalho na
data subsequente.

ARTIGO 3° - Esta PORTARIA entrara em vigor na
data de sua publicacdo, revogadas as disposicdes em
contrario.

IGARAPAVA - SP, 04 DE FEVEREIRO DE 2020.
JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR
Prefeito Municipal

Registrada, publicada e arquivada na forma da lei,
data supra.

TALES GABRIEL TAVEIRA BITTAR

Chefe de Planejamento e Metas

PORTARIA N° 112, DE 05 DE FEVEREIRO DE 2020.

Dispée sobre a NOMEACAO
de ELIANA TIYAKO KURIMORI
AFONSO das para o cargo de
DIRETOR DO DEPARTAMENTO
DE RECURSOS HUMANOS de
provimento comissionado.

JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR, Prefeito
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Municipal da PREFEITURA MUNICIPAL DE IGARAPAVA,
Estado de SAO PAULO, no uso das atribuicdes que lhes
séo conferidas pela legislagao vigente.

RESOLVE:

ARTIGO 1° - Nomear ELIANA TIYAKO KURIMORI
AFONSO, portador (a) do R.G. n° 15.573.042-3 SSP/
SP, C.P.F n°® 122.310.938/04, a partir de 05 de fevereiro
de 2020 para exercicio do cargo de DIRETOR DO
DEPARTAMENTO DE RECURSOS HUMANOS de
investidura comissionada.

ARTIGO 2° - Para o exercicio, devera preencher todos
0s requisitos necessarios para investidura, sob pena
de se tonar nulo o presente ato, devendo ainda fazer
cumprir todas as normas administrativas e operacionais,
evidenciando os principios de legalidade, impessoalidade,
moralidade, publicidade e eficiéncia, conforme Art. 37 da
Constituicdo Federal.

ARTIGO 3° - Esta PORTARIA entrara em vigor na
data de sua publicacdo, revogadas as disposi¢cdes em
contrario.

IGARAPAVA - SP, 05 DE FEVEREIRO DE 2020.
JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR
Prefeito Municipal

Registrada, publicada e arquivada na forma da lei,
data supra.

TALES GABRIEL TAVEIRA BITTAR

Chefe de Planejamento e Metas

PORTARIA N° 113, DE 05 DE FEVEREIRO DE 2020.

Dispée sobre a CONCESSAO do
gozo e pagamento de FERIAS do(a)
servidor(a) CRISTIANA DE CASTRO
PEREIRA.

JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR, Prefeito
Municipal da PREFEITURA MUNICIPAL DE IGARAPAVA,
Estado de SAO PAULO, no uso das atribui¢des que lhes
sdo conferidas pela legislacao vigente.

RESOLVE:
ARTIGO 1° - Conceder FERIAS ao(a) Servidor(a)

Ano Il | Edi¢cdo n° 63
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CRISTIANA DE CASTRO PEREIRA, portador (a) do R.G.
n°® 24.162.655-9, C.P.F n° 310.157.388-26, titular do cargo
ASSISTENTE SOCIAL, nomeada(o) em 17/11/2015 sob
regime Estatutario, matricula n.° 111442-1, referente ao
periodo aquisitivo de 03.11.2018 a 02.11.2019, cujo o
periodo de gozo sera de 15 dias.

ARTIGO 2° - O inicio do gozo sera em 23.03.2020 com
término em 06.04.2020, devendo retornar ao trabalho na
data subsequente.

ARTIGO 3° - Esta PORTARIA entrara em vigor na
data de sua publicagéo, revogadas as disposigdes em
contrario.

IGARAPAVA - SP, 05 DE FEVEREIRO DE 2020.
JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR
Prefeito Municipal

Registrada, publicada e arquivada na forma da lei,
data supra.

ELIANA TIYAKO KURIMORI AFONSO

Diretor Departamento Recursos Humanos

Licitagdes e Contratos

Aviso de Licitagao

AVISO DE LICITAGAO
PREGAO PRESENCIAL N.° 011/2020
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 011/2020

O Municipio de Igarapava/SP, por intermédio da
Prefeitura Municipal, torna publico, para conhecimento
dos interessados, que a Pregoeira e sua Equipe de Apoio,
reunir-se-do no dia, hora e local designados neste Edital,
onde realizara certame licitatério, na modalidade de
PREGAO, na forma PRESENCIAL, pelo MENOR PRECO,
através do SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS, cujo
objeto é AQUISICAO DE ACUCAR E CAFE.

Credenciamento e recebimento de envelopes
(proposta de precos e habilitagdo): A partir das 08h30min
as 09h00min do dia 18/02/2020.

Disputa de lances: A partir das 09h00min do
dia 18/02/2020 (apés o encerramento da fase de
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credenciamento).
Valor estimado desta licitacdo: R$ 84.724,08
Fonte de recursos: PROPRIOS

Local de Consulta do Edital: O Edital e seus anexos
poderao ser visualizados junto ao Portal eletrénico oficial
da Prefeitura Municipal de lgarapava/SP, pelo link: <http://
www.igarapava.sp.gov.br OU poderao ser retirados junto
ao Departamento de Licitagao - situado na Rua Dr. Gabriel
Vilela, 413 - Centro, portando CD-ROM ou pen drive, ou
ainda, solicitado através do e-mail<cpl@igarapava.sp.gov.
br> ou Igarapava.lic@gmail.com . Demais informacdes
poderao ser obtidas pelo telefone (16) 3173-8200, ramal
212.

Igarapava/SP, 05 de fevereiro de 2020.
JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR

Prefeito Municipal

AVISO DE LICITAGAO
PREGAO PRESENCIAL N.° 013/2020
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 010/2020
PROCESSO LICITATORIO EXCLUSIVO AS M.E./
E.P.P/EQUIPARADAS

O Municipio de Igarapava/SP, por intermédio da
Prefeitura Municipal, torna publico, para conhecimento
dos interessados, que a Pregoeira e sua Equipe de
Apoio, reunir-se-ao no dia, hora e local designados neste
Edital, onde realizard certame licitatrio, na modalidade
de PREGAO, na forma PRESENCIAL, pelo MENOR
PRECO, cujo objeto é AQUISICAO DE AERONAVE
REMOTAMENTE PILOTADA - DRONE.

Credenciamento e recebimento de envelopes
(proposta de pregos e habilitagdo): A partir das 13h30min
as 14h00min do dia 18/02/2020.

Disputa de lances: A partir das 14h00min do
dia 18/02/2020 (apés o encerramento da fase de
credenciamento).

Valor estimado desta licitacdo: R$ 35.936,00
Fonte de recursos: PROPRIOS

Local de Consulta do Edital: O Edital e seus anexos
poderao ser visualizados junto ao Portal eletrénico oficial
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da Prefeitura Municipal de Igarapava/SP, pelo link: <http://
www.igarapava.sp.gov.bor OU poderdo ser retirados
junto ao Departamento de Licitagdo - situado na Rua
Dr. Gabriel Vilela, 413 - Centro, portando CD-ROM ou
pen drive, ou ainda, solicitado através do e-mail<cpl@
igarapava.sp.gov.br> ou Igarapava.lic@gmail.com
Demais informagbes poderdao ser obtidas pelo telefone
(16) 3173-8200 — Ramal 212.

Igarapava/SP, 05 de fevereiro de 2020.
JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR

Prefeito Municipal

Homologacao / Adjudicagao

TERMO DE HOMOLOGAGAO
PREGAO PRESENCIAL 068/2019

Apbs conhecido o resultado do julgamento do processo
licitatorio — Preg&o Presencial N° 068/2019, objetivando a
aquisicdo de CAMISETAS, para UNIFORME ESCOLAR,
destinadas ao Departamento de Educacéo, e tendo a sua
tramitagao atendida a legislagao pertinente, HOMOLOGO
a licitagao supracitada, na qual se tornou vencedora, por
atender ao solicitado no edital e apresentar o menor
prego, global, a seguinte empresa:

PRO UNIFORMES EIRELI - EPP

[l Todos os Itens (01 ao 14) — valor total de R$
157.000,20 (cento e cinquenta e sete mil reais e vinte
centavos).

Registre-se, cumpra-se, publique-se e lavre-se o
contrato.

Igarapava/SP, em 05 de fevereiro de 2020.
JOSE RICARDO RODRIGUES MATTAR
PREFEITO MUNICIPAL
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